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Streszczenie: Celem pracy byto ukazanie znaczenia systemu identyfikowalnosci w funkcjono-
waniu wybranego przedsigbiorstwa branzy migsnej w zapewnieniu bezpieczenstwa i wysokiej
jakosci surowca migsnego. Przedstawiono rozne definicje terminu identyfikowalnos¢, faczace
dwa aspekty, tj. Sledzenia, czyli podazania za produktem od poczatku do konca fancucha zyw-
nosciowego, oraz odnajdywania, czyli ustalania pochodzenia produktu od konca do poczatku
fancucha zywno$ciowego. Pozwala to na wycofanie niezgodnego/niezgodnych z wymaganiami/
standardami produktu/produktow z rynku oraz okreslenie potencjalnych przyczyn i zrodet za-
grozenia. Glownym celem sledzenia produktow jest ochrona konsumentow i producentow zyw-
nosci. To takze wplywajacy na dziatanie rynku mechanizm bezpieczenstwa zywnosci. Na przy-
ktadzie wybranego przedsigbiorstwa X opisano ogniwa w systemie identyfikowalno$ci migsa
wieprzowego. Firma X zajmuje si¢ kupowaniem surowca wieprzowego bezposrednio po roz-
biorze, a nastgpnie jego transportem do zakladow przetworstwa migsnego. Wskazano na
koniecznos¢ ksztattowania odpowiednich relacji firmy X z ubojniami w kontekscie uzyskania
surowca o zapewnionej/gwarantowanej jakosci oraz ubojni z dostawcami zywca. W odniesieniu
do przemystu migsnego skoncentrowano uwage na ewolucji systemu identyfikowalnosci,
poczatkowo w sektorze migsa wolowego, nastgpnie migsa drobiowego oraz jaj i na koniec,
bardziej szczegdtowo, migsa wieprzowego oraz wymogow, aby system mogt prawidtowo funk-
cjonowac. Opracowanie systemu w zaktadzie X wymagalo polaczenia wielu wzajemnie powia-
zanych 1 obowigzujacych w tancuchu dostaw produktow zywnosciowych systemow jakosci
oraz zaangazowania w jego funkcjonowanie rzetelnej pracy wszystkich pracownikéw, w tym
réwniez najwyzszego kierownictwa.

Stowa kluczowe: identyfikowalnos¢, sledzenie, odnajdywanie, systemy jakosci, bezpieczenstwo.
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Summary: The aim of the paper was to show the importance of the traceability system in the
operation of a selected meat industry enterprise in ensuring the safety and high quality of raw
meat. Different definitions of the term identifiability were presented, combining two aspects,
i.e. tracking — following the product from the beginning to the end of the food chain and
finding, i.e. determining the origin of the product from the end to the beginning of the food
chain. This allows for the withdrawal of illegal/non-compliant with requirements/standards
product/products from the market and identifying potential causes and sources of danger. The
main purpose of product tracking is to protect consumers and food producers. It is also
affecting the operation of the market mechanism for food safety. On the example of the
selected company X, links in the traceability system of pork were described. Company X
deals in the purchase of raw pork directly after the cutting and then its transport to meat
processing plants. It was pointed out that it was necessary to shape proper relations between
company X and slaughterhouses in the context of obtaining raw material with assured/
guaranteed quality and slaughterhouses with livestock suppliers. Regarding meat industry,
attention was focused on the evolution of the traceability system, initially in the beef meat
sector, then poultry meat and eggs, and finally, more specifically, pork meat and requirements
so that the system could function properly. The development of the system at X plant required
the connection of many interrelated and applicable in the supply chain of food products
quality systems and the involvement in its functioning of the reliable work of all employees,
including also top management.

Keywords: traceability, tracking, discovery, quality systems, safety.

1. Wstep

Swiadomo$é spoteczenstwa i jego wymagania wobec producentéw wymusity wdro-
zenie systemow bezpieczenstwa zdrowotnego i zapewnienia jako$ci zywnosci. Jed-
nym z takich systemow jest system identyfikowalnos$ci, ktory umozliwia $ledzenie
historii produktu od jego pochodzenia poprzez caty proces produkcji az do wypro-
dukowania gotowego wyrobu. Poprzez wprowadzenie systemu identyfikowalnosci
we wszystkich ogniwach tancucha dostaw zywnos¢ stata si¢ bezpieczniejsza dla
zdrowia jej konsumentow. Swiadomos¢ tego, ze w razie zagrozenia zdrowia czy
zycia ludzi szybko mozna produkt wycofa¢ z rynku, powoduje, ze spoleczenstwo ma
wieksza gwarancj¢ bezpieczenstwa bez wptywu na jakos¢ produktu.

Ocenia sie, ze w Polsce w 2017 r. spozycie migsa (wraz z podrobami) wyniesie
ok. 78,5 kg. Polacy najwigcej spozywaja migsa wieprzowego (40,5 kg/mieszkanca),
nieco mniej migsa drobiowego (30,0 kg/mieszkanca) 1 znacznie mniej migsa woto-
wego (2,2 kg/mieszkanca). Dla porownania, w UE-28 bilansowe spozycie migsa
szacuje si¢ na poziomie 68,6 kg/mieszkanca [Swietlik 2017]. Przewiduje sie, ze
w 2018 r. $wiatowa produkcja wieprzowiny wyniesie 113 mlin ton, a w UE-28 wy-
niesie 23,7 mln ton, podczas, gdy w Polsce 2445 tys. ton. Szacuje si¢, ze w 2017 .
eksport polskiego migsa wieprzowego (mrozonego i schtodzonego) osiggnie wiel-
ko$¢ 456,0 tys. ton, a import 668,0 tys. ton [Zawadzka, Pasinska 2017]. Zatem zakta-
dy przemystu migsnego, zaréwno eksportujace, jak i sprowadzajace zywiec, migso
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oraz przetwory mig¢sne, muszg spetia¢ procedury zwigzane z ich identyfikowal-
noscig.

Celem pracy byto ukazanie znaczenia systemu identyfikowalnosci w funkcjono-
waniu wybranego przedsigbiorstwa branzy migsnej w zapewnieniu bezpieczenstwa
surowca migsnego i zagwarantowania mu wysokiej jakosci.

2. Charakterystyka systemu identyfikowalnoS$ci

Termin ,,identyfikowalno$¢” pojawit si¢ w Stanach Zjednoczonych w latach 70. XX
wieku. Wowczas Amerykanskie Towarzystwo ds. Kontroli Jako$ci zdefiniowato
identyfikowalnos$¢ jako zdolno$¢ do odtwarzania historii okreslonego dziatania lub
procesu. Komisja Swiatowego Kodeksu Zywnosciowego FAO/WHO wprowadzita
definicj¢ identyfikowalno$ci w odniesieniu do zywnosci, okreslajac nig ,,zdolnosé
do $ledzenia przemieszczania zywnosci na poszczeg6lnych etapach, produkcji
i dystrybucji”. Inna definicja identyfikowalno$ci zawarta jest w terminologii normy
ISO 9001 [PN-ISO 9001:2008], w ktorej okreslono ja jako ,,zdolnos¢ do przesledze-
nia historii, zastosowania lub lokalizacji tego, co jest przedmiotem rozpatrywania,
1 moze ona dotyczy¢: pochodzenia materialow i ich cze$ci, historii wytwarzania
1 dystrybucji oraz lokalizacji wyrobu po jego dostarczeniu”. Kodeks zywno$ciowy
i norma SO 22005:2007, podaja podobna definicje identyfikowalnosci (¢traceabili-
ty), mianowicie, ze jest to ,,mozliwos¢ sledzenia przeptywu (ruchu) paszy lub zyw-
nosci przez wszystkie etapy: produkcji, przetwarzania i dystrybucji” [Codex Ali-
mentarius... 2008; PN-EN ISO 22005:2007]. Natomiast w Stowniku wspotczesnym
Jezvka polskiego [1996] identyfikacja to ,,rozpoznanie osoby lub rzeczy i ustalenie
jej tozsamosci”. Wedtug Sokotowskiego [2015] definicja identyfikowalno$ci wyma-
ga znalezienia odpowiedzi na wiele pytan: co?, od kogo?, do kogo?, kiedy? co si¢
wydarzylo?

Koniecznos¢ wprowadzenia systemu $ledzenia wynikata z tego, iz w latach 90.
XX wieku w Unii Europejskiej miaty miejsce zdarzenia dotyczace bezpieczenstwa
zywnosci, takie jak gabczasta encefalopatia bydta (Bovine Spongiform Encephalo-
pathy) nazywana popularnie chorobg szalonych krow, skazenie pasz dioksynami
oraz ptasia grypa [Sikora 2009].

W rozporzadzeniu nr 178/2002/WE Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
28 stycznia 2002 r. ustanowiono ogolne zasady i wymagania prawa Zywno$ciowego,
powotano Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnoéci oraz ustanowiono procedu-
ry w zakresie bezpieczenstwa zywnosci [Rozporzadzenie... nr 178/2002]. W gtownym
akcie prawnym, bedacym podstawa catego prawa zywnosciowego w Europie, ma-
jacym na celu zapobiezenie nieprawidlowosciom w tancuchu zywnosciowo-zywie-
niowym, identyfikowalno$¢ zostata zdefiniowana jako: ,,mozliwo$¢ odtworzenia
i Sledzenia zywnoSci, pasz, zwierzat przeznaczonych na zywnos¢ lub substancji za-
mierzonych, lub przeznaczonych do wprowadzenia do zywnosci, lub pasz, poprzez
wszystkie etapy produkcji, przetworstwa i dystrybucji”. Artykut 3 pkt 151 18 rozpo-
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rzadzenia 178/2002 wprowadza natomiast definicj¢ mozliwosci $ledzenia. ,,Mozli-
wos¢ Sledzenia” (traceability) — oznacza mozliwo$¢ kontrolowania przemieszczania
si¢ zywnosci, paszy, zwierzecia hodowlanego lub substancji przeznaczonej do doda-
nia, lub ktora moze by¢ dodana do zywnosci lub paszy, na wszystkich etapach pro-
dukcji, przetwarzania i dystrybucji.

Ustawodawca okreslit, Zze biorac pod uwagg ,,jakikolwiek etap” produkcji, prze-
twarzania czy dystrybucji, nalezy rozumie¢ to jako cato$§¢ od momentu produkcji
podstawowej az po dostarczenie produktu finalnemu konsumentowi [Kotozyn-Kra-
jewska, Sikora 2010]. Najkrocej mozna stwierdzi¢, ze odtworzenie historii wyrobu
przez udokumentowang identyfikacje to jest wtasnie identyfikowalnos¢. Zgodnie
z tym rozporzadzeniem od wszystkich, ktorzy dziatajg na rynku zywnosciowym wy-
magane jest, aby mogli zidentyfikowac, od kogo i do kogo dostarczany jest produkt,
oraz aby posiadali system i procedury, ktére umozliwiaja przekazanie w razie ko-
nieczno$ci informacji o produkcie odpowiednim organom.

Wymogi te opierajg si¢ na nastgpujacym podejsciu ,,jeden krok w tyt — jeden
krok w przod”. Wedhug Gibowicza [2015], przedsigbiorcy uczestniczacy w rynku
zywnos$ciowym musza posiadac system, ktory umozliwi im zidentyfikowanie bez-
posredniego dostawcy (dostawcow) 1 bezposredniego odbiorcy (odbiorcow) ich pro-
duktow oraz ustalenie powigzan pomiedzy dostawcg a produktem oraz pomigdzy
klientem a produktem. Powinni wigc mie¢ wiedze, ktore produkty sa dostarczane
przez jakich dostawcow oraz ktore produkty sg dostarczane do jakich klientow. Do-
miniak [2018] wskazuje na koniecznos$¢ wieloaspektowego rozpatrywania identyfi-
kowalnosci: jako ,.sledzenie” (tracking), czyli podazanie za produktem od poczatku
do konca tancucha zywnosciowego (,,krok w prz6d”), oraz ,,odnajdywanie” (tra-
cing), czyli ustalenie pochodzenia produktu (odtworzenie jego historii, czyli ,,krok
w tyl”), tj. od konca do poczatku tancucha zywnoSciowego. Ponadto w ramach
danego przedsigbiorstwa konieczne jest zapewnienie dziatan w przypadku wystapie-
nia zagrozenia oraz sprawnego przeptywu informacji o surowcach i wyrobach goto-
wych.

Identyfikowalnos¢ ,,do tytu” ma na celu okreslenie przyczyn i zroédet zagrozenia
z wykorzystaniem do tego celu danych od dostawcéw, producentow dotyczacych
partii dostarczonych surowcoéw. Cechg systemu $ledzenia jest to, iz firma musi mie¢
mozliwos¢ zidentyfikowania i zlokalizowania swojego produktu w tancuchu dostaw
w przypadku wycofania lub odwotania produktu, gdy zachodzi taka koniecznos¢.

Identyfikowalno$¢ ,,do przodu” pozwala na wycofanie produktu/produktow
znajdujacych si¢ na rynku przez okreslenie miejsca/miejsc, do ktorych trafita nie-
zgodna partia produktow. Monitorowanie pomaga zidentyfikowac¢ zrodta i charakte-
rystyki produktu w oparciu o kryteria wyznaczone w kazdym punkcie tancucha do-
staw, gdyz firma ma mozliwo$¢ ustalenia tozsamosci i zrodta produktu, gdy zajdzie
taka potrzeba. Graficzne przedstawienie identyfikowalnosci ,,do przodu” i ,,do tylu”
obrazuje rys. 1.
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Rys. 1. Sledzenie ,,w przod” i ,,w tyl”
Fig. 1. Tracking “forward” and “back”

Zrodlo: opracowanie whasne na podstawie [Gérna 2016].
Source: own study based on [Gorna 2016].

W odniesieniu do wyrobu identyfikowalno$¢ moze dotyczy¢: pochodzenia mate-
riatow 1 ich czesci, historii wytwarzania, dystrybucji i lokalizacji wyrobu po jego
dostarczeniu [ Wataszczyk, Ordzinski 2014].

Z dniem 1 stycznia 2005 r. ustawodawca europejski zalecit obowigzek wprowa-
dzenia i stosowania systemu identyfikowalnosci. Ogolne zasady i podstawowe wy-
magania dotyczace projektowania i wdrazania systemu identyfikacji podane zostaty
w normie [PN-EN ISO 22005:2007].

Podstawowym celem identyfikowalnosci jest rzetelna wymiana danych pomig-
dzy podmiotami rynku zywnos$ciowego oraz wiarygodno$¢ informacji dla konsu-
mentow. Identyfikowalno$¢ jest narzgdziem zarzadzania ryzykiem w przypadku kto-
potow zwiazanych z bezpieczenstwem produktow. Podczas wdrazania systemu
identyfikowalnosci nalezy wzia¢ pod uwage specyficzne cele, np. dotyczace bezpie-
czenstwa zywnosci, jak i jej jakos$ci, deskrypcje historii produktu, tatwos¢ usunigcia
wyrobow z dystrybucji, poznanie odpowiedzialnych firm w tancuchu dostaw,
usprawnienie mozliwosci weryfikacji gldéwnych informacji o produkcie, wtasciwa
komunikacj¢ pomiedzy konsumentami i odpowiednimi organami kontrolnymi, spet-
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nienie wszystkich norm prawnych, ogolng poprawe skutecznosci, produktywnosci

i rentownosci firmy.

System identyfikowalnos$ci polega na gromadzeniu danych dotyczacych [Czar-
niecka-Skubina, Nowak 2012]:

* identyfikacji produktu (tj. wymiar, objetos¢, masa, wyglad zewnetrzny, podat-
no$¢ na rozktad gnilny, opakowanie, koszt, dlugos¢ cyklu zycia, opis struktury
materiatu);

e Sledzenia produktu (numer, typologia, stopien szczegotowosci, dynamizm, wy-
magania przechowywania, poufno$¢ i promocja, kontrola i alarmy),

* wytwarzania produktu (cykl produkcyjny, dziatania, terminy realizacji, sprzet,
instrukcje uzytkowania, automatyczne operacje, systemy ruchu, systemy prze-
chowywania),

* narzedzi (zgodno$¢ z produktem i z procesem, stopien automatyzacji, doktad-
no$¢ i wiarygodnos¢ danych).

W systemie $ledzenia nalezy wzia¢ pod uwage wszystkie etapy tancucha. Mozna
rowniez gromadzi¢ dodatkowe informacje, ktére beda wykorzystane do analizy
i poprawy dziatania poszczego6lnych etapow produkcji. Mechanizm $ledzenia pro-
duktéw obejmuje:

e surowce podstawowe (takie jak Swieze migso lub przetworzone wyroby migsne),

* wszystkie produkty mogace wchodzi¢ lub wchodzace w sktad okreslonego pro-
duktu jako czes¢ srodka zywnos$ciowego w trakcie jego produkcii,

* przygotowywanie lub przetwarzanie,

e sktadniki $rodka zywnosciowego, ktory moze sktada¢ si¢ ze srodkéw zywno-
sciowych niezwierzecych, dodatkow funkcjonalnych oraz przypraw [Jarecki
2012].

Identyfikowalno$¢ powinna by¢:

* weryfikowalna,

* stosowana w sposob ciagly i logiczny,

* obiektywna i ukierunkowana na efekty,

e uzyteczna w korzystaniu [Sikora 2009].

Zwyczajowo przyjeto dwa typy identyfikowalnosci: wewngtrzng i zewngtrzna,
ale stosownie do zakresu prowadzonej dzialalnosci i wielkosci produkcji jest jak
najbardziej zalecana podmiotom. Identyfikowalno$¢ wewnetrzna to poznawanie
produktow wejsciowych i wyjsciowych potaczone z wiedzg i poparte odpowiednimi
dokumentami w zakresie dzielenia i faczenia roznych partii produktow w ramach
firmy w celu utworzenia poszczegdlnych wyroboéw lub nowych ich partii. Zaleta
sledzenia wewnetrznego jest polepszenie dziatan, ktore pozwolg na szybkie wycofa-
nie z rynku negowanych srodkéw zywnosciowych, a to jest powigzane ze zmniejsze-
niem kosztow likwidacji srodkow zywnosciowych z rynku oraz zaoszczgdzeniem
czasu i zapobiezeniem grozbie negatywnych skutkow dla konsumentow.

Identyfikowalnos¢ zewnegtrzna to co najmniej okreslenie przedsigbiorstwa, ktore
przekazato surowiec, substancje dodang badz przeznaczona do dodania do Zzywnosci
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lub zywnos¢, jak tez przedsigbiorstw, ktore byty odbiorcami wyrobdw. Identyfiko-
walno$¢ zewnetrzna, zgodnie z zasada tracking < tracing, dzieli si¢ na dostawcow
i klientow [Smiechowska 2014]. W razie zdecydowania sie na wdrozenie identyfiko-
walno$ci wewnetrznej i zewnetrznej firma winna mie¢ odpowiednie procedury i za-
inwestowa¢ w sprzet stuzacy do rejestrowania danych. Najczgsciej stosowane sg
trzy metody rejestracji danych, ktore wynikajg z rodzaju no$nika: dokumenty papie-
rowe, kody kreskowe oraz system identyfikacji droga radiowa (RFID — Radio Fre-
quency Identification) [Smiechowska 2013]. Kazdy dokument musi byé autoryzo-
wany, czyli podpisany przez upowazniong osobe, oraz identyfikowalny, czyli musi
posiada¢ kod lub numer ewidencyjny, dat¢ i numer wydania.

Pomimo swoich wad dokumenty papierowe sa powszechne i popularne, a nawet
w niektorych operacjach handlowych obowigzkowe, jak np. handlowy dokument
identyfikacyjny. Kody kreskowe, jak i system RFID, mimo do$¢ duzych kosztow
zwigzanych z zakupem urzadzen, skanerow, czytnikow, drukarek, etykiet, obstugi
informatycznej, majg kilka zalet, takich jak trwato$¢ danych, mozliwos¢ tworzenia
kopii, tatwo$¢ wprowadzania danych, a nastgpnie ich przemieszczania oraz opraco-
wywania sprawozdan i raportéw [Smiechowska 2014]. Dostepnych jest kilka rodza-
jow kodow kreskowych. Jednak system RFID, ktory umozliwia uzyskanie danych
produktu bezprzewodowo jest przysztosciowy. Zaawansowanym systemem obstugi
danych sg WSN (wireless sensor networks — sieci czujnikow bezprzewodowych).
Pozwalajg one na doktadne zarzadzanie uprawami, dystrybucja surowca, przetwor-
stwem i cala logistyka produktéw w tancuchu dostaw [Alfian i in. 2017; Regattieri
iin. 2007].

3. Dzialanie systemu identyfikowalnoS$ci
i korzySci zwigzane z jego funkcjonowaniem

Elementami identyfikowalnosci sg: dane, zarzadzanie danymi (pozyskiwanie, gro-
madzenie, przechowywanie, odtwarzanie) oraz transfer danych. W normie PN-EN
ISO 22005:2007 — Identyfikowalno$¢ w tancuchu pasz i zywnos$ci, ogolne zasady
1 podstawowe wymagania podczas projektowania i wdrazania systemu, zawarto
w pierwszych trzech rozdziatach: zakres normy, definicje i terminy oraz zasady
i cele identyfikowalno$ci. W pozostatych pieciu rozdziatach omowiono dziatania,
ktére pomagaja firmie osiggnaé sprawny system identyfikowalnosci, jego projekto-
wanie i zamian¢ w rzeczywiscie funkcjonujacy system. Ostatnie rozdziaty normy
dotyczg audytu wewngtrznego i przegladu systemu [Biczewska 2011].

Ochrona konsumentow i producentéw to gtowny cel Sledzenia produktéw. To
takze wptywajacy na dziatanie rynku mechanizm bezpieczenstwa zywnosci. W sy-
tuacji zagrozenia bezpieczenstwa zywnosci lub zdrowia producent moze odtworzy¢
cala drogg produktu do czasu wystapienia niebezpieczenstwa. System identyfiko-
walnosci pozwala na szybka diagnozg i ustalenie przyczyn wystgpienia niebezpiecz-
nej sytuacji. Umozliwia takze zminimalizowanie strat w przypadku zatrzymania
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produkcji. Otrzymanie akt procesu produkcyjnego we wlasciwym czasie wptywa na
wynik koncowy niebezpiecznego zdarzenia [Smiechowska 2014].
Sledzenie produktu winno by¢ takie, aby przedsiebiorca uczestniczacy w tancu-

chu zywnosciowym mogt zidentyfikowa¢ co najmniej tego przedsiebiorce, od ktore-
go dana zywno$¢/pasza pochodzi, oraz tego, od ktorego sa one dostarczone (zgodnie
z zasada: one step back — one step forward) [Korzycka-Iwanow 2007]. Na rys. 2

przedstawiono graficzng prezentacje zasady identyfikowalnosci.

Producent Dostawca Punkt
, surowcow / | Przetworca / Magazyn/ | Przewoznik / | Dystrybutor/ .
Surowcow / . . Lo sprzedazy /
raw material processor warehouse carrier distributor :
raw producer . sales point
supplier
Tracking (track)

Monitorowanie ruchu produktu /
Monitoring movement of the product

) Tracing (trace)
Sledzenie pochodzenia produktu /
Tracking of product origin

Rys. 2. Graficzna prezentacja zasady identyfikowalnos$ci
Fig. 2. Graphical presentation of the traceability principle

7Zrédo: opracowanie wlasne na podstawie [Smiechowska 2013].
Source: own study based on [Smiechowska 2013].

Aby system dziatat prawidtowo, nalezy okresowo przeprowadza¢ audyt. Zakres
audytu identyfikowalnosci winien zawiera¢ co najmniej nastgpujace dane [Sokolow-
ski 2015]:

1. Oceng aktualnej sytuacji w zakresie:
wypelniania wymagan prawnych dotyczacych identyfikowalnosci,
ewidencji dokumentéw wymaganych przez system,

— drogi postgpowania w warunkach kryzysowych,
gwarancji prawidtowego i dynamicznego obiegu dokumentow.

2. Przekazanie najwazniejszych problemoéw w procesie sledzenia.

3. Celowos¢ wykorzystania zasad identyfikowalnosci w systemie z naciskiem na
okolicznos¢ likwidacji produktéw na rynku.

4. Sprawozdanie podsumowujace.

Dzialanie systemu to rejestracja na przyktad:

* operacji technologicznych ze szczegdlnym naciskiem na stanowiska produkcji,
rodzaju i numeru uzytego narze¢dzia oraz operatora wykonujacego poszczegolng
czynnos$¢. System zapamieta date i godzing wykonania operacji;



36 Magdalena Obal, Tomasz Lesiéw, Maria Smiechowska

e uzytych surowcow, gdzie w zaleznosci od oczekiwan do kazdego surowca przy-
pisany jest tryb identyfikacji w calym procesie. Pomaga to w rozpoznaniu wia-
$ciwego producenta lub dostawcy, poniewaz w znakowaniu partii surowca wy-
korzystywane jest oznaczenie wytworcy;

e uzytych potproduktow w kolejnych etapach produkeji, tu identyfikowane sg fazy
produkcji, ktore decyduja o zmianie postaci produktu. Moze stac sig tak, ze zo-
stang utracone oznaczenia wyrobow z poprzednich faz, zostaje przerwana cigg-
1os¢ procesu sledzenia, mozna temu zapobiec, stosujac odpowiednio dobrane
znakowanie i rozpoznawanie potproduktéw dla kolejnych etapoéw produkc;ji.

Tabela 1. Korzysci wynikajace ze stosowania systemu identyfikowalno$ci
Table 1. Benefits of using traceability system

Zalety identyfikowalnokci Zalety Wewnc;trznego S}./stemu'iQentyﬁkowalnoéci
w tancuchu zywnosciowym/ dla zaklfidow zywnoscpvyych /
Benefits of traceability in food chain Benefits of internal traceability system
for food plants

e tworzy podstawy dla skutecznych procedur  poprawa kontroli procesu poprzez wskazanie
wycofywania produktu, aby zminimalizowaé w odniesieniu do produktow przyczyn
straty / establishes the basis for efficient recall i skutkow, ktore nie s zgodne ze standardami
procedures to minimize losses, firmy / possibility for improved process control

¢ informacja o surowcu moze by¢ uzyta w celu by cause-and-efect indications when product
poprawy jakosci i kontroli procesu / information |  does not conform to standards,
about the raw material can be used for better * bezposrednie powigzanie danych o produkcie
quality and process control, koncowym z charakterystyka surowcow

¢ pozwala unika¢ niepotrzebnego powtarzania i danymi procesu, aby umozliwi¢ lepsze
pomiarow w kolejnych etapach / avoids planowanie w celu optymalizacji wykorzystania
unnecessary repetition of measurements in two surowcow w produkcie koncowym / possibility
Or more successive steps, of correlating product data with raw material

* zwieksza motywacje do utrzymania wlasciwej characteristics and processing data to allow
jakosci surowcow / improves incentive for better planning to optimize the use of raw
maintaining inherent quality of raw materials, material for each product type,

e umozliwia dostarczenie informacji o * wyeliminowanie mieszania SUrowcow
szczegolnych cechach surowca lub wysokiej jakosci i niskiej jakosci / avoidance
produktu (np. wyprodukowanych metodami of uneconomic mixing of high- and low-quality
ekologicznymi, bez GMO, uzycia specjalnej raw materials,
metody uboju itp.) / makes possible the ¢ lepsze podstawy do wdrazania rozwigzan IT
marketing of special raw material or product do systemow sterowania i zarzadzania / better
features (e.g. organically produced, without grounds for implementing IT solutions to
GMOS, use special methods of slaughter, etc.), control and management systems,

* spehia obecne i przyszite wymagania (np. * latwiejsze wyszukiwanie informacji zawartych
potwierdzajace kraj pochodzenia) / meets w audytach zarzadznia jakoscig / ease of
current and future government requirements information retrieval in quality management
(e.g. confriming country of origin) audits

Zrédlo: opracowanie whasne na podstawie [Czarniecka-Skubina, Nowak 2012; Moe 1998].
Source: own study based on [Czarniecka-Skubina, Nowak 2012; Moe 1998].
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Dzigki rejestracji faz mozna uzyska¢ redukcje kosztow produke;ji i kontroli jako-
$ci, szybko zareagowac 1 zatrzymac produkt, zmniejszy¢ liczbe reklamacji oraz
ograniczy¢ ryzyko wprowadzenia do obrotu wadliwych produktéw [Sokotowski
2015].

Dziatanie systemu identyfikowalno$ci jest:

* w interesie przemyshu, poniewaz umozliwia szybkie podjecie czynnosci do-
prowadzajacych do wycofania produktu z obrotu z jednoczesnym zminimalizo-
waniem ryzyka zagrozenia utraty zdrowia przez konsumentdw, jak réwniez
z zapobiezeniem mozliwo$ci pogorszenia marki firmy, pozwala tez na zoptyma-
lizowanie strat w przedsiebiorstwie w zwiagzku z wycofaniem produktu z rynku
oraz umozliwia identyfikacje czynnikow wplywajacych na defekty zwigzane
z produkcja;

* w interesie panstwa, poniewaz dziala na nieuczciwe firmy (posrednikow, do-
stawcOw), bo pozwala na faktyczne sprawdzenie pochodzenia produktu. Sktada
sie na system zdrowia publicznego, umozliwiajgc monitorowanie chorob niebez-
piecznych dla ludzi, czy zdrowia zwierzat w przypadku katastrof ekologicznych,
jak réwniez zwyktego zanieczyszczenia srodowiska [Gibowicz 2015];

* w interesie konsumenta, gdyz system ten identyfikuje wszystkie sktadniki pro-
duktu i jest poreczycielem informacji (nie ma mozliwosci uzycia innych sktad-
nikow po zakonczeniu procesu produkcyjnego), zapobiega bioterroryzmowi, nie
dopuszcza do podrabiania produktéw, daje gwarancje odpowiedniej jakosci pro-
duktu certyfikowanego systemami jako$ci [Smiechowska 2014].

W tabeli 1 zamieszczono korzysci wynikajace ze stosowania systemu identyfi-
kowalnosci.

Aby systemy byly bardziej korzystne dla producentow, wprowadzane sg inno-
wacyjne rozwigzania technologiczne, np. coraz doskonalsze kody kreskowe, no-
woczesne urzadzenia pomiarowe, etykiety elektroniczne, korzystanie z danych
W chmurze”, inteligentne opakowania, system GIS (informacja geograficzna) i sys-
tem GPS (okreslenie pozycji), teledetekcja, system zarzadzania TQM (Total Quality
Management) i elektroniczna wymiana danych EDI (Electronic Data Interchange)
[Smiechowska 2014, za: Bosona, Gebresenber 2013].

4. Ogniwa w systemie identyfikowalno$ci mi¢sa wieprzowego

Firma X jest firmg handlowg, ktora dziata na polskim rynku od roku 2015 z siedzibg
w Poznaniu, w wojewddztwie wielkopolskim. Dziatalno$¢ firmy poczatkowo pole-
gata na posrednictwie handlowym w sprzedazy wedlin. Obecnie podstawowym pro-
filem funkcjonowania firmy X jest zakup surowca wieprzowego bezposrednio po
rozbiorze, a nastepnie jego transport prosto do klientow, ktérymi sa mniejsze, sred-
nie i duze zaktady przetworstwa migsa. Firma posiada nowoczesny magazyn, chtod-
ni¢ sktadowg i baze transportowg (auta chtodnie). Zaktad legitymuje si¢ posiada-
niem wdrozonego systemu HACCP. Przedsi¢biorca produkujacy lub wprowadzajacy
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zywno$¢ do obrotu, doktadnie tak jak firma X, jest odpowiedzialny za bezpieczen-
stwo zywnosci, co jest rownoznaczne z wprowadzeniem i przestrzeganiem nie tylko
systemu HACCP, ale tez niezbednych do jego dzialania zasad dobrej praktyki higie-
nicznej oraz dobrej praktyki produkcyjnej. Zarzadzanie procesami logistycznymi
i dzialalno$cig handlowa odbywa si¢ za pomoca systemu informatycznego i progra-
mu komputerowego.

4.1. Relacje firmy X z ubojnia w kontekscie uzyskania surowca
o zapewnionej jakoSci gwarantowanej

Wspolczesnie firmy muszg zwracaé szczegdlng uwage na upodobania klientow, dla
ktoérych priorytetem w doborze artykutow zywnosciowych jest nie tylko dobry smak,
ale rowniez bezpieczenstwo produktu i gwarancja najwyzszej jako$ci, oraz muszg
by¢ ukierunkowane na dobrostan zwierzat i ochrone srodowiska. Aby sprosta¢ takim
wymaganiom, firma musi wspdtpracowaé z ubojniami, ktére majg opracowane pro-
cedury uboju i przekazywania uzyskanego towaru do dalszej produkcji i maja wdro-
zone systemy bezpieczenstwa zywnosci oraz posiadaja odpowiedni (nalezny) nad-
zOr weterynaryjny.

Przedstawiciel handlowy firmy X przyjmuje zamowienia od klientow, odpowied-
nio je numerujac i dzielge je na poszczegdlne elementy rozbiorowe. Zamdwienie ta-
kie jest przekazywane kierownikowi rozbioru w ubojni co najmniej dzien wczesniej
przed dniem uboju, ktory planuje wielko$¢ uboju w danym dniu oraz informuje, w
jaki sposob pracownicy maja dokonac rozbioru pottuszy. W ubojni nastepuje przy-
dzielenie zadan odpowiednim pracownikom. Od momentu uzyskania zamoéwienia na
uboj i rozbidr trzody chlewnej pracownicy postepuja zgodnie z wdrozonymi procedu-
rami zapewniajacymi bezpieczenstwo zywnos$ci. Procedury te maja na celu uzyskanie
jak najlepszego gatunkowo materialu do uboju, dlatego tusze i narzady wewnetrzne
podlegaja obowiazkowi badania stanu zdrowotnego przez urzedowego lekarza wete-
rynarii zgodnie z obowigzujacymi wymaganiami weterynaryjnymi. Kontrolowane
musi by¢ oznakowanie tusz, ktore sa zdatne do spozycia. Ponadto od czasu, kiedy
Polska nalezy do Unii Europejskiej, ubojnie majg obowiazek klasyfikowania tusz
wieprzowych i wolowych w systemie EUROP [Pawelec 2010].

System EUROP zostat utworzony w celu uzyskania przejrzystosci rynku w za-
kresie handlu tuszami wieprzowymi i wolowymi. Tusze musza by¢ sklasyfikowane
niezwtocznie po uboju przez stemplowanie i etykietowanie wylacznie aparatami do-
puszczonymi do stosowania zgodnie z wymaganiami Unii Europejskiej [Pawelec
2010]. Klasyfikacja poubojowa jest monitorowana, poniewaz w przypadku zastrze-
zen odno$nie do jako$ci dostarczonych zwierzat do uboju nastgpuje informacja
zwrotna do dostawcy. Caty proces poubojowy musi by¢ monitorowany i opisany
w odpowiednich dokumentach. Zgodnie z wymogami Unii Europejskiej tusze musza
by¢ schtodzone po badaniu poubojowym do temperatury ponizej 7°C. Utrzymanie
okreslonej temperatury jest takze monitorowane, a wychtadzanie musi si¢ rozpoczac¢
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najpo6zniej 10 min od zakonczenia obrobki poubojowej. Na etapie chtodzenia waz-
nym elementem jest niedopuszczenie do zamrozenia powierzchni tuszy, gdyz wtedy
ciepto z glebszych warstw tuszy nie zostanie prawidtowo odprowadzone. Aby migso
zostato przeznaczone do obrotu w handlu, konieczny jest podziat pottusz na mniej-
sze elementy, tzw. czesci zasadnicze zgodnie z wytycznymi przekazanymi przez
klientow, firmie X. Uzyskane czesci podziatu zasadniczego sg przeznaczane do pro-
dukcji migsa kulinarnego i/lub dalszego przerobu, zaleznie od ich wartosci uzytko-
wej. Proces rozbioru i wykrawania odbywa si¢ w hali rozbioru i wykrawania migsa,
w ktorej temperatura jest monitorowana i dokumentowana tak jak i caty proces
podzialu péttusz.

Migso uzyskane w wyniku podzialu, w tym migso kulinarne, poddawane jest
ocenie jakosci 1 przeznaczane do sprzedazy. Migso jakosciowo spetniajace wszyst-
kie normy oraz wychtodzone do temperatury ponizej 7°C kompletowane jest zgod-
nie z otrzymanymi zaméwieniami z firmy X. Produkty przeznaczone do transportu
pakowane sg w czyste, poddane wczesniej myciu i dezynfekcji, pojemniki do trans-
portu i przechowywania typu E2. Opakowania transportowe musza posiada¢ identy-
fikacje w postaci etykiety, ktora zawiera nastepujace informacje: nazwe zaktadu pa-
kujacego, nazwe produktu, mase, numer identyfikujacy ubojnie, kod identyfikujacy
produkcje oraz termin przydatnoséci do spozycia. Po skompletowaniu zamowienia
w ubojni zaktad X odbiera specjalistycznym $rodkiem transportu, skontrolowanym
pod wzgledem czystosci zgodnie z procedurg mycia i dezynfekcji wprowadzonej
w firmie X, zamowiony i przygotowany wczesniej towar luzem w oznaczonych
pojemnikach. Wazne jest, aby warunki termiczne podczas przewozu zywnosci po-
chodzenia zwierzecego byly utrzymywane ponizej 7°C 1 odpowiednio monitorowa-
ne oraz udokumentowane.

Kierowca odbierajacy z ubojni towar kazdorazowo otrzymuje dokument umoz-
liwiajacy identyfikowalnos$¢, zwany potocznie handlowym dokumentem identyfika-
cyjnym. Dokument ten, zgodnie z wymogami Unii Europejskiej, musi zawiera¢ na-
stepujace informacje:

e szczegolowy opis surowca,

° masa surowca,

* nazwa i adres wysylajacego,

* miejsce przeznaczenia,

e termin przydatno$ci do spozycia i numer partii,
* informacje dotyczace pochodzenia towaru.

Uzyskany towar jest przeznaczony do sprzedazy zgodnie z procedurami tancu-
cha dostaw. Dzigki systemowi §ledzenia produktu firma X posiada komplet informa-
¢ji zwigzanych z pochodzeniem kazdego produktu, co pozwala zidentyfikowaé przy-
czyny pogorszenia jakosci produktéw lub szybko ustali¢, od ktérego dostawcy
pochodzi wadliwy towar. W zwigzku z tym, iz wspotpracujace z zaktadem X ubojnie
maja wdrozone procedury sledzenia produktow, a produkty majg znaki jakosci, su-
rowiec przekazany z ubojni do firmy X jest bezpieczny i o gwarantowanej jakosci,
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czyli posiada znak Systemu Gwarantowanej Jakoéci Zywnosci (QAFP, Quality As-
surance for Food Products). Zaktad X moze go bezpiecznie wprowadzi¢ na rynek
artykutéw zywnosciowych.

Dzigki funkcjonujacemu systemowi identyfikowalno$ci w razie stwierdzenia
przez firmy kontrolujace, ze surowiec jest nieodpowiedniej jakosci, przedsigbior-
stwo moze usprawni¢ dziatania zmierzajace do wycofania z rynku kwestionowane-
go surowca, informujac o tym fakcie odpowiednie organy. Wprowadzone procedury
sledzenia produktu pozwalajg na zmniejszenie kosztdow wycofania surowca z rynku
1 zaoszczedzenie czasu. Wspotpraca z ubojniami uktada si¢ prawidlowo, poniewaz
za zakupiony surowiec zaktad ptaci w okreslonym terminie, ma statych, sprawdzo-
nych i lojalnych partneréw w postaci ubojni gwarantujacych towar najwyzszej jako-
$ci, sprawdzony 1 poddany na kazdym etapie procedurom monitorowania. W ubojni,
jak i w firmie X, okresowo przeprowadzany jest audyt systemu identyfikowalnosci,
co czyni go skutecznym.

Wskutek tego ubojnie skupujg trzode chlewna o najwyzszej jakosci, co odzwier-
ciedla si¢ w jako$ci sprzedawanego surowca. Zaktad X ma zaufanie do takiej ubojni
1 wie, ze produkt pochodzacy z niej jest gwarantem dobrej jakos$ci, co przektada si¢
p6zniej na produkowane z niego wyroby. Dobra jako$¢ produktéw zywnosciowych
nie zalezy wylacznie od dostawcy surowca, lecz rowniez od wszystkich podmiotow
scisle ze sobg wspotpracujacych i przestrzegajacych procedury monitorowania.

4.2. Relacje ubojni z dostawcami rolnymi Zywca rzeznego

Dobra wspolpraca z hodowcami trzody chlewnej to jeden z priorytetow dziatalnosci
masarni. Wspotpraca jest kreatywna, oparta na warunkach umozliwiajgcych rozwdj,
organizowane sg spotkania, dyskusje i seminaria dla hodowcéow, ktorych wiodagcym
tematem sa kolektywne dziatania zmierzajace do polepszenia jakosci hodowli trzo-
dy chlewnej. Rzeznia wprowadzita motywacyjny system prowizyjny dla dostaw-
cow. Stwarza on stalym dostawcom mozliwo$¢ otrzymania atrakcyjnego systemu
premiowania. Efektem dostosowanego do oczekiwan producentow programu odbio-
ru trzody od hodowcow wlasnym transportem (dostosowanym do przewozu zwie-
rzat), jak réowniez skupu zywca od sprawdzonych dostawcow jest to, ze zaktad
migsny (ubojnia) moze produkowac pottusze najwyzszej jakosci.

Skup trzody chlewnej prowadzony jest w ubojni bezposrednio od producentow,
jak 1 z udzialem posrednikow, co ma miejsce najczesciej podczas wystepowania
cyklu $winskiego, ktory charakteryzuje si¢ sinusoida poglowia zywca rzeznego.
Ubojnia prowadzi przede wszystkim skup wolnorynkowy. Bedzie jednak zmuszona
do korzystania ze skupu kontraktacyjnego, poniewaz coraz czesciej rolnicy zrzesza-
ja sie w grupy producenckie nie tylko po to, aby osiggna¢ odpowiednia ceng za zy-
wiec, lecz rowniez dlatego, ze wymieniajg si¢ informacjami i wspolpracujg w zakre-
sie genetyki, zywienia i hodowli po to, by produkowac¢ do sprzedazy zywiec rzezny
jak najlepszej jakos$ci [Pisula, Florkowski 2011].
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Ubojnia, zgodnie z obowigzujacymi przepisami, ma wdrozony system analizy
zagrozen 1 krytycznych punktéw kontroli (HACCP) oraz standardy dobrej praktyki
produkcyjnej i dobrej praktyki higienicznej, ktorych gtownym celem jest wskazanie,
jak eliminowa¢ i/lub minimalizowaé zagrozenia oraz, jakie nalezy podejmowac
dziatania korygujace, aby zywnos$¢ byta bezpieczna i doskonatej jakosci.

Zaktad posiada i wspotpracuje z hodowcami majacymi System Jakosci Wieprzo-
winy (PQS, Pork Quality System), poniewaz gwarantuje on wysokiej jako$ci migso
1 pozwala odtworzy¢ histori¢ surowcow. System ten wymaga wspotpracy przetwor-
cow, producentdéw 1 hodowcdw. Dzigki temu systemowi hodowcy dostarczajg trzode
chlewna do ubojni takich ras, ktore gwarantuja duza zawarto$¢ migsa w tuszy, jak
najmniejsze ottuszczenie i korzystny udzial thuszczu srédmig$niowego. Producenci
zywca, aby wyprodukowaé¢ towar odpowiedniej jakosci, tj. zgodny z posiadanym
systemem, muszg hodowane zwierzeta odpowiednio karmié. Zywienie musi by¢ do-
stosowane do wieku zwierzat oraz tak zaprogramowane, aby w petni wykorzystaé
odziedziczone cechy (geny) pozwalajace osiggnag¢ odpowiednie osobnicze umigs-
nienie i otluszczenie. Prawidtowy chow zwierzat uwzglednia ich dobrostan, ktory
obejmuje réwniez liczbg 1 wielkos¢ karmy zwierzgcia w ciagu doby. Ponadto zwie-
rzgta powinny przebywaé w budynkach i pomieszczeniach dobrze o$wietlonych
i wentylowanych, uwzgledniajacych podzial trzody wedtug grup wiekowych, niepo-
wodujacych przy tym dodatkowego cierpienia zwierzat, eliminujacych mozliwos¢
zranienia. Przestrzeganie zasad zywienia i dobrostanu zywca rzeznego gwarantuje,
ze zwierzeta przeznaczone do uboju maja prawidlowa mase i ubojowy wiek, czyli
ich cigzar oscyluje w granicach 100 kg, a co za tym idzie — s3 w wieku okoto 5-7
miesiecy. Wiek ten zapewnia najlepszej jako$ci migso, czyli nie nadmiernie ottusz-
czone [http://polskie-mieso.pl/wp-content/uploads/2015/06/KT-PQS-UIP.pdf; Roz-
porzadzenie Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 28 czerwca 2010 r.].

Po wyproszeniu maciory prosieciu zostaje wystawiony tzw. paszport. Zawiera
on wszystkie informacje dotyczace rozwoju, zywienia i leczenia zwierzecia. Przy-
ktadowo, w dokumentacji dotyczacej zywienia zwierzat hodowca zapisuje, gdzie, ile
i jakie pasze zakupil, jakich uzywat dodatkow do pasz, jakie zastosowat receptury
paszowe oraz jakie byly stosowane dawki pokarmowe. Taki dokument, tj. paszport
zwierzecia, jest certyfikatem warto$ci hodowlanej 1 uzytkowej np. swin. Certyfikat
potwierdza takze pochodzenie zwierzgcia oraz status odnosnie do jego odpornosci
na stres. Dzigki takiemu paszportowi istnieje mozliwos¢ pelnej identyfikacji osobni-
czej w hodowanej/tuczonej populacji zywca rzeznego np. Swin.

Po osiagni¢ciu wymaganego wieku ubojowego oraz masy zwierzeta sg sortowa-
ne do sprzedazy. Transport zwierzat do rzezni organizuje ubojnia, ktora posiada
srodki transportu, odpowiednio wyposazone do zatadunku, roztadunku i humani-
tarnego ich transportu. Srodki transportu musza mie¢ udokumentowang czysto$é
i posiada¢ $wiadectwa zatwierdzajace do uzytkowania. Muszg by¢ wyposazone
w odpowiedni system wentylacji i utrzymania odpowiedniej temperatury i jest to
kazdorazowo potwierdzane w dokumentacji transportowej. Warunki techniczne
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transportu zwierzat rzeznych uregulowane sa w Rozporzadzeniu Rady (WE)
nr 1/2005 z 22 grudnia 2004 .

Skup zywca rzeznego powinien by¢ tak prowadzony, by zachowany byt dobro-
stan zwierzat oznaczajgcy minimalizowanie stresu i zmgczenia zwierzat. Ubojnia
i hodowca posiadajg systemy identyfikacji i jako$ci migsa, a to zobowigzuje ich do
tego, aby skup odbywat si¢ na zasadzie zatadunku w miejscu hodowli i wytadunku
w miejscu uboju z zachowaniem identyfikacji zywca rzeznego np. §win. W czasie
przepgdzania zwierzat do zatadunku nie mozna uzywac patek, uderza¢ zwierzat
i stosowac przeciagania ani nadmiernej sity. Rampy zatadowcze i roztadowcze nie
moga przekracza¢ odpowiedniego kata nachylenia i winne by¢ tak skonstruowane,
zeby zwierzeta si¢ nie slizgaty, a platformy musza posiadac¢ boczne ochrony wytrzy-
mate na parcie zwierzat. Transport powinien si¢ odbywac szybko i sprawnie,
aby zwierzeta jak najmniej ucierpiaty i miaty zapewnione odpowiednio duzo miej-
sca, tj. tyle, by mogly przebywaé w naturalnej pionowej lub poziomej pozycji.

Po dotransportowaniu np. trzody chlewnej do ubojni, nalezy zwierzeta, w spo-
sob zapewniajacy ich dobrostan, roztadowaé, a kazda parti¢ nalezy oznakowaé
numerem partii lub numerem ubojowym. Gwarantuje to identyfikacje gospodarstwa,
z ktorego zwierzg pochodzi. Nastgpnie zywiec rzezny umieszcza si¢ w magazynach
przedubojowych, aby zapewni¢ im czas na odpoczynek nie krotszy niz 4 godziny
[http://polskie-mieso.pl/wp-content/uploads/2015/06/KT-PQS-UIP.pdf]. Magazyny
zywca rzeznego, zgodnie z przepisami prawa i z procedurami wdrozonymi w ubojni,
musza by¢ czyste, odpowiednio wentylowane, tak aby temperatura i wilgotnos$¢ byty
na odpowiednim poziomie. Kojce dla zwierzat powinny by¢ takiej wielkosci, aby
nie dochodzito do stloczenia zwierzat 1 aby miaty one bezproblemowy dostep do
wody. Ponadto kojce dla zwierzat niezdolnych do ruchu i/lub chorych winny by¢
wydzielone w poblizu stanowiska oszatamiania. Pomieszczenia magazynowe ubojni
nalezy dostosowa¢ do wielkos$ci produkcji w przedsiebiorstwie przemystu migsnego
z zapasem do zmagazynowania minimum potowy wielkosci ubijanych $win. Maga-
zyny muszg by¢ na biezaco monitorowane, a wszystkie czynnosci i pomiary szcze-
gbétowo zapisane w dokumentacji.

Przeped zwierzat do uboju powinien si¢ odbywac¢ korytarzami, tj. tunelami prze-
pedowymi do stanowiska oszatamiania z zachowaniem wszelkiej staranno$ci o do-
brostan $win, tj. tak, aby unika¢ spowodowania stresu i podniecenia oraz zeby prze-
ped nie byt dla zwierzat meczacy. Korytarze te muszg mie¢ boczne wyjscia w razie
zawracania zywca rzeznego do magazynu, podczas niezaplanowanych przerw w
uboju, a przepisy nie pozwalajg przetrzymywac¢ trzody w tunelach. Nastepnie, kolej-
no po sobie odbywaja si¢ nastgpujace etapy uboju: oszatamianie i wykrwawianie,
oparzanie, odszczecinianie, opalanie oraz wytrzewianie i czyszczenie. Zaznaczy¢
nalezy, ze §winie, ktore jeszcze nie zostaly oszotomione, nie powinny widzie¢ swin
podwieszonych badz wykrwawianych [http://polskie-mieso.pl/wp-content/uplo-
ads/2015/06/KT-PQS-UIP.pdf].
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Po ukonczeniu ww. operacji technologicznych nastgpuje badanie poubojowe.
Do jego momentu wszystkie czes$ci ubitych zwierzat musza by¢ tak rozmieszczone,
aby bez problemu mozna byto je przypisa¢ do danej tuszy posiadajacej numer ubo-
jowy. Kazda czynno$¢ poszczegdlnych operacji technologicznych powinna by¢ do-
ktadnie udokumentowana.

W kazdej ubojni powinna dziata¢ stuzba weterynaryjna czuwajaca nad ochrong
zwierzat 1 bezpieczenstwem zdrowotnym surowcow i produktéw. Sprawdzenie in-
formacji rejestrowych oraz wszystkich $wiadectw zwierzat to jedno z gtownych za-
dan lekarza weterynarii. Ma on obowigzek badania zwierzat przed ubojem oraz obo-
wigzany jest wykona¢ badanie poubojowe. Lekarze weterynarii w ubojniach
nadzoruja stosowanie i znakowanie zdrowotne tylko i wylgcznie migsa przydatnego
do spozycia. Na zewngtrznej powierzchni tuszy lekarz weterynarii badajacy tusze
umieszcza piecze¢ potwierdzajaca zdrowotno$¢ migsa w tuszy, ktora zawiera skro-
cong nazw¢ panstwa pochodzenia tuszy oraz numer identyfikacyjny ubojni.

W zwiazku z tym, Ze ubojnia posiada wdrozony system identyfikowalnosci we-
wngetrznej, mozliwe jest przesledzenie drogi surowca na kazdym etapie. Dzigki iden-
tyfikacji prowadzonej przez dostawcow mozliwe jest monitorowanie przemieszcza-
nia zwierzgcia od miejsca pochodzenia hodowli (tuczarni) do jego miejsca uboju.
Dzieki identyfikacji zwierzat w ubojni mozna przesledzi¢ droge pochodzenia migsa
od partii migsa do stada. Wiarygodnos$¢ potwierdzona jest certyfikatami i dokumen-
tami kontroli.

5. Identyfikowalnos¢ produktow pochodzenia zwierzecego
5.1. Identyfikowalno$¢ w branzy miesnej

Obecnie obowigzujace systemy jakosci pozwalaja na odtworzenie historii pelnego
cyklu produkowanych wyrobow migsnych oraz produkcji migsa. Wspodtczesnie
przesledzi¢ mozna $ciezk¢ migsa lub produktu powstatego z migsa od rolnika, od
ktorego pochodzi zywiec rzezny, az do nabywcy towaru. W kazdej chwili mozna
uzyskac informacj¢ o kazdym etapie chowu zwierzecia, jego uboju, a w efekcie pro-
cesu przetwarzania migsa az do wyprodukowania koncowego produktu. Dzieje si¢
tak dlatego, ze kazdy posrednik tancucha zywnos$ciowego ma swoj numer ewiden-
cyjny [Wood i in. 1998].

Na rys. 3 przedstawiono elementy sktadajace si¢ na mozliwos¢ $ledzenia po-
szczegolnych ogniw fancucha.

Pierwszym sektorem, ktory posiadal wymoég identyfikacji, byt sektor wotowiny.
Uregulowania dotyczace tego sektora zostalty wprowadzone rozporzadzeniem Parla-
mentu Europejskiego i Rady nr 1760/2000 z dnia 17 lipca 2000 r. [Rozporzadzenie
nr 1760]. Okreslono w nim zarys systemu identyfikowalnosci, a jego uszczegotowie-
nie nalezy do panstw czlonkowskich Unii.
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System identyfikacji i rejestracji zwierzat
oraz kontroli ich przemieszczania /
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registration of animals and control their
movement

Rejestry podmiotow zajmujacych sie
transportem, posrednictwem w obrocie
i miejscami gromadzenia zwierzat /

Oznakowanie zwierzat, Registers of entities dealing in transport,
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Rys. 3. Elementy sktadajace si¢ na mozliwo$¢ sledzenia
Fig. 3. The elements that make up the ability to track

Zrédto: opracowanie wiasne na podstawie [Zawinowska 2015].
Source: own study based on [Zawinowska 2015].

Podczas monitorowania wotowiny potrzebne sa takie metody weryfikacji, ktore
pozwalaja na identyfikacje zywca rzeznego, tj. zwierzat nalezacych do gatunku by-
dto, migsa (wolowiny) i tusz zarowno w jednostkowych, jak i zbiorczych opakowa-
niach. Metody identyfikacji pozwalaja na odczytanie potrzebnych informacji w kaz-
dym stadium tancucha dostaw. Dzigki zastosowaniu odpowiednich kodow
identyfikacyjnych, bezbtednie stosowanych i opisywanych w dokumentacji, zagwa-
rantowane jest potgczenie ogniw w tancuchu dostaw. Na system identyfikacji bydta
sktadajg si¢: bazy danych, indywidualne rejestry znajdujace si¢ w gospodarstwach
hodowlanych, paszporty zwierzat oraz kolczyki identyfikujace zwierzgta [ Czarniec-
ka-Skubina, Nowak 2012].
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Dane dotyczace kazdego zwierzecia zaliczanego do gatunku bydto zapisane sa
w ich paszportach, a te musza by¢ z kolei zarejestrowane w bazie danych. Informa-
cje zapisane sg w formie etykiety zawierajacej przede wszystkim numer (kod) refe-
rencyjny, ktory zapewnia o potaczeniu ogniw: migso — zwierze oraz o kraju urodze-
nia, tuczu, uboju i rozbiorze, tacznie z numerem dopuszczenia ubojni i zaktadu
rozbiorowego [Traceability of Beef 2002].

Zywe $winie, bydto i owce identyfikowane s3 przez:

e zapisy papierowe w postaci paszportow 1 dziennikow,

e zapisy elektroniczne,

*  marki dostawcOw umieszczane na rogach lub skorze,

* transpondery wszczepione pod skoreg, umieszczone w zwaczu lub zwisajace na
fancuchu przy szyi,

e tatuaze na wardze, ramieniu lub uchu,

e tagizwykle lub z urzadzeniem RFID, z metalu lub tworzywa sztucznego umiesz-
czane w uchu lub wokdét ogona,

* kapsuitki ceramiczne,

* biometryczne $rodki takie jak skanowanie teczowki oka, obrazowanie siatkow-
ki, odcisk DNA, autoimmunologiczne dostosowanie przeciwciat [Smith i in.
2005].

Komputerowe bazy danych muszg zawiera¢ dane jednostkowego zwierzgcia
i dane kazdego gospodarstwa z terenu Unii Europejskiej. Poniewaz systemy kompu-
terowe panstw nie pozwalaja na elektroniczng, calo$ciowg wymiane danych, kazde
zwierzg przeznaczone do obrotu na terenie Unii musi posiada¢ swoj indywidualny
paszport, poniewaz w nim zawarte s identyczne dane jak w bazie danych. Nie ma
mozliwosci przemieszczenia bydta bez paszportu [http://agri-food.pl/unijny-system-
-traceability-sektorze-wolowiny/].

Prowadzenie rejestrow dla kazdego gospodarstwa hodujacego bydto, prowadza-
cego odpas, tucz bydta jest rowniez obowigzkowe. Jezeli wlasciciel gospodarstwa
posiada dostgp do komputerowej bazy danych, to nie jest wymagane prowadzenie
rejestru w formie pisemnej, ale ma on obowiagzek wprowadzania na biezaco niezbgd-
nych informacji do bazy danych. W naszym kraju system identyfikacji bydta jest
czescig systemu identyfikacji i1 rejestracji zwierzat (IRZ). W systemie miesci si¢
komputerowa baza danych, dokumenty, znaki identyfikacyjne zwierzat, ksiegi reje-
stracji stad z gospodarstw. Agencja Restrukturyzacji i Modernizacji Rolnictwa koor-
dynuje system, wydaje numery dla bydta w celu zakolczykowania oraz wydaje pasz-
porty dla zwierzat. Nadzor nad systemem za$ prowadzi Inspekcja Weterynaryjna.
Poza systemem identyfikacji bydta istnieje rowniez obowigzek identyfikacji migsa
wotowego i jego przetworéw. Znakowanie migsa wolowego i produktéw z niego
wytworzonych jest rowniez uregulowane w rozporzadzeniu nr 1760/2000. Jedynie
w przypadku etykietowania migsa wotowego wymagane jest, aby dodatkowo
umieszczaé kraj wyprodukowania i pochodzenia migsa [http://agri-food.pl/unijny-
-system-traceability-sektorze-wolowiny/].
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Monitorowanie w sektorze drobiu nie ma uregulowan szczegdétowych poza ure-
gulowaniami dotyczacymi jaj i migsa drobiowego. Podlega jedynie ogdlnym zasa-
dom identyfikowalnos$ci. Na etykietach mig¢sa drobiowego, oprocz ogdlnych wyma-
ganych danych, umieszcza si¢: kraj miejsca chowu i odnosi si¢ tylko do kraju,
w ktoérym ostatnio dréb byt hodowany co najmniej jeden miesiac. Jezeli drob zostat
ubity wczesniej, podaje sie kraj, gdzie odbywat si¢ chow. Dodatkowo, na etykiecie,
podaje si¢ miejsce uboju oraz numer partii identyfikujacej mi¢so. Wazne jest takze
to, ze jezeli w jednym opakowaniu znajduje si¢ kilka kawatkéw migsa réznych ga-
tunkow, to obowigzkowo dla kazdego kawatka podaje si¢ kraj pochodzenia i numer
partii [http://www.prokurent.com/pl/traceability-w-sektorze-drobiu/].

Znakowanie jaj zostalo uregulowane w rozporzadzeniu nr 1234/2007/WE
w sprawie norm handlowych w odniesieniu do jaj. Zgodnie z nim kazde opakowanie
zbiorcze, transportowe musi posiada¢ informacje dotyczace nazwy i adresu produ-
centa, liczby jaj i ich masy, date¢ i/lub okres zniesienia oraz dat¢ wysylki. Informacje
te nie moga by¢ zmieniane i musza by¢ na nim tak dlugo, az nie zostang poddane
klasyfikacji i znakowaniu oraz zapakowaniu do konsumentow. Aby identyfikacja
przebiegata bezproblemowo i sprawnie, w fancuchu dostaw kazdy zaktad posiada
specjalny kod. Rozporzadzenie nakazuje takze producentom, punktom odbioru jaj
1 zaktadom pakowania prowadzenie dokumentacji odno$nie do kazdej metody cho-
wu, zawierajacej date zasiedlenia kurnika facznie z wiekiem i liczbg kur niosek od-
noszace si¢ do tej daty, datg uboju oraz liczbe kur ubitych, dzienng produkcje jaj,
liczbe lub mase jaj sprzedanych w danym dniu, nazwe i adres kupujacych oraz spo-
sobow zywienia. Punkty odbioru i zaktady pakowania prowadzg ewidencj¢ towaro-
wa [http://www.prokurent.com/pl/traceability-w-sektorze-drobiu/].

Dla utatwienia identyfikowalno$ci zywno$ci w zaktadach przemyshu migsnego
wprowadza si¢ systemy gwarantujgce bezpieczenstwo oraz wysoka jako$¢ produktu.
Jednym z nich jest System Gwarantowanej Jakoéci Zywnosci — QAFP (Quality As-
surance for Food Products). System ten jest multiproduktowy i obejmuje swoim
zasiegiem caly tancuch produkcyjny branzy migsnej. QAFP jest gwarantem bez-
piecznej i doskonatej jakosci zywnosci. System ten zapewnia wysoki poziom ochro-
ny konsumentow przed niekontrolowanymi wydarzeniami w tancuchu zywnos$cio-
wym. Normy jego dotycza wszystkich etapow produkcji zaczynajac od hodowli,
poprzez zywienie i warunki chowu/tuczu zwierzat oraz obejmuje fazy: uboju, roz-
bioru, przetwarzania, transportu, pakowania i magazynowania, az do sprzedazy. Na
kazdym tym etapie produkty posiadajg znak Systemu Gwarantowanej Jakosci Zyw-
nosci (QAFP). System zapewnia, ze zaktady posiadajace ten znak, sg wiarygodne,
dbaja o dobrostan zwierzat i ochron¢ srodowiska. Produkty wytworzone w ramach
tego programu posiadajg wysoka jako$¢ 1 mozna je bez problemu odrézni¢ od wy-
twarzanego migsa tej samej klasy poza systemem.

Producenci migsa wieprzowego oraz drobiowego maja, wynikajace z tego syste-
mu, szczegolne obowigzki w procesie produkcji. Nalezg do nich m.in.:
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* wykorzystanie do krzyzowania towarowego odpowiednich ras, ktore dostarczaja
migso wysokiej jakosci kulinarnej,

* wykorzystanie do krzyzowania towarowego trzody chlewnej wolnej od genu od-
powiedzialnego za zwigkszong czestotliwos¢ wystepowania wad PSE (pale-soft-
-exudative — migso jasne, mickkie, wodniste),

* zywienie zwierzat zgodnie z zasadami systemu z uwzglednieniem zakazu zywie-
nia tucznikow oraz drobiu przed ubojem paszami z komponentami,

e zywienie gesi przed ubojem wytacznie owsem,

* przyjecie gornej granicy migsnosci tusz na poziomie 60%,

e zapewnienie trzodzie chlewnej po transporcie odpowiedniego czasu odpoczynku
w magazynach przedubojowych,

* dotrzymanie gornej granicy czasu do zakonczenia czynnosci uboju tucznikow
i wychtadzania tusz,

* pakowanie migsa w atmosferze modyfikowanej (MAP),

» zakaz nastrzykiwania mig¢sa oraz zabiegow wprowadzania wody lub substancji
dodatkowych,

* okreslona barwa koncowego produktu drobiu [www.minrol.gov.pl/Jakosc-zyw-
nosci/Krajowe-systemy-jakosci-zywnosci/System-Gwarantowanej-Jakosci-
-Zywnosci-QAFP].

System QAFP w odniesieniu do wedlin dotyczy precyzyjnie okreslonych wedlin
z podzialem na grupy uzaleznione od stopnia rozdrobnienia i rodzaju migsa.
W zwiazku z tym, iz producent w procesie przygotowania i produkcji surowca spet-
nia obowiazki okreslone w systemie, gwarantuje wedliny o powtarzalnej wysokiej
jakosci [http://www.qafp.pl/userfiles/files/zeszyty2016/Wedliny%20 Wyd%20%20
4%20z%20dnia%2018%2003%202016.pdf].

Obok systemu QAFP dziata program QMP (Quality Meat Program) certyfikuja-
cy migso wotowe. Stworzono go, by wspomaga¢ produkcje bardzo dobrej jakoscio-
wo wotowiny. Program QMP pozwala na doktadng identyfikacje migsa wolowego
na wszystkich etapach jego uzyskiwania, przetwarzania i dystrybucji. Proces pro-
dukcji migsa w programie odbywa si¢ pod nadzorem specjalistow zgodnie z wyso-
kimi standardami. Nabywca wolowiny z tymze znakiem ma pewno$¢, ze zanim zo-
stata sprzedana, przeszta $cisla kontrole i ma wysoki standard za niewygorowang
ceng [www.pzpbm.pl/]. Produkcja w systemie QMP opiera si¢ na:

» standardach, ktore opisuja wnikliwie kazde ogniwo produkcji, uwzgledniajac
nastepujace etapy: dobor rasy bydta, karmienie i opas, transport, ubdj, pakowa-
nie 1 przechowywanie mig¢sa oraz odpowiednie oznakowanie elementow;

e korzystaniu z tgk i pastwisk i czystego srodowiska zapewniajacym hodowle
i opas na wolnym wybiegu. Bydto opasowe jest z reguty hodowane w §rodowi-
sku niezanieczyszczonym, na takach i/lub pastwiskach otoczonych lasami oraz
jeziorami. Zwierzgta hodowane sag w sposob tradycyjny, a dokarmiane wytacznie
naturalnymi paszami bez dodatkow chemicznych;
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e genetyce — hodowla opiera si¢ na okreslonych rasach bydta, a materiat ojcowski
jest od buhajow ras migsnych;

* dobrostaniec — zwierzeta objete sa opieka weterynaryjng; etapy transportu do
uboju sa szczegdtowo opisane z okresleniem czasu kazdej czynnosci, aby ogra-
niczy¢ stres transportowanych zwierzat;

* niskim/niezaawansowanym wieku ubojowym — program podaje wiek uboju
zwierzat, co ma na celu uzyskanie bardzo delikatnego miesa;

e wysokich standardach produkcji w nowoczesnych, wyspecjalizowanych zakta-
dach, ktore maja wdrozone systemy bezpieczenstwa zywnosci. W zakladach ta-
kich jest przeszkolony personel o odpowiednich kwalifikacjach;

e kontroli jakosci — kontrolowana jest barwa mi¢sa i thuszczu oraz pH. Elementy
po rozbiorze i po procesie selekcji otrzymuja certyfikat systemu i poddawane sa
dlugiemu procesowi sezonowania — dojrzewania w warunkach chtodniczych.
Pakowanie odbywa si¢ pod specjalnym nadzorem, aby migso mogto jeszcze doj-
rzewaé. Etykiety pozwalaja na identyfikacj¢ poszczegdlnych elementow, a dzig-
ki temu na osobniczg identyfikacje, co umozliwia konsumentom na dostep do
dokumentacji o pochodzeniu zwierzecia [http://www.elkopol.com.pl/pl/nasza-
-produkcijal.

Ponadto przepisy wprowadzaja dla ubojni obowigzek klasyfikacji tusz wieprzo-
wych i wotowych w systemie EUROP, dodatkowo przepisy Unii Europejskiej zobo-
wigzuja ubojnie do informowania hodowcow bydta o wynikach klasyfikacji tusz.
System EUROP okresla wyglad tuszy wieprzowej i wotowej. W odniesieniu do tusz
wotowych ustawodawca polski nie dopuscit ustepstw, tak jak to uczynit przy tuszach
wieprzowych. System klasyfikacji dzieli tusze na kategorie oraz klasy. Klasa jakos$ci
handlowej zostaje nadana tuszy wieprzowej na podstawie oszacowanej zawartosci
chudego migsa w tuszy, a tuszy wolowej metoda wizualng. Masa oraz klasa jakosci
handlowej zgodnie z systemem EUROP muszg by¢ nadane w odpowiednim czasie
od chwili rozpoczecia uboju [Pawelec 2010].

Zgodnie z systemem EUROP oznakowanie powinno zawiera¢ w pottuszach wo-
fowych: kategori¢ i klas¢ uformowania i otluszczenia, a w tuszach wieprzowych:
klasg migsnosci albo procentowa zawarto$¢ chudego migsa w tuszy. Tusze po skla-
syfikowaniu sg znakowane przez stemplowanie lub etykietowanie. Etykiety dodat-
kowo zawieraja dane o: nazwie i numerze zatwierdzenia ubojni, numerze identyfika-
cyjnym i/lub ubojowym zwierzecia, dacie uboju i masie tuszy, klasie migsnosci w
odniesieniu do tusz wieprzowych lub kategorii, klasie uformowania i otluszczenia w
odniesieniu do péttusz wotowych [Pawelec 2010].

Prace zwiazane z nadawaniem tuszom wieprzowym i péttuszom wolowym klas
jakos$ci handlowej w systemie EUROP moga prowadzi¢ tylko i wylacznie osoby,
ktoére posiadajg uprawnienia rzeczoznawcy w odniesieniu do klasyfikacji. Upraw-
nienia otrzymujg na okres trzech lat.
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5.2. Identyfikowalnos$¢ pottusz i rozbiorowych elementéw wieprzowych

Traceability odnos$nie do wieprzowiny podlega zasadom ogdlnym dla calego sektora
zywnosciowego. Jedynie Unia Europejska wprowadzita odrebne wymagania co do
identyfikacji i rejestracji trzody chlewnej oraz znakowania mig¢sa wieprzowego. Sys-
tem identyfikacji i rejestracji §win zostal uregulowany dyrektywa Rady numer
2008/71/WE z dnia 15 lipca 2008 r. o identyfikacji i rejestracji $win [Dyrektywa
Rady 2008/71/WE].

W dyrektywie zawarty jest ogdlny zarys systemu, ktory uszczegotawia¢ maja
panstwa cztonkowskie Unii Europejskiej. Kazde panstwo ma obowigzek prowadzi¢
wykaz producentéw trzody chlewnej na jego terytorium, a hodowcy musza prowa-
dzi¢ rejestry zwierzat w gospodarstwie. Rejestracji podlegajg takze znaki identyfika-
cyjne dla zwierzat. Wykaz hodowcow zawiera oznaczenie gospodarstwa, gdzie uro-
dzito si¢ zwierzg i/lub wykaz gospodarstwa, w ktorym przebywa zwierze, jesli
zostato przywiezione z panstw spoza Unii. Dane takie przechowywane s3 trzy lata
od zaprzestania hodowli w gospodarstwie. Zgodnie z dyrektywa osoby fizyczne
hodujace jedna $wini¢ na wlasny uzytek nie musza by¢ wpisane do rejestru. Dane
0 przewozie zwierzat sa umieszczane w rejestrach gospodarstwa, w ktérych zapisa-
na jest rowniez aktualna liczba zwierzat wprowadzonych i wykreslonych z rejestru.
W dokumentacji rejestrowej rolnik zamieszcza informacje dotyczace miejsca po-
chodzenia i przeznaczenia trzody chlewnej, jak i daty wszystkich przewozow, odno-
towujac znaki identyfikacyjne. Dane z rejestru w formie dokumentu wraz z trzoda
chlewna podlegaja przekazaniu firmie prowadzacej skup. Kazde narodzone zwierzg
u danego hodowcy musi zosta¢ oznaczone znakiem identyfikacyjnym w postaci kol-
czyka lub tatuazu, ktéry umieszcza si¢ na grzbiecie lub na obu matzowinach usznych,
a kolczyk z numerem umieszczany jest na lewej matzowinie usznej. Rolnik ma obo-
wigzek umiesci¢ w rejestrze informacje o znaku identyfikacyjnym, co pozwala na
kazdym etapie powiaza¢ zwierz¢ z wykazem u producenta’hodowcy. Od momentu
oznaczenia trzody chlewnej znak identyfikacyjny musi by¢ wymieniony w kazdym
dokumencie danego zwierzgcia. Zabrania si¢ zmiany i/lub usuwania znakéw identy-
fikacyjnych bez zezwolenia odpowiednich organow.

Wykaz hodowcow w Polsce stanowi rejestr w systemie informatycznym i wraz
z pozostalymi rejestrami oraz bazami danych jest elementem polskiego ,,rejestru
zwierzat gospodarskich oznakowanych”. Rejestr ten prowadzi Agencja Restruktury-
zacji 1 Modernizacji Rolnictwa i1 do niej musza by¢ zgloszone siedziby stada, rzez-
nie, zaktady przetworcze i spalarnie (niejadalnych ubocznych surowcoéw rzeznych)
w celu otrzymania indywidualnego numeru identyfikacyjnego. System identyfikacji
trzody chlewnej pozwala na przypisanie zwierzecia do konkretnego gospodarstwa.
Nadzoér nad identyfikacja $win prowadzi inspekcja weterynaryjna.

Wymogi odno$nie do etykietowania migsa wieprzowego okresla rozporzadzenie
Parlamentu Europejskiego i Rady numer 1169/2011/UE z dnia 25 pazdziernika 2011 .
w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci oraz zmiany
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niektorych innych aktow prawnych UE [Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego

i Rady nr 1169/2011/UE]. Zaczety one obowigzywaé w grudniu 2014 roku. Zgodnie

z tym rozporzadzeniem wymaga si¢ umieszczania na etykiecie migsa Swiezego,

schtodzonego i zamrozonego informacji o kraju pochodzenia. Etykieta migsa wie-

przowego powinna zawiera¢ rowniez kod partii identyfikujacy dany kawatek migsa
oraz jego opakowanie. Zaktady zajmujgce si¢ pakowaniem oraz etykietowaniem
mi¢sa maja obowigzek powigzania kodu konkretnego kawatka z kodem partii migsa,

z ktorego pochodzi migso w opakowaniu. Zgodnie z przepisami unijnymi na etykie-

cie migsa wieprzowego umieszcza si¢ nastepujace dane: nazwe panstwa, miejsca

chowu/tuczu, uboju i pochodzenia. Jezeli w jednym opakowaniu umieszczone sa
kawatki migsa ze zwierzat roznych gatunkéw, to obowiazkowo dla kazdego nalezy
poda¢ miejsce chowu i uboju oraz kod identyfikujacy partie.

System Jakosci Wieprzowiny PQS (Pork Quality System) stanowi integralna
czg$¢ traceability odnosnie do pottusz i elementéw wieprzowych. Bez tego systemu
identyfikowalno$¢ wieprzowiny nie bytaby do konca idealna, poniewaz to on do-
ktadnie okresla znakowanie tusz wieprzowych. Jest on kompleksowym systemem
wytwarzania wysokiej jako$ci zywnosci, ktorego celem jest produkcja chudego
1 nieprzetluszczonego migsa z jednoczesnym zachowaniem wysokich parametrow
jakosci, ktore poteguja jego trwatos¢ i przydatnos¢ kulinarng. Wdrozenie tego syste-
mu zobowigzuje do dyscypliny oraz do dobrej wspolpracy wszystkich w tancuchu
dostaw. Dzigki zastosowaniu tradycyjnych metod hodowli uzyskane mi¢so ma od-
powiednig barwe, przez co jego przetwarzanie nie wymaga stosowania sztucznych
dodatkow i1 barwnikow. PQS dotyczy calego kontrolowanego tancucha produkcyjne-
g0, poczawszy od hodowli az do przetworstwa i dystrybucji. Poprzez monitorowanie
zwigksza si¢ bezpieczenstwo uzyskanego produktu, poniewaz istnieje mozliwosé
odtworzenia zrddta pochodzenia zwierzat i migsa. Produkcja migsa zgodnie z tym
systemem odbywa si¢ w zgodzie z przepisami dotyczacymi dobrostanu i zdrowia
zwierzat, z jednoczesnym uwzglednieniem zasad ochrony srodowiska naturalnego.

System PQS dla poszczegolnych ogniw tancucha stawia producentom okreslone
wymagania [http://www.minrol.gov.pl/Jakosc-zywnosci/Krajowe-systemy-jakosci-
-zywnosci/System-Jakosci-Wieprzowiny-PQS-Pork-Quality-System]. Wymagania
te odnoszg si¢ do:

* stosowania wtasciwych ras — oznacza to, ze do produkc;ji i rozrodu wykorzystuje
si¢ odpowiednie rasy $win o duzej ilo$ci migsa w tuszy, niskim ottuszczeniu
1 korzystnym poziomie thuszczu §rodmigsniowego;

* prawidlowego wykorzystania predyspozycji rasowych — podziatu ras na matecz-
ne i ojcowskie, po to, aby w petni wykorzysta¢ potencjat genetyczny co do umigs-
nienia oraz otluszczenia tuszy;

* wlasciwej masy ciata i wieku ubojowego — okreslono wiek uboju tucznikow
w przedziale 5 - 7 miesigcy i po osiagni¢tej masie 100 kg, przy niewielkich wa-
haniach od tej granicy, poniewaz przy takiej masie $winie odktadaja duzo biatka,
co skutkuje wytworzeniem chudego migsa;
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wykorzystania zwierzat wolnych od niekorzystnych mutacji genowych — hodo-
wanie takich ras, ktore nie posiadaja zmutowanego genu wrazliwos$ci na stres,
odpowiadajacego za wady jako$ci migsa PSE, czyli migsa jasnego, migkkiego
i wodnistego. Zwierzeta obcigzone tym genem wytwarzaja migso gorszej jakosci
niz zwierzgta odporne na stres;

przeprowadzenia prawidtowego obrotu przedubojowego — nienarazania zwie-
rzat na stres podczas zaladunku na terenie gospodarstwa, transportu odpowied-
nim i specjalistycznym $rodkiem, roztadunku na terenie ubojni z zachowaniem
przy tych czynnos$ciach odpowiednich procedur. Zachowanie spokoju i nienara-
zanie trzody chlewnej na stres ma na celu zapobiezenie powstaniu nieodwracal-
nych zmian metabolicznych, ktore sg przyczyna wad jakosci migsa. W procesie
przedubojowym muszg ze soba wspolpracowac producenci trzody i ubojnie, po-
niewaz w tancuchu dostaw ten proces jest dla nich wspélny.

Wymogi natomiast dla zaktadow migsnych, ktdre majg na celu zachowanie po-

tencjatu trzody chlewnej w wytwarzaniu dobrej jako$ci migsa, ogniskuja sie na jak
najmniejszym narazaniu zwierzat na stres w fazie przedubojowej oraz zachowaniu
identyfikowalnosci trzody (chlewnej/$winskiego zywca rzeznego), pottusz i migsa,
okreslajg takze dodatkowe wymogi odnos$nie do transportu i uboju w zakresie:

prawidtowego czasu transportu — ma on by¢ jak najkrotszy i nie moze przekra-
cza¢ 8 h, $winie nie powinny by¢ tez transportowane razem ze zwierzetami nie-
objetymi i objetymi tym systemem;

dodatkowych szkolen dla pracownikow ubojni, zaktadéw migsnych i dystrybucji
dotyczacych transportu zwierzat zywych i pottusz — szkolenia te majg na celu
doktadne zapoznanie tych pracownikow z systemem PQS i doskonalenie ich
kwalifikacji, ze szczeg6lnym wskazaniem na badania wielko$ci stresu na konco-
wa jakos$¢ migsa;

odpowiednich warunkow uboju — ubojnie i zaktady migsne musza prowadzi¢ na
pismie polityke jakosci w ramach wdrozonego systemu HACCP. Uboj zwierzat
objetych systemem PQS musi si¢ odbywac na oddzielnej linii i/lub w pierwszej
kolejnosci przed trzoda nieobjeta systemem. Ponadto kazda partia trzody chlew-
nej, ktora zostaje przetransportowana do ubojni, podlega znakowaniu numerem
partii lub numerem ubojowym po to, aby mozna byto zidentyfikowa¢ gospodar-
stwo, z ktorego pochodzi zwierze;

stosowania klasyfikacji EUROP — okresla ona wyglad tuszy w celu jednolitej
sprawozdawczosci cen w Unii i jest stosowana do tusz o masie 60-120 kg uzy-
skanych ze $win, ktére nie byty uzywane do rozrodu. Do systemu PQS kwalifi-
kuja si¢ tylko tusze o klasie jakoSci S (zawarto$¢ chudego migsa w tuszy wynosi
60% 1 wiecej) i E (zawarto§¢ chudego migsa w tuszy to 55% lub wiecej, ale
mniej niz 60%). Gwarantuja one uzyskanie chudego migsa;

wiasciwego magazynowania pottusz — sg one magazynowane w specjalnie ozna-
czonym miejscu w magazynie chtodniczym i oznakowane tak, aby mozna byto
odrézni¢ je od pottusz nieobjetych systemem PQS;



52 Magdalena Obal, Tomasz Lesiéw, Maria Smiechowska

* koniecznosci pakowania mig¢sa po procesie rozbioru — wszystkie elementy pot-
tusz objetych systemem PQS wymagaja pakowania. Opakowania winny by¢
oznakowane etykietg zawierajacg numer partii lub numer ubojowy, ktéry zostat
nadany zwierzeciu w momencie dostarczenia go do ubojni/zakladu migsnego.
Na opakowaniach produktow utworzonych zgodnie z systemem PQS umieszcza
si¢ logo systemu.

Po spelieniu wymagan okreslonych przez system, producenci i zaktady migsne
otrzymuja certyfikat systemu. Certyfikat systemu oznacza zaufanie do wszystkich
w lancuchu dostaw oraz to, ze ogniwa procesu produkcyjnego sa kontrolowane
i sprawdzane podczas audytow, a wyroby sa gwarancja powtarzalnej, najwyzszej
jakosci.

5.3. Znaczenie skuteczno$ci systemu identyfikowalno$ci
w zapewnieniu bezpieczenstwa zywnosci z surowca wieprzowego

Gltowna niezaprzeczalng korzyscia systemu identyfikowalnosci jest bezpieczenstwo
zywnosci 1 zarzadzanie kryzysem zywno$ciowym. Traceability na poczatku dziata-
nia moze przysparza¢ pracownikom pewne problemy zwigzane z brakiem doswiad-
czenia w tej kwestii oraz duzg ilo$cig zgromadzonej dokumentacji. Jednak po pewnym
czasie, a zwlaszcza po uporzadkowaniu dokumentacji i prowadzeniu jej w formie
komputerowej, daje narzedzie do skutecznego systemu identyfikowalnos$ci [Biczew-
ska 2011].

Wprowadzenie skutecznego systemu identyfikowalnosci pozwala przede wszyst-
kim na usprawnienie systemu wycofania produktu z obrotu. Ma to przetozenie na
wyzszy poziom bezpieczenstwa klientoéw oraz zminimalizowanie strat finansowych
zaktadu [Czarniecka-Skubina, Nowak 2012]. Istota systemu jest mozliwos¢ przesle-
dzenia drogi produktu ,,do przodu” i ,,do tylu” (wstecz). Oznacza to, ze system
umozliwia przesledzenie i/lub uzyskanie informacji na temat wyrobu, faz przetwo-
rzenia go, wyprodukowania gotowego produktu i odwrotnie, przesledzenie drogi
wytworzonego produktu do miejsca pochodzenia zwierzgcia, z migsa ktorego zostat
wyprodukowany. Aby traceability byta skuteczna, musi by¢ oparta na dobrze dzia-
tajacej identyfikowalnosci ,,do tylu” (wstecz), czyli mozliwosci szybkiego zdefinio-
wania przyczyny i punktow zagrozen. Mowa tu o informacji odno$nie do producen-
ta, dostawcy, numerow partii surowcow, dat dostaw, uboju oraz identyfikowalnosci
,,-do przodu”, ktora pozwala na wycofanie produktow z rynku, poniewaz dzigki niej
wiadomo o miejscach, gdzie zostala dostarczona niezgodna z wymaganiami partia
wyrobow [Fabisz-Kijowska, Kijowski 2008].

Bezpieczenstwo zywnosci bedzie zapewnione, jesli w kazdym ogniwie tancucha
zywnosciowego bedzie mozliwos¢ §ledzenia: surowcow, potproduktow i procesow
[Skilton, Robinson 2009]. W kazdym zaktadzie identyfikowalnos$¢ rozpatrywana jest
na poziomie wewnetrznym i zewnetrznym. Bedzie ona konieczna do zapewnienia
bezpieczenstwa zywnosci, jezeli te dwa poziomy beda nierozerwalne i niezbedne do
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zarzadzania jako$cia zywnosci. Traceability ma stuzy¢ dobrej jako$ci procesu pro-
dukcji 1 produktu [Bertolini i in. 2006].

Do zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci wymagane jest dobre zarzadzanie
ogniwami sktadajacymi sie na proces. Musza one by¢ dobrze zaplanowane, utrzy-
mywane, monitorowane, weryfikowane i odpowiednio korygowane. System identyfi-
kowalnosci musi by¢ skuteczny w zaktadzie jako jedno z ogniw zapewnienia bezpie-
czenstwa produktow. Skuteczno$¢ identyfikowalno$ci w zapewnieniu bezpieczenstwa
zywnos$ci to takie dzialania, ktore prowadza do osiggnigcia zamierzonego celu,
a miarg skutecznosci jest stopien zblizenia si¢ do niego. System bedzie skuteczny,
jezeli cel nadrzegdny, czyli bezpieczenstwo zywnosci, sktania¢ bedzie do dziatania
w tym kierunku. Wszystkie systemy zarzadzania jako$cia i bezpieczenstwem zyw-
nos$ci bezwzglednie obowigzuje ocena ich skutecznosci i dlatego powinny by¢ pla-
nowo i systematycznie pod tym wzgledem oceniane.

Ze skuteczno$cig wigze si¢ wyznaczanie celow dotyczacych jakosci, a ich osiag-
nigcie jest podstawg dziatania systemow. Przedsigbiorstwo nie bedzie si¢ rozwijato,
jesli nie bedzie mialo okreslonych odpowiednich celow w swojej dziatalnosci
inie bedzie dazyto do ich osiagnigcia. Zdolnos¢ zbierania powigzanych ze soba da-
nych odnos$nie do jakosci i bezpieczenstwa gwarantuje skuteczno$¢ identyfikowal-
nosci.

Na skutecznos$¢ systemu w branzy migsnej rzutuje wiele czynnikow o roznej
randze. Jednym z czynnikéw, ktory ma wptyw na skutecznos¢ wewnetrznego syste-
mu traceability, jest prawidlowos¢ okreslenia partii produkeyjnej, czyli partie pro-
duktow maja stanowi¢ wyroby: wytworzone, przetworzone i/lub zapakowane w po-
dobnych warunkach. Jesli w ramach identyfikacji partii za podstawe jej wyznaczenia
uzna si¢: dzien produkcji, jedng zmiane produkcyjng, jedng parti¢ gtdéwnego surow-
ca, z ktorego wyprodukowano wyrdb gotowy i/lub jeden wsad do urzadzen produk-
cyjnych, to nalezy rowniez zapewni¢ wlasciwe identyfikowanie z ta partia produk-
cyjng konkretnych: surowcow, wyrobow i procesow [Gorna 2012].

Innym czynnikiem sg dokladnie okreslone zasady $ledzenia surowcow, wyro-
bow, procesow. Scisle okreslone zasady spowoduja, ze pracownicy beda je bezpro-
blemowo stosowac, co zwigksza skuteczno$¢ systemu w przedsigbiorstwie. Kolej-
nym czynnikiem istotnie wplywajacym na wewnetrzny system identyfikowalnosci
jest przekonanie i odpowiednia wiedza kierownictwa w tym zakresie, co przektada
si¢ na $wiadomos¢ pracownikow, tym samym beda stworzone i ugruntowane witasci-
we reakcje na sytuacje kryzysowe. Istotnym czynnikiem skuteczno$ci wewnetrzne-
go systemu traceability jest zinformatyzowanie w zakresie od uzyskania surowca
poprzez proces produkcji do dystrybucji.

Wprowadzenie nowoczesnych technologii w systemach bedzie skuteczne pod
warunkiem, ze systemy te beda dobrze zaprojektowane — odpowiednio dla dane;j
organizacji. Dokumentacja monitoringu proceséw to rownie istotny czynnik wply-
wajacy na skuteczno$¢ systemu identyfikowalnosci. Prowadzenie dokumentacji
z monitorowania jest cze$cia wszystkich systemoéw zarzadzania bezpieczenstwem
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......

majg wplyw na skuteczno$¢ zaprojektowanego systemu traceability. Dobrze zapisa-
ne i zarchiwizowane dane pomagaja szybko i skutecznie odtworzy¢ histori¢ wyrobu
i realizowanych proceséw, poniewaz w czasie wystapienia sytuacji kryzysowej
sq one podstawa do identyfikacji zasiggu zagrozenia oraz ustalenia jego przyczyny
i skutkow [Gorna 2012].

Ogodlnie ujmujac, na skutecznos¢ systemu identyfikowalnosci w gtownej mierze
wpltywa czynnik ludzki, bo to od tego, czy pracownicy sg rzetelni, stosuja si¢ do
przyjetych zasad, a kierownictwo prowadzi wilasciwy nadzor, zalezy skuteczno$é
systemu. Powyzsze jest jednak uwarunkowane permanentnymi szkoleniami kadry
kierowniczej i personelu.

Ponadto, aby system byt skuteczny, nalezy go weryfikowa¢, w przypadku trace-
ability za$ weryfikacji poddaje si¢ rowniez proces wycofania produktu z rynku po-
przez symulacje lub praktyczne dziatania. Jednostka odpowiedzialng za przekazy-
wanie i wymian¢ danych pomigdzy przedsigbiorstwami w zakresie traceability
jest Centrum Zarzadzania Kryzysowego, ktore dziata na podstawie ustawy z dnia
26 kwietnia 2007 1. o zarzadzaniu kryzysowym (DzU 2013, poz. 1166) [Czarniecka-
-Skubina, Nowak 2012].

Ustawa precyzuje zakres obowigzkowych danych, jakie przedsigbiorstwo w ra-
mach systemu identyfikowalno$ci zobowigzane jest przekazywa¢ w formie elektro-
nicznej do Centrum Zarzadzania Kryzysowego w razie zagrozen lub powiadomien
o mozliwosci wystgpienia zagrozen. Zgodnie z owa ustawa, w przypadku mozliwo-
$ci wystapienia zagrozenia bezpieczenstwa firmy z tancucha dostaw produktow zo-
bowigzane sa udziela¢ odpowiedzi w ciggu 24 godzin na zapytanie z Centrum Zarza-
dzania Kryzysowego odno$nie do: numerdéw partii produkcyjnej, daty wprowa-
dzenia produktu na rynek oraz daty przydatnos$ci do spozycia, daty otrzymania
i wysytki produktu, przekazywa¢ informacje o wszystkich dostawcach i odbiorcach,
o lokalizacji podmiotu zgodnie ze standardami lokalizacyjnymi oraz o numerze
identyfikacyjnym produktu. Ponadto bardzo wazne jest, aby firma, zgodnie ze swo-
im systemem, powiadomita wszystkich odbiorcow i dostawcoé6w o mozliwosci zagro-
zenia. Po otrzymaniu wszystkich niezbednych danych i analizie zagrozenia Centrum
Zarzadzania Kryzysowego musi zdecydowac, czy wycofuje si¢ produkt z rynku,
a co si¢ z tym wigze — rowniez z catego tancucha dostaw. Wtasnie po to jest potrzeb-
ny skuteczny i weryfikowany system identyfikowalnosci, aby w obliczu zagrozenia
bezpieczenstwa zdrowia ludzi i/lub zwierzat natychmiast reagowac i mie¢ szybka
droge komunikowania si¢ ze wszystkimi ogniwami tafcucha dostaw [Sliwczynski
2008].

W celu zapewnienia bezpieczenstwa zywnos$ci przedsigbiorstwa przemystu
zywnos$ciowego, w tym rowniez migsnego, musza posiadac plan i system skuteczne-
go zarzadzania incydentami, aby by¢ w stanie przeprowadzi¢ wycofanie badz catko-
wite usunigcie produktu z rynku w razie takiej koniecznosci. Przepisy nakazuja, by
firma podjeta natychmiastowe dziatania, jesli zajdzie obawa, ze produkty na rynku
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stwarzajg zagrozenie dla zdrowia czy zycia klientow. Czynnosci te na ogot zwigzane
sg z zablokowaniem konkretnej partii produktu lub tez z calkowitym wycofaniem
produktu z rynku i powiadomieniem odpowiednich stuzb i opinii publicznej o takim
dziataniu. Przedsigbiorstwo wszystkie te dziatania musi mie¢ uregulowane w proce-
durach wdrozonych systemow, takich jak: identyfikowalno$ci, zarzadzania kryzyso-
wego, bezpieczenstwa i jakosci zywnosci [Gorna 2012].

6. Zakonczenie

System traceability jest technicznym narzgdziem wspierajagcym firme X w osigganiu
jej celow i wciaz jest udoskonalany. Wprowadzenie skutecznego systemu identyfi-
kowalno$ci umozliwia przede wszystkim usprawnienie systemu wycofania wyrobu
z rynku, co jest niewatpliwa zaleta systemu. Ponadto skuteczny i dobrze nadzorowa-
ny system umozliwia przedsigbiorcom zagwarantowanie wigkszego poziomu bez-
pieczenstwa konsumentow, co ma odzwierciedlenie w docenieniu ich marki przez
nabywcow. Pozwala producentowi na uniknigcie poniesienia odpowiedzialnos$ci za
»Krzywde” wyrzadzong przez produkt, jezeli przyczyng byl sktadnik dostarczony
przez innego producenta. System zarzadzania jakos$cig i kontroli bezpieczenstwa
produktow zywnosciowych na kazdym etapie przeptywu tancucha dostaw stanowi
podstawe ochrony konsumenta i to jest najwazniejsza korzy$¢ z dziatania tego sys-
temu.

Opracowanie systemu w firmie wymaga potaczenia wielu wzajemnie powigza-
nych i obowiazujacych w tancuchu dostaw produktéw zywnosciowych systemow
jakos$ci. System identyfikowalnos$ci sam w sobie nie bedzie dziatal dobrze bez in-
nych systemow.

Wazna role w traceability odgrywa rowniez czlowiek, poniewaz to od niego
w duzej mierze zalezy, czy system bedzie dziatal prawidlowo. Jezeli wyjsciowe dane
nie zostang doktadnie i precyzyjnie wprowadzone, automatycznie w systemie po-
wstaja braki, ktore beda si¢ powiela¢. Aby wyeliminowa¢ prowadzenie dokumenta-
cji papierowej, ktora zdecydowanie szybciej moze ulec zniszczeniu niz dane zapisa-
ne w formie -elektronicznej, nalezy zainwestowa¢ w system elektroniczny.
Wprowadzone do wersji elektronicznej systemu poprawne i wiarygodne wyjsciowe
dane umozliwiajg szybki do nich dostep i sg kluczem do dobrze dziatajacego syste-
mu.

Mimo wielu trudnosci, jakie przysparza system, oraz wielu godzin zmudnej pra-
cy potrzebnej na jego efektywne wdrozenie, wielo$¢ jego zalet przewaza. Dlatego
zalety systemu powinny motywowac przedsiebiorcéw do jego wdrazania, a nie trak-
towania go jako przykrego obowigzku. System jest bowiem Zrodtem korzysci dla
firm go stosujacych, jak rowniez dla koncowego klienta, ktory swiadomy bezpie-
czenstwa zywnosci 1 wiedzac, ze produkt spetnia kryteria bezpieczenstwa i jest wy-
sokiej jakosci, moze zaufa¢ producentom, ze to, co znajduje si¢ na etykiecie, jest
wiarygodne i sprawdza si¢ w rzeczywistosci.
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Za bezpieczenstwo produktow odpowiada producent i/lub przedsigbiorca wpro-
wadzajacy te produkty do obrotu, dlatego system identyfikowalnosci jest systemem
w pehi spetniajagcym swojg funkcje.
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