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Zaréwno przeszloéé, a szczegdlnie aktualna wspéiczes-
noéé, dostarcza licznych przykhdéw’ 'ilust:'rujqcyéh i potwier-
dzajscych teze, ze cywilizacyjny, ma,terialny-i‘ kulturalny

- rozwéj i byt wielu spoleczeristw éwiata byty i sg ksztaltowa- k
~ne, wéiréd wielu innych uwarunkowad, przez odpowiednio licz-
nych, dobrze \przygotowa'nyclg /wyksztatconych/ i twérczych pra-
comnikéw nauki, do dyspozycji ktérych oddano nowoczednie wy-
posazone warsztaty pz‘-acy' naukowej « ’

"W rozwoju i postepie nie mniej tw6rczo uczestniczg
wepbéiczednie réwniez inzynierowie i technicy oraz wﬁkwalifi- '
kowani i produkcyjnie wydajni robotnicy i Swiatli rolnicy,
wytwarzajgcy dobra materialne zgodnie z naukows organizacjs
pracy i z wykorzystywaniem nc;woezesnych technologii, maszyn,
urzgdzes i érodkéw produkcji. k\

' Uwzgledniajge powyzsze mozna i Jnalezy réwniez zalokyé, v
-2e techniczmie i technologiczme rozwinigte 1 wysokoproduk-
tyme spoleczefistwa zawdzigezajy swojg cywilizacjg, materiel-
ng i kulturalng pozycje i dobrobyt bardzo droznemu i efektyw-
nemu przepiywowi wynikéw badad naukowych i pomysiéw wynalaz—
czych do praktyki produkcyjnej, ktdrg‘ 2 kolei cechuje duza

-
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mowacy;]na chlonnoéé. )
. .Te ogdlme reguly odnoszq gig do wszystklch gaxgzi gos—
, poda.rkl, w tyn i do przemysiu spozywczegoe i jego integra.lne;]
: skladowe,j - przemyslu lnqsnego. Stad tez wyniki dziaXalnosci
‘naukowo-badawme;j i wynalazcze;] dyscypliny naukowe;], ja.kq
Jest tec.hnolog:l.a migsa powinny byé i sg dla przemyalu migsne=-
&0 czynm.kiem postepu i mgmju. Na rozwéj i postqp przemys-
Tu mieenego. wplywé.dq wigc w istotnym stopniu i zakresie osig-
anigcia nauki, technologii i techniki w éwiecie i liczgey
sig¢, twérczy wkiad rodzimych wynikéw badad naukowych, ktére
niestety nadal jeszcze z wielkmi trudnoéc:.aml i opomm:l. Wp ro-
wadzane sg do praktykl przemyslowe;].
W udostgpn:l.onej autorowi oqutoéci n:.nie;]azej publika-
31, ktéra. ma na celu zilustrowanie osiqgnigé i wymkéw ba~
daxi z nauka— o migsie i tachnologi:l. jego przetwarzania w la- .
. tach 1981-85, tjw okresie ostatnich 5:131:, zaprezentowane
 byé mogg jedynie te opracowania, ktére infdmu;);; © irendach
badawczych oraz znaczgce, poznawczo i zastosowawczo, wyniki
dziatalnodei eksperymentalnej. Bedzie wigd to prézentavc;jaf
selektywna, nie ppzbéw.iona elementéw subjektywizmu, a takie
obarczona ogreniczeniami bgdgeymi skutkiem trudnosci dotar—
cia do materia¥éw £réazowych.

,ZAGADNIENIA SUROWCOWE ~ ZASADNICZE SUROWCE RZEZNE

( ‘Przemyst miém‘y, lstdi'y jest wainym ogniwem i integral—
ng skisdowg gospodarki narodowej; nie upikngt, jak i imne je]
galezie, Acutkéw kryzysu i trudnodci ekonomicznych. Speinia-

" jac specyficzng rolg/wlzaopatrzeniu spoleczefstwa w najwyzej
ceniony i poezukiwany rodzaj zywnodci, przy gwaltownym zmnie j-
szeniu. slg we wczamych latach osiemdziesiqtych poda.‘zy Zywca
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rzefnego, zmuszony z‘oétaa:__do p:ﬁystosowanig yawb:]e;j dziatal-
noéci do reglament owanego  systemu iaopatrzenia rymku w mig-
T Jego‘ przetwory, pbnoszgc wézyaf];ie Jego niekorzystne
skutki. Jednoczeénie jednak przemysi migsny musiai sprbsﬁ;é
zadaniom wynikajgcym 2 koniecznodeci utrzymania fradycyjnyeh

i ustabilizowa.ny‘cﬁ iagranicznwch rynkéw zbytu na swoje prze-
twory w znacznym stoﬁniu wapélucéestnimgc 'w\doplywie dewiz
mezbgdnych do’ obalu!.enla zadtuzenia i mportu miqsa, mate-
riaiéw pomocniczych, ma.szyn i urzqdzeﬂ itp.

Podobnie jak i inne dziaty gospodarki narodowej, Prze-
mys! miqany' podlegal i podlega reguiom mfoniy go_spodacmej,

‘ ‘ktérej elementy w odnieaieniﬁ do niego znaleZé moina w opra-
cowaniu - Kamiriskiego [110] o ‘

" 2" punktu widzenia zaopatrzenia w surow:.ec rz.einy, m.

w publikacjach Urbana [306, 307], w slmzu;e‘ sig na rezer~
wy tkwigce w produkcji hodowlanej oraz na skutki dla przemy~
- siu ogramniczonej podazy zfmca. Prébe pmsnozowa.nia-‘bézy Surow-
éowe;l dla przemysiu migsnego do 2000 r. i jej 'przeétrzénnego ‘
réinicqnnia gie znalefé mozna w publikacji Ma;lcher—légdziak

157 . Opracowana zostala r6w'niez kompleksowa prognoza inzy-
nierska rozwoju przemysku apozwczego do 1995 r. (8], w tym
réwniez dla przemyslu mqanego [9], w wizji :anynienSw i tech~-
nikéw zrzeszonych w NOT. ’ .

' Wysoce mepoko;]qcy, a Jed.noczeﬁme symptomatyczny dla |
kryzysowe ] aytmcjl nauki polshe;j Jest, w poréwnanlu ze
: éwiatowyn osiqgnxqcimi nauki o mig¢sie 1 Jego przetwazzanm,
4 mezwkle skromny kzu;jowy dorobek doéwiadczalnych badad pod-
' Btawowych wlgzgcych gie z tg dyscyplinq nauki, Ddtyczy to skia~
‘ du chem:chnego, cech fizycznych i budowy atrukturalnej tka.n-
k:L mlgéniowe;l ’ identyfikacjl biatek nczeatnlczgcych w tej bue
dowie, procesdéw i zmian poubojowych itp. Jedynie bowiem 4 pu-
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blikacje mozna za.'l.iczyé do 'wzgl‘gdnia/:jqcych ww problematyke
‘[124, 321, 322, 323].

N:Ledosyt wlasnych badari podstawowych jest czedciowo re-
kompensowany przez udostepnienie sSwiatowego dorobku nauki w
artykutach przeglgdowych {14, 99, 114, 125, 126, 257, 258,
259, 265, 268, 269]. =

‘ Nlekwestionowana rola i iloéc:.owy udzia tzzody chlew-
nej w dostarczanm m:l.gsa k-ulinamego i tZuszczu oraz surow-
céw prze twércgych do produkcji wyrobdw mlgmych na zaopatrze-'
nie rynku _wewngtrznego ina 9ksport uzasadnia kontynuowanie
i pogigbianie studiéw nad tym ‘ga.tunkiM‘ zwierzqt rzeénych,
Prowadzoné sg one na wielu piaszczyznach i dostarczajg nowych -
informacji lub uzupezniajg albo poglébiajq istniejgqcq wiedze
m. in. w odniesieniu do: usarunkowsh zmiennoci skiadu chemi-
cznego, wiadciwodci fizykochemicznych i cech organoleptycz—
nycﬁ migaa‘ i tlﬁszczu Swiriskiego od wiéku, pici, ciezaru przed-
ubo;]owego, anatomiczne] 1okal:.zac,11 miesni, chowu, zywienia
isp. (87, 149, 150, 171, 173, 201. 202, 231, 239,.249,324].

' 'Oceniano réwniez oddz:.alywan:l.e tuczu swil w réznego typu tu-
czarniach [42)i okres wypoczyniu przgdubojowegza na jakodé
migsa Swidskiego [30§ l. Inﬁeresu;jqcé sg takze wyniki badas
oceniajgce efektymosé tuczu w zaletndéci od poziomu haiasu
i stopﬁia zapylenia powietrza w tuczamiach trzody chlevine:j
{75, 118] i od wislkosci przyrostéw dziennych prosigt w okre-
sie ssania [53]. Przedmiotem zainteresowania badawczego byla
takze jakodé szynek z surowca pochodzacego z krzyzéwek mie— |
dzyrasowych [266 ], charakterystyka surdwca regiomalnego {3171,
oddzialywanie sposobu przepedu na uszkodzenia i jakodé migea
oraz za.gadnlema Zwigzane z kontraktac;jq trzody chleme;] {31,
314). '

‘Znacznie osiabio badawcze zainteresowanie zaréwno pro-

dukc;j’q i oceng surowca rzefnego bekonowego, jak i'technologicz-
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nymi - problemnm. wykorz.ysta.nia bekonu w trpdycy:jn;m Znaczeniu,
Kontynuowa.ne badania koncentrujg sig na. mozliwodciach wyko-
rzystania zréinicowanego Zywca, w tym cigzszych tucznikéw, do
produkcji bekonu ciqtego i na wpiywie czynnikéw érodonskowych
na jakodé Zywea bekonowego [26, 54, 172, 174, 279, 281]. '
Wymkx baday kilku autoréw jednoznacznie potm.erdzajq
bra.k uzasadnienia dla tradycy,jnie i nadal powszech.me stoso-
wanej kastrecji knuréw [41, 200, 267, 320). Wekazuje sig, ze
tucz knuréw jest krdtszy z uwagi na wigkeze dobowe przyrosty
masy ciala przy mniejszym o ok. 8% zuZyciu paszy. Tusze k:nu-‘
réw tuczonych do 100 kg ma.sy przedubo;owe:j sg bardz:.e:j nu.gs-
ne /o ok. 13%/ i znacznie chudeze ~ zawartodé tiuszczu jest
o 34% ‘mniejsza (267]}¢ Intensywny tucz k:nurdw umozliwia produ~-
keje migaa nie wykazujscego chaz_-akterystycznego zapachu pZcio~
- wego (200, 320). Z uwegi na zﬁiqkszonq wyczumalnoé¢ zapachu
_piciowego wraz ze wzrostem temperatury miqso knuréw Z powo-
dzemem mogZoby byé wykorzystywa.ne do produkcji przetworéw
surowych nawet przy zeaXoseniu, ze m:.eao niewielkiego procen-
tu populac,ji n;oz".e cechowaé niepozgdany wyréinik zapachu pZcio-
wego. Dotychczasowe wyniki hadagi krajowych, wsparte danymi li-
teratury Zrédiowej wskazujg, ze zrezygndwanie z kastracji lknu-
réw jest gospodarczo i technologiczm.e korzystne i powinno
byé upowszechnione. _ '
Zagadni eniom surow_céwym, zwiqianym z bydlgecym Zywcem
rzefnym, podobnie jak w przypadku zywca bekonowego, nie poé-‘
wigcono ostatnio wiele uwagi. Stam ten uznaé nalezy za bar-
dzo ‘niepoko;]qcy i niepozgdany, zardwno z punkiu widzenia ro- -
1i, jake odgrywa i powinno odgrywaé migso bydlgce w zywieniu -
spoieczeristwa, jak i z tytutu mozliwosci wykorzystama. prZe-
twérczego. Jedynym uzaaa.dniem.em i wytiumaczeniem obserwowa-.-
nego braku bada.wczego zaintere sowania tym surowcem sg nie-
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sprzyjajqce warunki rynkowe do troaki o wyaokq jakodé kuh-
narnego migsa bydlqeago i cigqgle jeszcze banizo mala konsu-
" mencka akceptacja pmetworéw ‘wylwarzanych 2 tego, miqa.

Unzgledniajgc powyzsze okolicznodci zajmowano sig je-
~ dynie okrefleniem otiuszczenia tusz miodego bydza rzeZnego,
‘.wépél‘z'a’leznoéciq pomiedzy aklddém tkankowym tuszy a jakodcig
migsa buhajkéw resy czarno-bialej i wartoscig rzefng bubaj-
kéw 2z k:zy'zéwék polskiego bydta czerwonego z ozterema innymi

- . rasagi oraz warto$cig rzefng buhajéw [56] w uwarunkowaniu od

spasania 3 kg melasy w postaci roztworu, w ostatmc.h 3 dniach’
opasu, stw:Lerdzajqc poprawe Jakoéci mi¢sm, Jego barwy zwiq-
kszong zawartosé ghkogenu, korzystniejsze poubojowe pH itp.
{271, 310, 312}, Specyficznym problemem badawczym byXa ocena
~ przydatnodei bu.ha;kéw hy’brydéw, o genotypie 75% ‘gydl:a. i 25%
' gubra, do opasu péhntensywnego w kontekécie ;lakoéci migsa
'[81). Ponownie potwierdzono ilodciowe i jakosciowe korzysci
wynikéjqce‘z ‘bezwypoczynkowego uboju buhajkéw [311, 313]. Oce-
niano réwniez wartosdé rzeénq jaXowic i wolcéw w zaleznodci
od okresu magazynowania przed ubojem [308] i efekty skupu
bydia z wwzglqdnleniem klasyfikacjl przysyciowej i poubojo-
wej [315], a takze wartosé technologiczng éwierétusz bydlg- .
cych na podstawie pomiaréw ich ~masy wiadciwe j [68] 1 przydat-
\noéé preetwérczg migsa bydlgceso o zrémicowanych ce chach
Ja.koéclowych, wskezujge m. in., 2e miqso o pH powyzej 6,01
jest dobrym surowcem do produkcji szynid pasteryzowanej {143].
Regionalne zrésnicowanie bydlecego sywea rzeinego byio pmed-
. miotem dwéch publikacji [55 , 190]. Stwierdzono ponadto, ze.
uzysk tkanek ttusz czowych z‘bydlav.’rzeinego.‘ zalezy od rodzaju
‘ubijanego Zywea, a takze od ptci [17, 138l

W piémiennic‘tw:le, omawianego okresu czasu znalazty réw-
niez odzywi’erciedlenie wysoce istotne z ekonomicznego punktu

p
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widzenia znaczne i nadal mezadowala;lqco roznugzane problcny
strat i ubytkdw w transporcie zywca, przetwérstwie i podczas
' przechowywenia [10 , 289, 290, 291, 292, 293] oraz. 8poZeczno-
~ -gospodarcze nastepstwa decyzji weterynary;jné;j inspekcji sa-~
nitarnej [206]. o ,

Nadal ba.rdzo osran:l.czone ;jeat zamtere sowanie- ba.dawcze
owczym surowcem rzeinym i jakodcig pozyakzwa.nych tusz i mig=-
sa, koncentrujgce sig na: efektach’migdzyrasowego krzyiowd-
‘nia [146, 194, 221], uzytkowosci miesnej jagnigt polskiej ow=
cy dzugoweinistej [220], jakodci miesa i tZuszczu tuczonych
‘jagnigt [96] i kulinamej atrakcyjnoéci migsa jagnigt [256].
.. Charakterystyke technologiczng tusz ¥kréliczych zné.jglzie czy-
telnik w publikmcji Dziersydskiej-Cybulko i in. [69], mato-
miast oceng wybranych wiasciwoéci ﬁmk.cj onalnych /zdolnoéé
do Zelowénia, i emulgowania tZuszczu/ biazek migjﬁi nutrii w
pracach Lesidwa i Sh'a'bkiqB'lo’tnickie,j' [154, 155].

: ﬁada.l, 2 surowcowego punktu widzenia, bardzo aktualne

i atymnu;jqoe zainteresowanie ba.dawcze aq przyczyny i bioche-
miczne mechmu.nw mepotqdanych odchylen od wwemych poubo-
jowych zmian frakcji wg¢glowodanowej w éwifiskiej i bydlqcej
‘tkance mgémoue;j, zZnane w 1iteratu.rze ;jako zmiany PSE lub
DFD. Nie mniejsze Jeat takze naa:.lexue poazuk:.wa.ﬂ érodkdw
-oraz metod pmeciwdz:.alania wyatgpowanlu tych akutkdw nieko-
rzyatnych odmiennoéc:. prawidlowego poubo;jowego meta.bolizmu w
zmerzgce;j tkance m:l.géniowe:j. _ ’

' Do obu powytszych grup zagadnied wkiad badad wykonanych
w‘kra:ju uznaé nalety za znaczgcy i wzbogacajgcy dotychczas
| nagromadzong wiedzg. Problematyke zmian PSE i DFD w migsie’
‘repmzentowa.na. Jest zaréwno w opracowaniach o chara.kterze !
rznglqdowo-uogﬂnia;qcym (76, 229, 234), jak 1 publikacjach
dyskontujgeych wyniki uzyskane doéwiadwalm.e.
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.~ Wiek i pZeé =g skorelowane z czgstotliwodcig wystepowa-
_nia mi‘gsa PSE u $wii, przy czym podatniejsze sg osobniki mgé-
kie ,ka'atrowan‘e [20]. Nie wykazano korelacji pomigdzy wystegpo~
waniem wlékien olhurzymieh w tkance migsdniowej éwifi & jej wod-
nistoscig [264]. Poszukiwano réwniez zwigzku pomiqdiy struk-
turg tkanki migémowe; éwil a odchyleniami ;]akoécnom:. mig~
sa §ledzqe: pH i pH, 4,' zawartodé wody, wodochionnodé, budo-
w¢ hlstologlcznq, przerosty tkanki J:qcznej i tzuszczowa;], nar-
twice i fagocxtozg, ilodé widkien olbrzymich i nacieki komér-
kowe [52] orai_aktymo’éé miofibrylarnej ATP w migéniach éwid
o cechach PSE i DFD [230]. Oceniano takze czgstotliwodé wys-
tepowania tych odchylex w zaleznodci od przedubojowej masy
gwis [228] i tuczu w wielkich feYmach przemystowych [120]
oraz w tuczamiach typu "Tropik" [5"|, 101 . Nie stwierdzono
zrézmcowan:.a. atanu bakterlolosicznego pOﬂlleZy migsem Swir-
skim wadllwym i nie wadliwym [333). Stwierdzono, %e migso byd-
lgce [DFD]_cechpje, duta wodochXonnoéé, wigksze przyrosty masy

' podczas 'pekfowania i mnigjeze jej ubytki w czasie obrébid cie=~
plnej, dobra zdolnosé do emulgowania ﬂ:ugzczu, lecz mniejsza
trwazosé [93], a takze, ze czgstotliwodé wystgp’owani‘a odchy-
‘lenia DFD w migéie Jjaxéwek jest wigkéza latem nis zimg, a
koricowe pH ustala sig latem po 24 h, zimg zad po 48 h od ubo-
ju [50]. Przedmiotem badas byy ponadto poubojowe przemiany
nukleozydéw i’ nu_.kleotyqéw w bydlecej tkance migéniowej uwa-
runkowane przez masg prz‘eduﬁojowq orez oddziaXywanie NaCl i
‘obrébki cieplnej [39, 40]. ] :

N
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ZAGADNIENIA SUROWCOWE~UBOCZNE SUROWCE RZEZNE
/JADALNE I NIEJADALNE/

Techniezno-technologlczne zaawa.nsowanle i stan mzwoju
k.az(le;_]v dziedziny wytwdrczqé_cx » w tym przetwdrsiwa wszystkich
surowcéw rolniczych w artykuty tywpsciows, sg wpdlczéénie .

—oceniam m. in; przez pryzmat powszeghnoé‘ci stosowania ‘te\chno-
,'logii bezodpadowych i niskoenergochonnych. Przemys migeny
charakteryzujgecy sie w;i.elkoéciq" pozyskiwanych uboczhych su-
rowcéw, zaréwno jadalnych, jak i bedgcych przedm:Lotem pa.szo-

wego, technicznego i farmaceutycznego wykorzystania jest szcze~

 §6lnie zainteresowsny postepem wiedzy i technologigkbmplak— '
sowego ich zegospodarowania. ‘

Zwraca uwage dwiatowy . trend kierunkéw badaid naukowych
i nieusta_.mue. proponowanych nowych rozwigzari teehnolog:.czno,-
~technioznych /patenty/ dotyczgcych ubocznych surowcéw rzei-
nych, ktére wyrazajg sig i odzvdefciedléjq w‘j'edynie rac jo~ }
nalnym, tj. maksymalnie mozliwym ich wykorzystaniu na cele
zywnosdciowe, & dopiero z‘ms\tgpnie" jako s‘urowcdipaszowych lub
technicznych. S '

Nalezy m.gc uznaé za wysoce korzystne i odpowiadajgce
tyﬁ poglgdom i tendencjom podejmov_vam.e przez krajowe oérodki |
‘ naukowo~badawcze i dydaktyczne licznych tgmat(m i problenidw
zwigzanych 23 pozyskiwaniem i utrwalanlem, technologig prze-
twarzania i kierunksmi zagospodarowa.nia, ocenq wartosci zy-
wieniowej, stanem higlenicznym, w!:aéclwoéc:.am:. funkcj onalny-
mi i sk?.adem chemicznyn oraz zagadnieniami w:.qzqcymx sie¢ z
nowelizowaniem i modernizowaniem, gldwn:.e Zywnod ciowe g0 wyko-‘
rzystania ubocznych surowcéw rzeinych (218, 238]. .

A Wykorzystanie ‘krwi zwierzat rzeZnych i jej pochodnych, ‘
a przede wszystkim zawartego w niej biaitka na’ ce;l.e_ zywnodcio~
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we ;)est nadal wysoce hiezadowalajqce; Zmisnie aktuhlmgo sta.-
' nu powmny sprzyjaé wyniki badai na.d utrwaleniem “krwi spQZyw-r
‘czej bezprzeponow;m oddzmlywamem zestalonego 002 (1081, po-~
szuklwa.ma metod przediuzania trwa.a:oécl plazmy kxwi zwigzla-
mi chemicznymi i technikami fizycznymi (63, 303, 327], a tak-
ze rozézemenie gatunkowe‘ aaortymentu Spozywozo wykorzystywa-
nej krwi o krew korisks [137]; préby modyfika.cji profilu orga~
noleptyoznego plezmy krwi, w tym bydlecej [299, 302) ‘oraz op-
racowanie technologii pmdukcjl izolatu blalkowego Z plazmy
krwi (285}, Wykorzystywanie plazmy lub jej odwodnionych fom
W kprz-gmy‘éle niig'mym i garmazeryjnym 'ilust‘rujq m. in. wyniki
‘badadt Uchmana i in: [298,. 304], Barytko-Pikielnej i in. [15]
i Dolatowékiego~[49]. Istotnie réznigca. gig od dotychczaso~
wych, tradycyjnych sposobdéw zagospodarowania krwi i plazmy
oraz ggszczu k.nvihek ‘jest‘ technblogia\ wytwarzeania livexu spo-
' Zywczego, pa,azowego i famaceutycznego /uprzedm.a. nazwa - ze-
» loskrzep/ opatentowans przez AR we Wroczawm. Zw1qza.ne z g
technologlq teoretyczne podstawy zna:]dme czytelnik w publl—
"kacji Clernlewsklego i Kra;jewsklego [34]. Ghronlone patentem
szczegély postgpowania technolog:.cz.nego zvnqza.ne z pmdukc;jq
w1e1u form uzytkowych llvexéw nie stanqu na przeszkodz1e o=
publlkowam.u wielu pozycji zrédlowe;j literatury 11ustru;jgcej
zastosowancze -efekty tych produktéw w wytwarzanlu gywnosci i
paszy, w sc.harakteryzowazuu 1ch sk¥adu chemicznego i wadci-
wodci funkcej onalnych i umych wyréznikéw (67, 334, 336]x/

~

x/ ; Patrz takze materlaly trzec.h konfemncji naukowych pOévnq-_
conych temu 'za.ga.dnlemu odbytych w 1983, 1985 i 1986 r, —
‘wyd Oérodek Upowszechniania Postepu w Rolnictwle i Katedra
ngleny Produktiéw Zvnerzgcych, AR we Wrocawiu. '
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Zwigzans z wykorzysténiem krwi_ bydlgcej jest réwniez préba
wyprodukona.nia. preparatu nitrozohemoglobiny [105]

] Maga migsno-tZuszczowa /szp:l.kowa/ ’ produkowana na auZa(
skalg przemysa:owq podczas mechanicznego odmigéniania kodoci
‘spozywezych, jest jadhlnym surowcem ubocznym, ktéry byt 1 jest
przedmiotem wielu badadh na.u}:owych. W przeglgdowym opracowaniu
Pezackiego [207] znejdz ie czytelm‘.fz wigle infomacji‘ (] teéh—.
noloéii odmigéniania koéci zwierzgt rzeZnych i o mozliwodciach )

wykorzystenia pozyskanego surowca. Wéréd opracowari ekspe rymen-
talnych sg informujgcé o podstawowym skiadzie chemicznym i\

~ aminokwasowym w powigzaniu z wartoéc:l.q zywienlowo-blologlcz-
ng i cechami organoleptycznymi [187, 236, 237], a ta}cte ilus-
trujgce zamrazalnaj.éze zmiany przechowalnicze frakcji’biatko- .
we}i i tiuszczowej [107], problemy m:’i.lmob‘:i.olog'iczno-higienicz-'
ne pozyskiwanej masy miqsno—tluszczoﬁej [127, 130, 199, 203,

 275) oraz odnoszgce mie do zawartodci w niej odXamkéw ko_stQ

" nych i metod oznaczenia éubatancji kostnej [260, 325]. Prob-
lematyke zastosbwa.wwq‘ reprezentujg opraeo‘wania zv'viqzane/z\ '

, peklowa.nien tego surowca [129, 131] i. jego substytucy jnyn wy-
korzysta.mem w produkcji przetworéw migsnych- {104, 128, 335].

Z purowcem kostnym zwigzane Jjest jego gospodar:czo waz-
ne wykorzystanie do produkcji zelatyny. Z kruszu kostnego
powstajgcego podczas mechanicznego odmiqénie.niatkoéci. mozna
odzysiaé dodatkowe iloéci biatka spozywczego [198), a takze
movzna‘go efektywnie utrwalaé pirosiarczynen sodowym i wyko-
rzystaé do pzjodﬁkc;ji selatyny [197]. 2 surowca kostnego, zgo-

_dnie z opragowans przez Instytut Przemygiu liqs‘xieg.d i Tiusz-
czowego w Warszawie technologig przeWMia' uviigfgdni&;jch
jego obrdbkg cieplnq, pozysku;e s:u; $rét kostny zelatynowy, |
t2uszcz kostny i zeggszezony wywar (88, 89, 139, 140]. Podje-
to réwniez badania nad wplywem(wybranych\czy‘nnikéw na prze-
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bieg procesdw tech.nologicznych wytwarza.nia telatyny i jej
jakodei [11]. . :

' Tylko dwie pozycje Zrédxowe zw:.qzane 88 2 podrobami,
Oceniano mianowicie hydrotemicznq odpornoéé kolagenu migsé-
niéwki przetykéw bydlgcych i zawartodé witaminy A w wgtrobie
gwin [83, 791, ' . .

Uboczne niejadalne surowce rzeine, wykorzystywane trady-
,cy;]m.e na cele paszowe lub techniczne, - B8 przedm:.otem zainte-~
resowania naukgwo-badawczego, lecz raczej o charakterze zas-
tosowawczym. Wspélcze'ene‘ poglgdy na paszowe ich zagospodarowanie
przedstawiono w p‘rzeglqdowych‘ opracgmaniach Pezackiego [214], -
" Uchmana i Koniecznego [301) orb.z' na podsté,ﬁie wiasnych roz-
wiqza.ri w publikacji Andrzejewskiego i Zyszcza [5]. Do produ-
kcji pasz wykorzystywana jest tresé zolgdkéw swidskich i ?
przedZolqdkdw-przezumaczy [147, 213]) oraz krew [211, 212] i
odpady skérzane [3‘38], az wybranych gurowcéw produkuje sie,
zgodnie z krajowymi technologiami, enzymy i peptony [4, 6, 7).
Doséwiadczalnie okreslono wielkodci uzysk'u .szczeciny z krupo-
néw [135] i opracowano linig jej wstepnej przerébki [116].

. Stwierdzono, %e dcdatek lqv;ash borowego do mieszanek konser-
- wujgcych skéry korzystnie wpiywa na kolagen, lecz przyapie-
sza rozkiad ttuszczu skér [82], & tekte okreslono czgstotli-
wodé wystepowania pasozytniczych i mechanicznych uszkodzen
skég bydlgcych [57] oraz mozliwodci wykorzystania ubocgnych
produktéw. uboju przez przemysi farmaceutyczany [248].

PROBIEMATYKA TECHNOLOGICZNO~PRZETWORCZA
UI'RWALANIA 1 PRZECHOWNANIA

Zgodme z ogélnoswutowymi kierun]mm. réwniez i rodzi-
“ma problematyka naukowo-badawcza w technologii mi¢sa skupia
‘sig wokéz tematyki przeiwdrcze] i’zagadniexi‘utmala.nia oraz

*
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przechowywania,. 2 kregu ,badawcz‘ego. za.inte:re'sowania‘ zniké.ja,
tzw. biaze plamy, co uznaé h&lety za zjawisko wysoca pozytyw-
ne i ktére traktowaé nalesy jako przéjaw ambitnych dgze do
wnoBzenia, chociaz ze znaczny;n-oﬁééniepiem, wXasnych wyni kéw
badad do wybranych dziedzin vnauki i technologii ‘migsa. Doro-
bek publikacyjny ostatnich pigciu lat wzbogacil sig bowiem o
pozycje przegladowe (136, 272] i dyskontujgce wyniki ekspe-
- rymentowsnia zwigzanego z elektrostymulacjg tusz zwierzgt
rzefnych /bydia i ljcvon'i/ 2z uwzgle¢dnieniem: dynemiki zmian pH, -
ksztattowania barwy, oddzialywania na wodochkonhoéé,’ termo-
stabilnoéé kolagenu, ~rorzj)1iszczalnoéé‘ biaXek, kruchogé i inne
wyrézniki funkcjonalne i org‘anoléptyczne_ miqaa (25, 48, 195,
232}, ) ‘ o ,
Problematyke technologiczng wielokierunkowego zagospo-
‘darowania mig¢sa tusz zwierzgt rzaz’nych’nie poddawanych poubo~-
jowemu wychtadzaniu, znang réwniez jako energooszczgdna i
wykomyatu:jqca natywne wlaéciwoéci funkcjonalne tkanki . mlgé-
»niowed technologia "mig¢sa clepkego", przedstawiono i przedys~
kutowano podczaa migdzynarodowego aympoz;-jum nt.: "'Postgpy w
przetwarzeniu migsa ciepego", ktére odbyXo sig w Rydzypie‘
16-20.08,1981 r. . . D |
Niemal wezystkie prezentowane podczas symﬁozjtm\opré.co—
wania przeglgdowe i prace badawcze ilustrujgce problematykg‘
zaatoaowaﬁczq fechnolo'gii migsa nie wychiadzanego znajdzie
¢zytelnik w specj elziym, poéwig‘oonym‘ temu sympozjum tomie VIII
/XXXI1/ Acta Alimentaria Polonica, wydsnym w 1982 r. Podanie
powyzszej infonnac:ji, 2 uwagi na pgram.czonq objetodé tekstu,
ueprawiedliwia autora i uzaaadnia odstqpieme od cytowania w
spisie literatury kilkunastu pozyej:. Zrédzowych. Qnévd.ono w
nich m. in.s poatgpowanie prooeau rozbioru tusz na elementy
zasadnicze, poréwnanp temoatab1lnoéé kolagenu migéni wychlo~



VR L T
Lo B Ea

120 . ‘1. 'Duda

"dzonych i nie poddanych schiodzeniu, efekty zastosowania "mig-
© 8a cleplego“ do produkecji klelbas kutrowanych i przetworéw .

puszkowanych oraz ekonomiczne aspekty te;j perspoktywiczna;j
technologii m1gsa, mozlz.na;jqcej wytwarzanie przetworéw o
wysokiej wydajnodei, bez udzialu np. swigzkéw chemiczxiych, )
znaczne. zmnie jszenie energochlonnoéci i za.nieczyszczenia mikro-
biologlcznego oraz powierzchm. chzodniczej itp. Wyniki krajo-

wych badad wigzgeych sig 2z technologiq "migsa ciepego“, a o-

publ:.kowanych w innych Zrédiach tra.ktujq o mosliwodci wykorzy-
stania takiego surowca do produkcji szynek pastaryzowanych i
konserw sterylizowanych oraz wedlin surowych [62, 101, 209],
a takze o 'zamrazglp:!.ctwie, owiewowym i w ciekiym azocie poubo-

~ jowo nie wychiadzanego migsa bydlgcego’ [24, 84, 132, 133).

Z uwagi na powszechnoéé utrwalania surowcéw rzefZnych
niskg teinperafurq plusows i minusows podejmuje sig nieustan—
nie réwniez i w Polsce badania zwigzane z tg techniks. Wyra-'
zem.tego, jest ocena w ,war‘unkach przemysiowych pro’codu chzodze-

‘nia péttusz éwirskich, scharakteryzowanie mikroflory chZodni-
- ©c20 magazynowanego migsa bydlgcego oraz okreélenie wpXywu na-

promieniowywania na przezywalno$é paéczek Salmonella w schio-
dzonym migsie [19, 247, 273). Krajowe wyniki doswiadczer nad

,chlodnicz‘ym /w temp. krioékopowej/ przechowywaniem woXowiny

w atmoaferze kontrolowa.ne;, o zrdznicowa.nych proporc;lach CO2
N i 02, wskazu;jq na 1021 iwos & 3-krotnego wydluzenia. czasu

skladowa.nn migsa [182]. ' '
, Niepokoi zupehw brak badawczego za.:.ntereaowania tech~

nologieg za.mra?.almczego utrwalania surowcéw rzesnych, & prze-
de wszystk:.m mxgsa, kiasycznymi metodanu owiewowymi oraz sku~

- tkami ich przechowalnictwa w nisk:l.q;j minusowej temperaturze.
Dorobek badewczy w tej dziedzinie jest bowiem reprezentowany

tyllcd przez- wyniki “do‘éwi‘a.dgzexivnad Kriogenicznym utrwalaniem
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mlqsa éwixiskiego z wykorzystan\iem do tego celu cieklego CO
i N o Charakteryzujg one zmiany. wielu wyr62n1k6w flzycznych. i
chemlcznych tkanki mlqénlowe;j i ttuszczowej oraz niektére as-.
pekty energetyczng, ekondmiczne i mlkroblologlczne zanraa:anla
migse i innej sywnodci ciekiym €0, (16, 175, 183, 184, 226,
263). Jedynym odstepstwem ol wymienionej reguly jest oéenieQ
nie oddziatywania owiewowego zamrazania ozdrkéw éwiﬁékich i
ich zemratalniczego przechowywania na strukturg i wybrane wy-
réiniki f{zykocﬁetniczm ,[85’]. W :uma;] publikac;]i 2z dziedziny
klasy’c:znego zamrazalnictwa kyestionuje .sig powszechnie akcep-
towang opinie o wplywie na wielkosé wyclelcu rozmraZa.lnlczego,
luchanlcznego uszkadzania komdrek i zaggszczanla BlQ w nich
elektrolitéw w wyni ku zamrozenia migsa, a takze oplau;je meto-
dg' odrézniania migsa mrozonego, po uprzedniej defrostracji;
pd nie poddanego zamrazaniu [91] | ’

Wysoce mepoZa‘da.nym skutkom anachronlcznego, praktyko-.
wanego niestety nadal jeszcze na duzg skale przemysl:pwq i
. na;]prawdopodohmie;j Jedynie w kra;]u, zamrazalnictwa szlachet- '
nych asortymentéw przetworéw migsnych, tj. wedzonek, poswie-
cony Jjest cykl publikacji z wrgcla.wak:.ego oérodka,t\echnolo-
 gii migsa.. Kompleksowo pbtraktowa.ne zagadnienie wwzglednia B
m,in, zmiany flzykoc.hemiczns, organoleptyczne i towarozna.w-
cze, a takze strukturalne i zwiqza.ne z nagromadzam.em s:.e lo-
tnych N-nitrozoamin w zammzalnlcgo magazynovyanych szynkach
nie puszkowanych [59; 60, 64, 276, 271, 278].

Wazny 2 punkth widzenla zdrowlia publlcznego pmblem
'syntetyzowania sie w Zywnoécl, wtym w peklowanych przetwo-
rach miesnych, rakotwérczych ldtnych i nielotnych N-nitrozo-
amin znalaz!: ‘odzwierciedlenie w opracowa.niach przeglqdowych o
[113, 153, 240, 282] i doéw1adczalnych {111, 121]). Z procesem
peklowasnia natomiast wigze sig oméwienie roli, Jakq speinia
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w nim kwas cytrynoviy i jego sole {295], rozpoznanie zawartos-
ci azotandéw i a‘.zotynéﬁ w sywnodci produkowanej przez krajowy

Pprzemysi spozywezy, w tym w wyr’obach mig¢snych [112], katali-
tycznego oddziatywania produktéw utlenienia tXuszczéw na ni-
trozylohémoglobing [106], a takze przedstawienie poglgiéw na

- mechanizm powstawania bamika migsa peklowanego [283].

Nauks polska ma niewgtpliwie liczgcy si¢ wkiad w rozpoz-
nanie teoretycz;iych podstaw klasycznego, /owiewdwego w'gdzarni-/
ctwa [122], jego p:ﬁktycznegb stosowania [297] i towarzyszg-—

" cych tej technologii 'wgdienia niepozgdanych eiutkéw ubooznych,
do jakich nalety zam.eczyszczanle wedzonej Zymnodci i powiet-
rza wedzarni wielopieréc:.enlowymi weglowodorami armtycznymi,
a gldvmie benzo/a/pirenem (170, 189])."

' ‘Kontynuowane sg takze badenia nad technologig produk-
c¢ji i przemystowym stosowaniem uszlachetnionych utytkow,ych
po,ste.c:i‘ pkynn‘ych‘préparatéw dymu iqdzamiczego , przéde wsezys t-

“kim w odniesie;;iu do Bieszczad’zkiego, Rafinatu Dymu Wedzami-
czego /BRDW/, tgoznie 2z wykorzystywaniem go w na.;jnomczeéhie j-

szej, ti. aerozolqwé:j, technologii wedzenia [23]. Oceniano

réwniez przeciwutleniajgce, toqukoldsiczne i bakteriostaty-
czne wimdciwodci, gl:dmie frakcji fenolowej BRDW [77, 90, (

17, 193] i jej wcha:a.nlanie sig, metabolizm i wyda.lanle [191,
192, 246] o

Ze wzgledu na wielhe, akalq wytwa.rzann k:l.elhaa drobno i
érednlo rozdrobnionych, parzonych, oraz na ilodciowo dominu;jq-
cg role tej grupy przetwordw mlganych w zaopatrzeniu rynku
' detalicznego i tym samym roli w ksztaitowaniu opinii koneu-
mentdéw o wyrobe.nh' przemysiu miémego, kaide ‘osiqgn'igcie nau-
kowo-badawcza wpiywajgce na postep technologiczny produkcj:.
tego rodzaju przetworéw migmych zastuguje na uznanie i zas-
tosowanie w praktyoce przemysxowej : ‘Do tekiego typu badaﬁ no%Z~
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na zaliczyé zmodyfikowsnie odkostniania i wykrawenia migsa z
przeznaczeniem do produkcji kieibas (93], okresdlenie wp;:y‘wu'
warunkéw kutrowsnia na jakosé finalnych przetwordw [45, 46)
oraz ocenienie technologiczne;j efektyvmoéc:. atoaom.nla. eniul-
gatoréw w procesie wytwarzania kutrowa.nych farazéw wgdlmo-
‘wych i w ksztaXtoweniu jakodci kieibas perzomych [\93, 241,
243). 2 poznawczego punktu widzenia za wyrSzmiajace sig, uznaé
nalezy wyniki badar nad funkcjemi kolagenu w produkcji kiei-
bas kutrowanych i jego wpiywie na wyrézniki reologiczne ‘oza‘z ‘
na wigtgce wiadciwosci: homogenatéw tkanki miqénioné;j (253, ‘ ~
254), a takse interakcje tiuszczéw i biaZek migsa w konteké- h
cie oddzialywania utlenionych tXuszczéw na ich wartoéé odzyw=
czg [103]. Teoretyczne aspekty nauki o barwie i metodach je{
oznaczania, w kontekscie produkcji wedl‘in parzonych, przeds-
tawiono w artykule Mielnika [176], natomiast wybrane zagadnie-
nie mikrobiologiczne od,noazqea siq do tego rquaq'u przetwo-
réw miqsnych w publikacjach Kowalczyka [144] i Nowickieéo
(188), orez Szczepeniek i Gracza [274] w odniesieniu do wed=
lin podrobowych. Poznawczo i zastosowawczo znaczgce sg wyni-
ki bedari nad wpiywem rodzaju osionek na jakosé wedlin parzo-
nych i zmiany ich frakcji tluszczm;j [ 222, 223, 224, 244]. '
Przedmiotem bada byia réwniez wytrzymaXoéé na rozema_nie.,
odksztaZcalnosé i elastycznoéé kolagenowych dslonék'wqdli-
niarskich [27, 28]-oraz zmiennoéé kinematycznego wspéiczyn— |
‘nika tarcia bion kolagenowych [29]. Za wysoce znaczgce i - ’
wartosciowe dla dotychczaaowegu dorobku POZNawczego i za.sto-
SOWaWCZ €0 technologii migsa uznaé nal ezy wyn:.ki doévn.adezexi
- zwigzanych z teehnolog:.q wedlin surowych. Doénadczema te

sg kontynuacjg wieloletnich studiéw nad t}m aaortymentem prze-
twordw migsnych, ktérych wyniki na trwale wesziy do literatu~
r& éwiatowej. Przedmiotem badan byly: ocena wplyyu,solenifa
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farszu wedlinowego na jakosé . surowych kietbas [204] inma za-
chodzq,ce w nich zm:tany proteolityczns [210], oddzialywan:.e ‘
: kwaénych produkidéw fementac;i:. weglowodandw na ich wyréaniki
‘ orga.noleptyczne oraz wpa'.yw zastosowanych powok ochmm.wch
‘na dynamike nagromadzania sig¢ kwaséw organicznych, pocho_qnych ’
- procesu fermentacji dodanych ,wgglowodanéi i ich rola w zmia~
nach o charakterze proteolitycznym (208, ’2'42]_ oraz oznaczanie -
wolnych kwaséw tiuszczowych w kieZbasach surowych [100] i
zmiany zawartoéc:l. w nich DDT i Jego pochodnwch podczas pmoe-
7su produkeji i przechowywan:l.a (78}. 7
‘ Pasteryzacy;jna i steryl:.zacy:]na obrébka. cieplna konserw,
. detemihujqc ich trwatodé, nie pozostaje bez wpiywu na wartoéé
b:.ologiczno-odiywczq i wyrézniki organoleptyczne wsadu. Stgd -
tez, z podanych wzgledéw, jak i w celu os:n.qgm.qcia optymalm;i
‘efektywnoéci bakteriobbéjczej, mezbgdne ;jeat precyzy;ine ste~
rowbnie przebiegiem proce séw lutma.iahia wysoks temperatursg.
Uwzgledniajgc powyisze zalozenia opracowano kryteria i meto-
dyke oceny efektywnodci obrébki cieplnej pasteryzacyjne] {92,
328], a w przegla,dow\é;i publikacji przedstawiono waspéiczesne
‘poglagdy na tvechnoio'gig utmalanié. puszk;jwanych przetworéw
miesnych [205]. Wykazeno, te sk¥adniki wsadu konserw steryli-'
zowanych, ta.kigt jak chlorek sodu, glukoza i preparat dymu we-
' ‘dzaﬁiczego powodujg’ straty wolnej f‘tia.miny (102]. Za:]mowanp
eig histochemiczng iChamkteifyétykq migéni o zrdéinicowanym pH,
jako surowcem do produkcji szynek pasteryzowanych [71] i moz-
liwoéciaﬁi akrécenia czasu aterylizac;]i‘konsqm 'z’ mi’ga dzi-
-czyzny na podstawie 'okx'eélexiia'skladu ilodciowego i jqkoécio-'
wego mikroflory resztkowej [227]. Vlyznaczdno czas pojawienia’
.8ig toksyny w konserwach mlgsnych celowo za.kaZonych Clostri-
dium botulinum B udowadniajqc; ze zatrucia botullnowe mogs
‘wystqpié bez objawéw bombazu i odchyler sensorycznych wsadu
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i wprowadzono pOJQCle "bezbronnoécl sensoryczne;]" {177, 196],
a takze scharakteryZowano szczepy beztlenowcdw przetmd.lniku—
jgeych wyizolewanych ze zbombazowanych 'konserw m:n.gsnych [262].
' Nie zmniejsgza 51g badawcze zainteresowanle poszuklwa.-
men! nowych Zrédel blaa:ka za.m1enn;kowego, technologiqv 1ch wy-
twarzama i stosowanla oraz a.nalltycznym oznaczaniem ich u-
dzia.}lul w zestawach recepturowych wyrobéw mlgmych i garmaze~
'ry:jnsr'ch‘. Zagadnienia zwigzane z tzw. technologiq substytucyj-
ng prezentowane sg w ‘wie‘l‘u‘ opracoﬁaniach,przeg'le,dovvych (36,

37, 215, 332]. ' Doéwia.dczal‘nie‘ oceniano' moﬁliwoéé stosowania -
krajowego kazemia.nu sodu jako zanlennilm mjgsa w wyrobach
ga.mazery;nych {35] oraz preparatéw biatka rybnego /koncentra-
tu i }zolatu/ w produkcji kiexbas (181, 250]. Testowano wpyw
warunkéw ekstruzji na zamiennikowsg przytiatnoéé biatka bobu w
przetwérstwie migsa [179] oraz zm1any pH i wyréznikéw funk-
cjonalnych modelowych uktadéw farszowych migsnych 2z udziatem
biatek pochodzenxa zwiezzgcego [58] Opra.conano te rmoekstru~
zyjng technolog:.g produkeji teksturewanego b:.a.!:ka sojowego o
uklerunkowanea widknistej strukturze [38], a takze ‘technolo—

‘gig wytwarzania preparatu blalka zZwierzecego o strukturze po-
rowatej wg wynalazku PRL nr 122971 [284] oraz scharakteryzo-
wano teksturowane biaika mleka. produkowa.ne metodg ekspansyjng,
[233] Aastosonawcze a.spekty uzytkowanla zemiennikéw biatke
tkanki migéniowej 11ustr_uje‘ wyniki badad nad: _wartoécle‘ od- -
zywezg farszéw migsnych z udziaZem w ich skiadzie upostacio-
wanych biaek mleks i biatczanu sodowego [1], wpzywem na bar-
we¢ modelowej kieibasy roélmnych zam1enn1k6w barvuonych pek=
lowanym hemolizdtem ggszczu krwinek [148] oraz  oddziatywaniem
substytucyjnego dodatku grysu sojowego na zawartodé lotnych
kwaséw tluszczowych w modelowej kielbasie typu mortadela [61],,'
a takie opracowanie metody oceny zamiennikéw ‘biatka zwierzeg-

.
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cego stosowanego w przetwérstwie miesa [151). Wykazano takze
" mozliwoéé stwierdzenia udziau teksturowanych biaZek mlekn
w ek!:adzie recepturowym przetwordw migsnych przez oznaczenie
" zawartodci wapnia i fosforu (2], ‘

Mimo powszechnoécl stosowania przypra.w aromatyzu;]qcych
krajowe zamteresowam.e badawcze nm1 Jjest bardzo slcromne. Wy- )
kaza.no, ‘ze radlacyjna apertyzacja wpa:ywa niekoxzystnie
L wyrdzm.kl sensoryczne czarnego pieprzu {300], a na przykkia.—
‘dzie kminku priedatawiono aspekty - zasfosowawczé zapachowych
oznaczen bodicowych {294). Oceniano ponadto wpiyw czasu prze-
‘ chowywanla na aromat substancjl kaztaltujqcych smakowi fod¢é

(288]. | ‘

Zagadnienia ‘sanitarno~higieniczne reprezentujg opraco-
wania odnoszgce B:I.Q do: zanieczyazczema tywnodci przez Cam-
pylobacter fetus subsp. jejuni [305] i paleczkmz Salmonella
w kontekécie wiarygodnosci oznaozexi tego gatunku bakterii
{331) oraz metod wykrywanié. wiodni w tym nowoczesnej metody
trawienia prébek (18], . ,

Obserwowane z w1elk:|.m m.epokojem zwigkazajq,ce ale zagro- "
Zenie érodowiaka ‘przyrodniczego przez emisje gazéw i pyidw, |
nleoczyazczone 1ub niedostatecznie oczyszczone scieki przemy-
akowe, w tym réwniez $cieki za.ka:adéw przemystu rolno-spozyw—
czego, akatenia.pochodm rozwo_ju motoryzacji orez- intensyfi-
kowania produkcji rolniczej‘ uzasadniajg nasilajgce si¢ podej-
mowanle badar nad rodzajem, za.km seh i ‘stopniem zanieczysz—
czema Zywnoécl pochodzenia zwlerzgcego oraz nad zmniejszeniem
dewastacyjnego Qddzzalywama na érodowisko m. in. Sciekéw
przemyslu migsnego, mleczarskiago, drobiarskiego, rybnego
itp. - , . Ve

W wielu opracowaniach udgélr;_iajq’cth pmblematykg/ sta-
nu skaz‘eni‘a drodowiska naturalnego znajdzie czytelnik wiele '
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informacji o Zrédiach i brzyczynach tego wysoce niepozqdamgo
zjawiska oraz o skutkach przeja.wia;qcych aiq zanieczyazcze-
niem artykuléw tymosciowych metalami clgzm:l, érodkami och-
rony roslin, zwiqzkam1 farmakologicznie czynnwmi, mykotoksy—
nami, nitrozoamimmi, wgglowodoram:l. wielopieréciemowymi 11rp.
{94, 178, 185, 186, 216, 219, 235].

Zde cydowana wiek.szoéé opublz,kowanych ‘wynikéw doswiad=-
czalnych odnosi sig do zanieczyszczenia zywnoécl pochodzenia
zwierzecego /w tym mi'qaa/, podrobéw i prretworéw migsnych/
me talami cigzkimi. Informujg one, Ze zwigksza sig poziom ska- |
tenia, lecz tylko w wyjgtkowych pmypadkach :Lloéc:. miate.li .
clgznch przekraczajg dopuszczalne normmy [13, 72, 73, 134,
142, 180, 337]’.‘ Nleszkodliwy poziom pozoata,loécl chloroorga~
nicznych pest‘ycyddw‘ oznaczono w tkankach zwierzgt, mleku i
jajach oraz w tIuszczu korskim [109, 134). Oceniano ponadto.
wpiyw podstawowych zabiegéw ‘technologicznych na retencjg kad-
mu w migsie wykazujgc m, in., Ze 2 h obrébka cieplna migsa
kréliczego skazonego 115CdCl nasila promieniotwér‘czoéé o ok,
94%, podczaa &dy 21-dobowe peklowam.e redukuje jg o blisko
78% [141]. ‘

- Szczegélme wysoko ocemé nalezy obaerwowa.ne ostatnio
nasilenie badax nad gospodarks wodno-sciekows w zakiadach
przemysiu migsnego i utylizacyjnego oraz przerobu koéci na
telatyng uwzgledniajgcych charalcterystykg éciekéw i poszuki~
wanie technologii ich oczyszczania ¥sczonej z odzyskiem tIu-
szczu i bialka na cele paszowe [12, 97, 98, 159, 160, 161,
162, 163, 164, 318, 319]. Zrealizowano ponadto badanie had
paszowym przystosowaniem tfuszczéw utylizacyjnych (165, 166,
169], okreslono czynnilki wplywajqce na ich barw¢ [22] oraz
zidentyfikowano wystgpujgce w nich tokayczne skladnik:l. pocho-
‘dzenia mineéralnego [168]
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" Bardzo ‘xiiéliczn;a aq opracowania naukowo-badawcze, w tym
. dodwiadczalne, dotycz@ce ‘'wepéipzesnie bardzo wainego problemu,
;jakim Jest goepodarka energetyczna w przedsigbiorstmh prze~
myslu migsnego [225, 329] Nieco wigcej jest frédzowych prac .
dotyezqcych maszyn i wyposazenia. Odnoszq, sig¢ one do projek- .,
towania &Xowic zamykarek do puszek metalowych [115], opisu
konsgtrukeji krajalniec do rozdrabniania blokéw migsa mrozonego
(44, 280) i urzadzenia laboratoryjnego do nastrzykiwania so- =
lenks i masowsnia migsa [47) orei analizy wpZyws wep6Zozynni-'
ka podlizgu ostrzy noiy na efektymodé pracy kutréw i wilkéw
| (43]. W kiliw publikacjach’ omawiano problemy eksportu zywca.
1 przetworéw migsmych [21, 32, 255, 326]. :
‘W latach 1981-85, w k:rajowych i zagra.nzcznych wydavmi-
ctwach, opublikowano wiele i na dobrym poziomie naukowych op~
racowali, uogé;}.nia;qco ,chamkteryzu;lgcych zagadnienia zwigza-
ne z: jakosois, wartoscis odzywezg, zdrowotnoécig i wyrézni~
kami"oz;ganoléptycznymi produktéw migemych (66, 217, 261, 286,
287, 2961, 2 tego okresu sg ﬁmiéz publilcacje analityczno-
"-metodyczne poznawczo i zastosowawczo wartodciowe i liczgce
sieg ora.z wzglednie wszechstronna. W przegla,dowych artykula.ch
' oméwiono zastosowanie réznicowej anglizy temiczne;l do oceny
. zmian cleplnych bialek i metody oznacza.nia kwasu askorbinowe-
&o [86, 270]. Opracowano metodyke oznaczania kolegenu w mig-—
~ sie po krétkotrwatej hydrolizie kwasem nsdchlorowym oraz roz-
4 dzielania biaZek surowcéw zwierzecych o dusej zawartodci tlan—
ki 2gcznej [251, 252]. ZaaaaptOwano szybks metode oznaczania
azotu aminowego w gatunkowo zréznicowanych surowcach i prze-
 tworach migemych [74] oraz poréwnawczo oceniano 12 getod eks-
trakeji woln&ch aminokwas 6w %z materiaiu roslinnego i zwierze- -
cego [316]. Koncepcyjnie wyrézniajgea sig i oceniana jako
" standardowa w analityce surowcéw rzeinych jest opracowana przez

\
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i(rzwickiego metodyks ozn&czania wszystkich fom ﬁétgpa«ania
barwnikéw hemowych tkanki migémowe; [152] Zajmowano sig me=-
todykq wykrywania koszenili w przetworach miganych & odb:.c:.o— ’
. wymi technikemi ozndczania parame tréw barwy miesa [3, 33]. ‘
Udowodniono istotny wpiyw w:l.elokrotneg ekstrakc;]:l. nawazki a-
nalitycznej na ilosd¢ oznaczanego wolnego azotynu reez.tlcowego

w prﬁz'::worach migsnych [65].: Opracowa.no koloryme tryczne meto-
dy oznaczania zqukéw fenolowych dymu wgdzamiczego oraz fog~
foru w produktach mlgsnyeh [123, 245]. Oznaczenie fosforu fi=
tynowego umozliwia stwierdzenie wielkodci substytucji w prze-
tworach migsnych bistks migdniowego biaXiriem sojowym [119]

, oraz zaproponowano metodq oznaczania tego bialka zamienniko-
'wego W mrozonym migsie kulinarnym [158]. Poréwnawczo ocenia-
no metody ozmaczania kwaséw nukleinowych, m. in. w produktach

. pochodzenia. zvvierzgcegb [330], a takze dwie metody atomowej
spektrometrii absorPcyjnej oznaczania metali cigzkich [30].
Zapro;jektowano i wykona.no apara.t do ‘pomiaru a.ktyvmoéci wod-_“
nej [156] i opracowano bipotenc jome tryczns, péXautomatyczng
metodg oznaczania nadtlenkéw w tiuszczach [80], a takze wska-

" gano na mo#liwosé wykorzystania testéw z TBA i 2,4-DNPH do
oznaczania zwigzkéw karbonylowych w zwierzgtych ttuszczach
technicznych [167). ‘ '

PODSUMOWANIE I WNIOSKI

Trudna syfuac;ja 'ekonomiczno-goépodarcza 'kr‘a;j u,  koniecz-
noéé.zapewniéniﬁ' samowystarczalnosci zywnosciowej, napigty
bilans energetyczho-paliwowy, ograni czenia invtestycyjnych
érodicéw finansowych, w tym réwniez na import technologii i
 wyposazenia technicznego, stawiajg przed f\)dzimq naukg szcze-
.géihe wy;nagéni‘a i odpowiedzialhe zadanie ;:Lnic;io'wenia.i wprowa-
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dzenia pbatgpu technologiczno-technicznego do praktyki przé- |
mystowej. | S - '

W powyzszym kontekécie od krajowych oérodkéw naukowo—
-badawczych'zajmujqcych si¢ naukg o migsie i technologig Jo-
&0 prze tviarza.nia Joczekuje éig zwielékrotnienia twércze;j'

dzialalnodci badawczej, a za wymagajgce pilnego naukowego op-

", /’racowa;nia uznaé nalety przykiadowo nastepujgce zagadnieniat

1. Obrét zywcem rzeZnym powinien ulec radykalnym zmia-
_nom uklerunkowanym na istotne zmmeaszenle przytyclowych u- ‘
bytkéw masy. Nowe roqua.m.a. Skupu, transportu i magaz;mo-
wania przedubojowego powinny byé ukierunkowane na wyelimino- \
wanie lub co najmniej ogra.mczenle n1e tylko strat masy, lecz
réwniez wysoce mepoza‘da.nych skutkéw o podlotu stresowym, po-
| .garsza;qcych ja.koéclowe, w tym funkcjonalno-przerobowe, towa-
roznawcze itp. wyrézniki miesa i innych surowcéw rzefnych ja-
dalnych i niejadalnych. Dalszych bddad i twérczych inicjatyw
technologicznych oczekiwaé nalezy w odniesieniu do 5p62yw-
 czego i paszowego oraz przemysiowego ﬁykorzysta.nia. biazek
krwi, Sluzdéwki przewodu-pokarmowego, tredci zotgdkéw, surow-
céw kreatyncvach i farmaceutycznych, kodci itp.
2, Szczegdlnle popierane powinny byé badania zmierzajg~-
ce do zm;uejszen:.a praco~ i energochXonnosci procesdéw prze-.
k chowywania zywca, migsa i przetworéw migsnych oraz oszczed-
nege gospodarowa.nla suroweam:L zasadniczymi, ma.terialanl po=-
mocnlczyml i noénlkam:L ener.g:u. Nalezy. to osiggaé przez po-
.de,]mowanle i rozw:La‘zywan:Le tematdw dotycza‘cych programowania,
sterowania i kontrolowanla. proceséw technologicznych, ich
upraszczanie, mechan;zowanle i automatyzowanie oraz tematéw
zwigzanych z organizacjg pracy i~modyfikawa.nian proceséw pro—
dukcyjnych, Niezbedne jest kointynubw'e.nie‘ badai nad nowoczes-
nymi technologiami obrébki cieplnej i wgdzamigzej, wytwarza-

/
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niem cienkodciennych ostonek biaikowych, opracoiva.niem mdii-
me j technoiogii wytwarzania oszonek celulqzoivych i 2 polime-
réw syntetycznych, modyfikowaniem peklowania w kierunku .
zmniejszenia wyjéciowych ilodci é,zotynu sodowego i uzyskiwa-
nia wysokiej wyda jnodci tego’ nmcesu‘, a takze né.d technolo-
gig produkcji przetwordw z miesa restrukturyzowanego i nie
podda.nego poubojowemu wychtadzaniu. .

3. Szczegdlnea troski i wsparcia, a ta.kze intensywnego
d}zialania wymagaé beds zadania badawcze, ktére w istotnym,
stopniu ograniczg 1lub calkpm‘.cie wyeliminujg zvanieiczy'szcza-
nie, glévmié przez écieki przemysiu migsnego, naturalnego .
érodowisks przyrodniczego. Kompleksowe rozwigzanie zagadnie~
nia ochrony érodowiska powinno jednoczeédnie uwzglgdmaé opra-—
cowanie technologll odzysku wszelkich postaci materii orga-
nicznej wraz z towarzyszaccym. propozycjami racjonalnego Je,]
wtémego przetmrzénia i wykorzys'ténia. ‘

4. Po okresie niemal caXkowitej Vstagna'cji ponownie na-
lezazoby podjg¢ badania nad tzw. technologiamg. zam1erm1kowy—
mii wysokowydajnyml, unika,jqc oczyw:Léc:Le blgddw popelnlon,ych
w przesziodei i bllansuaqc dotychcza,sony w tym zakresie doro- ~
bek krajowysh placéwek naukowo-badawczych. Badania naukowe
w tej dziedzinie muszg bowiem 2nacznie,wyprzedzié aecy‘z‘,jqo
odstgpieniu od reglamentacji migsaQ i jego przetwordw, pbnie-
waz wéweczas rynek detaliczny bedzie musiaz byé zaopatrzony w
asortyménty drozéze i tedsze, kidrych wytwarsanie bez za~
miennikowych preparatéw bialka pochodzenia zwiéi-zgcego \1ub
rodlinnego nie miatoby ekonomicznego uzasadnienia. Dlatego
tez niezbedne bédzie nasilenie badar nad rodzimymi frédtami
~biazke zamiennikowego' i technologiami jego wyt,vvazza‘nia; i prze-~
twérczego stosowania. Wnikliwie réwniez oceniaé nalezy war-

todé biologiczno-odzywczg, funkcjonalng, towaroznawczg i or-
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ganoleptyczng bialkowych'pfepdxaxdw zamiennikowych oraz prze-
tworéw produkowanych z ich uizislem w zestawle surowcowym.
| 5. Niezbedne wydaje sie byé lub wrecz koniecszne nagile~
nie prac badawczych skierowanych na opracowanie konstrukcyj-
nych rozw1qzaﬂ maazyn i wypoaazenia dla przemyalu mlgsnego/
oraz aparatury kontrolno-pomiarowe; i sterujqcej proce sami
ftechnologlcznymi..w tej dziedzinie niestety nadal jeszcze
nauka polska nie moze poszczycié sig sukcesami na miare moz-
liwosci, a prﬁgde wezystkim potrzeb. ’
. 6 szealanki i potrzeby zastosowawcze dziatalnosci
naukowo-badawczej, tak bardzo potrzebne goapodarce narodowej,
W tym r6wn1ez i przemyalowi mig¢snemu, nie powinny ograniczaé
pode;mowanla prac naukowych o charakterze poznawczym lub
wrgcz teoretyczno-podatawowym One bowiem z reguiy nie przys-
‘parzajgc doraZnych efektdw produkcyjnych byly, sg i beds gi~
g napqdowg postegpu i stanowig kryterlum oceny stanu i pogzio~-
mu wledzy i nauki w danym kraju.
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