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GRAZYNA MORKIS

ZAKRES WDROZENIA GHP, GMP I HACCP W PRZEMYSLE
SPOZYWCZYM W 2006 ROKU

Streszczenie

W Polsce, podobnie jak w krajach Unii Europejskiej, wprowadzono regulacje prawne dotyczace pro-
dukcji i obrotu zywnoscia, w tym takze unormowania prawne wprowadzajace obowiazek wdrozenia
i stosowania niektorych systemow zarzadzania jako$cia. Przy produkcji i obrocie zywno$cia obowiazkowe
jest stosowanie w przedsigbiorstwach przemystu spozywczego GHP, GMP i HACCP. Po 26 miesiacach
od wstapienia Polski do Unii Europejskiej nastapil wzrost o 151% liczby przedsigbiorstw stosujacych
GHP, o 158% GMP i HACCP. W 2006 r. GHP byta stosowana w 77% ogotu przedsigbiorstwach przemy-
stu spozywczego, GMP w 74%, a system HACCP w 42%.

Stowa kluczowe: system zapewnienia jakosci, Dobra Praktyka Higieniczna (GHP), Dobra Praktyka Pro-
dukcyjna (GMP), system HACCP, przemyst spozywczy

Wprowadzenie

W Polsce, podobnie jak w innych krajach Unii Europejskiej, obowiazuja regula-
cje prawne dotyczace produkcji i obrotu zywnoscia, w tym takze unormowania prawne
wprowadzajace obowiazek wdrozenia i stosowania niektorych systemow zarzadzania
jakoscia [2, 3, 4, 7, 8, 13, 15, 16]. Do obligatoryjnych systemow zarzadzania jako$cia
w przedsigbiorstwach przemystu spozywczego naleza: Dobra Praktyka Higieniczna
(GHP), Dobra Praktyka Produkcyjna (GMP) oraz System Analizy Zagrozen i Krytycz-
nych Punktéw Kontrolnych (HACCP).

Wdrozenie i stosowanie Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produk-
cyjnej w przedsigbiorstwach zajmujacych si¢ produkcja i/lub obrotem zywnos$ci obo-
wiazuje od 20 lipca 2000 r. (rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 28 lutego 2000 r.
w sprawie warunkow oraz zasad przestrzegania higieny przy produkcji i obrocie $rod-
kami spozywczymi i substancjami dozwolonymi [9]), a od 1 maja 2004 r. takze wdro-
zenie systemu HACCP (ustawa z dnia 11 maja 2001 r. o warunkach zdrowotnych zyw-
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nos$ci i zywienia — wraz z poézniejszymi zmianami [17]). Obowiazujaca od 28 pazdzier-
nika ustawa z dn. 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia [18]
wprowadzita sankcje m.in. za nie wdrazanie w przedsigbiorstwie systemu HACCP.

Od dnia wejscia Polski do UE (1 maja 2004 r.) obowiazuja w Polsce rowniez unijne
akty prawne, w tym m.in. rozporzadzenie Nr 178/2002/WE Parlamentu Europejskiego
i Rady Europy z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajace ogdlne zasady i wymagania pra-
wa zywno$ciowego, powolujace Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci i ustanawiajace
procedury w zakresie bezpieczenstwa zywnosci [10]. Natomiast od 1 stycznia 2006 r.
weszlo w zycie Rozporzadzenie Nr 852/2004/WE Parlamentu Europejskiego i Rady
Europy z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny $rodkéw spozywczych, ustanawia-
jace ogolne zasady dla przedsigbiorstw sektora spozywczego w zakresie higieny srodkow
spozywczych [11] oraz rozporzadzenie Nr 853/2004/WE Parlamentu Europejskiego
i Rady Europy z dnia 29 kwietnia 2004 r. ustanawiajace szczegolne przepisy dotyczace
higieny w odniesieniu do zywno$ci pochodzenia zwierzecego [12].

Prowadzenie monitoringu stanu wdrozenia obligatoryjnych i nieobligatoryjnych
systemow zarzadzania jakoscia w dziatajacych w Polsce przedsigbiorstwach przemystu
spozywczego po roku integracji z UE jest od 2005 r. celem zadania Planu Wieloletnie-
go pt.: ,,Monitorowanie efektow ekonomicznych rozwoju systemow zapewnienia jako-
$ci i ich wptywu na konkurencyjnos¢ polskiej gospodarki zywnosciowej”, realizowa-
nego w Instytucie Ekonomiki Rolnictwa i Gospodarki Zywnoséciowej — Panstwowego
Instytutu Badawczego w Warszawie [5, 6].

Zakres i metody badan

Do monitorowania stanu wdrozenia i wdrazania obligatoryjnych systemow za-
pewnienia jakosci zastosowano m.in. metode ankietowa. Przeprowadzono badania
ankietowe w Panstwowej Inspekcji Sanitarnej na temat liczby przedsigbiorstw branzy
migsnej, rybnej i mleczarskiej, ktore wdrozyty GHP, GMP i HACCP oraz wdrazaly te
systemy wg stanu przed 1 maja 2004 r. oraz wg stanu na 1 maja 2005 r. i 1 sierpnia
2006 r. w 16 wojewodztwach oraz w Inspekcji Weterynaryjnej na temat liczby przed-
sigbiorstw branzy cukrowniczej, cukierniczej, piwowarskiej, alkoholowej, winiarskiej,
makaronowej, owocowo-warzywnej, zbozowej, piekarskiej, tluszczowo-olejarskie;j,
wod mineralnych oraz przetwoérstwa kawy i herbaty, ktéore wdrozyty GHP, GMP
1 HACCP oraz wdrazaty te systemy wg stanu przed 1 maja 2004 r. oraz wg stanu na
1 maja 2005 r. i 1 sierpnia 2006 r. w 16 wojewddztwach.

Wiyniki i ich omdéwienie
Wejscie Polski w struktury Unii Europejskiej miato istotny wpltyw na stan wdro-

zenia 1 wdrazania obligatoryjnych systemow zarzadzania jakos$cia w przemysle spo-
zywczym. Od 1 maja 2004 r. do 1 sierpnia 2006 r. znacznie wzrosta liczba przedsig-
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biorstw przemystu spozywczego stosujacych obligatoryjne systemy zarzadzania jako-
$cig (rys. 1). W 2006 r. (wg stanu z 1 sierpnia) Dobra Praktyka Higieniczna byta wdro-
zona 1 stosowana w 77% przedsigbiorstw przemystu spozywczego, a 15% wdrazato
GHP. Natomiast 8% firm spozywczych nie podjeto dziatan majacych na celu wdroze-
nie Dobrej Praktyki Higienicznej, ktorej stosowanie obowiazkowe jest od 2000 r. Do-
bra Praktyka Produkcyjna byla wdrozona i stosowana w 2006 r. (stan z 1 sierpnia)
w 74% przedsigbiorstw przemystu spozywczego, a 17% wdrazalo GMP. Natomiast
okoto 9% firm spozywczych nie podjeto jeszcze dziatan majacych na celu wdrozenie
Dobrej Praktyki Produkcyjnej, ktorej stosowanie obowiazkowe jest od 2000 r. System
HACCP byt wdrozony i stosowany w 2006 roku (stan z 1 sierpnia) tylko w 42% przed-
sigbiorstw przemyshu spozywczego zas 32% wdrazato ten system. Natomiast 26% firm
spozywczych nie podjeto jeszcze dzialan majacych na celu wdrozenie systemu
HACCP, ktoérego stosowanie obowiazkowe jest od 1 maja 2004 r.

GHP GMP

HACCP

Ewdrozylo i stosujel
implemented

Wvwdrazatof in the process of
implementation

Onie wdrazato/not
implemented

Rys. 1. Stopien wdrozenia Dobrej Praktyki Higienicznej, Dobrej Praktyki Produkcyjnej i systemu
HACCP w przedsigbiorstwach przemystu spozywczego w 2006 r. [%].

Fig. 1.  Level of implementation of GHP, GMP and HACCP in the Polish food industry 2006 [%].
Zrédto: / Source: Obliczenia wiasne na podstawie niepublikowanych danych GUS, Panstwowej
Inspekeji Sanitarnej i Inspekcji Weterynaryjnej. / Own calculations on the basis of the, as yet,
unpublished Central Statistical Office data, Chief Sanitary Inspectorate, Veterinary Inspectorate.
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W 2006 r. (wg stanu z 1 sierpnia), w poréwnaniu ze stanem sprzed 1 maja 2004
r., wzrosta o okoto 151% liczba przedsigbiorstw przemystu spozywczego stosujacych
Dobra Praktyke Higieniczna. Szczegdlnie duza dynamike wdrozen GHP odnotowano
w przedsigbiorstwach przemystu: piekarskiego — wzrost o 330%; makaronowego —
wzrost 0 197%; winiarskiego — wzrost o 127%; wéd mineralnych 1 napojow bezalko-
holowych — wzrost 0 125%; napojow spirytusowych — wzrost o 123%; owocowo-
warzywnego — wzrost o 109%. W tym czasie niewielki wzrost odnotowano w przed-
sigbiorstwach branzy mleczarskiej (o 21%), olejarsko-ttuszczowej (o 38%), migsnej
(047%), rybnej (0 48%) oraz przetworstwa kawy i herbaty (o 59%), bowiem w tych
branzach procesy wdrazania i stosowania GHP rozpoczely si¢ jeszcze przed 2004 r.
Wzrosta rowniez o ok. 158% liczba przedsigbiorstw przemystu spozywczego stosuja-
cych Dobra Praktyke Produkcyjna. W 2006 r. (wg stanu z 1 sierpnia), w poréwnaniu ze
stanem przed przystapieniem Polski do UE, najwigkszy wzrost nastapil w takich bran-
zach, jak: piekarska — wzrost o 372%; makaronowa — wzrost o 194%; winiarska —
wzrost 0 150%; wdod mineralnych 1 napojow bezalkoholowych — wzrost o 148%; napo-
jow spirytusowych — wzrost o 123%; owocowo-warzywna — wzrost o 110%. Najmniej
wzrosta liczba przedsigbiorstw mleczarskich (o 23%), rybnych (o 50%), migsnych
(0 51%) oraz przetworstwa kawy i herbaty (o 58%), ktore wdrozyly w tym okresie
system Dobrej Praktyki Produkcyjnej. Wiele przedsigbiorstw tych branz juz w latach
90. ubiegtego wieku oraz na poczatku biezacej dekady wdrozyto GMP, dostosowujac
si¢ do wymagan prawnych i oczekiwan konsumentéw. W okresie od wejscia Polski do
UE do 1 sierpnia 2006 r. zwigkszyla si¢ 0 158% liczba przedsigbiorstw przemystu spo-
zywcezego stosujacych system HACCP. Duzy wzrost liczby przedsigbiorstw stosuja-
cych ten system odnotowano w nastgpujacych branzach: piekarska — o 447%; migsna —
0 186%; rybna — 0 159%; makaronowa — o 136%; cukiernicza — o 115%; zbozowa —
0 112%; owocowo-warzywna — o 100%; napojow spirytusowych — o 100%; winiarska
— 0 100%. Stosunkowo najmniej wzrosta liczba przedsigbiorstw, ktore wdrozyty w tym
okresie system HACCP w przemys$le wod mineralnych (o 97%), przetworstwa kawy
i herbaty (o 93%), mleczarskim (o 86%), cukrowniczym (o 65%), piwowarskim
(0 64%), olejarsko-ttuszczowym (o 56%). Znaczny wzrost liczby przedsigbiorstw mig-
snych i rybnych, ktore wdrozyty system HACCP dopiero po 1 maja 2004 r. wynikat
z faktu, ze przedsigbiorstwa te uzyskaly wczesniej prawo do okresu przejSciowego na
dostosowanie si¢ do wymogoéw HACCP. Zdecydowanie wyzsza dynamike¢ wdrozen
obligatoryjnych systemow zarzadzania jakoscia odnotowano w przedsigbiorstwach
malych, bowiem wzrost ten byt trzykrotny w przypadku GHP, GMP i czterokrotny —
HACCP. W przedsigbiorstwach $rednich liczba przedsigbiorstw stosujacych
GHP/GMP w 2006 r. wzrosta o0 65%, a HACCP o 78%. W duzych przedsigbiorstwach
odnotowano niewielkie zmiany, bo o 15%.
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Nie ma prawnego obowiazku uzyskiwania certyfikatu na wdrozony i stosowany
w przedsigbiorstwie system HACCP, a posiadanie certyfikatu jest zabiegiem przede
wszystkim marketingowym. Uzyskanie takiego certyfikatu jest potwierdzeniem jed-
nostki niezaleznej, ze wdrozony system HACCP funkcjonuje w przedsigbiorstwie
zgodnie z wymaganiami Codex Alimentarius [1]. Z danych uzyskanych z firm certyfi-
kujacych (PCBC i ZSJiZ) wynika, ze w 2006 r. (wg stanu z 1 sierpnia) 105 firm posia-
dato aktualny certyfikat na wdrozony system HACCP, co stanowi okoto 1% ogotu
przedsigbiorstw przemystu spozywczego. W tej grupie byly nastepujace przedsigbior-
stwa: 17 migsnych, 3 rybne, 17 mleczarskich, 14 owocowo-warzywnych, 10 zbozowo-
mitynarskich, 4 paszowe, 8 piekarskich, 10 cukierniczych, 4 makaronowe, 2 przetwor-
stwa kawy 1 herbaty, 1 napojow spirytusowych, 1 winiarskie, 3 wod mineralnych
1 napojow bezalkoholowych, 11 pozostatych artykutow spozywczych.

W 2006 r. (wg stanu z 1 sierpnia) 84% przedsigbiorstw branzy migsnej dziataja-
cych w catym kraju mialo wdrozona Dobra Praktyke Higieniczna i Dobra Praktyke
Produkcyjna, a 79% system HACCP (rys. 2, 3 i 4). W duzych przedsigbiorstwach
przemystu migsnego przystapienie Polski do UE nie wptynglo bardzo istotnie na zakres
wdrozenia i stosowania Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkcyjnej
oraz HACCP. Po uptywie roku od wejscia Polski do UE tylko o okoto 12-13% wzrosta
liczba wszystkich duzych i $rednich przedsigbiorstw migsnych stosujacych GHP
1 GMP, a 0 28% system HACCP. Bylo to wynikiem m.in. podjgcia jeszcze w latach 90.
ubieglego wieku przez cze$¢ przedsigbiorstw dziatan majacych na celu dostosowanie
si¢ do polskich i unijnych wymagan sanitarno-weterynaryjnych. W 2006 r. (wg stanu
z 1 sierpnia), w poréwnaniu ze stanem sprzed 1 maja 2004 r., wigksza byta o 47% licz-
ba duzych i $rednich firm, ktére wdrozyly i stosowaty Dobra Praktyke Higieniczna,
051% Dobra Praktyk¢ Produkcyjna oraz o 77% liczba firm stosujacych system
HACCP. Natomiast w okresie od 1 maja 2004 r. do 1 sierpnia 2006 r. nastapity istotne
zmiany w zakresie wdrozenia obligatoryjnych systemow zapewnienia bezpieczenstwa
jakosci, a szczegodlnie systemu HACCP w matych przedsigbiorstwach. Od 1 maja 2004
r. do 1 maja 2005 r. wzrosta o 65% liczba matych przedsigbiorstw stosujacych GHP,
0 76% GMP oraz o 440% HACCP. W 2006 r. (do 1 sierpnia) wzrost wdrozonych
i stosowanych systeméw w matych przedsigbiorstwach byl jeszcze wyzszy. Liczba
matych firm migsnych stosujacych GHP wzrosta o 116%, GMP o 135% oraz HACCP
az 0 768%.

Przystapienie Polski do UE nie wptyngto poczatkowo na zakres wdrozenia
i stosowania w branzy rybnej Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Pro-
dukcyjnej (rys. 2, 3 1 4). Zmiany miedzy stanem przed 1 maja 2004 r. a 1 maja 2005 .
wynosity okoto 1%. Bylo to wynikiem wczesniejszego podjecia prac nad dostosowa-
niem firm przetwdrstwa rybnego do wymagan sanitarno-higienicznych obowiazujacych
w Polsce oraz w Unii Europejskiej. Natomiast w 2006 r. (wg stanu z 1 sierpnia),



144 Grazyna Morkis

w porownaniu ze stanem sprzed 1 maja 2004 r., 0 48% wzrosta liczba przedsig-
biorstw, ktore wdrozyty i stosowaty Dobra Praktyke Higieniczna i o 50% liczba przed-
sigbiorstw, ktore stosowaty Dobra Praktyke Produkcyjna. Wzrost wdrozen GHP
i GMP mial miejsce w przedsigbiorstwach matych (o 66%) oraz srednich (o 28%). Na
zakres wdrozenia i stosowania w branzy rybnej systemu HACCP wptyw miato m.in.
przystapienie Polski do UE, gdyz do 1 maja w 2005 r. 0 72% wzrosta liczba przedsig-
biorstw, ktore wdrozyly i stosowaty ten system zarzadzania jakoscia, a w 2006 r. (wg
stanu z 1 sierpnia) byla ona o 159% wigksza (w stosunku do stanu sprzed 1 maja
2004 r.). Najwicksza dynamike wdrozen odnotowano w przedsigbiorstwach matych
(0 353%), natomiast w przedsigbiorstwach $rednich byla ona zdecydowanie nizsza
(0 34%). W 2006 r. 87% przedsigbiorstw rybnych miato wdrozong Dobra Praktyke
Higieniczna i Dobra Praktyke Produkcyjna oraz system HACCP.

W przemysle mleczarskim wstapienie Polski do UE nie wplyngto istotnie na
stan wdrozenia i stosowania Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produk-
cyjnej. Udziat przedsigbiorstw stosujacych GHP i GMP w pierwszym roku po wejsciu
do UE zwigkszyt si¢ tylko o okolo 6-9%. Wynikalo to z wcze$niej rozpoczgtych w tej
branzy, jeszcze przed 1 maja 2004 r., procesow wdrazania obligatoryjnych systemow
zarzadzania jakos$cia. Do sierpnia 2006 r., w poréwnaniu ze stanem sprzed 1 maja
2004 r., wigksza 021% byla liczba przedsigbiorstw mleczarskich, ktoére wdrozyty
i stosowaly Dobra Praktyke Higieniczna i o 23% liczba przedsigbiorstw, ktore stoso-
waly Dobra Praktyke Produkcyjna. Wzrost wdrozen GHP i GMP miat miejsce przede
wszystkim w przedsigbiorstwach matych (odpowiednio o 37 i 42%), a znacznie mniej-
szy byl w przedsigbiorstwach $rednich (o 12 i 13%) i duzych (po 3%). Udziat Polski
w strukturach UE zaowocowal wzrostem liczby przedsigbiorstw przemyshu mleczar-
skiego stosujacych system HACCP. W pordéwnaniu ze stanem sprzed 1 maja 2004 r.,
0 45% wigcej bylo firm mleczarskich, ktore w dniu 1 maja 2005 r. miaty wdrozony
system HACCP, a do 1 sierpnia 2006 r. liczba tych firm zwigkszyta si¢ o 86%. Naj-
wigksza dynamike wdrozen odnotowano w przedsigbiorstwach matych (o 195%). Na-
tomiast zdecydowanie nizsza byla ona w przedsigbiorstwach $rednich (o 54%) i1 du-
zych (o 11%).

1 sierpnia 2006 r. okoto 71% przedsi¢gbiorstw branzy paszowej miato wdrozona
Dobra Praktyke Higieniczna i Dobra Praktyke Produkcyjna, a 45% przedsigbiorstw
paszowych stosowato system HACCP (rys. 2, 3 i 4). Procesy wdrazania obligatoryjnych
systemow zarzadzania jakoScia w 2006 r. miaty miejsce przede wszystkim w malych
przedsigbiorstwach oraz w kilku $rednich.

Wstapienie Polski do UE miato wplyw na stan wdrozenia i stosowania w prze-
mysle owocowo-warzywnym wszystkich trzech obligatoryjnych systemow zarzadza-
nia jakos$cia. Z monitoringu stanu wdrazania obligatoryjnych systemow w przemysle
owocowo-warzywnym wynika, o 109% wigksza byla liczba przedsigbiorstw, ktore
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wdrozyly istosowaly Dobra Praktyke Higieniczna, o 110% liczba przedsigbiorstw,
ktore stosowaly Dobra Praktyke Produkcyjna oraz o 100% — liczba firm stosujacych
system HACCP. Od maja 2004 r. do sierpnia 2006 r. najwickszy wzrost wdrozen
obligatoryjnych systemoéw odnotowano w przedsigbiorstwach matych — o okoto
140% GHP i GMP oraz o 172% HACCP. Wzrost liczby wdrozen w $rednich przed-
sigbiorstwach wynosit 84-82% (GHP i GMP) oraz 71% (HACCP), a w przedsigbior-
stwach duzych 67% (GHP i GMP) i 54% (HACCP). 1 sierpnia 2006 r. 79% przedsig-
biorstw branzy owocowo-warzywnej miato wdrozona Dobra Praktyke Higieniczna,
a 78% Dobra Praktyke Produkcyjna oraz 51% przedsigbiorstw owocowo-warzywnych
stosowato system HACCP (rys. 2, 3 14).

1 sierpnia 2006 r. 86% przedsigbiorstw branzy olejarsko-tluszczowej miato
wdrozong Dobra Praktyke Higieniczng i Dobra Praktyke Produkcyjng i 67% system
HACCP. Wejscie Polski do UE wptyngto na stan wdrozenia obligatoryjnych systemow
zarzadzania jakoScia w przemysle olejarskim, bowiem w 2006 r. (w pordwnaniu z 1
maja 2004 r.) o 38% wigksza byla liczba przedsigbiorstw stosujacych Dobra Praktyke
Higieniczna, o 64% stosujacych Dobra Praktyke Produkcyjna oraz o 56% wigcej firm,
ktore wdrozyty i stosowaly system HACCP. Najwigkszy wzrost wdrozen GHP i GMP
odnotowano w przedsigbiorstwach matych, tj. o 133% oraz systemu HACCP w przed-
sigbiorstwach $rednich, tj. wzrost o 125%. Wszystkie duze przedsigbiorstwa wdrozy-
ty GHP, GMP i HACCP jeszcze przed 1 maja 2004 r. 1 sierpnia 2006 r. 86% przedsig-
biorstw branzy olejarsko-tluszczowej mialo wdrozona Dobra Praktyke Higieniczna
i Dobra Praktyke Produkcyjna, a 14% wdrazalo GHP i GMP. 67% przedsigbiorstw tej
branzy stosowalo w 2006 r. system HACCP, a 29% byto na etapie wdrazania tego sys-
temu zarzadzania jako$cia, natomiast tylko 1 przedsigbiorstwo nie rozpoczegto jeszcze
procedury wdrazania HACCP (rys. 2,3 14).

W przemysle zbozowo-mlynarskim, od wejscia Polski do UE, zmienit si¢ po-
ziom wdrozenia obligatoryjnych systemoéw zarzadzania jakoscia. 1 sierpnia 2006 r.
0 98% byta wigksza (w porownaniu ze stanem sprzed 1 maja 2004 r.) liczba firm tego
sektora, ktore wdrozyty i stosowaly Dobra Praktyke Higieniczna, o 92% Dobra Prak-
tyke Produkcyjna oraz o 112% system HACCP. Najwigkszy wzrost wdrozen systemow
GHP i GMP odnotowano w przedsigbiorstwach matych (odpowiednio o 111 i 102%)
oraz duzych (o 100%). Natomiast wzrost wdrozenia systemu HACCP byt podobny we
wszystkich grupach przedsigbiorstw. Wedtug stanu z 1 sierpnia 2006 roku, 69% przed-
sigbiorstw branzy zbozowo-mtynarskiej miato wdrozona Dobra Praktyke Higieniczna
1 67% Dobra Praktyke Produkcyjna, a tylko 39% przedsigbiorstw tej branzy stosowato
w 2006 r. system HACCP (rys. 2, 3 14).
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Rys. 2. Stan wdrozenia i wdrazania Dobrej Praktyki Higienicznej, w poszczegdlnych branzach przemy-

shu spozywczego w 2006 r. [%].

Fig. 2. Chart of the level of implementation of Good Hygiene Practice in selected food sectors 2006

[%].

Zrodto jak na rys. 1./ Source as in Fig. 1.
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Rys. 3. Stan wdrozenia i wdrazania Dobrej Praktyki Produkcyjnej, w poszczegdlnych branzach przemy-
stu spozywczego w 2006 r. [%].

Fig. 3. Chart of the level of implementation of Good Manufacturing Practice in selected food sectors
2006 [%].
Zr6dto jak na rys. 1./ Source as in Fig. 1.
Objasnienia jak na rys. 2 / Explanatory notes as in Fig. 2

Wstapienie Polski do UE mialo ogromny wpltyw na stan wdrozenia obligatoryj-
nych systemow zarzadzania jakos$cia w przemysle piekarskim. O 330% wigksza byla
liczba przedsigbiorstw, ktore wdrozyty i stosowaty Dobra Praktyke Higieniczna, o 372%
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stosujacych Dobra Praktyke Produkcyjna oraz o 447% liczba przedsigbiorstw piekar-
skich, ktore wdrozyly i stosowaty system HACCP w 2006 r. w poréwnaniu ze stanem
przed wstapieniem do UE. Najwigkszy wzrost wdrozen GHP i GMP odnotowano
w przedsiebiorstwach matych (odpowiednio o 333 i o 378%) oraz w przedsigbior-
stwach $rednich (odpowiednio o 288 i 308%). W firmach matych (o 612%) odnotowano

cukrownicza

zhozowa

pozostatych artylotdm .

alkoholowa

makaronowa
wod mineralnych inap ojdw

CuZiernicza

pasZowa

winiarska
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Rys. 4. Stan wdrozenia i wdrazania sytemu HACCP, w poszczegdlnych branzach spozywczego w 2006 r.
[%o].

Fig. 4.  Chart of the level of implementation of HACCP system in selected food sectors 2006 [%].
Zr6dto jak na rys. 1./ Source as in Fig. 1.
Objasnienia jak na rys. 2 / Explanatory notes as in Fig. 2
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takze najwigkszy wzrost wdrozen systemu HACCP. 1 sierpnia 2006 r. okoto 72%
przedsigbiorstw branzy piekarskiej miato wdrozong Dobra Praktyke Higieniczng i 66%
Dobra Praktyke Produkcyjna oraz tylko 12% przedsigbiorstw piekarskich stosowato
system HACCP (rys. 2, 31 4).

Po wejsciu Polski do Unii Europejskiej nastapito pewne przyspieszenie wdrazania
obligatoryjnych systemoéw zarzadzania jakoscia w przemysle cukrowniczym.
W pierwszym roku po wejsciu do UE wzrosta o 52% liczba przedsigbiorstw cukrowni-
czych, ktore wdrozyly i stosowaly Dobra Praktyke Higieniczna, o 48% Dobra Praktyke
Produkcyjng oraz o 35% system HACCP. Dalszy wzrost wdrozenia systemow nastapit
w nastepnym roku, bowiem 1 sierpnia 2006 r. wigksza byta o 74% liczba cukrowni,
ktore wdrozyly i stosowaly Dobra Praktyke Higieniczng i Dobra Praktyke Produkcyjna
oraz 0 65% system HACCP. Najwigkszy wzrost (w 2006 r. w stosunku do stanu przed
wstapieniem do UE) wdrozen GMP i GHP odnotowano w przedsigbiorstwach matych,
tj. 0 150%, a systemu HACCP w przedsigbiorstwach $rednich, tj. wzrost o 77%. Wg
stanu na 1 sierpnia 2006 r. wigkszo$¢ cukrowni (93%) stosowata Dobra Praktyke Hi-
gieniczng i Dobra Praktyke Produkcyjng oraz az 77% przedsigbiorstw cukrowniczych
stosowato system HACCP (rys. 2, 314).

Wejscie Polski do Unii Europejskiej spowodowalo pewne przyspieszenie wdra-
zania obligatoryjnych systemow zarzadzania jakoscia w przemysle cukierniczym.
W pordéwnaniu ze stanem sprzed 1 maja 2004 r., w 2006 r. o 74% wigksza byla liczba
przedsigbiorstw cukierniczych, ktore wdrozyty i stosowaty Dobra Praktyke Higie-
niczng, o 72% stosujacych Dobra Praktyke Produkcyjna oraz o 74% HACCP. Naj-
wigkszy wzrost wdrozen GHP 1 GMP, tj. o 142-147%, odnotowano w przedsigbior-
stwach matych, natomiast systemu HACCP w przedsigbiorstwach matych i §rednich
(odpowiednio o 200 i 147%). Wedtug stanu z 1 sierpnia 2006 r., wigkszo$¢ firm branzy
cukierniczej stosowata Dobra Praktyke Higieniczna (78%) i Dobra Praktyke Produk-
cyjna (76%) oraz 44% system HACCP (rys. 2,3 14).

Z monitoringu wynika, ze 1 sierpnia 2006 r. okoto 78% ogotu przedsigbiorstw
branzy makaronowej miato wdrozona Dobra Praktyke Higieniczna i Dobra Praktyke
Produkcyjna oraz 42% stosowato system HACCP. Wejscie Polski do UE wptyngto na
poziom wdrozenia obligatoryjnych systemoéw zarzadzania jakoscia w branzy makaro-
nowej bowiem 1 sierpnia 2006 r. wigksza byta niz 1 maja 2004 r. o 197% liczba przed-
sigbiorstw cukierniczych, ktore wdrozyly i stosowaly Dobra Praktyke Higieniczna,
0 194% stosujacych Dobra Praktyke Produkcyjna oraz o 136% HACCP. Najwigkszy
wzrost (w stosunku do stanu przed wstapieniem do UE) wdrozen GHP, GMP i HACCP
odnotowano w przedsigbiorstwach matych, tj. odpowiednio o: 215, 211 1 150%.

Wstapienie Polski do UE miato pewien wptyw na stan wdrozenia obligatoryjnych
systemow zarzadzania jakos$cia w przetworstwie herbaty i kawy. W 2006 r. wigk-
sza byla liczba przedsigbiorstw tej branzy, ktore wdrozyty Dobra Praktyke Higieniczna



150 Grazyna Morkis

0 50%, stosujacych Dobra Praktyke Produkcyjna o 58% oraz system HACCP o 93%
w poréwnaniu ze stanem sprzed 1 maja 2004 r. Najwigkszy wzrost wdrozen GHP,
GMP i HACCP wystapit w przedsigbiorstwach matych (odpowiednio o 75, 75
1250%). 1 sierpnia 2006 r. wigkszos¢ przedsigbiorstw sektora przetworstwa kawy
i herbaty stosowata Dobra Praktyke Higieniczna i Dobra Praktyke Produkcyjna (88%)
oraz system HACCP (85%) (rys. 2, 314).

W branzy napojow spirytusowych i alkoholu etylowego po wstapieniu Polski do
UE nastapily zmiany poziomu wdrozenia obligatoryjnych systemow zarzadzania jako-
$cig. Monitoring poziomu wdrozenia GHP, GMP i HACCP w tym przemysle wskazu-
je, ze w 2006 r. o 123% wigksza byta liczba zaktadow branzy spirytusowej, ktore sto-
sowaly system Dobrej Praktyki Higienicznej i Dobrej Praktyki Produkcyjnej oraz
0 100% system HACCP, w poréwnaniu ze stanem sprzed 1 maja 2004 r. Najwigkszy
wzrost wdrozen GHP, GMP i HACCP odnotowano w przedsigbiorstwach matych, tj.
odpowiednio o 650, 650 i 600%. Przed 1 maja 2004 r. jedyne duze przedsigbiorstwo
funkcjonujace w tej branzy miato wdrozone wszystkie obligatoryjne systemy zarza-
dzania jakos$cia. W 2006 r. (wg stanu na 1 sierpnia) 66% przedsigbiorstw branzy spiry-
tusowej stosowato Dobra Praktyke Higieniczng i Dobra Praktyke Produkcyjna oraz
41% system HACCP (rys. 2,3 14).

Z monitoringu stanu wdrozenia 1 wdrazania obligatoryjnych systemow
w przemysle winiarskim wynika, ze wejécie Polski w sktad UE wplyngto istotnie na
stan wdrozenia obligatoryjnych systeméw zarzadzania jako$cia w przemysle winiar-
skim. W 2006 . (1 sierpien) wigksza byta, w stosunku do stanu sprzed 1 maja 2004 r.,
liczba przedsigbiorstw winiarskich, ktore stosowaty system Dobrej Praktyki Higienicznej
0 127%, o 150% Dobrej Praktyki Produkcyjnej oraz o 100% HACCP. Zmniejszenie
liczby przedsigbiorstw stosujacych GHP w 2006 r., w poréwnaniu z 2005 r., jest
przede wszystkim skutkiem zmniejszenia si¢ liczby przedsigbiorstw tej branzy, tj. li-
kwidacji lub zawieszenia dziatalno$ci. Najwicksza dynamike wdrozen GHP, GMP
1 HACCP odnotowano w przedsigbiorstwach matych, tj. odpowiednio o 325, 467
1300%. W 2006 r. wigkszos¢ przedsicbiorstw sektora winiarskiego miata wdrozona
Dobra Praktyke Higieniczng i Dobra Praktyke Produkcyjna (83%) ale HACCP byt sto-
sowany w 47% przedsigbiorstw tej branzy (rys. 2, 314).

Wstapienie Polski do UE wptyneto na stan wdrozenia obligatoryjnych systemow
zarzadzania jako$ciag w przemysle piwowarskim. W 2006 r. o0 93% byta wigksza liczba
firm branzy piwowarskiej stosujacych Dobra Praktyke Higieniczna, o 97% stosujacych
Dobra Praktyke Produkcyjna oraz o 64% firm majacych wdrozony system HACCP,
w poréwnaniu ze stanem sprzed 1 maja 2004 r. Najwigkszy wzrost wdrozen GHP,
GMP i HACCP odnotowano w matych browarach, tj. odpowiednio o 200, 222 i 225%.
Wszystkie przedsigbiorstwa piwowarskie miaty w 2006 r. (wg stanu z 1 sierpnia)
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wdrozony system Dobrej Praktyki Higienicznej oraz zdecydowana wigkszo$¢ (98%)
stosowala Dobra Praktyke Produkcyjna i 62% stosowato system HACCP (rys. 2, 31 4).

Monitoring branzy wéd mineralnych i napojow bezalkoholowych wskazuje, ze
wstapienie Polski do UE miato istotny wptyw na stan wdrozenia obligatoryjnych sys-
temow zarzadzania jakoScia w tej grupie przedsigbiorstw. W 2006 r. o 125% wigksza
byta liczba firm, ktore stosowaty system Dobrej Praktyki Higienicznej i o 148% stosu-
jacych Dobra Praktyke Produkcyjna oraz o 97% system HACCP, w poréwnaniu ze
stanem sprzed 1 maja 2004 r. Najwigkszy wzrost wdrozen GHP, GMP i HACCP odno-
towano w przedsigbiorstwach matych, tj. odpowiednio o 226, 300 i 278%. W 2006 r.
83% przedsigbiorstw tej branzy miato wdrozona Dobra Praktyke Higieniczng 1 79%
Dobra Praktyke Produkcyjna oraz 43% stosowato system HACCP. W 2006 r. (wg stanu
z 1 sierpnia) okoto 64% przedsigbiorstw produkujacych pozostale artykuly spozywcze
wdrozylo i stosowato Dobra Praktyke Higieniczna i Dobra Praktyke Produkcyjna oraz
39% HACCP (rys. 2,3 14).

Whioski

1. Wejscie Polski w struktury Unii Europejskiej istotnie przyspieszylo procesy wdra-
zania obligatoryjnych systemow zarzadzania jakoscia w przemysle spozywczym.
Od 1 maja 2004 r. do 1 sierpnia 2006 r. znacznie wzrosta bowiem liczba przedsig-
biorstw przemystu spozywczego stosujacych oraz wdrazajacych te systemy.

2. W 2006 r. (wg stanu z 1 sierpnia), w stosunku do stanu sprzed 1 maja 2004 r.,
0 151% wigksza byla liczba przedsigbiorstw stosujacych Dobra Praktyke Higie-
niczng oraz o 158% Dobra Praktyke Produkcyjna i system HACCP. Najwigksza
dynamike wdrozen GMP i GHP odnotowano w branzy: piekarskiej, makaronowe;j,
winiarskiej, wod mineralnych i napojéw bezalkoholowych, napojow spirytuso-
wych i owocowo-warzywnej oraz systemu HACCP w branzy: piekarskiej, migsnej,
rybnej, makaronowej, cukierniczej, zbozowo-mtynarskiej, owocowo-warzywnej,
napojow spirytusowych i winiarskiej. Stosunkowo niewielki przyrost odnotowano
w tych branzach, ktére procesy wdrazania i stosowania obligatoryjnych systemow
rozpoczely jeszcze przed 2004 r., tj. w mleczarniach, zaktadach migsnych, ryb-
nych, olejarsko-thuszczowych oraz przetworstwa kawy i herbaty. Znaczny wzrost
liczby przedsigbiorstw migsnych i rybnych, ktére wdrozyty system HACCP dopie-
ro po 1 maja 2004 r. wynikal z faktu, iz przedsigbiorstwa te uzyskaly wczesniej
prawo do okresu przejsciowego na dostosowanie si¢ do wymogow HACCP.

3. Zdecydowanie wyzsza dynamik¢ wdrozen obligatoryjnych systemow zarzadzania
jakos$cia odnotowano w przedsigbiorstwach matych, bowiem wzrost ten byt trzy-
krotny w przypadku GHP, GMP i czterokrotny — HACCP. Liczba $rednich przed-
sigbiorstw stosujacych GHP/GMP wzrosta o okoto 65%, a HACCP o 78%. W du-
zych przedsigbiorstwach odnotowano niewielkie zmiany, bo o okoto 15%.
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4. W 2006 r. procesy wdrazania GHP i GMP w przemysle spozywczym dobiegaty
konca, bowiem tylko stosunkowo niewielka liczba (okoto 7-8%) przedsigbiorstw nie
rozpoczela jeszcze tych dziatan. Natomiast 26% ogotu firm spozywczych, zareje-
strowanych w Inspekcji Weterynaryjnej i Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, jeszcze
nie rozpoczeto procesu wdrazania HACCP.
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THE LEVEL OF GHP, GMP AND HACCP SYSTEM IMPLEMENTATION
IN FOOD INDUSTRY IN 2006

Summary

Poland and UE countries have to implement some quality management systems which are required by
law regulation. Using of the GHP/GMP and HACCP system in food enterprises which produce and turno-
ver food is obligatory. 26 month after Poland joined to the European Union the number of enterprises
which apply the GHP increased by 151%, GMP and HACCP system 158%. In 2006 GHP was used in
77% registered enterprises, GMP in 74% and HACCP in 42%.

Key words: quality management systems, Good Hygiene Practice (GHP), Good Manufacturing Practice
(GMP), HACCP system, food industry
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