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15. BADANIA NAD UZYSKANIEM WLASCIWP;J JAKOSCI
MIKROBIOLOGICZNE]J PREPARATOW
ZAWIERAJACYCH LIVEX

Livex suchy moze byé przeznaczony bezposrednio do spozycia przez ludzi, jednak lepsza
forma pod wzglgdem organoleptycznym jest posta¢ proszku lub granulatu. Poprawa waloréw
organoleptycznych polega na dodaniu np. pektyny cytrusowej, aromatu pomaraficzowego,
cukru.

Zastosowanie dodatkowych skladnikéw stwarza koniecznos¢ prowadzenia szeregu
czynnoSci takich jak mielenie, przesiewanie, dodawanie cukru, mieszanie. Nieodpowiednie
postepowanie w trakcie produkcji lub uzycie surowcdéw niewlasciwej jakosci mikrobiologicznej
moze spowodowaé zanieczyszczenie komoérkami E. coli. Obecno$é w niektdrych partiach
preparatéw zawierajacych livex znacznych ilo$ci E.coli moze eliminowaé jego przydatno$¢ do
spozycia przez ludzi. Celem pracy bylo prze§ledzenie redukcji wzorcowych szczepéw E.coli w
Srodowisku preparatow zawierajacych livex.

W czasie przetrzymywania preparatéw zawierajacych livex w temperaturze 55 °c redukcja
komérek E.coli na poziomie 7-8D trwa nawet 216 godzin, dlatego sprawdzono szybkos¢
wymierania E.coli w temperaturze 65, 75, 85, 95 oc. Najszybciej redukcje liczby E.coli
uzyskano w temperaturze 95%C. Czas wymierania w temperaturze 95°C nalezy okresli¢ na 15
godzin pomimo, Ze wysuszone wstepnie E.coli 0:111 wymieraly w tej temperaturze w czasie 9
godzin. W temperaturze 8s’c proces redukcp E.coli na poziomie 7-8D nalezaioby prowadzic¢
przez 24 godziny, w temperaturze 75 °c przez 144 godziny, a w temperaturze 65°C przez 16§
godzin. Jak wykazano redukcja E.coli na poziomie 7-8D prowadzona w suszarce moze trwa¢
od 15 do 216 godzin. Szybko$é wymierania E.coli uzalezniona byla réwniez od uzytego
szczepu. Sposréd wyselekcjonowanych najbardziej cieploopornych szczepéw E.coli, szybcicj
wymieraly E.coli 0:111 od E.coli 0:55 we wszystkich badanych temperaturach Jll



