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Wstep

Pomidor jest jednym z najbardziej rozpowszechnionych warzyw, uprawia-
nym na polu i pod ostonami. Dla pomidora szklarniowego powierzchni¢ uprawy
w naszym kraju szacuje si¢ na okoto 2000 ha {HTTP://MEDYCYNA.LINIA.PL/PO-
MIDOR.HTML , POMIDOR”. 2001]. W ostatnich latach obserwuje si¢ intensywny
rozwdj, gdy do uprawy wprowadzono podioza inertne. Zastosowanie tych podiozy
pozwala na znaczne oszczgdnosci energetyczne i materiatowe, a takze zdecydowa-
ng zwyzke plonu. Poszukuje sig¢ takze nowych odmian z odpornoscig na choroby
oraz o nowych cechach biologicznych [HOBSON 1988; KOLOTA. i in. 1992; DOBRO-
MILSKA, FAWCET 1998; DZIADCZYK 1998; WYSOKA-OWCZAREK 1998; HTTP:/WIEM.O-
NETPL/WIEM/0068ED.HTML Pomidor jadalny, 2001].

Ostatnio nowoscig na rynku staly si¢ odmiany drobnoowocowe, zwane cze-
reSniowymi lub koktajlowymi. Pomidory drobnoowocowe zbiera si¢ w postaci
calych gron i sprzedaje w opakowaniach jednostkowych o masie 200400 g lub
pakuje si¢ do plytkich skrzynek wyscielonych bialym, falistym papierem [UN/ECE-
FFV-36].

C]elem badaini bylo okreslenie cech fizykochemicznych i sensorycznych owo-
céw pomidora koktajlowego, uzyskanych z uprawy w szklarni nieogrzewanej, na
podlozach z welny mineralnej polskiej — Flormin i czeskiej — Agroban.

Badano jako$¢ owocéw pomidora nastgpujacych odmian: ‘Conchita’, ‘DRC
1021°, ‘Bvita’, ‘Favorita’, ‘Flavorino’, '‘Goldita’, 'Picolino’ i ‘Piko’. Odmiana
‘Goldita’ ma owoce barwy zéltej, pozostale odmiany maja owoce czerwone [De
RUITER SEEDS 2000a, 2000b].

Materiat i metody

Pomidory drobnoowocowe, koktajlowe, dostarczone jako I kl. jakosci, oce-
niano w stadium dojrzaloici zbiorczej [PN-91/R-75368]. Pomidory analizowano ze
zbioréw od poczgtku czerwca do koficu wrzesnia z kazdej uprawy. Pomidory po-
chodzily z sze§ciu doswiadczalnych upraw przeprowadzonych na Wydziale Ogrod-
niczym w okresie 3 lat.
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‘Conchita’ — odmiana przeznaczona do zbioru calych gron, owoce
dojrzewaja dos¢ réwnomiernie na gronie i s3 réwnej wielkosci, nie odrywaja si¢
od szyputki. Grona sa nieco krétsze niz u wigkszosci odmian koktajlowych (10-12
owocdw w gronie). Owoce s o doskonalym smaku, bardzo stodkie. Znajduja
zastosowanie réwniez do garnirowania (przyozdabiania) dafi i potraw.

DRC 1021’ -~ odmiana o owocach okragtych, wyr6wnanej wielkosci, koloru
czerwonego. Charakteryzuje si¢ szerokim zakresem odporno$ci na infekge. Jest
odporna na wirusa mozaiki tytoniu, nicienie i srebrzystos¢ lisci. Odznacza si¢ to-
lerancjg na fuzarioze zgorzelows.

‘Evita’ — odmiana nalezy do pomidoréw wysokich. Owoce sg bardzo smacz-
ne i aromatyczne, charakteryzujg si¢ wyréwnang wielkoscig i niewielkg zielong
pietka w zaglebieniu przykielichowym. Odmiana ta ma grona dhugie, z zawigzany-
mi okolo 40 owocami. Masa pojedynczego owocu wynosi 10-12 g. Moze byé
uprawiana jako odmiana wczesna lub Srednio wczesna pod ostonami w glebie, na
- welnie mineralnej lub innych podtozach. Pojedyncza roélina charakteryzuje sie
silnym, bujnym wzrostem. W celu uzyskania plonu lepszej jako$ci wskazane jest
cigcie koncéw gron. Odmiana ta charakteryzuje si¢ odpornoécia na wirusa mozai-
ki tytoniu i nicienie.

‘Favorita’ — odmiana o gronach dhugich lub bardzo dhugich (18-25 owocéw
w gronie). Owoce z powodu nieréwnomiernego dojrzewania zbiera si¢ pojedyn-
czo. Owoce sg o doskonalym smaku, bardzo slodkie, idealne do salatek i jako
przekaska.

‘Flavorino’ — DRC 186 - odmiana nalezy do nowosci na rynku warzywni-
czym. Jest to odmiana o smacznych, delikatnych i aromatycznych owocach. Bar-
dzo charakterystyczny jest podhzny, Sliwkoksztaltny wyglad owocu tzw. cherry-
plum. Odmiana ta ma grona Sredniej dugosci, podwdjnie rozwidlone, skladajace
si¢ z 10-12 twardych owocéw, o ciemnoczerwonym miazszu. Masa pojedynczego
owocu wynosi 22-25 g. Odmiana ta charakteryzuje si¢ wczesnym plonem i dos¢
silnym wzrostem. Odznacza si¢ odpornoscia na wirusa mozaiki tytoniu, werticilio-
ze, nicienie. Zastosowanie jest takie same, jak innych odmian pomidoréw koktaj-
lowych.

‘Goldita’ — nowa, interesujgca odmiana, calogronowa o owocach barwy z6}-
tej. Owoce nieco wigksze od ,,zwyklych” koktajlowych, 25-30 g, nieréwnomiernie
dojrzewajace w gronie, o intensywnym jasnozéttym zabarwieniu. Stanowig cieka-
wy dodatek do istniejacej gamy pomidoréw koktajlowych.

‘Picolino’ ~ odmiana ta ma grona nieco krétsze niz u typowych pomidoréw
drobnoowocowych. W gronie jest ok. 10-12 owocéw o masie 30-35 g. Owoce
dojrzewaja do§¢ r6wnomiernie na gronie i nie odrywaja si¢ od szypulki. Jest to
odmiana o bardzo szerokim zakresie odpornoéci na wszelkiego rodzaju infekcje.
Wykazuje odpornoéé na wirusa mozaiki tytoniu, nicienie oraz tolerancj¢ na fuza-
riozg zgorzelowa. Jest piata rasa odporng na brunatng plamistos¢ liSci. Oprécz
tego charakteryzuje si¢ odpornoscia na werticiliozg. Charakterystyczng cechg
owocow jest doskonaly i bardzo stodki smak. Znajduje zastosowanie przy dekoro-
waniu daii 1 potraw.

Piko’ — posiada diugie grona, niewielkie owoce 15-20 g, o intensywnym
czerwonym zabarwieniu, wyréwnanej wielkosci w gronach, a takze jednoczesnym
dojrzewaniu. Owoce tej odmiany charakteryzuja si¢ delikatnym smakiem.

Dla kazdej badanej odmiany przeanalizowano charakterystyczne wyrézniki
fizykochemiczne, a byly to: sucha substancja, ekstrakt, cukry, pH, kwasowos¢
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ogdlna, witamina C, kwas askorbinowy. Wynik Sredni w tabelach podano dla
sze$ciu oznaczen analizowanych skladnikéw fizykochemicznych i oceny sensorycz-
nej, wykonanych orzez zesp6t 7-osobowy.

Oznaczanie zawartosci suchej substancji wykonano metods wagows; zawar-
tos¢ ekstraktu metoda refraktometryczng Abbego; cukry redukujace i sacharoze
metoda Lane-Eynona; kwasowo$¢ czynna wykonano na pehametrze, zawarto$é
ogllng kwaséw wykonano metoda miareczkows, a wynik przeliczono na kwas
cytrynowy; oznaczanie zawartosci ogélnej witaminy C (KA+KDA) oraz zawartosé
kwasu askorbinowego wykonano metoda wizualng Tillmansa w modyfikacji Mro-
zewskiego; oceng¢ sensoryczng przeprowadzono metoda pigciopunktows [CHAR-
EAMPOWICZ 1966; BARY:XKO-PIKIELNA 1975; PN-90 A-75 101/12].

Wryniki i dyskusja

Zawartos¢ ekstraktu w owocach pomidora jest jednym z istotnych wskaZni-
kéw wartodci odzywczej surowca. Wieloletnie badania prowadzone w Instytucie
Technologn Zywnoéci Pochodzenia Roslinnego AR w Poznaniu nad ocena jakos-
ci pomidoréw polowych i szklarniowych wykazaly duzy wplyw warunkéw klima-
tycznych na poziom suchej substancji i ekstraktu. Im wigksze nastonecznienie i
mniej opadéw dla upraw pomidora w polu, tym wigksza zawarto$¢ ekstraktu i
witaminy C oraz substancji smakowo-zapachowych. W badanych odmianach po-
midora drobnoowocowego czynniki te zostaly wyeliminowane, poniewaz badano
owoce z upraw o $cifle kontrolowanych warunkach (nawodnienie i zawarto$¢ mi-
kropierwiastkéw), z upraw szklarniowych. W zwigzku z tym zawarto$é oznacza-
nych sktadnikéw jest zwiazana tylko z odmiana, terminem zbioru i podlozem
uprawowym.

W miarg dojrzewania owocéw pomidora zwigksza sig w nich zawarto$¢ su-
chej substancji, osiagajac najwyzszy poziom w owocach w pehni dojrzalych. Uzys-
kane wyniki wskazuja, ze poziom suchej substancji w analizowanych owocach
odmian pomidora drobnoowocowego byl zréinicowany. Odmiany réznig sig
zaréwno migdzy soba zawartoécig suchej substangji, jak i w obrebie tej samej od-
miany mozna zauwazy¢ rézny poziom jej zawartoSci.

Zawarto$é suchej substancji w badanych odmianach byla na poziomie
6,76-8,77%. Pomidory odmiany ‘Evita’ zbierane z obu podlozy i ‘Piko’ z upraw
na podlozu Agroban posiadaly najwyzsza zawartos¢ suchej substancji (rys. 1). Z
kolei najnizsza zawarto§¢ stwierdzano w owocach odmiany ‘Goldita’ z upraw na
Florminie. W analizowanych odmianach owocéw pomidora procentowy udziat
ekstraktu w suchej masie byt r6zny i ksztaltowat si¢ na poziomie od 71-90%.

Najwyzsza zawarto$¢ ekstraktu stwierdzono u odmiany ‘Piko’ z upraw na
Agrobanie, a najnizsza u odmian ‘Goldita’ i ‘DRC 1021’ z upraw na Florminie.
Owoce niezaleznie od odmiany uprawiane na Agrobanie mialy nieco wyzsza za-
warto$¢ ekstraktu.

Zawartoéé ekstraktu w owocach pomidora wiaze si¢ w wigkszosci przypad-
kéw z zawartoscig cukréw, ktére stanowig okoto 50% jego ilosci, a wspétczynnik
tych dwéch wyréznikéw wynosi okoto 0,7 i decyduje o smaku owocu. W bada-
nych odmianach warto§é tego wspéiczynnika byla zréznicowana. W odmianach
‘Picolino’ i ‘DRC 1021’ jego wartos$¢ byla zgodna z danymi literaturowymi, gdyz
ksztaltowata si¢ na poziomie 0,7. Z kolei w odmianach ‘Flavorino’ i ‘Evita’ wspét-
czynnik przyjmuje wyzsze wartosci, nawet do 0,9.
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Wyniki otrzymane w tej pracy wykazaly, ze poziom cukréw zalezy od od-
miany, a rodzaj stosowanego podioza uprawowego i termin zbioru owocéw tylko
minimalnie zmienia ich zawartosci w owocach pomidora. W pomidorach z podto-
za Agroban zawarto$¢ cukrow byla nieco wyzsza niz z uprawy na podtozu Flor-
min.

ZawartoS§¢ cukrow i zawarto§¢ kwaséw jest réwniez wazna w przypadku
smaku pomidoréw, najwyzszy poziom notowano dla odmian ‘Flavorino’ i ‘Favori-
ta’. ‘Favorita’ przy niskim poziomie kwaséw organicznych posiada najbardziej po-
zadany smak. Zawarto§¢ cukréw redukujacych w badanych pomidorach ksztatto-
wala si¢ na poziomie 5,28-3,74%. Najnizszg zawartos¢ cukréw redukujacych wy-
kazywata odmiana ‘DRC 1021’. W owocach badanych odmian pomidora udziat
cukrow ogélem w ekstrakcie wynosit od 67-90%.

Podstawowym kwasem organicznym w owocach pomidora jest kwas cytry-
nowy, a inne kwasy wystepuja w mniejszych ilosciach, badZ tez w ilosciach §lado-
wych. Poziom kwaséw ogélem jest najwyzszy w owocach niedojrzatych, a w miare
dojrzewania obniza si¢. Oprécz tego w miare¢ dojrzewania owocéw zmienia sig
nie tylko ogodlna ilo¢ kwaséw, ale takze ich wzajemny stosunek. Uzyskane wyniki
dowodza, Ze odmiany réZnia si¢ migdzy sobg zawarto$cig kwasow (tab. 1). Takze
rodzaj stosowanego podioza inertnego wplywa na poziom tego wyréznika.

~ Powszechnie twierdzi sie, Ze owoce pomidora odmian tradycyjnych o pH >
4,5 sa przejrzale i wowczas nie nadajg sie do przerobu, gdyz przy takiej wartosci
pH sa narazone na dzialanie toksyn termofilnych bakterii zarodnikujacych. Za
najlepszy surowiec uwaza si¢ odmiany do pH 4,4. W analizowanych odmianach
mozna zauwazyé, ze wszystkie wykazuja pH znacznie ponizej wartosci, ktdra dys-
kwalifikowalaby je jako surowiec do przerobu (tab. 1). Mozna zatem stwierdzi¢,
ze badane odmiany, a zwlaszcza te, ktérych owoce maja wigksza mase, nadaja sig
do celéw przetwérezych.
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Fig. 1. Contents of dry matter and extract in tomato fruit grown in Agroban and Flo-
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Owoce pomidora zawieraja przecigtnie w 100 g od 1540 mg witaminy C.
Rézne sg w literaturze odpowiedzi na pytanie, kiedy w czasie dojrzewania owo-
c6w poziom witaminy C jest najwyzszy? Rozbieznosci te wynikaja raczej z rdimic
w zawarto$ci witaminy miedzy poszczegdlnymi latami uprawy niz miedzy odmia-
nami. Na biosynteze tego zwigzku wywierajg znaczny wplyw warunki Srodowiska.
Poziom akumulacji kwasu askorbinowego w tkance owocéw pomidora, jak wyka-
zaly przeprowadzone badania, jest specyficzna cecha odmiany. Fakt ten potwier-
dzaja takze inni autorzy [PDANOWSKI i in. 1976]. Wedlug nich zawarto$¢ kwasu as-
korbinowego w owocach pomidora odmian tradycyjnych zalezy od: odmiany, pod-
foza, nawozenia, wielkoéci owocu oraz stopnia dojrzalo$ci. Uwaza sig, ze w
owocu pomidora odmian tradycyjnych najwigcej witaminy C znajduje sie¢ w pobli-
zu skérki i w tkance lokularnej oraz, ze owoce mniejsze majg jej wiecej niz
owoce duze.

Badane pomidory zawieraly od 20-36 mg% witaminy C. Najnizsza wartos§é
wykazywaly pomidory odmiany ‘TFavorita’, a najwyzsza owoce odmiany ‘Conchita’
uprawiane na Agrobanie (rys. 2). Zawarto§¢ w owocach kwasu askorbinowego
byla znaczgca, przeszto 90%. Zawartos¢ kwasu dehydroaskorbinowego w pomido-
rach wahala si¢ w granicach 1,28-0,30 mg%. Najwigcej kwasu dehydroaskorbino-
wego znajduje si¢ w owocach odmiany ‘Goldita’, a najmniej w pomidorach
odmiany ‘Favorita’.
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Rys. 2. Zawarto§é kwasu askorbinowego i witaminy C w owocach pomidora uprawia-
nego na podtozach Agroban i Flormin
Fig. 2. Contents of ascorbic acid and vitamin C in tomato fruit grown in Agroban and
Flormin

Wszystkie odmiany pomidoréw charakteryzowaly si¢ wysoka zawartoscia
witaminy C w poréwnaniu z danymi literaturowymi, ktére podajg zawarto$¢
20-25 mg w 100 g owocé6w [HOBSON 1998].

Poréwnujac wyniki przeprowadzonej analizy sensorycznej badanych odmian
pomidora drobnoowocowego, z literaturowym opisem cech botanicznych, mozna
zauwazyé zgodno$é w wielu badanych cechach. Nalezy zaznaczy¢, iz réwnie wazne
s3 rozbieznoéci migdzy wiasnymi wynikami a danymi Zrédlowymi. Opis odmiany



Zawarto$¢ cukréw i kwasdw w owocach pomidoréw ($rednia z 6 oznaczeri)

Contents of sugars and acids in tomato fruit (mean 6 estimations)

Tabela 1; Table 1

Odmiana; Variety
Conchita | DRC 10211 Evita | Faworita | Favorino [  Goldita | Picolino Piko
Zawarto$é
Contents Podtoza; Substitute basis
A — Agroban F — Flormin
A F A F A F A F A F A F A F A F

Cukry redukujace
Reducting sugar 5,28 5,01 3,86 3,74 5,09 5,25 5,01 4,62 5,25 527 4,67 457 4,73 4,41 4,89 4,71

(%)
NIR, (s interakcja odmiany X podioza = 0,39; LSD, interaction variety and substitute basis = 0.39
Sacharoza
Saccharose 0,49 0,48 0,33 0,59 0,48 0,67 0,75 0,47 0,36 0,40 0,42 0,40 0,50 0,49 0,91 0,67

(%)
NIR, 4 interakcja odmiany X podioza = 0,21; LSD,, interaction variety and substitute basis = 0.21
Kwasowos$¢ og6lna
(kwas cytrynowy)
Total acid 0,67 0,75 0,71 0,77 0,76 0,86 0,67 0,62 0,54 0,58 0,68 0,69 0,67 0,69 0,86 0,83
(citric acid)

(%)
NIR, interakcja odmiany x poditoza = 0,07; LSD,,, interaction variety and substitute basis = 0.07

pH | 425 J 4,40 | 432 | 4,39 | 434 | 443 | 4,09 | 4,16 | 4,40 L4,33 [ 4,30 | 428 | 435 l 441 | 423 | 425
NIR o interakcja odmiany X podioza = 0,14; LSD, interaction variety and substitute basis = 0.14
Cukry/kwasy
Sugar/acid 8,61 732 5,90 5,62 732 6,88 8,59 820 | 10,38 9,77 7,48 7,20 7,80 7,10 6,74 6,48

NIR, s interakcja odmiany x podioza = 0,98; LSD,,; interaction variety and substitute basis = 0.98
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Tabela 2; Table 2

Ocena sensoryczna owoc6éw pomidora (ocena §rednia n = 6)
Organoleptic assessment of tomato fruit (mean 6 estimation)

Srednia ocen (punkty); Mean assessment (points)

Odmiana; Variety
Wyréznik jakosci Conchita I DRC 10211 l Evita I Favorita I Flavorino l Goldita I Picolino T Piko
Quality factor

Podloza; Substitute basis
A - Agroban F - Flormin

A F A F A F A F A F A F A F A F

Barwa; Color
nat¢Zenie; intensity 45 4,5 4,7 5,0 45 4,7 4,5 4,5 4,7 4,7 35 35 4,7 37 4,5 4,5
typowosé; typical 5,0 5,0 5,0 5,0 4,7 4,7 5,0 5,0 4,7 4,7 35 35 4,8 45 45 4,5
NIR,s interakcja odmiany x podioza = r.n; LSD,; interaction variety and substitute basis = n.s.
Zapach; Odour
natgZenie; intensity 4,0 3,5 4,5 4,5 45 4,5 50 50 50 50 45 4,5 4,0 4,0 3,0 3,0
typowos¢; typical 4,0 4,0 50 5,0 5,0 5,0 4,0 40 5,0 5,0 40 4,0 5,0 5,0 3,5 3,5
NIR,; interakcja odmiany X podioza = r.n.; LSD, 4 interaction variety and substitute basis = n.s.
Smak; Taste .
nat¢Zenie; intensity 45 4,5 5,0 50 40 4,0 50 50 4,7 4,7 4,0 4,0 42 42 35 3,5
typowos¢; typical 40 4,5 5,0 50 4,7 4,7 5,0 5,0 5,0 50 4,0 4,0 50 50 4,0 4,0

NIR,; interakcja odmiany x podioza = r.n.; LSD,, interaction variety and substitute basis = n.s.

Wyglad; Apperance
ksztalt; shape 40 | 45 5,0 5,0 5,0 5,0 50 5,0 5,0 50 40 4,0 5,0 5,0 40 4,0
wyréwnanie; equalization 45 5,0 45 45 45 47 50 50 5,0 50 40 40 45 4,7 4,0 4,0

NIR,; interakcja odmiany x podioza = 0,2; LSD,, interaction variety and substitute basis = 0.2

Ocena ogélna

Total assessment 42 | 44 4.9 49 47 47 48 4.8 4,9 4,8 39 39 4,7 4,6 38 3,8

NIR,,, interakcja odmiany x podioza = 0,22; LSD, interaction variety and substitute basis = 0.22

r.n.; n.s. - réznice nieistotne; differences not significant
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‘Picolino’, podany przez hodowce, jest nieco odmienny od uzyskanych wynikéw
przeprowadzonej oceny sensorycznej. Wedlug hodowcy odmiana ta powinna cha-
rakteryzowaé si¢ owocami dojrzewajagcymi do$¢ réwnomiernie na gronie [De RUI-
TER SEEDS 2000a}. Wlasna ocena sensoryczna dotyczgca barwy i wielkosci owocow
dowodzi, iz odmiana ta wykazywata nieréwnomierny wzrost i wielko§¢ owocéw w
gronie, zwlaszcza na podiozu Flormin. Ujemng strong jest takze podatno$é skérki
Swiezych owocéw na pekanie. W przypadku odmiany ‘Flavorino’, przeprowadzo-
na ocena sensoryczna potwierdza fakt, iz owoce charakteryzuja si¢ podiuznym
ksztaltem (§liwkoksztaltne) i twardg struktura. Wyniki wlasnej oceny jakosci od-
miany ‘DRC 1021’ wykazaly, ze odznacza si¢ ona owocami okraglymi, o barwie
czerwonej, o bardzo wyréwnanej wielkosci, co potwierdzaja takze dane zawarte w
literaturze. Odmiana ‘Evita’ wytwarza owoce najmniejsze z analizowanych od-
mian pomidora o masie od 10-12 g. Owoce sa okragle, czerwone i wyréwnane.
Na podstawie uzyskanych wynikéw oceny jakosci mozna zauwazyé, ze owoce tej
odmiany sg niewielkie, okragle o czerwonej barwie. Jednakze owoce te nie sg
wyréwnane pod wzgledem wielkosci. Ponadto wykazuja podatno$é¢ na pekanie
skorki owocéw, co dyskwalifikuje ta odmiang jako przydatng do obrdbki techno-
logicznej. Wedlug WysOCKIEI-OWCZAREK [1998), tendencje¢ do pekania skérki owo-
céw Swiezych wykazuja odmiany o owocach z mniejszg liczba komér, anizeli wie-
lokomorowe oraz o gladkiej powierzchni, niz o powierzchni lekko zebrowane;j.
Badane owoce odmiany pomidora ‘Evita’ i ‘Pikolino’, ktére wykazywaly podat-
no$¢ na pekanie mialy gladka powierzchni¢ i malg liczbg komér (dwie, trzy ko-
mory).

Ocena sensoryczna §wiezych owocéw pomidora przeprowadzona bezposred-
nio po zbiorze byla zblizona, za wyglad dawano noty od 4,0-5,0 pkt. (tab. 2).
Kazda z badanych odmian posiadata cechy odrézniajace ja od pozostatych od-
mian pomidora. Owoce najbardziej zréznicowane byly pod wzgledem wielkosci
jagody. Odmiana ‘Evita’ charakteryzowata si¢ najmniejszymi owocami spo§réd
analizowanych odmian. Najwieksze owoce posiadata odmiana Picolino’. Owoce
odmiany ‘Flavorino’ r6znily si¢ od pozostalych odmian ksztaltem. Byly podiuzne,
tzw. §liwkoksztaltne typu cherry-plum, a owoce pozostalych odmian pomidora
byly okragte. Najnizej oceniono owoce odmiany ‘Picolino’ z podioza Agroban ze
wzgledu na nieréwnomierng wielko$¢ i wybarwienie owocéw w gronie oraz po-
datnoéé skérki na pekanie. Owoce odmiany ‘DRC 1021’, niezaleznie od terminu
zbioru i rodzaju podloza uprawowego, uzyskaly oceng¢ ogélng na poziomie 4,9
pkt. Zanizone punkty przydzielono owocom tej odmiany za malo intensywna
barwe i zapach oraz za nieréwnomierng wielkos¢ owocéw. Owoce odmiany ‘Evi-
ta’ ze zbioru czerwiec/lipiec uzyskaly ocen¢ ogdlna 4,6 pkt. ze wzgledu na podat-
nosé skérki na pekanie oraz male wyrdwnanie owocéw pod wzgledem wielkosci.

Wyniki not za smakowito$¢ (smak oraz zapach) wahaly si¢ w granicach
4,8-35. Najwyisze noty uzyskala odmiana ‘Favorita’ ze wzgledu na walory
smakowe — smak stodko-kwasny i na]wyzszy stosunek zawartosci cukréow do kwa-
séw. Sposréd badanych odmian najnizej ocenione zostaly owoce odmiany ‘Piko’.

Whioski

1.  Skiad owocéw pomidora zalezal od odmiany i podioza

2. Najlepsze cechy sensoryczne posiadaly odmiany ‘DRC 1021’, ‘Flavorino’ i
Favorita’. Owoce ‘Favority’ uzyskaly najwyzsze noty za wszystkie wyrézniki
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jakosci w ocenie sensorycznej.

3.  Najwyisza zawarto$§é witaminy C posiadaly odmiany ‘Conchita’ i ‘Piko’
uprawiane na podlozu Agroban, a najmniejszag odmiana ‘Favorita’ z podto-
zy Agroban i Flormin.

4.  Najwyisza zawarto§¢ substancji ekstraktywnych stwierdzono u odmiany
‘Piko’ uprawianej na Agrobanie.

5.  Najwigcej suchej substancji zawieraly owoce pomidora odmiany ‘Evita’,
uprawianej na Agrobanie i Florminie.
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Stowa kluczowe: pomidor drobnoowocowy, ocena fizygkochemiczna, ocena sen-
soryczna, Agroban, Flormin

Streszczenie

Oceniano w pelnej dojrzatosci konsumpcyjnej owoce pomidora drobnoowo-
cowego uprawianego na podlozach Agroban i Flormin. Badania dotyczyly oceny
jakosci sensorycznej i fizykochemicznej owocéw nastepujacych odmian: ‘Conchi-
ta’, 'DRC 1021°, ‘Evita’, Favorita’, ‘Flaworino’, ‘Goldita’, Picolino’ i ‘Piko’. Wy-
konano oznaczenia zawartosci: ekstraktu, suchej substangji, cukréw redukujacych,
sacharozy, kwasowosci ogdlnej, kwasowosci czynnej, kwasu askorbinowego, wita-
miny C. Przeprowadzono takze analize sensoryczna metoda 5-cio punktows,
uwzgledniajac cechy okre§lone jako charakterystyczne dla poszczegdlnych od-
mian.

Stwierdzono, iz badane wyrézniki jakosci owocéw zalezaly od odmiany w
wiekszym stopniu niz od podloza na ktérym byly uprawiane. Wplyw podioza ob-
serwowano tylko dla niektorych oznaczen i odmian. Na podlozu Agroban stwier-
dzono minimalnie wigksze zawartoSci witaminy C, suchej substancji i cukréw u
niektérych odmian uprawianych, natomiast na podtozu Flormin minimalnie wigk-
sze zawartosci kwaséw ogélem.

THE EVALUATION OF CHERRY TOMATO CULTIVATED
ON ROCKWOOL

Wanda Wozniak !, Marian Gapiriski? Anna Korzeniewska !, Urszula Muras!
nstitute of Food Technology Plant Origin, Agricultural University, Poznafi
2Department of Vegetable Crops, Agricultural University, Poznaf

Key words:  cherry tomato, physicochemical analisis, organoleptic assessment,
Agroban, Flormin -

Summary

The fruits of cherry tomatoes at the stage of full consumption maturity cul-
tivated on Agroban and Flormin were evaluated. The studies referred to organo-
leptical and physicochemical quality of the following varieties: ‘Conchita’, ‘DRC
1021°, ‘Evita’, ‘Favorita’, ‘Flaworina’, ‘Goldita’, ‘Pikolino’ and ‘Piko’. The follo-
wing determinations were assayed: extract, dry matter, reducing sugar, sucrose,
total acidity, active acidity, ascorbic acid, vitamin C. The sensorial analysis was
done by 5-point method including features determined as characteristic for
individual varieties.
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It was found that tested quality factors of the fruits depended more on va-
riety than on the basis in which they were cultivated. The influence of basis was
observed only in case of several determinations and varieties. A little higher con-
tents of vitamin C, dry matter and sugar matter were observed in several culti-
vars cultivated on Agroban. Tomatoes cultivated on Floramin had a higher aci-
dity content.
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