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Zawartość białka w paszy jest jednym z podstawowych czynników 

decydujących o szybkości przyrostu masy mięśni w okresie tuczu. Przyj- 

mując, że ilość włókien mięśniowych w danym mięśniu w rozwoju po- 

stnatalnym jest stała [6, 8, 10, 18], można spodziewać się, że umięśnienie 

tuszy zależy od zwiększenia się wielkości włókien mięśniowych. 

Podjęte badania miały na celu wykazanie w jakim stopniu różna za- 

wartość białka w paszy może mieć wpływ na wielkość włókien mięśnio- 

wych i na skład procentowy włókien czerwonych i białych oraz na zwią- 

zek między cechami histologicznymi badanego mięśnia i cechami fizyko-- 

-chemicznymi jakości mięsa. 

MATERIAŁ I METODY 

Badania przeprowadzono na materiale pochodzącym z doświadczenia 

żywieniowego [7], który stanowiło 48 świń mieszańców norweskiej rasy 

landrace X wbp, podzielonych na cztery grupy żywieniowe po 8 wieprz- 

ków i 4 loszki. Zwierzęta przez 12 tygodni tuczu otrzymywały paszę o 

zawartości 13,5, 15,0, 16,5 i 18,0%/0 białka ogólnego. 

Do badań histologicznych pobierano wycinki w 24 godziny po uboju 

z mięśnia najdłuższego grzbietu między 4 a 5 kręgiem lędźwiowym. Wy- 

cinki mięśni utrwalono w płynie Bakera i cięto na mikrotomie mroże- 

niowym na skrawki o grubości 25 u. Czerwone, białe i olbrzymie włókna 

wyróżniano barwiąc skrawki wg Ogata [14] Sudanem Czarnym B. Za- 

wartości włókien określano na podstawie ich udziału w 10 wiązkach 

mięśniowych w 5 przekrojach poprzecznych. Średnice włókien mięśnio-
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wych określano na ich przekroju poprzecznym, na podstawie średnich, 
najdłuższych i najkrótszych średnic [17] w 3 wiązkach mięśniowych z 3 

różnych przekrojów poprzecznych. Badane cechy histologiczne korelo- 
wano następnie z oznaczonymi na tym samym mięśniu cechami jakości 

mięsa, takimi jak: swobodny wyciek soku z próby mięsa, zdolność wią- 
zania wody, wocochłonność, pH;, barwniki całkowite, mioglobina, oraz 

z cechami określającymi wydajność tuczną i rzeźną, takimi jak: wyko- 

rzystane białka paszy, przyrosty dzienne, zużycie białka strawnego. Obli- 

czenia statystyczne przeprowadzono uwzględniając metody podane przez 

Snedecora [16]. 

WYNIKI I DYSKUSJA 

Zróżnicowany poziom białka w paszy (13,5-18,0%/0 białka ogólnego) 

nie spowodował istotnych różnic w zakresie badanych parametrów hi- 

stologicznych. Średnia zawartość włókien czerwonych wahała się w gra- 

nicach od 28,0 do 30,7*%/e, białych od 68,9 do 72,0%/0 i olbrzymich od 0,25 

do 0,56%/0. Średnice włókien czerwonych mieściły się w granicach od 

45,9 u do 46,4u i białych od 57,3 u do 60,6 u, liczba włókien w wiązkach 

od 68,9 do 69,9. Mniejszą liczbę włókien czerwonych, a większą białych 

oraz większe średnice włókien zaobserwowano w grupie zwierząt otrzy- 

mującej 15,0%/0 białka ogólnego w PASZY, którą cechowało najlepsze wy- 

korzystanie białka. 

Mięsień najdłuższy grzbietu świni reprezentującej grupę o najwyż- 

szym stopniu wyzyskania białka (rys. 1) odznaczał się większymi włók- 

  
Rys. 1. Przekrój poprzeczny mięśnia najdłuższego grzbietu świni z grupy o najwyż- 
szym wykorzystaniu białka (barwienie Sudanem Czarnym B); I — wickn2 czerwone, 

2 — włókna białe, 3 — włókno olbrzymie
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nami białymi i mniejszą zawartością włókien czerwonych, w porówna- 

niu z mięśniem najdłuższym grzbietu świni, pochodzącej z tego samego 

miotu, reprezentującej grupę o najniższym stopniu wyzyskania białka 

(rys. 2). 

  
Rys. 2. Przekrój poprzeczny mięśnia najdłuższego grzbietu świni z grupy o najniż- 

szym wykorzystaniu białka (barwienie Sudanem Czarnym B); I — włókna czer- 

wone, 2 — włókna białe 

O zależności między zwiększeniem liczby włókien białych i mięsno- 

ścią tuszy donosił Dildey i in. [4]. Van Den Hende i in. [20] u świń 

i Cornforth i in. [3] u bydła w mięśniu najdłuższym grzbietu stwierdzili 

zwiększenie się liczby włókien białych wraz ze wzrostem ciężaru ciała. 

Analiza statystyczna wyliczonych współczynników korelacji dla całe- 

go badanego materiału, bez rozdzielenia na grupy żywieniowe, wykazała 

współzależności między niektórymi cechami histologicznymi a cechami 

- jakości tuszy i mięsa (tab. 1). 

Współczynniki korelacji między cechami histologicznymi a cechami 

jakości mięsa wykazują, że. obniżenie jakości mięsa zależy od włókien 

białych i olbrzymich. O obecności włókien olbrzymich w mięśniach nie- 

których ras świń podatnych na stress donosili Cassens i in. [1], Cooper 

i in. [2], Hendricks i in. [9]. Wydaje się jednak, że włókna olbrzymie 

związane są z występowaniem wodnistości mięsa [13], niezależnie od 

rasy [11, 12]. Większa liczba włókien czerwonych była skorelowana z lep- 

szą zdolnością wiązania wody, lepszą wodochłonnością, wyższym pH, 

i większą ilością mioglobiny w mieSniu. | 

Na podstawie uzyskanych współczynników korelacji, ujemnych mię- 

dzy zawartością włókien czerwonych i dodatnich między zawartością włó- - 

kien białych a przyrostami dziennymi oraz wyzyskaniem białka paszy,
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Tabela 1 

Współczynniki korelacji (r) między zawartością włókien czerwonych, białych 

i olbrzymich a niektórymi cechami jakości tuszy i mięsa 

  

  

  

  

Cechy jakości Włókna 

tuszy i mięsa czerwone białe olbrzymie 

Swobodny wyciek soku 

z próby mięsa —0,38** 0,33* 0,67** 
Zdolność wiązania wody 0,45** —0,41** —0,45** 
Wodochłonność 0,44** —0,41** —0,42** 

pH, 0,30* —0,26+ —0,47** 
Barwniki całkowite 0,40** —0,37* —0,36* 
Mioglobina 0,39**  —0,39** —0,06 

Przyrosty dzienne . —0,36* 0,37* —0,20 

Zużycie białka strawnego /kg przyrostu 0,24 —0,27 7 0,06 
Wyzyskanie białka strawnego —0,35* 0,37* 0,08 

**Р 5 0,01 

*Р 5 0,05 
+ PS0,10 

można sądzić, że tempo wzrostu zwierząt jest bardziej uzależnione od 

włókien białych odznaczających się wysoką aktywnością enzymów gliko- 

litycznych [5, 15, 19]. 

bse 

Przeprowadzone badania upoważniają do kontynuowania dalszych o- 

rwacji nad aktywnością enzymatyczną włókien mięśniowych i ich ro- 

lą w procesie wzrostu mięśnia. 
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ГИСТОЛОГИЧЕСКАЯ КАРТИНА ДЛИННЕЙШЕЙ МЫШЦЫ СПИНЫ 

У СВИНЕЙ-ПОМЕСЕЙ НОРВЕЖСКОЙ ЛАНДРЕЙС И ПОЛЬСКОЙ БЕЛОЙ 

КРУПНОЙ СОДЕРЖИМЫХ НА КОРМАХ С ДИФФЕРЕНЦИРОВАННЫМ 

УРОВНЕМ ПРОТЕИНА 

Резюме 

Гистологические исследования проводились на длинейшей мышще спины 

48 свиней-помесей норвежской ландрейс с польской белой крупной, разделенных 

на 4 группы кормления (13,59/о, 15,0%, 16,5%/ и 18,08/о общего протеина в кормо- 

вом рационе). Дифференцированный уровень протеина в корму в период 12- 

-месячного откорма не вызвал существенных различий ни в содержании крас- 

ных, белых и громадных волокон, ни в величине. волокон мяса.`Однако меньшее
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количество красных, а высшее белых волокон, равно как и больший диаметр 

белых волокон, наблюдались а группе животных с наивысшей степенью исполь- 

зования протеина. 

Полученные коэффициенты корреляции — отрицательный между содержа- 

нием красных и положительный между содержанием белых волокон с одной 

стороны и суточными привесами и использованием кормового протеина с дру- 

гой, могут свидетельствовать о ТОМ, что темпы роста животных более тесно 

коррелируют с белыми волокнами, отличающимися высокой активностью гли- 

колитических энзимов. 

Коэффициенты корреляции между гистологическими признаками и ка- 

чеством мяса указывают на корреляцию участия белых и громадных волокон 

со снижением качества мяса. Высшее же содержание красных волокон связано 

с лучшей способностью связывания воды, водопоглотительной способностью, 

высшей величиной рН, и высшим содержанием миоглобина в мясе. 

Danuta Kłosowska, Bogusz Kłosowski, Salomea Grajewska 

HISTOLOGICAL PICTURE OF THE LONGISSIMUS DORSI MUSCLE 

OF PIGS — NORWEGIAN LANDRACE X POLISH WHITE LARGE CROSSBREDS, 

FED RATIONS WITH DIFFERENT PROTEIN LEVEL 

Summary 

Histological examinations were carried out on the longissimus dorsi muscle in 

48 crossbred pigs of the Norwegian Landrace X Polish Large White, divided into 

4 feeding groups (13.5°/o, 15.5%o, 16.5%/0, 18.0°%o of crude protein in the ration). Dif- 

ferentiated protein level in the feed on the fattening period of 12 weeks did not 

cause any statistically significant differences in the content of red, white or giant 

fibers and in the fiber size. However, less number of red! fibers and higher one 

of white fibers as well as higher white fiber diameters were observed in the group 

of animals with the highest protein efficiency. 

The correlation coefficients obtained — negative between the content of red 

fibers and positive between the content of white fibers and daily weight gains and 

the feed profein efficiency seems to indicate that the growth rate of the animals 

would be closer connected with white fibers, distinguishing themselves with a high 

activity of glycolytic enzymes. 

The correlation coefficients between histological features and meat quality 

prove that with a meat quality decrease white and giant fibers would be correlated. 

On the other hand, higher content of red fibres would be correlated with a better 

water binding capacity, better water holding ability, better pH, and higher myoglo- 

bine content in meat.


