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Zawarto$¢ biatka w paszy jest jednym z podstawowych czynnikéw
decydujacych o szybkos$ci przyrostu masy miesni w okresie tuczu. Przyj-
mujac, ze ilos¢ widkien miesniowych w danym mie$niu w rozwoju po-
stnatalnym jest stata [6, 8, 10, 18], mozna spodziewa¢ sie, ze umigSnienie
tuszy zalezy od zwiekszenia sie wielkoSci wldkien mie$niowych.

Podjete badania mialy na celu wykazanie w jakim stopniu rézna za-
warto$¢ bialtka w paszy moze mie¢ wpltyw na wielkos¢ widkien miesnio-
wych i na sktad procentowy wlokien czerwonych i bialych oraz na zwig-
zek miedzy cechami histologicznymi badanego mie$nia i cechami fizyko-
-chemicznymi jakos$ci miesa.

MATERIAEL I METODY

Badania przeprowadzono na materiale pochodzgcym z doswiadczenia
zywieniowego [7], ktory stanowilo 48 $win mieszancéw norweskiej rasy
landrace X wbp, podzielonych na cztery grupy zywieniowe po 8 wieprz-
- kéw i 4 loszki. Zwierzeta przez 12 tygodni tuczu otrzymywaly pasze o
zawarto$ci 13,5, 15,0, 16,5 i 18,0%0 biatka ogdélnego.

Do badan histologicznych pobierano wycinki w 24 godziny po uboju
z mieénia najdluzszego grzbietu miedzy 4 a 5 kregiem ledzwiowym. Wy-
cinki mies$ni utrwalono w plynie Bakera i cieto na mikrotomie mroze-
niowym na skrawki o grubosci 25 u. Czerwone, biale i olbrzymie wtokna
wyrdzniano barwigc skrawki wg Ogata [14] Sudanem Czarnym B. Za-
wartoSci wlokien okreslano na podstawie ich udzialu w 10 W'}azlkach
mie$niowych w 5 przekrojach poprzecznych. Srednice wldkien mies$nio-
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wych okreslano na ich przekroju poprzecznym, na podstawie $rednich,
najdiuzszych i najkrotszych $rednic [17] w 3 wigzkach mie$niowych z 3
réznych przekrojow poprzecznych. Badane cechy histologiczne korelo-
wano nastepnie z oznaczonymi na tym samym mie$niu cechami jakosci
miesa, takimi jak: swobodny wyciek soku z préby miesa, zdolno$é wig-
zania wody, wodochlonnos¢, pH,, barwniki calkowite, mioglobina, oraz
z cechami okreslajgcymi wydajno$¢ tuczng i rzezng, takimi jak: wyko-
rzystane bialka paszy, rrzyrosty dzienne, zuzycie biatka strawnego. Obli-

czenia statystyczne przeprowadzono uwzgledniajgc metody podane przez
Snedecora [16].

WYNIKI I DYSKUSJA

Zroznicowany poziom biatka w paszy (13,5-18,090 biatka ogélnego)
nie spowodowatl istotnych réznic w zakresie badanych parametréw hi-
stologicznych. Srednia zawarto$¢ wiokien czerwonych wahala sie w gra-
nicach od 28,0 do 30,7%b0, biatych od 68,9 do 72,0% i olbrzymich od 0,25
do 0,56%. Srednice wldkien czerwonych mieécily sie w granicach od
45,9 p do 46,4p i bialych od 57,3 p do 60,6 u, liczba wildkien w wigzkach
od 68,9 do 69,9. Mniejszg liczbe wldkien czerwonych, a wiekszg biatych
oraz wigksze Srednice wldkien zaobserwowano w grupie zwierzat otrzy-
mujgcej 15,0°0 biatka ogdlnego w paszy, ktorg cechowalo najlepsze wy-
korzystanie biatka.

Migsien najdiluzszy grzbietu $wini reprezentujgcej grupe o najwyz-
szym stopniu wyzyskania bialtka (rys. 1) odznaczal sie wiekszymi wlok-

Rys. 1. 'Przekréj poprzeczny mie$nia najdiuzszego grzbietu §wini z grupy o najwyz-
szym wykorzystaniu biatka (barwienie Sudanem Czarnym B); I — wlokna czerwone,
2 — wilokna biale, 3 — wlékno olbrzymie
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nami bialymi i mniejszg zawarto$cig wlékien czerwonych, w poréwna-
niu z mieSniem najdiuzszym grzbietu Swini, pochodzgcej z tego samego
miotu, reprezentujgcej grupe o najnizszym stopniu wyzyskania bialka
(rys. 2).

Rys. 2. Przekr6j poprzeczny mie§nia najdiuzszego grzbietu §wini z grupy o najniz-
szym wykorzystaniu biatka (barwienie Sudanem Czarnym B); I — wlbékna czer-
wone, 2 — wibékna biale

O zalezno$ci miedzy zwiekszeniem liczby wlokien biatych i miesno-
$cig tuszy donosit Dildey i in. [4]. Van Den Hende i in. [20] u $win
i Cornforth i in. [3] u bydla w mieéniu najdiuzszym grzbietu stwierdzili
zwiekszenie sie liczby wlokien biatych wraz ze wzrostem cigzaru ciala.

Analiza statystyczna wyliczonych wspoétczynnikow korelacji dla cale-
go badanego materiatu, bez rozdzielenia na grupy zywieniowe, wykazata
wspblzalezno$ci miedzy niektorymi cechami histologicznymi a cechami
- jakosci tuszy i miesa (tab. 1).

Wspotczynniki korelacji miedzy cechami histologicznymi a cechami
jakosci miesa wykazuja, Ze. obniZenie jakoSci migsa zalezy od wlokien
bialych i olbrzymich. O obecno$ci wlokien olbrzymich w migsniach nie-
ktérych ras §win podatnych na stress donosili Cassens i in. [1], Cooper
i in. [2], Hendricks i in. [9]. Wydaje sie¢ jednak, zZe wldkna olbrzymie
zZwigzane sg z wystepowaniem wodnisto$ci migsa [13], niezaleznie od
rasy [11, 12]. Wieksza liczba wlokien czerwonych byla skorelowana z lep-
sza zdolnoscia wigzania wody, lepsza wodochlonno$cia, wyzszym pH,
i wiekszg ilo$cig mioglobiny w mieSniu.

Na podstawie uzyskanych wspoéiczynnikéw korelacji, ujemnych mie-
dzy zawartoscig widkien czerwonych i dodatnich miedzy zawartoscig wto-
kien bialych a przyrostami dziennymi oraz wyzyskaniem biatka paszy,
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Tabelal

Wspolczynniki korelacji (r) migdzy zawarto§cia widkien czerwonych, bialych

i olbrzymich a niektérymi cechami jako$ci tuszy i miesa

Cechy jakosci Wi6kna
tuszy 1 migsa czerwone biale olbrzymie
Swobodny wyciek soku
z proby migsa —0,38** 0,33% 0,67**
Zdolno$¢ wiazania wody 0,45** —0,41** —0,45%%
Wodochionnos$é 0,44** —0,41** —0,42%%*
pH, 0,30* —0,26+ —0,47**
Barwniki catkowite 0,40*%*  —0,37%* —0,36*
Mioglobina 0,39** —0,39** ~ —0,06
Przyrosty dzienne . —0,36* 0,37* —0,20
Zuzycie bialka strawnego/kg przyrostu 0,24 —0,27 " 0,06
Wyzyskanie bialka strawnego —0,35* 0,37* 0,08
** P < 0,01
* P < 0,05
+ P<0,10

mozna sadzi¢, ze tempo wzrostu zwierzat jest bardziej uzaleznione od
wilokien biatych odznaczajgcych sie wysokg aktywnoscig enzymoéw gliko-
litycznych [5, 15, 19].

bse

Przeprowadzone badania upowazniajg do kontynuowania dalszych o-
rwacji nad aktywnoScig enzymatyczng wilékien mie$sniowych i ich ro-

lg w procesie wzrostu miesnia.
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HJanyra Kaocoscka, Boeyw Kaocoscxu, Canémsa I'paesckKa

TYMCTOJOI'MYECKASA KAPTUMHA IJVMHHEMIIENM MBIl CIIMHBI
V CBUHEM-IIOMECEV HOPBEXKCKOM JAHJPEVC U IIOJBCKOM BEJONM
KPYITHOV COJAEPXKMMBIX HA KOPMAX C IU®PEPEHIIMPOBAHHBIM
YPOBHEM ITPOTEMHA

Pe3smwome

TucTosorMyeckme MCCAEeNOBaHMA IIPOBOAMJMCH Ha JIMHENIIE MbIle NMHBI

48 cBUHe-TIOMeceiT HOPBERCKOM JaHapeic ¢ IMOJbCKOM 6esoit KPYITHOM, pa3felIeHHbIX
Ha 4 rpynne! xopmienusa (13,5%, 15,0%, 16,5% u 18,0% obuiero mporemHa B KOPMO-
BoM panmone). OuddepeHIMpPOBaHHbLI YPOBEHb IPOTEMHA B KOPMYy B NE€PUOA 12-
-MEeCSYHOTO OTKOPMAa He BBI3BaJ CYLI[ECTBEHHBIX Das3jMuMii HM B COAEPKaHMM Kpac-
HbIX, 6EJILIX M IPOMaAHBLIX BOJIOKOH, HM B BeJM4VHE. BOJIOKOH msaca. OgHaKo MeHblee
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KOJIMYECTBO KPacCHBIX, a BbICHIee OeJbIX BOJIOKOH, PaBHO KaK M GOJbLIMIT AMaMeTp
OeJBbIX BOJIOKOH, HalJIONanMCh a IPYIIe JXMBOTHBIX C HAMBBICIIEHA CTENEHbLI) MCIONb-
30BaHMA IIPOTEUHA. ‘

Ilony4yeHHble KO03(hMUUMEHTEI KOPPENALMMM — OTPMIlATENbHBII MEXIy CcOAepIKa-
HMEeM KpPacCHBIX M IIOJIOXUTEJIbHbIA MEXJAy coaeprKaHmeM O6esbIX BOJOKOH ¢ OXHOM
CTOPOHBLI M CYTOYHBIMM IIPMBECaMM ¥ JCIIOUIb30BaHMEM KOPMOBOTO ITPOTEMHa C APY-
Iroji, MOTYT CBMAETEJIBCTBOBATHL O TOM, YTO TEMIIbI POCTA IKWMBOTHBIX OOJIee TECHO
KOppPeJIupyT ¢ OenbIMM BOJOKHaMM, OTAMYAIOLMMUCH BBLICOKO) AKTUBHOCTBHIO INIM-
KOJMUTUYECKMX SH3UMOB.

KosdhdmmenTs! KOPPEeNALMM MEXKJY TIMCTOJOIMYECKMMM Ipu3HAKaMM M Ka-
YeCTBOM MsACa YKa3bIBalOT Ha KOPPENALMIO ydacTusa OeNbIX M IrpoMaiHbIX BOJOKOH
CO CHMIXEHMEeM KauecTBa MsAca. BreIclIee XXKe cogepiKaHMe KpacHbIX BOJOKOH CBA3aHO
C Jyd4liell CIIOCOGHOCTBIO CBA3BLIBAHMSA BOABLI, BOJAOIMOTJIOTUTENLHOM CIIOCOGHOCTLIO,
BBICLIE BeauMuMHOM PH; M BhICHIMM CcOXepIKaHMEM MMOTJIOOMHA B MscCe,

Danuta Kilosowska, Bogusz Ktosowski, Salomea Grajewska

HISTOLOGICAL PICTURE OF THE LONGISSIMUS DORSI MUSCLE
OF PIGS — NORWEGIAN LANDRACE X POLISH WHITE LARGE CROSSBREDS,
FED RATIONS WITH DIFFERENT PROTEIN LEVEL

Summary

Histological examinations were carried out on the longissimus dorsi muscle in
48 crossbred pigs of the Norwegian Landrace X Polish Large White, divided into
4 feeding groups (13.5%, 15.5%, 16.5%, 18.0% of crude protein in the ration). Dif-
ferentiated protein level in the feed on the fattening period of 12 weeks did not
cause any statistically significant differences in the content of red, white or giant
fibers and in the fiber size. However, less number of red fibers and higher one
of white fibers as well as higher white fiber diameters were observed in the group
of animals with the highest protein efficiency.

The correlation coefficients obtained — negative between the content of red
fibers and positive between the content of white fibers and daily weight gains and
the feed profein efficiency seems to indicate that the growth rate of the animals
would be closer connected with white fibers, distinguishing themselves with a high
activity of glycolytic enzymes.

The correlation coefficients between histological features and meat quality
prove that with a meat quality decrease white and giant fibers would be correlated.
On the other hand, higher content of red fibres would be correlated with a better

water binding capacity, better water holding ability, better pH,; and higher myoglo-
bine content in meat.



