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Streszczenie

Celem przeprowadzonych badan bylo pordwnanie jakosci migsa pochodzacego z réznych elementow
tuszy koztow sarny europejskiej (Capreolus capreolus L.) pozyskanych przez mysliwych w lasach pot-
nocno-wschodniej (10 szt.) i potudniowo-wschodniej (10 szt.) Polski. Badaniami objgto cztery podstawo-
we elementy tuszy koztow, tj. karkowke, topatkg, comber i udziec. Migso uzyskane z kazdego z elemen-
tow krojono na drobne kawatki, z ktorych po wymieszaniu pobierano probke srednia dla danego elementu
(ok. 300 g). W migsie oznaczono podstawowy sktad chemiczny oraz wtasciwosci fizykochemiczne.

Stwierdzono, ze migso koztow z Polski pin.-wsch. charakteryzowato si¢ wigksza (p < 0,01) zawarto-
$cia suchej masy, biatka i sktadnikéw mineralnych oznaczonych w postaci popiotu oraz wyzsza (p < 0,05)
$rednia warto$cia pH. Ponadto ich migso byto jasniejsze (L*) (p < 0,01) oraz charakteryzowato si¢ wigk-
szym (p < 0,01) udzialem barwy zo6ltej (b*) i mniejszym (p < 0,01) barwy czerwonej (a*).

Migso z topatki zawierato najmniej (p < 0,01) suchej masy. Najwigksza zawartoscia biatka charaktery-
zowalo si¢ migso z combra, a najmniejsza — migso z opatki (réznice migdzy $rednimi grup do$wiadczal-
nych potwierdzono statystycznie ). Migso z karkowki odznaczato si¢ najwigksza zawartoscia thuszczu oraz
najmniejsza sktadnikow mineralnych oznaczonych w postaci popiotu, a takze najwyzsza wartos$cia pH
(réznice migdzy $rednimi grup do$wiadczalnych potwierdzono statystycznie). Barwa migsa z karkowki
byla jasniejsza (L*) (p < 0,01) w pordwnaniu z barwa migsa z combra i udzca oraz charakteryzowata sig
najwigkszym (p < 0,01) udzialem barwy czerwonej (a*), a takze wigkszym (p < 0,05) udziatem barwy
z6ttej (b*) w pordwnaniu z migsem z udzca. Migso z udzca i combra odznaczato si¢ mniejszym udzialem
barwy czerwonej w poréwnaniu z migsem z opatki (p < 0,01). Ponadto stwierdzono mniejszy (p < 0,05)
udziat barwy zottej (b*) w migsie z udzca niz w migsie z topatki.
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Wprowadzenie

Dziczyzna, ze wzgledu na mata zawarto$¢ ttuszczu i cholesterolu oraz duza za-
wartos$¢ biatka, witamin, sktadnikéw mineralnych, niezbednych aminokwasow a takze
korzystny stosunek kwasow thuszczowych wielonienasyconych do nasyconych i obni-
zony stosunek kwasow thuszczowych n-6/n-3 [3, 4, 10, 18], moze stanowi¢ warto$cio-
wy komponent zrownowazonej diety wspotczesnego konsumenta [17]. Warunkiem jest
jednak zaakceptowanie przez niego specyficznych wilasciwosci sensorycznych (zapa-
chu i smaku) tego migsa [16]. Dla konsumenta i podmiotéw zajmujacych si¢ przetwor-
stwem dziczyzny istotna jest rowniez informacja, ze surowiec uzyskiwany z tusz zwie-
rzat dziko zyjacych moze wykazywac¢ nierzadko duze zréznicowanie jakosci [5]. Jest
ono spowodowane wptywem wielu czynnikow zwiazanych zaréwno z trybem Zycia
samych zwierzat, jak i warunkami pozyskiwania oraz obrotu tuszami zwierzyny.

Celem przeprowadzonych badan bylo porownanie jakosci migsa pochodzacego
z roznych elementow tuszy koztow sarny europejskiej (Capreolus capreolus L.) od-
strzelonych przez mysliwych w lasach poéinocno-wschodniej 1 potudniowo-wschodniej
Polski.

Material i metody badan

Materiat doswiadczalny stanowily tusze kozlow sarny europejskiej (Capreolus
capreolus L.) dostarczone do zaktadu przetworstwa migsnego. Tusze do badan wybie-
rano losowo, uwzgledniajac dwie grupy zwierzyny: kozty (10 szt.) odstrzelone przez
mysliwych w lasach pémmocno-wschodniej Polski (Nizina S¢popolska, woj. warmin-
sko-mazurskie) oraz kozty (10 szt.) odstrzelone przez mysliwych w lasach potudnio-
wo-wschodniej Polski (Wyzyna Lubelska, woj. lubelskie). Badaniami objgto tusze
zwierzat w wieku 3 - 4 lat, odstrzelonych w grudniu 2009 r. Wiek zwierzat okreslano
na podstawie oceny pokroju tuszy i wywiadu z mysliwymi, ktorzy dokonali odstrzatu.

Tusze koztow z Polski pin.-wsch. poddawano rozbiorowi nie p6zniej niz 48 - 54 h
od momentu odstrzatu zwierzgcia w towisku. Tusze koztéw pochodzacych z Polski
ptd.-wsch. poddawano rozbiorowi po 24 h od ich dostarczenia do zaktadu przetwor-
czego (48 - 54 h od momentu odstrzalu zwierzgcia w towisku). Czas odstrzatu zwie-
rzgcia w towisku ustalano na podstawie protokotu przyjecia tuszy od mysliwego.

Po oskérowaniu tuszy oceniano jej jakos¢. W trakcie tej oceny eliminowano: tu-
sze z uszkodzeniami karkowki (przodka), combra, topatek i udzcdéw powstatymi
w wyniku postrzatu; tusze zanieczyszczone tre$cia przewodu pokarmowego w wyniku
uszkodzenia przewodu pokarmowego przez kulg lub w nastepstwie nieprawidtowo
przeprowadzonego patroszenia; tusze nieprawidtowo wychtodzone (temperatura wyz-
sza niz 7 °C w centrum geometrycznym najgrubszego elementu, tj. udzca); tusze, kto-
rych mig$nie najdtuzsze grzbietu (m. longissimus dorsi) charakteryzowaty si¢ warto-
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Scia pH powyzej 5,8 (pomiar za ostatnim zebrem), w celu wyeliminowania migsa
DFD.

W trakcie rozbioru tusz w zakladzie przetworstwa migsnego, pobierano cztery jej
zasadnicze elementy, tj. comber, karkéwke, topatke i udziec. Migso z kazdego z ele-
mentow krojono na drobne kawatki, z ktérych po wymieszaniu pobierano probke sred-
nig dla danego elementu (ok. 300 g). Probki pakowano proézniowo i przewozono
w izotermicznych pojemnikach do laboratorium Katedry Towaroznawstwa i Przetwor-
stwa Surowcow Zwierzecych UWM, gdzie zamrozono je w temp. -26 °C i przecho-
wywano w tej temp. do momentu wykonania analiz laboratoryjnych.

Przed przystapieniem do analizy probki migsa rozmrazano w temp. 2 °C do mo-
mentu osiagnigcia w ich wngtrzu temp. -1 °C. Nastgpnie probki rozdrabniano trzykrot-
nie w wilku z uzyciem siatki o $rednicy oczek 3 mm. Zmielong mas¢ mieszano i pobie-
rano z niej probki do analiz. Badania laboratoryjne obejmowaty analiz¢ podstawowego
sktadu chemicznego migsa oraz oceng wiasciwosci fizykochemicznych migsa. Ozna-
czano: sucha masg, biatko ogdlne — metoda Kjeldahla, thuszcz — metoda Soxhleta (eter
dietylowy jako rozpuszczalnik) oraz sktadniki mineralne w postaci popiotu [1].

Pomiaréow pH dokonywano w homogenacie wodnym z migsa (stosunek m/v mig-
sa do wody redestylowanej 1 : 1) przy uzyciu elektrody kombinowanej Polilyte Lab
firmy Hamilton i pH-metru pH 3401 z czujnikiem temperatury TFK 325 firmy WTW.

Charakterystyki barwy migsa dokonywano na podstawie warto$ci parametrow L*,
a*, b*, C* w uktadzie CIE LAB [2]. Parametry L*, a* i b* okre$lano metoda odbicio-
wa za pomocg aparatu MiniScan XE Plus firmy HunterLab przez bezposredni trzy-
krotny pomiar powierzchni zmielonego migsa w réznych miejscach. Pomiary przepro-
wadzano po polgodzinnym przetrzymaniu probek w temp. 4 °C, przykrytych folig
przepuszczalng dla O, i nieprzepuszczalna dla H,O.

Uzyskane wyniki opracowano statystycznie w programie komputerowym Statisti-
ca, wersja 9.0 [12]. Zastosowano dwuczynnikowa analizg wariancji (uktad ortogonal-
ny). Statystyczng istotno$¢ réznic migdzy Srednimi grup szacowano za pomoca testu
Duncana na poziomie istotnosci p <0,05 oraz p <0,01.

Wiyniki i dyskusja

Wplyw pochodzenia koztow sarny na jakosé¢ miesa

Stwierdzono istotne (p < 0,01) réznice migdzy $rednia zawartoscia suchej masy,
biatka i sktadnikoéw mineralnych oznaczonych w postaci popiolu w migsie koziow
z Polski phn.-wch. i ptd.-wsch. (tab. 1). Wigksza zawarto$cia wymienionych sktadni-
kéw charakteryzowalo si¢ migso koztdow z Polski ptd.-wsch. W przypadku zawartosci
suchej masy roznica migdzy $rednimi grup wynosita 1,56 %, biatka — 0,91 %, tluszczu
—1,12 % 1 popiotu — 0,11 %.
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Tabela 1l
Wiyniki oceny jakos$ci migsa.
Results of meat quality evaluation.
ior?ye's:l?ll g Element tuszy Interakcja
Roe df:)eﬂ bucjks Carcass cuts Interaction
Miara - -
Cecha Stat z Polski z Polski
. ’ pin.-wsch. pld.-wsch. i )
Trait Stat. F From comber | karkowka topatka udziec
meas. rom fillet neck shoulder leg *
north-east | south-east B - - -
Poland Poland n=20 n=20 n=20 n=20
n=10 n=10
S“C}Ef;‘]nasa X 23,07* 24,63 | 2446° | 2376™ | 23,01 | 2416% .
0
Dry matter | S/ SP 0,84 0,76 0,85 0,98 125 0,86
Thuszez [%] X 0,234 1,358 0,76% 1,23 0,52% 0,65% o
Fat s/SD 0,18 0,68 0,72 0,97 0,44 0,61
B‘alk[‘f%"]g"lne X 21,444 2235 | 2243 | 21,74V | 21407 | 22,02 "
. s/SD 0,83 0,50 0,45 0,57 1,13 0,61
Total protein
Popiot [%] X 0,934 1,04® 1,01¥ 0,90¥ 1,01% 1,01% .
Ash s/SD 0,16 0,08 0,06 0,17 0,11 0,14
Stosunek
woda/biatko X 3,60" 337" 337 3,51Y 3,61% 3,45 .
Water/protein | s/ SD 0,18 0,10 0,10 0,13 0,25 0,13
ratio
- X 5,89* 5,84° 5,83%% 5,97 5,89%YY 5,77% NS
P s/SD 0,14 0,15 0,11 0,10 0,12 0,18
L X 35,61 33,40% 33,89% 35,65" 34,74 33,75% .
s/SD 1,94 227 2,33 1,48 2,67 2,50
- X 14,62* 15,57° 14,23% 16,16" 15,47 14,52% -
s/SD 1,31 1,03 1,44 0,86 0,97 0,65
- X 15,02 13,51% 14,27 14,68* 14,43% 13,69 .
s/SD 0,95 1,21 1,50 0,82 1,36 1,40
c* X 21,00 20,63 20,23% | 21,85 | 21,19% 19,99% o
s/SD 0,94 1,41 0,92 0,86 1,04 0,99

Objasnienia: / Explanatory notes:
X — warto$¢ $rednia / mean value; s — odchylenie standardowe / SD — standard deviation;

warto$ci oznaczone roznymi literami w wierszach rdznig sig statystycznie istotnie, AB, X Y Z—p <0,01;
ab,xyz—p <0,05/ values in lines and denoted by different letters differ statistically significantly, A B,
XYZ-p<00l;ab,xyz—p <0.05.

*k_p <0,01;*-p <0,05;NS—p>0,05.

Niezaleznie od pochodzenia koztow sarny migso odznaczato si¢ duza zawartoscia
biatka, przy matym udziale ttuszczu. Wskazana zalezno$¢ jest typowa dla migsa zwie-
rzat fownych [19, 20]. Mozna ja ttumaczy¢ specyfika trybu zycia i sposobu odzywiania
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si¢ zwierzat dziko zyjacych. W poroéwnaniu ze zwierz¢tami gospodarskimi, zwierzeta
dziko zyjace prowadza zdecydowanie aktywniejszy tryb zycia, a ich Zzywienie jest
mniej intensywne, co sprzyja odktadaniu mniejszej ilosci tkanki thuszczowej. Sktad
chemiczny migsa zwierzat lownych zalezy réwniez od miejsca i pory roku ich pozy-
skania [20, 21], poniewaz te czynniki wptywaja na zroznicowanie w zakresie dostep-
nosci pozywienia (jego ilosci i1 jako$ci). Sezonowe zmiany jakosci migsa (w tym skta-
du chemicznego) sa tez obserwowane w surowcu pozyskiwanym z tusz samcoOw
zwierzat lownych, w zwiazku z cyklem rozrodczym [13], w czasie ktérego ma miejsce
zwigkszona aktywnos$¢ fizyczna zwierzat, ograniczenie pobierania pozywienia oraz
zmieniona gospodarka hormonalna.

Migso koztow z Polski pin.-wsch. charakteryzowato si¢ wyzsza (p < 0,05) $rednia
wartoscia pH w pordwnaniu z migsem zwierzat z Polski ptd.-wsch. (tab. 1). Roznica
migdzy $rednimi byta jednak bardzo mata i wynosita tylko 0,05 jednostki.

Wykazano zréznicowanie barwy migsa kozlow z objetych badaniami regionéw
Polski (tab. 1). Migso koztow z Polski pin.-wsch. byto jasniejsze (L*) oraz charaktery-
zowato sig¢ wigkszym udziatem barwy zottej (b*), a réznice migdzy Srednimi byty sta-
tystycznie istotne (p < 0,01). Z kolei migso koztéw z Polski ptd.-wsch. odznaczato si¢
wigkszym (p < 0,01) udzialem barwy czerwonej (a*). Nie stwierdzono istotnych
(p > 0,05) r6znic w nasyceniu barwy (C*) badanego migsa koztéw z pin.-wsch. 1 ptd.-
wsch. Polski.

Przyczynami odnotowanego zréznicowania warto$ci wskaznikow charakteryzuja-
cych barwg migsa koztow z objetych badaniami regionéw Polski, mogly by¢ roznice
pod wzgledem zawarto$ci barwnikow hemowych (mioglobiny i hemoglobiny) w ich
migsie. Udzial mioglobiny w mig$niach pozostaje w zalezno$ci z przyzyciowa aktyw-
no$cig ruchowa zwierzat [6], natomiast na zawartos¢ hemoglobiny w migsie wplywa
stopien wykrwawienia tusz odstrzelonej zwierzyny [14].

Jakos¢ migsa koztow sarny w zaleznosci od elementu tuszy

Migso z combra, udzca i karkowki charakteryzowato si¢ istotnie wigksza
(p <0,01) zawartoscia suchej masy w poréwnaniu z migsem z topatki (tab. 1). Ponadto
stwierdzono, ze migso z karkowki miato istotnie mniejsza zawarto$¢ suchej masy niz
migso z combra (p < 0,01) i udzea (p < 0,05).

Najwigksza zawarto$cia tluszczu odznaczato si¢ migso z karkowki i byla ona
istotnie wigksza od stwierdzonej w migsie z combra, udzca i topatki (tab. 1). Jednocze-
$nie migso z karkowki zawierato najmniej (p < 0,01), sposrod analizowanych elemen-
tow, sktadnikow mineralnych oznaczonych w postaci popiotu (tab. 1).

Badane elementy wykazywaty zréznicowana zawarto$¢ biatka ogdlnego (tab. 1).
Najwigksza zawartoscia tego sktadnika charakteryzowato si¢ migso z combra. Udziat
biatka w migsie z tego elementu roznit si¢ istotnie (p < 0,01) od jego zawartosci
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w migsie z karkoéwki i topatki oraz w mniejszym (p < 0,05) stopniu od zawartosci
w udzcu. Najmniejsza zawarto$cia bialka odznaczato si¢ migso z topatki. Byta ona
istotnie mniejsza nie tylko od stwierdzonej w migsie z combra, ale takze w migsie
z udzca (p £0,01) i w migsie z karkowki (p < 0,05).

Wyniki badan potwierdzily wystepowanie ogdlnie znanych zaleznos$ci migdzy
zawarto$cia podstawowych sktadnikow chemicznych w migsie. Migso z elementow
tuszy koztow sarny, zawierajace duzo biatka (comber, udziec), rownoczesnie zawierato
mato thuszczu. Z kolei migso z karkowki, ktore odznaczato si¢ najwickszym udziatem
thuszczu, zawieralo najmniej bialka i sktadnikéw mineralnych, ktoére tworza z nim
zwiazki kompleksowe.

Poréwnanie uzyskanych wynikéw oceny podstawowego skladu chemicznego
migsa z réznych elementow tuszy koztdw sarny z danymi literaturowymi wykazalo, ze
sa one zgodne z wynikami badan Paulsena i wsp. [7]. Cytowani autorzy stwierdzili
rowniez, ze migso z poledwicy i udzca sarny, w porownaniu z migsem z topatki oraz
migsem gulaszowym (migsnie szyi, przedramienia, podudzia, brzucha, mi¢dzyzebro-
we), charakteryzowalo si¢ wigksza zawartoscig suchej masy i biatka ogdlnego, a po-
nadto wigkszym udziatlem popiotu oraz mniejszym — ttuszczu. Z kolei Zomborszky
i wsp. [19] nie stwierdzili istotnych réznic pod wzgledem zawarto$ci biatka i thuszczu
w migsie z combra (m. longissimus dorsi) i udzca (m. semimembranosus) sarny.

Srednie warto$ci pH migsa byly zréznicowane w zaleznosci od elementu tuszy
(tab. 1). Najwyzsza wartoscia pH (5,97) charakteryzowato si¢ migso z karkowki,
a najnizsza — migso z udzca (5,77). Wartos¢ pH migsa z karkoéwki byla istotnie wyzsza
od stwierdzonej w combrze (p < 0,01), udzcu (p < 0,01) i topatce (p < 0,05). Dla po-
rownania, $rednia warto$§¢ pH m. longissimus dorsi sammy w badaniach Trziszki [15]
wynosita 5,50, natomiast warto$ci pH m. semimembranosus sarny w badaniach Smo-
linskiej i Klonowskiego [11] oraz Paulusena i Winkelmayera [9], odpowiednio: 5,8
15,4-5,6.

Odnotowane w badaniach wlasnych rdznice w poziomie zakwaszenia migsa
z czterech elementow tuszy koztow sarny wynikaty prawdopodobnie ze zréznicowanej
przyzyciowej zawartosci glikogenu w migsniach, z ktéorego w procesie poubojowej
glikolizy powstaje kwas mlekowy [8]. Zroznicowanie wartosci pH badanego migsa
moglo by¢ rowniez spowodowane rdézng zawartoscia krwi resztkowej, ktora pozostata
w tkankach po wykrwawieniu zwierzat i dziatata buforujaco [14].

Na podstawie analizy barwy mig¢sa wykazano, ze migso z karkowki byto jasniej-
sze (L*) (p < 0,01) w poréwnaniu z migsem z combra i udzca oraz charakteryzowato
si¢ wickszym (p < 0,01) udziatem barwy czerwonej (a*) w poréwnaniu z migsem
z topatki, udzca i combra (p < 0,01), a takze wigkszym (p < 0,05) udziatem barwy z6t-
tej (b*) w poréwnaniu z migsem z udzca. Migso z udzca i combra charakteryzowato si¢
roOwniez mniejszym udzialem barwy czerwonej w poréOwnaniu z migsem z topatki
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(p <0,01). Ponadto stwierdzono mniejszy (p < 0,05) udziat barwy zottej (b*) w migsie
z udzca niz w migsie z topatki. Konsekwencja zréznicowania barwy migsa pod wzgleg-
dem udzialu barwy czerwonej i1 zottej byly roznice w nasyceniu barwy (C*). Staty-
styczne istotno$ci roznic migdzy $srednimi warto$ciami nasycenia barwy migsa, z obje-
tych badaniami elementéw tuszy, byly podobne, jak w przypadku udziatlu barwy
czerwongj (a*).

Stwierdzone zréznicowanie barwy migsa kozléw sarny, pochodzacego z réznych
elementdéw tuszy, mozna tlumaczy¢ m.in. r6zna aktywnos$cia przyzyciowa migsni, kto-
re wchodza w sktad elementu po uboju zwierzecia. Jak podaje Lawrie [6], mig$nie
systematycznie 1 ci¢zej pracujace przyzyciowo, zawieraja wigcej mioglobiny, co
w konsekwencji decyduje o wskaznikach chromatycznych barwy, ktore sa okreslane
poubojowo w migsie. W przeprowadzonych badaniach potwierdzeniem tej zaleznosci
byly wyzsze warto$ci parametréw a* i b oraz C* migsa z karkoéwki i topatki, w poréw-
naniu z mi¢sem z combra i udzca.

Analiza interakcji miedzy badanymi czynnikami doswiadczalnymi (pochodzenie
koztow sarny x element tuszy)

Po przeprowadzeniu analizy wariancji stwierdzono statystyczng istotnos¢ interak-
cji migdzy badanymi czynnikami do§wiadczalnymi dla wszystkich (z wyjatkiem war-
tosci pH) analizowanych w pracy cech. W zwiazku z tym wartos$ci tych cech zostaty
przeanalizowane w podgrupach do§wiadczalnych (tab. 2).

Zawarto$¢ suchej masy w karkowce i topatce kozlow z Polski pin.-wsch. byta
mniejsza (p < 0,01) od zawartosci tego sktadnika w migsie z combra i udzca zwierzat
z tego regionu oraz zawarto$ci stwierdzonej w combrze, karkowce, topatce i udzcu
pochodzacych z tusz koztéw z Polski ptd.-wsch. (p < 0,01). Ponadto stwierdzono istot-
nie mniejsza (p < 0,01) zawarto$¢ suchej masy w migsie z combra i1 udzca koztow
z Polski pln.-wsch. oraz w migsie z topatki koztéw z Polski ptd.-wsch. w poréwnaniu
z migsem z combra, karkowki i udzca koztow z Polski ptd.-wsch.

Migso pochodzace z elementdéw tusz koztéw z Polski pin.-wsch. odznaczalo sig
mniejsza (p < 0,01) zawarto$ciag thuszczu w pordwnaniu z migsem uzyskanym z ele-
mentow koztow z Polski ptd.-wsch. Stwierdzono rowniez, ze migso z karkowki koztow
z Polski pld.-wsch. zawieralo wigcej (p < 0,01) tluszczu w pordéwnaniu z migsem
z pozostatych elementow tuszy zwierzat z tego regionu. Ponadto stwierdzono, ze migso
z combra koztéow z Polski ptd.-wsch. zawierato wigcej (p < 0,01) thuszczu niz migso
z topatki koztow z tego samego regionu.
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Migso z topatki koztow z Polski pin.-wsch. zawieralo mniej (p < 0,01) biatka
ogblnego w poréwnaniu z migsem z pozostatych elementéw tuszy zwierzat z objetych
badaniami regionéw Polski. Na nizszym (p < 0,01) poziomie ksztaltowata si¢ takze
zawarto$¢ biatka w migsie z karkowki koztow z Polski pin.-wsch. w poréwnaniu
z migsem z combra koztdw z tego regionu oraz migsem uzyskanym z elementow tuszy
koztow z Polski ptd.-wsch. Réwniez udziec koziow z Polski pin.-wsch. odznaczat si¢
mniejsza (p < 0,05) zawarto$cia biatka ogdlnego w poréwnaniu z combrem koziow
z Polski pin.-wsch. oraz topatka (p < 0,05), udzcem (p < 0,05) i combrem (p < 0,01)
zwierzat z Polski ptd.-wsch. Ponadto stwierdzono, ze migso z combra koziéw z Polski
ptd.-wsch. zawierato wigcej (p < 0,05) biatka ogdlnego niz migso z karkowki koztow
Z tego regionu.

Najmniejsza zawartoscig sktadnikow mineralnych oznaczonych w postaci popiotu
(réznice migdzy $rednimi podgrup potwierdzone statystycznie), charakteryzowato si¢
migso z karkowki kozlow z Polski pin.-wsch. Ponadto stwierdzono, Zze migso z topatki
i udzca zwierzat z tego regionu miato mniejsza (p < 0,05) zawarto$¢ sktadnikow mine-
ralnych oznaczonych w postaci popiotlu w poréwnaniu z migsem z lopatki i udzca ko-
ztow z Polski ptd.-wsch.

Analiza barwy migsa wykazata, ze mig¢so z combra, topatki i udzca koztow z Pol-
ski ptd.-wsch. bylo jasniejsze (p < 0,01) od migsa z elementow tuszy koztow z Polski
ph.-wsch. oraz od migsa z karkowki kozlow z Polski ptd.-wsch. Ponadto stwierdzono,
ze migso z topatki koztéw z Polski pin.-wsch. bylo jasniejsze (p < 0,05) w porownaniu
z migsem z combra i udzca zwierzat z tego regionu.

Zdecydowanie najmniejszym (p < 0,01) udziatem barwy czerwonej (a*), sposrod
wszystkich analizowanych podgrup doswiadczalnych, charakteryzowata si¢ barwa
migsa z combra koztéw z Polski pin.-wsch. Na nizszym poziomie (réznice potwier-
dzone statystycznie), w porownaniu z migsem z karkowki i topatki koztow z obu anali-
zowanych regioné6w oraz migsem z combra koztow z Polski ptd.-wsch., ksztattowat si¢
udziat barwy czerwonej w migsie z udzca koztow z Polski pin.-wsch. Najwigkszym
udzialem barwy czerwonej odznaczala si¢ barwa migsa z karkowki koztow z Polski
ptd.-wsch. Wysoka wartos$cia parametru a* charakteryzowato si¢ rowniez migso z kar-
kowki koztow z Polski pin.-wsch. Jego warto$¢ byta wyzsza (p < 0,01) od stwierdzonej
w migsie z topatki i udzca koztéw z Polski pld.-wsch. oraz migsa z udzca zwierzat
z Polski ptd.-wsch. Ponadto stwierdzono, ze barwa migsa z udzca koztow z Polski ptd.-
wsch. miata wigkszy (p < 0,01) udzial barwy czerwonej w poréwnaniu z migsem
z topatki zwierzat z tego regionu.

Barwa migsa pochodzacego z elementow tuszy koztéw z Polski pin.-wsch. oraz
migsa z karkowki koztdow z Polski ptd.-wsch. odznaczata si¢ wigkszym (p < 0,01)
udziatem barwy zéttej. Ponadto, istotnie (p < 0,05) wigkszy udziat barwy zottej stwier-
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dzono w migsie z karkoéwki 1 topatki w poréwnaniu z migsem z udzca koztéw z Polski
pn.-wsch.

Nasycenie barwy migsa byto wigksze (p < 0,01) w migsie z karkowki i topatki
koztow z Polski pin.-wsch. oraz z karkowki zwierzat z Polski ptd.-wsch. w poréwnaniu
z migsem z pozostatych elementow tuszy koztow z obu analizowanych regionow.
W przypadku koztow z Polski ptd.-wsch. stwierdzono takze, ze migso z topatki miato
wigksze (p < 0,05) nasycenie barwy w poréwnaniu z migsem z udzca.

Whioski

1. Przeprowadzone badania wykazaty wplyw pochodzenia koztéw sarny europejskiej
na jako$¢ ich migsa. Migso koztow z Polski ptd.-wsch. charakteryzowato si¢ wigk-
sza zawarto$cia suchej masy, biatka ogolnego, ttuszczu i sktadnikow mineralnych
oznaczonych w postaci popiotu, nizsza wartoscia pH koncowego, a jego barwa by-
ta ciemniejsza i odznaczata si¢ wigkszym udziatem barwy czerwone;.

2. Stwierdzono zr6éznicowanie jako$ci migsa sarny pochodzacego z czterech zasadni-
czych elementow tuszy (karkdéwka, comber, topatka, udziec). Migso z combra
iudzca charakteryzowato si¢ wigksza $rednia zawartoscia suchej masy, biatka
ogoblnego, nizsza wartoscia pH oraz ciemniejsza barwa, o mniejszym udziale bar-
wy czerwonej i zoltej, a w konsekwencji mniejszym jej nasyceniem.

3. Stwierdzona w badaniach interakcja migdzy badanymi czynnikami do$wiadczal-
nymi (pochodzenie kozléw sarny x element tuszy) wskazuje na konieczno$¢ kom-
pleksowego i wielowymiarowego rozpatrywania czynnikow mogacych ksztatto-
wac jakos$¢ dziczyzny.

Praca naukowa zrealizowana z wykorzystaniem aparatury laboratoryjnej zaku-
pionej w projekcie finansowanym z Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego
i Ministerstwo Rozwoju Regionalnego w ramach programu operacyjnego ,, Rozwoj
Polski Wschodniej 2007-2013 .
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QUALITY PROFILE OF MEAT FROM DIFFERENT CARCASS CUTS OF ROE
DEER (CAPREOLUS CAPREOLUS L.) BUCKS HUNTER-HARVESTED IN
NORTH-EAST AND SOUTH-EAST POLAND

Summary

The objective of this study was to compare the quality of meat from different cuts obtained from car-
casses of roe deer (Capreolus capreolus L.) bucks hunted in forests in north-east (10 animals) and south-

east

Poland (10 animals). Four primal carcass cuts of bucks were analyzed: neck, shoulder, saddle, and
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leg. Meat obtained from each cut was finely chopped and thoroughly mixed. Next, average samples were
collected from each cut (of ca. 300 g). The chemical composition and physicochemical properties of meat
were determined.

It was found that the meat of roe deer bucks from north-east Poland was characterized by a higher
(p < 0.01) content of dry matter, total protein and mineral compounds determined as ash, and a higher
(p < 0.05) average pH value. Furthermore, their meat was characterized by a lighter colour (L*) (p < 0.01),
it was also more yellow (b*) (p <0.01) and less red (a*) (p <0.01).

The meat from shoulder had the lowest (p < 0.01) content of dry matter. The meat from saddle had the
highest content of protein, and the meat from shoulder: the lowest (differences among the means in the
experimental groups were confimed statistically ). The meat from neck was characterized by the highest
content of fat, the lowest content of mineral compounds determined as ash, and, also, the highest pH value
(differences among the means in the experimental groups were confirmed statistically ). The colour of the
meat from neck was lighter (L*) (p < 0.01) compared with the colour of the meat from saddle and leg, its
red component was the strongest (p < 0.01) (a*) and its yellow component (b*) was also stronger
(p < 0.05) compared with the colour of the meat from leg. The meat from leg and saddle was less red
compared with the meat from shoulder (p < 0.01). Moreover, it was found that the meat from leg was less
yellow (b*) (p < 0.05) compared with the meat from shoulder.

Key words: venison, roe deer, cuts from carcass, meat quality
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