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Wirus afrykanskiego pomoru $win
(ASFV) jest wirusem DNA, nale-
zacym do gatunku Asfavirus z rodziny As-
farviridae. Ma strukture wielowarstwowy,
sktadajaca sie z nukleoidu, rdzenia, otoczki
wewnetrznej, kapsydu i czterowarstwowej
lipoproteinowej otoczki zewnetrznej (1).

Wiasciwosci wirusa zapewniajg mu bar-
dzo duza oporno$¢ na inaktywacje przez

czynniki fizyczne i chemiczne, w tym znaj-
dujace sie w srodowisku bytowania $win
i dzikéw. Brak jest danych krajowych na ten
temat. Niniejsze opracowanie oparte jest
zatem na pi$miennictwie zagranicznym (2).

Z danych tych wynika, ze ASFV pozo-
staje patogenny przez 6 lat przy przetrzy-
mywaniu w ciemni w temperaturze 5°C,
a 18 miesiecy w surowicy krwi znajdujacej

sie w temperaturze 37°C. W temperaturze
56°C zachowuje wlasciwosci zakazne oko-
fo 3 godzin.

Wirus afrykanskiego pomoru $win jest
bardzo oporny na zmiany pH i zachowu-
je swe wlasciwo$ci patogenne pomiedzy
pH 4 i pH 10 (3). W zwigzku z tym pozo-
staje zakazny w procesie dojrzewania we-
dlin. Przy pH miedzy 3,1 i 3,9 pozostaje pa-
togenny od 22 godzin do trzech dni, nato-
miast przy pH 13,4 jeden tydzien.

Przezywalno$¢ ASFV we krwi $win
w temperaturze pokojowej wynosi 18 tygo-
dni, a w odchodach $win przez 60-100 dni.
Eksperymentalnie wykazano, ze ASFV
zachowuje wlasciwosci chorobotwdrcze
w gnojowicy po ogrzaniu jej do 53°C przez
okolo 15 minut.

W przypadku miesa $win zakazo-
nych wirusem ASF zachowuje on wyso-
kie miana zakazne, wyrazane w dawce wi-
rusa powodujacego hemadsorpcje w 50%
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zakazonych komoérek (HAD50), w zakresie
od 10" w przypadku salami do 107> w mie-
sie przed obrébka termiczna (2).

ASFV utrzymuje zakazno$¢ przez
150 dni w temperaturze 4°C w surowym
miesie lub 140 dni w szynce wieprzowej
iberyjskiej i szynce Serrano, a w szynce
parmenskiej 399 dni (4, 5). Niestety, brak
podobnych danych w odniesieniu do szy-
nek i innych produktéw miesnych pro-
dukgji polskiej. Z tego wzgledu cytowane
sa dane w odniesieniu do ASFV i produk-
téw wieprzowych innych krajow, zwlasz-
cza Hiszpanii i Wtoch.

Przezywalno$¢ wirusa ASF w migéniach
szkieletowych $§win wynosi 150 dni w tem-
peraturze 4°C oraz 104 dni w temperaturze
—4°C. W szpiku kostnym ASFV pozostaje
zakazny przez 6 miesiecy (3).

W celu catkowitej inaktywacji wiru-
sa migso wieprzowe powinno by¢ ogrza-
ne do co najmniej 69°C przez 3 godziny
lub 70-75°C przez 30 minut. W przypad-
ku wedlin wedzonych, co do ktérych chce
sie mie¢ pewnos¢, ze sa wolne od ASFYV,
nalezy wydluzy¢ czas wedzenia do 12 go-
dzin przy temperaturze 49°C lub stoso-
wacé proces suszenia przez 25—30 dni (6).

Na terenie Hiszpanii wykazano obec-
no$c¢ zakaznego wirusa ASF w chlewniach,
po 4 miesigcach od wybicia przebywaja-
cych tam $win. W gnijacych zwlokach $win
padlych na ASF i pozostawionych w tem-
peraturze pokojowej wirus zachowywal za-
kazno$¢ przez 18 tygodni; w $ledzionie za-
kopanej w ziemi przezywal przez 280 dni.

Skuteczne dzialanie dezynfekujace wo-
bec ASFV wykazuja zwiazki chemiczne na
bazie rozpuszczalnikéw lipidowych oraz
takie, jak 1% formaldehyd oraz podchlo-
ryn sodu w stezeniu od 0,03 do 0,0075%
(7). Sposrod srodkéw chemicznych najsil-
niej wirusobdjczo dziata 2% roztwér sody
zracej; dzialanie dezynfekujace wykazuja
takze detergenty, aldehyd glutarowy, $rod-
ki zasadowe i Virkon; ten ostatni wykazu-
je swa wirusobdjcza aktywno$¢ w rozcien-
czeniu 1:100, a wedlug producenta nawet
w rozcieniczeniu 1:800.

W $wiatowej rangi podreczniku chordéb
$win (8) podkresélana jest oporno$¢ ASFV
na czynniki érodowiskowe. Pozostaje on za-
kazny dla $win w zanieczyszczonych nim
kojcach ponad 3 dni i ponad kilka tygo-
dni w kale. Moze tez zachowa¢ zywotnos¢
w surowicy lub we krwi znajdujacych sie
w temperaturze pokojowej przez 18 mie-
siecy oraz do 15 tygodni w gnijacej krwi.

ASFV przezywa przez tygodnie, do mie-
siecy w zamrozonym lub niegotowanym
miesie. W produktach wedzonych lub prze-
gotowanych (badano szynke parmenska
od $win zakazonych ASFV) wirus byl wy-
krywany przy zachowanej patogennosci
do 300 dni, liczac od rozpoczecia wedze-
nia (4). Szynki typu Serrano byly wolne od

Zycie Weterynaryjne * 2017 « 92(12)

zywego wirusa ASF po 140 dniach, a ibe-
ryjska poledwica po 112 dniach (5).

Nie wykazano zakaznego ASFV w go-
towanych lub puszkowanych szynkach
ogrzewanych do 70°C. ASFV tracit zakaz-
no$¢ po 110 dniach w schfodzonym, od-
kostnionym miesie lub wieprzowinie mie-
lonej i po 30 dniach w miesie odkostnio-
nym i wedzonym (6).

ASFV okazal si¢ bardzo wrazliwy na
inaktywujace dziatanie rozpuszczalnikéw
lipidowych. Skuteczne w jego inaktywacji
okazaly sie detergenty i substancje, takie
jak fenol oraz komercyjne srodki dezynfe-
kujace. ASFV ulega inaktywacji po 30 mi-
nutach od ekspozycji na 2,3% chlorami-
ne i 3% ortofenylofenolan sodu, jak tez na
$rodki zawierajace jod. Innymi wirusoboj-
czymi preparatami sg, obok wymienionej
uprzednio formaliny, propiolakton, alde-
hyd glicerynowy i etylenoimina (2). Mydla,
detergenty i zwiazki zasadowe okazaly sie
efektywne w dezynfekcji chlewni, sprzetu,
ubioru, obuwia i $érodkéw lokomodji (2).

Zanieczyszczone przez ASFV pasze,
plynne odchody, gnojowice i nawéz oraz
stome nalezy zakopac lub spali¢. Do zabi-
jania wirusa w odchodach $win zaleca sie
1% wodorotlenek sodu lub wodorotlenek
wapnia (9).

Do niszczenia wystepujacych w niektd-
rych regionach kleszczy bedacych nosicie-
lami wirusa stosowane sg fosforoorganicz-
ne insektycydy oraz pyretroidy.

Dane podane przez Europejski Urzad
ds. Bezpieczeristwa Zywnosci potwierdzaja
bardzo duza opornos¢ tego drobnoustro-
ju na czynniki Srodowiska bytowania $win
i dzikéw (2). Wedlug Montgomery’ego (10)
ASFV w klimacie tropikalnym utrzymuje
sie przez 3 dni. Przechowywany w surowi-
cy lub we krwi §wini w temperaturze poko-
jowej pozostaje zakazny przez 18 miesie-
cy. Zgodnie z EFSA (2) ASFV inaktywuje

Tabela 1. Przezywanie ASFV w miesie i produktach
miesnych od $wir (2)

Produkt Czas przezycia

Prace pogladowe

Resistance of African swine virus to
environmental conditions as well as physical
and chemical factors

Pejsak Z., Truszczynski M., Department of Swine
Diseases, National Veterinary Research Institute, Pulawy

Here, the resistance of African swine fever virus
(ASFV), to inactivation was analyzed in the context
of continuous danger of spreading the disease among
swine herds in Poland. According to EFSA, ASFV is
extremely resistant under environmental conditions. It
can be inactivated by heating at 60°C for 30 minutes
and by commercial disinfectants: 1% formaldehyde
within 6 days and 2% NaOH within 1 day. ASFV
infectivity remains stable over a wide pH range, from
4 to 13. In the contaminated pig pens and in slurry
it may survive up to 65°C, for one month. This virus
can also persist over months or years when frozen or
stored at 4°C. This article presents important facts

related to the ASFV control and eradication.

Keywords: ASFV, environmental stability to

inactivation, physical and chemical factors.

temperatura 60°C po 30 minutach oraz
rozpuszczalniki lipidowe ASFV inakty-
wuja znajdujace sie w handlu $rodki de-
zynfekceyjne, jak 1% formaldehyd, w ciagu
6 dni oraz 2% NaOH przez dzien oddzia-
tywania. ASFV przezywa przez miesiace
lub lata w stanie zamrozenia albo 4°C (7).

W produktach miesnych ASFV moze
zachowaé chorobotwérczo$¢ dla $win i dzi-
kéw przez wiele tygodni, a nawet miesie-
cy w zamrozonym lub niegotowanym mie-
sie (11). W produktach wedzonych, np.
w szynce, zakaznos¢ wirusa nie byla wyka-
zywana po 300 dniach od momentu prze-
tworzenia i zakoriczenia wedzenia (12).

Dane przedstawiajace przezywalno$c
wirusa ASF poddanego dziataniu wyz-
szych temperatur w odniesieniu do réz-
nych produktéw i réznego pH przedsta-
wiaja tabele 112 (2).

Tabela 2. Przezywanie ASFV w r6znych warunkach (2)

wirusa
Migso odkostnione 105 dni Warunki Czas przezycia
Mieso z koscia 105 dni Temperatura 50°C 3 godziny
Migso mielone 105 dni Temperatura 56°C 70 minut
Solone mieso odkostnione 182 dni Temperatura 60°C 20 minut
Solone migso z kocig 182 dni pH<3,91ub pH> 11,5 minuty
Migso w konserwach 0 dni pH 13,4 21 godzin
Migso odkostnione, wysuszone 300 dni pH 13,4, w obecnosci surowicy 7.dni
Migso z koscia, wysuszone 300 dni Krew przetrzymywana w 4°C 18 miesigcy
Wedzone migso odkostnione 30dni Krew na deskach drewnianych 70 dni
Migso zamrozone 100 dni Krew w stanie rozktadu 15 tygodni
Wysuszony ttuszcz 300 dni Kat w temperaturze pokojowej 11 dni
Podroby 105 dni Zanieczyszczone ASFV kojce $wif 1 miesigc
Skoéra / ttuszez 300 dni Gnojowica w temperaturze 65°C 1 miesigc




Prace pogladowe

ASFV jest wrazliwy na dzialanie eteru
i chloroformu. Inaktywuje go 0,8% chlo-
rek sodu (NaCl) w ciagu 30 minut oraz
podchloryn sodu, 2,3% czynnego chloru,
réwniez w ciagu 30 minut, 0,3% formalina
w tym samym czasie, podchloryn 3% orto-
fenylfenolu w ciagu 30 minut. Wirus wyste-
pujacy w gnojowicy inaktywuje 1% NaOH
lub Ca (OH), w temperaturze 4°C (2).
Wyposazenie chlewni i pomieszczenia
dla $win nalezy my¢ z wykorzystaniem sa-
ponin i dezynfekowa¢ detergentami, czyn-
nikami utleniajacymi i zasadami.
Urzadzenia elektryczne nalezy odka-
zac¢ formaling. Pasze ze srodowiska, gdzie
wystepuje ASFV, nalezy zakopac lub spa-
li¢. Plynny nawdz nalezy zakopac lub spa-
li¢. Samoloty odkazane sa przy uzyciu sa-
ponin, detergentami i preparatem Virkon.
Podsumowujac nalezy stwierdzi¢, ze
dane dotyczace mozliwosci i zasad inak-
tywacji wirusa ASFV s3 ograniczone i nie-
jednokrotnie malo spojne, a niekiedy wrecz
przeciwstawne. Stad tez precyzyjna odpo-
wiedZ na pytania z omawianego tematu

nastrecza niejednokrotnie duze trudno-
$ci, a niekiedy jest praktycznie niemozliwa.

Z tego powodu, w $wietle sytuacji epi-
zootycznej z zakresu ASF, konieczne jest
podjecie szeroko zakrojonych badan od-
noénie do precyzyjnego ustalenia mozli-
wosci, specyfikéw oraz jednoznacznych
zasad postepowania w celu bezwzglednej
inaktywacji ASFV.

PiSmiennictwo

—_

. Opracowanie zbiorowe pod redakcja naukowa Zygmun-
ta Pejsaka i Mariana Truszczynskiego: Afrykariski pomor
swir. Wydawnictwo Panistwowy Instytut Weterynaryjny
— PIB w Putawach, 2016, 1-197.

2. EFSA Scientific Opinion on African Swine Fever. EFSA

Journal 2010, 8 (3): 1556, 1-91.

Kowalenko J.R., Sidarow M.A., Burba L.G.: Experimental

investigations on African swine fever. Bull. Off. Int. Epi-

zoot. 1965, 63, 169-189.

. McKercher P.D., Yelloutschnig R.J., Callis ].J., Murpfy R.,

Panina G.F, Civardi A., Bugnetti M., Fone E., Laddoma-

da A, Scarano C., Scatozza F.: Survival of viruses in “Pro-

sciutto di Parma” (Parma ham). Can. Inst. Food Sci. Tech-

nol. J. 1987, 20, 267-272.

Mebus C.A., House C., Ruiz Gonalvo F, Pined J.M., Ja-

pidor J., Pire ].J., Bergada J., Yelloutschnig R.J., Sahu S.,

Becerra V., Sanchez-Vizcaino J. M.: Survival of foot and

@

'S

o

mouth disease, African swine fever and hog cholera vi-
ruses in Spanish Serrano cured hams and Iberian cu-
red hams, shoulders and loins. Food Microbiol. 1993, 10,
133-141.

Plowright W., Thomson G.R., Neser J.A.: African swine
fever. W: Infections diseases of livestock with special refe-
rence in Southern Africa. Coetzer ].A.W., Thomson G.R.,
Tustin R.C. (eds), Cape Town Oxford University Press,
567-599.

Dixon L.K., Escribano J.M., Martins C., Rock D.L., Salas
M.L., Wilkinson A.].: Asfaviriridae. W: Virus Taxonomny,
VIII Report of the IC TV. Fanquet C.M. Mayo M.A., Ma-
niloff ]. Desselberger U., Ball L.A. (eds), Elsevier Acade-
mic Press, London 2015, 135-141.

Sanchez-Vizcaino J.M., Arias Neira M.: African swine fe-
ver virus. W: Diseases of swine, 10® Edition. Blackwell,
2012, 396-403.

Turner C., Williams S.M.: Laboratory — scale inactivation
of African swine fever virus and swine vesicular disease
virus in pig slurry. . Appl. Microbiol. 1999, 87, 148-157.
Montgomery R.E.: On a form of swine fever occurring in
British East Africa (Kenia Colony). . Comp. Pathol. 1921,
34, 243-262.

. Wilkinson J.: African swine fever virus. W: Virus infec-
tions of porcines. Pensaert M.B. (edit.), Elsevier, Amster-
dam 1989, 17-35.

Farez S., Morley R.S.: Potential animal health hazards of
pork products. Rev. Sci. Tech 1997, 16, 65-78.

N

.

®

o

1

e

1

—_

1

[

Prof. dr hab. Zygmunt Pejsak, Paistwowy Instytut Wete-
rynaryjny — Pafstwowy Instytut Badawczy, al. Partyzan-
tow 57, 24-100 Putawy, e-mail: zpejsak@piwet.pulawy.pl



