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Zaniechanie kastracji i tucz knurkéw moglyby przyczyni€ sig do zwigkszenia
optacalnogci produkcji zywca wieprzowego. Jednakze w wigkszodci krajow nie jest
praktykowany tucz knurkéw na wigksza skale, gidwnie z obawy przed wystgpieniem
knurzego odoru w tuszach.

Celem przeprowadzonych badari byta ocena natéZenia knurzego odoru w tuszach
uzyskanych w doswiadczeniach prowadzonych w Instytucie [2, 31.

MATERIAL I METODY

Badania przeprowadzono na prébkach poledwicy, karkéwki i sionimy, pobranych
z tusz 101 knurkéw do$wiadczalnych [2, 3]. Srednia masa ciata i wiek knurkdw,
z tusz ktérych pobierano prébki, wynosilty w dniu uboju odpowiednio 102,5 kg i 194
dni w dodwiadczeniu A C2Joraz 109,2 kg iy203 dni w doswiadczeniu 8 L3].

Ocene natgzenia knurzego odoru przeprowadzono wedtug metodyki opracowane] przez
Kortza dla problemu rzgdowego PR-4 koordynowanego przez Instytut Zootechniki [13].
Prébki (w 2 niezaleznych powtérzeniach) po umieszczeniu w kolbach Erlemmayera
i zakodowaniu ogrzewano w suszarce przez 0,5 godziny w temperaturze 12000, po
czym kazdg prébke poddawano ocenie poszczegélnym czionkom zespotu oceniajgcego
(6 kobiet przetestowanych wczedniej pod katem przydatnosci do oceny sensorycznej).
Natgzenie knurzego odoru oceniano w é-stopniowej skali umownej (0 pkt. = brak
odoru; 5 pkt. = knurzy odér intensywny, odrazajacy). W statystycznym opracowaniu
uzyskanych wynikéw wykorzystano metody opisane przez Ruszczyca [43.

*Prace zrealizowano w ramach programu rzgdowego PR-4, koordynowanego przez
Instytut Zootechniki.
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Tabela 1l

Srednie natezenie knurzego odoru w miesie (0-5 pkt.)

Grupa
Doswiadczenie  Wyszczegdlnienie X S
1 2 3 4
Liczba zwierzat 13 13 13 13 52 -
Karkéwka 0,40 0,39 0,50 0,44 0,43 0,27
A Poledwica 0,34 0,48 0,17 0,32 0,33 0,29
Stonina 1,06 1,10 1,15 1,45 1,19 0,66
X 0,60 0,66 0,61 0,74 0,65 0,30
Liczba zwierzat 11 13 11 14 49 -
Karkdéwka 0,48 0,42 0,54 0,53 0,49 0,33
B Poledwica 0,18 0,19 0,20 0,30 0,22 0,30
Stonina 1,76 1,74 1,79 1,82 1,78 0,64
X 0,81 0,78 0,84 0,88 0,83 0,31
S - odchylenie standardowe.
Doswiadczenie A
K 019 p
Q31" 0,22
S
- Dogwiadczenie B
029
K P
0,26 019
S

Rys. 1. Korelac)e natezenia knurzego odoru miedzy poszczegdlnymi prébkami
wieprzowiny
x - P <0,05; K - prébki migsa z karkdwki; P - probki migsa 2z polegdwicy; S -
prébki sioniny znad karkoéwki
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WYNIKI I ICH OMOWIENIE

Na podstawie 3636 ocen indywidualnych (101 tusz x 3 prébki x 6 oséb oceniaja-
cych x 2 powtérzenia) stwierdzono:

- drednie natezenie knurzego odoru wynosito 0,65 i 0,83 pkt. odpowiednio
w dosdwiadczeniu A i B (tab. 1),

~ najbardziej i najmniej intensywny odér wystepowal odpowiednio w stoninie
i w poledwicy (tab. 1),

- wspéiczynniki korelacji natgzenia knurzego odoru pomiedzy badanymi prdébkami
wynosily od +0,19 do +0,31 (rys. 1); istotna korelacje stwierdzono tylko w do-
dwiadczeniu A miegdzy prébkami karkéwki i stoniny (r = +0,31, P < 0,05),

~ w dodwiadczeniu A stwierdzono wysoko istotng korelacje miedzy natezeniem
knurzego odoru w stoninie i $rednim natgzeniem dla 3 prébek (stonina + karkiwka +
poledwica) a masa ciala w dniu uboju (r = +0,43 i r = +0,39, P < 0,01), natomiast
w doswiadczeniu B miedzy odorem w karkdwce a koricowym wiekiem tucznikéw (r = -0,29
P< 0,05) (tab. 2).

Tabela 2

Wspdtczynniki korelacji miedzy natezeniem knurzego odoru w migsie
a wiekiem i masg ciata knurkéw w dniu uboju

Doswiadczenie A Dogwiadczenie B
Wyszczeg6lnienie
wiek masa ciata wiek masa ciata
Karkéwka (K) 0,07 0,12 -0,29* -0,23
Poledwica (P) 0,03 0,14 -0,07 -0,25
Stonina (5) 0,08 0,43%* 0,03 0,02
;KPS 0,07 0,39%* -0,23 -0,12

Istotno$¢ korelacji: * < 0,05, ** ¢ 0,01.

W przeprowadzonym dodatkowo tescie oceny konsumenckiej (317 ankiet) stwier-
dzono ponizej 10% ocen negatywnych (tab. 3). Smak i ogélna jakos$é badanej wieprzo-
winy - w pordwnaniu z tradycyjnie spozywang - byly ocenione jako gorsze odpowied-
nio w 0,9 i 3,2% ankiet. Natomiast nieprzyjemny zapach (lecz nigdy nie okre$lany
jako odrazajacy) podczas przygotowywania do spozycia 1 spozywania stwierdzono
tylko w 8,5 i 1,6% testowanej wieprzowiny.
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Tabela 3
Wyniki testitw wieprzowiny
z knurkéw doswiadczalnych (D) i kantralnych (K)
Wyszczegdlnienie D K
Liczba uzyskanych ankiet- 317 89
Liczba oséb oceniajacych 1134 315

% odpowiedzi

Zapach stwierdzony podczas przygotowy-
wania do spozycia:

- przyjemny 60,6 27,0

- obojetny, normalny 30,9 50,6

- nieprzy jemny 8,5 22,4
Zapach stwierdzony podczas spozywania:

- przyjemny 71,6 37,1

- obojetny, normalny 26,8 59,5

~ nieprzyjemny 1,6 3,4
Smak spozywane] wieprzowiny:

- dobry, lepszy2 93,7 84,3

- normalny 5,4 11,2

- gorszy 0,9 4,5
0gélna jako$¢ oceniane]j wieprzowinyz:

- lepsza 23,0 28,1

- Jednakowa 73,8 61,8

- gorsza 3,2 10,1

D - knurki doswiadczalne, ubijane w wieku 6-7 miesiecy, przy masie ciata
100-110 kg,

K - knurki kontrolne, poddawane bodZcom piciowym i ubijane w wieku B8-9 mie-
siecy, przy masie ciata 140-170 kg,
> nigdy jako odrazajacy,
W pordéwnaniu ze zwykle spozywang wieprzowing.
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K. Marenbxo, ®. l'opmapyx
OPTAHOJIETITHYECKAA OLIEHKA KAYECTBA MACA OTKAPMJMBAEMHX XPSYKOB
Peswwue

CooTBecTBy®ORHE HCCHE@LOBAHHA OPOBOJAHUARCHL HA ofpAasnax Kopefk:,meft-
HOY# wacTH m mNEra, oTro6paHHHX B3 Tym 101 OONHTHOFO XpaAdKa. Cpexnurit
Bec Texa H BO3DACT XpAYKOB, X3 TYm KOTOPHX OT6XMpaAd o6pasmns, cocra=-
BAARXE B XeHb y6oa cooTBercTBemHo 194 jpma m 102,3 xr B onuTe A m 203
XBEa ® 109,2 kr B omure B,

Ha ocmoBammn 3636 MHAEBHIyaabBhx omnemok (101 ryma x 3 o6pasma x
6 onesmBANEEX X & NOBTOPDEHHA) YCTAHOBJEHO YTO!

- CpeXHAA NHTE@HCHBHOCTBL XPAKOBOr'oO 3amaxa ONeRMBaeMad B mMKaje
g-s nyexToB cocrasaanra 0,85 nymrros B omuTe A mw 0,83 nmyHKTaA B OnHTe

1 ]

- HamGoldee B HamMeHee HHTEHCHBHHE 3amax BHCTYnDaX COOTBETCTBEHHO
B unrre ® Kopefike,

- Ko3$PROHEHTH KOpDpPeNANUM HHTEHCHBHOCTH XPAHOBOrO 3AIaxa MexXXy
ACCAeXyeMuMH o0pasnamn coctaBasxm +0,19 - +0,31; cymecTBeRHAd Koppe-
AAnEA CHA& yCTAHOBXEHa JXrub B OnHTe A Mex)y of6paanamu melino# gacrtm
u wnara (r = +0,31, P <0,05),

- B OnHTe A yCTaHOBJEeHA BHCOKOCYMECTBEHHAA KoppexAnud Mexiy HH-
TEeHCKBHOCTBER XPDAKOBOI'O 3anaxa B HONre H B CpefHeM AaA 3 ofpaslmoB K
BecoM Texa B ZeHb yOo#f (T = +0,43 n r = +0,39, P < 0,01), a B omure
B - MexXy xpAKOBHM3 3amaxoM B meMHo#f wacTH B KOHEYHNM BO3DACTOM XpA-
axos (r = -0,29, P < 0,05).

B npoBeZeHHOM JONONHHTEABHO TECTEe ONEHKHE morpeburese#t (317 an-
Ker) OWa® MeHbme, YeM 10% OTpPHOATENBHHX OIEHOK.

K. Materko, F. Horszczaruk
DRGANOLEPTIC ESTIMATION OF MEAT OF THE FATTENED YODUNG BODARS
Summary

The respective investigations were carried out on samples of loin, neck and
backfat taken from 101 carcasses of experimental young boars. An average body
weight and age of the boars, from carcasses of which the samples were taken,
amounted on the slaughter day 194 days and 102-3 kg, respectively, in the experi-
ment A and 203 days and 109.2 kg, respectively, in the experiment B.

On the basis of 3636 individual estimates (101 carcasses x 3 samples x 6
estimators x 2 replications) it has been found that:

- the average intensification of the boar odour estimated with in the 0-5
score scale, amounted to 0.65 scores in the experiment A and to 0.83 scores in
the experiment B,

- the most and least intensive odour occurred in backfat and loin, respectively,

- the coefficients of carrelation of the boar odour intensity between the
samples tesed varied from +0.19 to +0.31; a significant correlation was found in
the experiment A between the samples of neck and backfat (r = +0.31, P < 0.05),

- in the experiment A highly significant correlation coefficient between the
boar odour intensity in backfat and in mean for 3 samples on the one hand and the
body weight on the slaughter day (r = +0.43 and r = +0.39, P <£0.01) on the other
and in the experiment B - between the odour in the neck and the final age of young
boars (r = -0.20, P £0.05) have been found.

In an additional consumers’ estimation test (317 wuestionnaire sheets) there
were les than 10% of negative estimates.



