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Metoda ditizonowq oznaczeno zawarto$é rtieci w piwie. Stwierdzono
0—0,003 mg Hg/litr.

Na mozliwosé zanieczyszczenia piwa rtecia zwrécit uwage Piette [1]
w 1955 r. Na rynku belgijskim znajdowaly si¢ wowczas preparaty, opar-
te na organicznych zwiazkach rteci, stuzace do klarowania i stabilizacji
piwa, przy czym — wedlug tego autora — po ich zastosowaniu pozosta-
waly w piwie ilosci rteci, siegajgce 1 mg/litr.

W roku 1967 Zaklad w kilku probach piwa pochodzgcego z réznych
stron kraju wykry? ilosci rteci rzedu 0,003—0,009 mg/litr. Zrodlem tych
zanieczyszezen rtecia mogly byé surowce lub — co jest prawdopodob-
niejsze — rteciowe aparaty czopowe (manometry) zamontowane przy
tankach z piwem w lezakowni.

W czasie kontroli browaréw w 1969 r. jedna ze Stacji Sanitarno-Epi-
demiologicznych stwierdzila w powietrzu lezakowni, gdzie byly zainsta-
lowane rteciowe aparaty czopowe, zawarto$¢ rteci przekraczajacg wielo-
krotnie norme, a w wypadku, gdy przy nadci$nieniu CO; w tanku rtet
z manometru zostala wypchnieta na podloge lezakowni, w powietrzu te-
go pomieszczenia stwierdzono 30-krotne przekroczenie dopuszczalnego
stezenia rteci.

Wedlug przeprowadzonych wywiadéw roczne zuzycie rteci na dopel-
nianie manometréw w jednym browarze ksztaltuje sie na poziomie 30—
—50 kg.

Sklonito to Zaklad do przeprowadzenia badan ogélnokrajowych. Zgod-
nie z ewidencja dokonang w 1969 r. przez Wojewoddzkie Stacje Sanitar-
no-Epidemiologiczne w przeszlo 40%-ach browarow w kraju stosowano
wylacznie lub czeSciowo rteciowe aparaty czopowe.

Przedmiotem badan byly pobrane w tych browarach préby piwa ja-
snego pelnego z wybranego tanku opatrzonego rteciowym aparatem, pro-
by takiegoz piwa gotowego butelkowego lub beczkowego, préby surow-
cow (slod, platki lub maczka jeczmienna, ryz, cukier, chmiel) i materia-
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low filtracyjnych (ziemia okrzemkowa, kartony klarujgce, masy bawel-
niane) oraz préby piwa tego samego gatunku, pobrane w browarach nie
stosujgcych rteciowych aparatéw czopowych.

CZESC DOSWIADCZALNA

Piwo w iloSci 1 litra przelewano do szerokiej zlewki lub parownicy i pozosta-
wiano do nastepnego dnia dla usuniecia nadmiaru dwutlenku wegla. Nastepnie
250—300 ml odgazowanego piwa przenoszono do kolby trojszyjnej poj. 750 ml

Substancje stale w ilo§ei 10 g — jedynie chmiel 5 g — odwazano wprost do
kolby tréjszyjnej poj. 500 ml i mineralizowano tak jak ryz przy zastosowaniu me-
tody pierwszej [2].

Piwo w tej samej aparaturze mineralizowano w nastepujacy spos6b: przez wkra-
placz dodawano 5 ml kwasu siarkowego, 10 ml kwasu azotowego, 10 ml kwasu
nadchlorowego. Po uplywie pél godziny rozpoczynano ogrzewanie przy otwartym
kranie kondensatora i ogrzewano 1 godzine, po czym zamykano kran i ogrzewano
dalej. Kiedy destylat wypelnit prawie caly zbiornik kondensatora, ogrzewanie
Przerywano, aparat studzono i destylat (A) przenoszono do kolbki poi. 0,5 lub
1 litr z korkiem szlif, '

Jezeli kondensator mial boczny wylot, tym wylotem usuwano destylat bez wy-
chladzania aparatu. Po usunieciu destylatu (A) kran kondensatora zamykano i mi-
neralizowano pozostalo§é dalej, wkraplajge ostroznie kwas azotowy, az do temp.
180° i zupelnego prawie odbarwienia plynu. Palnik gaszono, kolbe studzono. Po
opadnigciu temperatury do okolo 100° destylat spuszezano (B), a przez chlodnice
wlewano oddzielony uprzednio destylat (A), gotowano 15 min., po czym zamykano
kurek i destylowano az do uzyskania temp. 140°, usuwajgc destylat do tej samci
kolbki w miare wypelniania zbiornika kondensatora.

Po ostudzeniu laczono caly destylat z roztworem kwaséw w kolbie i gotowano
jeszcze pod chlodnicg 15 minut. Roztwoér po ostudzeniu sgczono przez saczek do
kolby miarowej poj. 500 ml, przemywajac wodg kolbe tréjszyjng i saczek, uzupel-
niano woda do kreski, mieszano i dzielecno na dwie réwne czeSci do szerokich zle-
wek poj. 600 ml z oznaczong objetoécia 50 mi, zawierajgcych po kilka szklanych
kuleczek i pateczke.

Odparowywano do objetosci 50 ml i dwukrotnie jeszceze dodawano po 100 ml
wody, ponownie odparowujgc do objeto§ci 50 ml, wreszcie rozcieficzano woda do
objetosci 100 ml. 1 ml tego roztworu miareczkowano mianowanym, najlepiej 1 n
lugiem sodowym dla okre$lenia normalnoéci kwasu i calo&é roztworu .rozcieficzano
woda dla uzyskania 1 n kwasowoéci. Zlewke z roztworem ogrzewano do wrzenia
bo czym usuwanho ja z siatki, dodawano mieszajac 3 g chlorowodorky hydroksy-~
loaminy, pozostawiano na 15 min, mieszajgc od czasu do czasu. Po ostudzeniu do
temperatury pokojowej, dodawano 2 ml 6 n kwasu octowego i postepowano dalej
jak podano przy oznaczeniu Hg w ryzu [2]. _

Wyzej opisang metoda Stacje nie wykryly rteci w Zzadnej probie piwa ani
w zadnej probie surowca lub materiatu filtracyjnego.

W Zakladzie wykonywano oznaczenia rteci w nadeslanych przez Stacje pro-
bach piwa, stosujge metode IUPAC {31, zakoficzong oznaczeniem spektrofotome-
trycznym. W 13 prébach z 8 browaréw stosujgcych rteciowe aparaty znaleziono
0—0,0031 mg Hg/litr. W 8 prébach piwa z 5 browaréw nie stosujgcych rteciowych
aparatébw znaleziono 0—0,0035 mg Hg/litr, nie stwierdzajgc tym samym roznic mie-
dzy obiema grupami.
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B. JleratToBa ¥ COTPYAHUKU

OIIPEJIEJEHUE OCTATKOB PTYTU B ITUBE
Copgpepxanue

Cozepmxanue PTyTH B npobax CBETIOTO NMRA, a Tak’ke B npobax CchIpea B (DUib-
TPALMOHHBIX MacaxX TPUMEHSEeMbIX .IIPU ero POAYKIUU o NPpOBEeeHO JAMTU3OHOBBIM
" BUBYAJbHBIM METOIOM. ;

ITpo6e1 Ob1i 0TOOpPaHbl U3 NMMBOBAPHBIX 3aBOJICB M3 Pa3HBIX YacTel Hamen crtpa-
Hbl. Hurjge He KOHCTaTUMDPOBAHO IPUCYTCTBUA PTYTU.

B 21 npofax mosTopunu obozHayeHUE TIPMMEHAS CHeKTPOOTOMETPUYECKMII XOX
U3MepeHUA.

B matu npobax MNpOM3BEACHHBLIX TaKIKe 3STUM METOAOM DPTyTH He oDHapyxXeHO, B
oCTAaJbHBIX IIeCTHajauaTu HaigeHo 0,001—0,0035 wmr/a Hg.

B. Legatowa and co-workers

THE ASSESSMENT OF TRACE AMOUNTS OF MERCURY IN BEER
Summary

A dithisone visual method was applied to an assessment of mercury contents
in the samples of light beer, of initial products, and of filtrating masses used
for its manufacturing. The samples were taken from breweries in various regions
of the country. In neither sample of beer the traces of mercury could be detected.
In 21 samples of beer the measurements were repeated using spectrophotometry,
in five out of this number no mercury being detected; in remaining 16 samples
this element was in fact presenw‘é in the amounts ranging from 0.001 to 0.0035 mgs
Hg/l.
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