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Hodowla kroélikéw angorskich jest w Polsce malo popularna, mimo
korzystnej ceny placonej za pozyskiwang welne. Jednym z powodow
tego jest wieksza pracochlonno$é, zwigzana z caloksztaltem prowadze-
nia tej hodowli [6], drugim prawdopodobnie — utrzymujacy sie¢ poglad,
ze mieso krolikéw angorskich o ciemnej barwie i zéltym tiuszczu jest
gorszej jakosci. Znajduje to rowniez wyraz w normach na zywiec
kroliczy, wg ktérych angory skupowane sg jako tzw. braki, bez
wzgledu na ich ciezar, co lgczy sie rowniez z bardzo niskg ceng jedno-
stkowg za 1 kg zywca. Celem podjetego tematu bylo okreslenie i po-
réwnanie warto$ci miesnych krolikow angorskich z innymi rasami mig-
snymi.

MATERIAL I METODY

Material doswiadczalny stanowily kroliki angorskie biale, pochodza-
ce z fermy ZZD Zator. Uwzgledniajac wiek i ple¢ z 36 krolikow utwo-
rzono 2 grupy o réwnej liczebnosci.

Grupa I — obejmowala samce i samice tzw. stare, uzytkowane na
welne i rozplodowo.
Grupa II — obejmowala samce i samice mlode, wyselekcjonowane

po II strzyzy.

Zwierzeta obu grup przetrzymywane byly w tych samych warun-
kach pomieszczeniowych i zywieniowych. W celu poréwnania oceny or-
ganoleptycznej oraz testowo-smakowej ubito 24 kroéliki rasy bialej dun-
skiej obu plci w wieku odpowiadajacym krolikom angorskim. Uboju kré-
likéw dokonywano przy odroscie welny po strzyzy do wysokosci 2 cm
metodg ogdlnie przyjeta. Analize rzezng i szczegblowe dysekcje tuszek
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wykonywano wg wzoréw stosowanych w IZ. Badania jakosci oraz sklad
chemiczny miesa krolikéw angorskich wykonano w ZZD Czechnica. Ko-
misyjna ocene¢ organoleptyczng oraz testowo-smakowg miesa przeprowa-
dzono w Zakladzie Hodowli Drobnego Inwentarza I1Z w Krakowie wg
metodyki podanej przez Touraille [5].

WYNIKI -

Najwyzszy ciezar wykazaly samice doroste. W grupie krélikéw mio-
dych réowniez wyzszy ciezar posiadaly samice (tab. 1). Obliczone wsp6t-
czynniki zmiennosci sg dla grup podobne; nieco nizsze w grupie sztuk
miodych. W zwigzku z wyzszym ciezarem ubojowym samic réwniez
1 cigzar ich tuszek byl wyzszy zaré6wno w grupie I — 2024 g, jak i w
IT — 1877 g. Obliczona wydajno$¢ rzezna przedstawiala sie nastepu-
jaco (w %0):

tuszka bez glowy tuszka z glowg
Grupa I — samce 449 51,6
samice 51,6 57,1
Grupa II — samce 52,6 58,7
samice 53,4 59,4

Wyniki szczegélowej dysekeji przedstawiono w tabeli 2. Najwyzszy
ciezar miesa stwierdzono w partii tylnej u wszystkich badanych tuszek.
Obliczony procentowy udzial miesa wskazuje, ze najbardziej umig$nio-
nym wyrebem jest partia tylna przy najnizszym otluszczeniu. Tuszki
samcOw obu grup zawieraly 80%¢ miesa przy 3,4-5,7-procentowym u-
dziale tluszczu, natomiast tuszki samic tylko 71-72% miegsa i 15%6 tiu-
szczu. Procentowy udzial kosci, zaro6wno w poszczegélnych wyrebach
jak i w calej tuszce krdlikéw z obu grup, ukladal sie na podobnym po-
ziomie. W zwigzku z brakiem istotnych réznic w skladzie chemicznym
1 w parametrach jakosciowych miesa, zwigzanych z plcig i wiekiem, w
tabeli 3 podano $rednie wartosci tych cech. Uzyskane wartosci porow-
nano z wynikami analiz miesa krolikéw rasy miesnej biatej dunskiej [4].
Ocena organoleptyczna tuszek oraz ocena testowo-smakowa nie wyka-
zala réznic pomiedzy miesem krélikéw angorskich i bialych dunskich.
Dotyczy to zaréwno barwy miesa i tluszczu, jak réwniez i ich smaku.

OMOWIENIE WYNIKOW

Sredni ciezar kroélikéw angorskich w poszczegblnych grupach byt
zgodny z danymi podawanymi przez Kopanskiego [2] oraz z wymaga-
niami wzorca licencyjnego. Pozyskane tuszki o cigezarze powyzej 1500 g
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standardem odpowiadaly wymogom stawianym nawet tuszkom ekspor-
towym. Wydajnos¢ rzezna, wynoszgca dla grupy II 52,6-53,4%0, jest wy-
soka. Wartosci te s3 na poziomie wydajnosci rzeznej uzyskiwanej dla
krolikéw rasy bialej nowozelandzkiej przy ciezarze ubojowym 3,2 kg
[3]. Wyniki dysekeji wykazaly, ze najwiekszym umies$nieniem odznacza
sie partia tylna, podobnie jak u innych ras miesnych [1, 4]. W zwigzku
z réznym ciezarem ubojowym kroélikéw bardziej poréwnywalne sg war-
tosci dysekcji wyrazone w procentach (tab. 2).

Najwiekszy procentowy udzial migsa, zaré6wno w podstawowych wy-
rebach jak i w calej tuszce, stwierdzono u samecéw. Udzial kosci byl
u obu plci podobny. Natomiast tuszki pochodzace od samic wykazywaly
wieksze otluszczenie. Najbardziej kontrowersyjna byla jakosc migsa
krolikéw angorskich. W tym zakresie przeprowadzono badania zaréwno
organoleptyczne jak i laboratoryjno-chemiczne. Komisyjna ocena orga-
noleptyczna nie wykazala rdéznic w barwie miesa i tluszczu krolikow
angorskich w poréwnaniu z tuszkami rasy miesnej bialej dunskiej. Do-
tyczy to tuszek w stanie surowym jak i po ugotowaniu. ROwniez ocena
testowo-smakowa nie wykazala réznic w kruchosci, soczystosci i inten-
sywnos$ci smaku miesa obu ras. Potwierdzeniem oceny organoleptyczne}
s3 wyniki badan jakosci migsa. W poréwnaniu z wartosciami jakoscio-
wymi miesa krélikow rasy biatej dunskiej (jak wykazujg dane tabeli 3)
w badanych parametrach réznice nie wystepujg.

WNIOSKI

Przeprowadzone badania oraz uzyskane wyniki wykazaly, ze z kro-
likbw angorskich ubijanych po 2,5-letnim okresie uzytkowania welni-
stego oraz wyselekcjonowanych ze wzgledu na jakos¢ i ilo$¢ weilny po
drugiej strzyzy uzyskano tuszki odpowiadajgce standardom wagowym.
Stwierdzono, ze wydajno$é rzezna mlodych angoréw byla wysoka i do-
réwnywala wydajnosci innych ras krolikow ubijanych przy podobne;]
masie ubojowej.” Barwa migsa i tluszczu krolikéw angorskich nie roz-
nila sie w stosunku do krélikoéw rasy typowo miesnej — bialej dunskiej.
Przeprowadzona ocena testowo-smakowa nie wykazala roznic w kru-
chos$ci, soczystosci i intensywnosci smaku migsa obu ras.

Otrzymane w badaniach dane, dotyczace jakosci migsa krolikow an-
gorskich, wskazujg na potrzebe zmiany ,norm na skup zywca krolicze-
go”, poniewaz w aktualnym brzmieniu zaniza si¢ wartos¢ migsa kroli-
kéw angorskich. Pozwoli to na stworzenie korzystnych warunkow dla
rozwoju hodowli tych zwierzat w Polsce.
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YBOMHBINI BBIXOA U KAYECTBO MSfCA BEJIBIX AHT'OPCKUX KPOJUKOB

Pesome

Mccneposanusa no y60/fHOMY BBIXOAY M Ka4YeCTBY MsCA AHT'ODCKUX KPOJIMKOB IIPO-
BOIM/MCE B OMBITHOM CTaHIMK 3aTOp Ha 36 KposmkaX. 2KMBOTHbIe GbLIM pa3fesIeHbl
Ha fABe paBHbIe IPYNNbl C y4eTOM Bo3pacra. [pymma I oxsaThiBaja B3pOCIBIX CaM-
LleB M CaMKM, yOuBaeMbIX mocJje NepuoAa LIEPCTHOrO MCIOJIb30BaHUA, rpyany II coc-
TaBUIM MOJIOAbIE KPOJAMKM 000ero mojsa, yomuBaeMble. IOCIE BTOPOM CTPUIKKW,

Y6onupt aHamu3 U MoApoOHAA AMCCEKIMUS TYUIEK IPOBONMINCEL B COOTBETCTBUMU
CO CTaHAAPTOM, IIPUMEHAEMBIM B VIHCTUTYTE 300T€XHMKM. YGOIHBNLT BBIXOX COCTABJIAJ
52—59%. He ObLIM yCTAHOBJIEHB! CYILECTBEHHDBIE pa3anyus, CBA3AHHLIE C BO3pac- .
TOM yOMBaeMbIX XMBOTHBIX. Y4YacCTMe MfACAa B TyLUKe ObLIO CBA3aHO C ITOJIOM: TYIUKH
caMlleB XapaKTepM30BaJMCh BBICIIMM yuyacTueM Mmsca (80%), a TyIIKM caMOK conep-
Ay HEeCKOJbKO MeHblIe Msca (71—172%c), 3aT0 Goxblie Kupa. YyacTue KOCTeil B
TYIKax ©000MX moJioB OblI0O CXOAHBIM, cocTaBiassa 12—14% . XuMuuyeckye aHaIN3bI
J Ka4yeCTBEHHbIC MApPaMETPbl MsACa QHTOPCKMX KPOJMKOB IIOKA3bLIBAJM CXOACTBO C KPO-
JMKaMM MACHOro Tuma. OTO0 ObIII0O MNOATBEPKIEHO OPraHOJIETITUYECKOM M BKYCOBOM
OIleHKaMM, KOTOpas He I0KAa3Ja pa3jMuMii B JEJMKATHOCTHM, COYHOCTM W MHTEH-
CMBHOCTM BKyCa MsACA aHTOPCKMX KPOJMKOB II0 OTHOIUEHMIO K MACY KPOJIMKOB MAC-
HbIX IIOPOA. :

Ha ocHOBaHMM ICJyYEHHBIX pe3yJbTAaTOB CJEAYeT KOHCTATMPOBaThL HEOBOCHO-
BAHHOCTh MHEHMA O XYAIIeM KadecTBE MsCAa AHTODCKMX KDPOJMKOB. DTO MHEHUE
HebJaronpMATHO OTPa3MJIOCh HAa 3arOTOBKAX KpPOJMYBLEIOo MfAC3a, B KOTOPBIX MSACO
2HTOPCKMX KPOJIMKOB NPUKUCIUIIOCH K KIIACCY OTXOZOB.

v
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J. Kawinska, S. Niedswiadek, J. Tuczyfiska

DRESSING PERCENTAGE AND MEAT QUALITY OF WHITE ANGORA
RABBITS

Summary

Investigations on dressing percentage and meat quality of Angora rabbits
were carried out on 36 rabbits at the Experiment Station Zator. The animals were
divided ibto two equal groups at consideration of their age. The group I compri-
sed adult males and females slaughtered after the period of wool utilization, the
group II consisted of young rabbits of either sex slaughtered after the second
shearing. .

The post-slaughter analysis and detailed carcass dissections were carried out
according to the standard applied by the Institute of Zootechnics. The dressing
percentage was 52-59%%. No significant differences connected with the age of
slaughtered animals were found. The meat percentage in the carcass depended on
sex. Males showed higher meat content (80%), females — somewhat less one (71~
© -72%), but higher fat content. The percentage of bones in carcasses of either sex
was similar, amounting to 12-14%. Chemical analyses and qualitative parameters
of meat of the Angora rabbits were similat to those of meat-type rabbits. It was
confirmed by the organoleptic and taste examinations which proved no differences
in tenderness, softness and taste of the Angora rabbit meat in relation to the
meat-type rabbits. Thus the opinion concerning less quality of the Angora rabbit
meat would be unjustified. This opinion affected negatively the purchase of rabbit
meat, as the meat of Angora rabbits was usually assigned to the class of refuses.
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