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I 

O stania światowego piśmiennictwa w okresie· lUliegłych 

kilku lat można sądzitć tylko w sposób bardżo ograniczo~, na 

. podstawie niewielkiej liczby tytułów fachowych czasopism~ Doir 

tuność bieżącej. info:nnacji naukowej zost~ła bowi~ . w" Polsce 

ba1'9,ZO zmniejSZOl)a w stosunku do stanu Z lat siedemdziesią

tych. Wobec braku,l.wielu roczników i tytułów cŻasopism w bib

liotekach, w tym na.Mt wydawni.ctw zawierających streszczerrl;a 

bieżącego piśmiennict,va, krajowe placówki naukowe w coraz 

większym stopniu korz~etają z info:nnacji otrŻymywanych dzięki 
formalnej i niefon,ialnej wymianie czasopism i 1>dbitek prac z 

instytuc;jami i osobami za granicą. 

Na pode tawie znajomości dos ttpnej małej ' cz ąatki świa to

wegQ piśmie,nnictwa dotyczącej .technologii i chemii · ży,mości 

pochodzenia iąo,rekiego można Eędzi6, że w okresie 1981-85 tEi

matyka publikacji ll!Wkowych inaukowo-techńicznycłi 1 z tej dzie

clzint dotyczyła głównie składu chemiczn~go surowców, w , tym 

szczególnie ~awarto.ści szko~liwych zanieczyszczeń, zatadnień 

._zdrowo,tnych związąnych z -zapaeożyceniem ryb i zakażeniem mał.

ży, od,żywczych właś~iwości ryb 1.· prz.etwor6w rybnych ze szcze

gól.eym uwzględnieniem roli kwa.sów t~uezczowych omega-J, tech

nologicznych 1'1łaściwości surowców, chłodzenia S1rowc6w pocho-
- r ' - . 

dzenia morskiego, w tym przed·e wszystkim· bi.ochem'icznych prze- 1 

lt 
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mian po śnitci ii, zas'liosowania eu.bstaricj i z.większająoycb: trwa-

łość oraz ·. zmienionęj atn:losfecy i nowych rodzaj ów opakowań, 

przystosowańych m. in • . do transpQrtu. lotniczego,. ,Dużo PT&C 

qotyczy:ło również wykorzystania mniej cennych gat~ów, cyb, 

wytwarzania i ' jakości surimi oraz zamrażal.nicżych zmian w 

b:i,ałkś;ch rybnych, a · ta.kże- jakości i p~etwórstwa kalmarów. 

Badania prowadzone w u.biegłych kilku l.atach. w polskich 

placówkach wyn;ikal:y w du.żym stopniu z • potrzeb przeinysłu rybne-

. go, który wo l;>e,c ci ągl.e zmieniaj.ące ;j się aytuacj i surowcowej 

i prawnej Tł _rybołówstwie jest zmusz·ony przetwarzać nowe su;;. 

rowcę, pr:zestrze·~ć nowych zwiększonych wymągań sani tamo-hi

gieniczn1,ch koniecznych ze ~zglęiiu na występowanie p~ożytów · 
,oraz •zkodliw1ch sub~tanc.ji w produktach · połowh; a także · po

szukiwać nJwych · rozwiązań recepturowych i :technologicznych z 

powo~u· braków w zaopatrze~u. · Ta~ mo:t~cja wybo~ tematy.ki 

przewa.żała w placó~kach ~tóv.ego zaplecza naukowego. Częś
ciowo tematyka badawcza wynikała również ze specjalizacji i 

, zainteresowań, -~ tywowanych w niektórych óśrodkach naukow,ch, 

a tak~e z dost,pności aparatury ana.li tyc
1
znej i technologicz-

• ' ' ' ! 

~ej. Wi,lcązość dużych tematów badawczych. była finanso~a w 

ramach centralnie sterowanych ·programów. 

Prace opublj.kQWane w okre~ie · 1981 ~85 "!' czasopisnach. 

naukowycll i naukowo-technicżeych oraz w różnego ·rodzaju włas.:. 

,nych wydawnic~wac~ jednostek badawczych mpżna zgrupować tema.

tycznie w 5 dziedzinach: surowiec i jego charakte~ystyka, me

tody utrwalania i przetwarzania, opakowanie, woda i ścięki, · 

podstawy do projektowania maszyn i. urządzeń przetwó~czych~ 

SUROWIEC I JEGO CHARAKTERYSTYKA 

. . . . . 

' P:r:ace z tej dziedziny dotyczyły w dużej mierze techno-

logicznej charakterystyki nowych surowc6~ dostarozenych pn:ez 

, . 
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nasze rybołówstwo lub gatunków, · co do których celowość prze-

mysłowego po•i&Q.ia jest przedmiotem ·dyeku)iji., w azczeg9l-
. - \ . . , ł _. 

ności rekinów i innych dużych ·ryb pelagicznych, kal.illarów oraz . . ' . '' ., ' 

kryla. 

· Ba.dania nad właściwośc;ami mięsa re).cinów .prowadziła w 

Morek~ Instytucie Rybackim /MIR/ 1'oczot ( 10]. Jej pm.ce do- _1 

• prowadziły do wdrożenia ~kutecznych sposobów uzda tni$llia do 

spożycia mięsa kilku gattµików/ reki'nów. Technologię wytwarza-
, . ·: . . i .~-~-•-';:-.r..:.·,: . \ 

nia przetworów z ' ryb t~c~k-órity(Ul~ p~ystosowanych na· kra--

jowy rynek, opracowano w Central~ Laboratorium •Przemysłu 

· . Rybneg~ /CJJPR/ w. ·G~ni. Dwa doniesienia o· zmianach ~wież·ości 
ryb ał!)dkowódeych w czasie przec~aw,ywania w. lodzie opubliko

wano w Akademii Eko~omicznej we W~ocławiu /A.EW/ • . 
. Skład i przydat,nośĆ- techn~iogic~~!_ ~adano · 

przede wszystkim W• MIR, CLPR i Politecłlnioe ' Gdańskiej . ,/FG/ 

(11) mając na celu konstrukcję maszyn do obróbki wstęp~ej 
. . . . . . . .• , . ' . . 

tych surowo6w oraz opracowanie procesów -technologicznych p~e-

twariania kal:mal'Ów ba produkt~ odpowiadające ~aganiom kra

jowego rynku.. 

Bardzo· liczne, .wnikliwe bad~ia właści~oiicJ lcryla oraz . . i--:--· . . 
optymalnych sposobów jego przetwarzania ~ statkach. ' i na _ lą-

.dzie, prowadz0~ w. latach osiemdziesiąt.ych głów:iie w MIR i 

w Akademii Rolniczej . w Szcze ci'nie /ARS/, zostały ostatnio 

przedstawione przez Bykowskiego w postaci monograficznej roz

prawy, która uwzględnia światowy stan wiedzy w tej dziddz_inie · 

-1 -inoże atan?Wić podsta~ę do podj ~cia decyżji w.. sprawie prz~d-

sięwzięcia gospodarcz.ego, jakim, jest poławianie i . pr~~twarm- -

nie tego ··surowca. Wyniki prac · MIR doprowadziły do pierwszego 

prZemJ:słowego krylowego rejsu statku 11Dalmoru11 w 1986 · r. · Sto-

sowane na statku procesy technologiczne i urząd.ze.ni~ opr_aco

wane w MIR zdały egzamin w trudnych warunkach przemysłowej 
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eksploatacji. Podstawowe bad~a prowadzĄe w ~S miały na c&:

lu przede · wszystkim opracowanie nowej metody przetwarzania 
• , . . . .. r 

lcry'la na •produkty żywnościowe przy wykvrzystaniu aktywnolici 

jego proteoiityc~nych ~z;ymów~ . ' . 
' .. 

· Odżywcze .wł:a,ściwośc:i. morskich surowców żyYtnoliciowych 
l • . ' • 

ba.dano w Zakładzie •Bromatologii Akademii Medycznej w Gdańsku 
/AMG/ (9). Dotyczyły o~e witamin _grl;lpy-B ora-z białek. Charak- .. . 

terystyczne, że w laa.j ~ piśmienni.ctwie fachowym brakuje 
-- ( ~ ' \ . 

jakiejkolwiek chocby wzmianki o biólogiczeym działłLrl.iu kwa-
:sów t:ł:~czowych omega-3 i możli1«>ści krajowego przemysłu 
rybnego wzbogacenia polskiej diety w te składniki. Badania 

·• na.d . lipidami opublikowane w ubiegły'ch kilku latach, · wykonane 

w ARS i MIR, dotyczą głównie lipidów kr'yla antarkt1cznego i 

a,utooksydacji oleju rybnego. 

W tematyce związanej z zawartością w rybach ·ak:l:adnik6w • 
. . ' . 

szkodliwych dla Zdrowia wyróżnia si, · ilościowo. liczna grupa 
' . 
krótkich doniesień Falandysża z Zakłądu Higieny . Weterymryj-

. . . . . . / . 

nej /,ZłlW/ {6, 7] w Gdańsku, opublikowanych w z. "'.LebenBlll. 

Unters. Forach., przedstawiających skaż!nie .dorsza, wątroby 
, , , ~ 

dorsza, śledzia. ' i szprotów z południowego Bałtyku związlcami 

chl~roorganicz~i w 1981 i 1ga3 :r.- oraz liczne inne donie- . 

. . sieriia tego -autora o chlorowanych węglowodorach w innych ~ · 
• . . . . . I 

bach. bałtyckich i prze~worach. z -prac tych wynika, że w okre-

sie ubiegłym· kilku lat nie nastąpiły istotne. zmiany skażenia 

ry'b w ipoMJkie j a trefie rybackiej, a zawartość polichlorowa-
- . 

nych bifeDiYli, heksa..chl.orobenzenów, heksachlorocyk:lohetsanów 

oraz DDT i jego pochoąnych w wątrobach ryb dorszowatych nadal, 
\ . 

przekracza dopuszczalne normy. Dwa doniesienia o wpływie so-

lenia i marynowania . śledzia bałtyqkiego oraz obróbki ciepl.- . 
. . 

nej wątró~ dorsza :na zawartość DDT i jego metabolitów pocho-

dzą z ARS. Z ZHW 9raz AMG ukazało ęi~ _ kilka praq o rtęci i 
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. ' ' . ' ' . 
ołowiu oraz innych. metala~ w"inięsie ryb. Sygnały z piśmie-n-

nictwa zac-anic ZI'ego o szczegąlnie dużej zawartości fluo:ru ·w . 

mięsie kryla 6illtarktyc~neg~ spowodow.ały szczegółowe zbadanie 

tego zagadnienia w MIR [3}. W zwią~ku z . koniecznością wyjaś

nienia roli histSlDiny spożywanej z żywno~cią w etiologii 

specyficznego zatrucia pokarmowego, a ·· także ze względu na 
' ,,-

prace nof!D&lizacyjne prowadzone w AMG i MIR,badano . meto- . 

dykę oznaczania oraz zawartoścf histaminy w ryhe.'.ch i przet

worach rybnych. W tych samych placówkach badano równieit zdro

wotne i jakościowe implikacje po?'$żenia mięsa błękitka falk

land!kiego pasożytniczymi ~ie rwo tniakami z ~dzaju Kudoa [a]~ · 

METODY UTRWALANIA 

· w dziedzinie zamrażalnictwa rożwijano tematykę opraco

wywaną w latacp siedemdziesiątych w .PG, dotyczącą niekorzyst..

nego wpływu. zamraż~nic,zych zmień białek na reologiczne właś

ciwości mię* · ryb, farszów rybnych i przetworów. Z tego oś-

. rot'l.ka opublikowano wyniki \badań WPływu soli nieorganicznych 

oraz czynników wyy.ołujących , sieciowanie ·białek • . W ARS przep"'.' . 

ro~zono kompleksowe ba.dania had techn~logią farszów ryb

nych · { 12]. Wśród publikacji z ARS a.__ą prace nad zmianami lipi

dów w m1•ożO?JiYID mięsie ryb i ba.dania' wyjaśniające · rolę lipi- · 

dćR w niekorzystnych _zamrażainiczych zmia?_J,8,ćh białek farszów_ 

ry~ch oraz przydatnoś6 kilku sub'stanc;1i ocłirónnych /Stodol

.. ., nik, Swiniars.ka/, a także pm.ce nad ziJianami gri~p tiolowych 
' • ' . • 'i • . 

i lotivch zaąad amonowych w mięei,e ryb w.skutek obróbki ciepl-
' ' 

n~j i przechowywania w stanie zamrożocym. z tej' samej placów-

ki opublikowano pracę o ciepl:ayoh właściv,ościach zamrożonych 

farszów :cybeych .oraz wyniki doś'4adczeń bezpośrew'.iio utytecz

przanysłu, dotyczących ubytków masy zamrożonych ryb . 

w czasie składowania. w chłodniach. W CLPR wyznaczono dopuaŻ- · 
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• 
czalne okresy' trwaa.:ości mrQżonych pól;pnetworów rybnych oraz 

przyda,tności technologicznej mrożonych śledzi do produkcji 

konserw (15]. 
, 

~ia _ dotyczące marynowań,ia i solenia ryb Bil trady-.. 
cyjnie . (l:omeną CLPR. •W .latach ·osiemdziesiątych opublikowana z , 

• tej pl:9-cówki praca na t81D t k~etyki WJIDi&ny masy yt proce aie 

marynowania śledzi i sardynek wskazuje na-brak istotne&o wpły-
. •, . . ' o .. 
wu temperatury w zakre~e 0-13 C · na szybkość wnikania dl.lo:r-

, ku sodowego i }lwa.su octo"ego do tkanek. w inny.eh pracacli ok

reślono w wa~kach_prżemyałowych trifMo,ść półprodulctu do· ma-
, . 

rynat ze·śledzię. i f&rdynekoraz wykazano możliwość przedłu-

żenia l>kresu trw1:1,ł:odci zimnych marynat, regeneracji i utyli

~acji zużytych solanek• oraz kąpieli ma1}1lujących, a także, WY.

korzystania do wytwarzania,; jadalnych hyd,rolizatów /sosów ry:~ 
' il . - . / 

nych/ ryb solonych nie pr~yd~tnych do · innego przetwórat,-. Z 
.• . , . . 

ARS przedstawiono ,~oniesienia o zmianac;ti azotowych związków . 

nie'l;>iałkowych wsolonych śledziach bałtyckich,zaś w .AEW wyka-. 
z~o, że _ otrzymywany tainże protec,~ityczny prepa~t z greybni 

Pen:i:ai.llium roqueforti można wykorzystać w procesie technolC>-
/' ! 

•gicznym zimnego marynowania sledzia i ostroboka . (2 .1). 
- . 

w tematyce wędzarniczej interesuj,ca_ i pnydatna w p:rak-
i ' \ 

tyce · je~, pmca z ARS o dyfuzji ciepła w procesie owiewowego 

· wędzenia ryb na gorąc~ (20}. Wykazała ona· m. in., ~e letalność . 

. owiew~wego wędzenia mak;reli w c Żasie _220 min w dymie e>siąga-
.· ' .' ' . . , . . o . ' 

jącym w końcowym etapie procesu 105 C ok. 1, 8-lq-otnie ·przek-
. . .. •' . ' ' 

racza le _talność ~aganą przez FDA 'podczas gorą~e~o w~dzenia 

ey:b. Dute znaczenie praktyczne_ ma rownież wyznacz1mie w CLPR 

norm ubytków :nat,uralny'ch podczas przechowywania t ·transport.u 

wędzonych ryb. 
'· 

. W techilologii konserw W dal.ez~ ciągu pracował zespół 

CLPR. Opublikowano w l~tach osiemdziesiątych ciekawą pracę, 

I • 

. I 
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wslmzującą, że pom:i:m,o i; .bieszczadzki ~ińat dymu wędzami

czee;o jest lepszym preparatem od uprzednio stosowanego w .. prze.;. 

myśle mięsnym, nie jest on jeszcze . przydatny do nada.wania . 
' . . ; 

konserwom ryb~ pożądanego snaku wędzonkowego, o optyJDB.lnj'l?l 

natężeniu. W CLPR opracowano również proces tech,nologiczny 
, I 

wytwarzani~ kilku asortymentów konsezw z k;almar6w, dokonano. 

optymalizacji tec:bnologii konserw z rozdrobnionych surowc6w 

rybeych ·oraz opracowano, epos6b przedłużenia trwałości sałatek 
I 

garmażeryjnych. Zesp6ł z ARS przedstawił metodę obliczania. 

dawek przypraw d9 przetwor6w z •rozdrobnionego mięsa ryb. 

OPAĘ:OWANIA DLA PRODUKTOW RYBNYCH; 

W tej dziedzinie dzi.ała pracownia w ~LPR. w· ubiee.łych -· 

kilku latach przeprowadzono tan eksploatącyjne badania pudeł · 
. J '. 

tekturowych do bloków mrożonych ryb i .op.racowano wnioski z-

mierzające do poprawy 'jakości ·tych opakowań. Dokonano też in

wentaryzacji materiał6w eto.sowanych _ do produkcji beczek z 
. ' • J . 

tworzyw sztucznych i .oceniono przydatność tych · beczek, opra-
• cowano jakościowe wym.gania dla krajowych folii wielowarst-, 

wowych przeznaczanych do próżniowego pakov.e.nia ryb i · przet-. . ' 

wor6w rybnych oraz zba,dano, prZ'ydatność do pakowania konserw 
' ' ' 

. rybeych puszek tłoczonych z ·czarnej blachy pasywQWanej i dwu-

stronnie la.kierowanej. ·· 

WODA i SCI.EKI 

Gospodarka wodno-ściekowa przemysłu rybnego · je$t od 
. . , I 

kilku lat przedmiotem badań i prac wdrożeniowych w CLPR i 

. PG (24). ,IlQkonano optymalizacji zużycia wody w ~ro~esach pro- · . 

dukcyjnych przetw6·rstwa rybnego na przykładzie wybranych prŻed

siębiorstw. Przeprovedzono . kompleksowe prace obejmując~ cha

ra:kteryetykę ściek6w . powstający~h w.r6~nych działach prz~Iey's-
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łu rybnego, bada.nie możYiwości utył izacj i tłusz cz6w i zwi,z

ków azotowych zawartych w ściek.ach oraz określenie wpływu 

różnych cz~"lików na pracę .osadu czynnego przy oczyszczaniu 

ścieków. Celem tych prac było zmniejszenie ładunku zanieczy

szczeń odprowadzanych dq kana.1:i.zacji omz odzyskanie skład

ników przydatnych ~ ·cele paszowe i techniczne. 

PODSTAWY DO 'PROJEKTOWANIA MASZYN I URZĄDZE11 PRZETWORCzyCH 

W tej dziedzinie pracuje zespół w MIR. oraz kilka osób w PG i 

ARS. W wyniku tych prac s tworzono podstawy do skonstruowania 

wielu polskich maszyn do mechanicznej 'obróbki ryb, do odsko

' rupiania kryla antarktycznego oraz do patroszenia, odskórza

nia i cięcia kalmarów. 

DOST~Nose I POZIOM PUBLIKACJI, UDOS,TzyNIANIE WYNIKON BADAN 

Niniejszy przegląd opracowano na podstawie publikacji 

dostępnych w czasopis~~ch , znajdujących się w bibliotekach, a 

·także przekazanych autorowi_ na pisemną prośbę skierowaną . do . 

kierowników placówek znanych z działalności badawczej w dzie

dzinie szeroko pojętej technologii i chemii żywności pochodze

nia morskiego. Bieżące kompletowanie publikacji pochodzących 

z krajowych instytucji badawczych pracujących w tej dziedzi

nie ,jest bardzo tr~ne ze względu ną ogromną różnorodność 

czasopism, w których się te prace ukazują. Aby zilustrowaó 

tę różnorodność zestawiono spis publ~kacji - każda pozycja 

tego spisu dotyczy innego tytułu czasopisma. W tej sytuacji 

do~rze byłoby wznowić elegancki Z'JVYCZaj, idący niestety w za

pomnienie, przekazywania odbitek własnych p?ac oeo:tiom, o któ

rych wiadomo, ~e pracują w tej emej specjal.ności naukowej. 

Opracowywanie wykazu piśm~ennictwa, który ?Y obejmował 
' . 

wszystkie publikacje z kraj owych placówek za okres 1'981-85 

, 
l 

. ! 
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I 

uważano za\ zbędne, gdyż większość można odszukać w Polskiej 

Bibliografii Rybołówstwa .Morskieg<;> wydawane•j przez Branżowy 

Ośrodek Informacji Naukowo-Technicznej . i Ekonomicznej Mors

kiego Instytutu Rybackiego w Gdyni. 

Jakość omawianych publikacji jest bardzo r6żna. Jest 
' 

wśród nich kilka prac na bardzo niskim poziomie„ opublikowa~ 

nych zarówno w czasopismach naukom-technicznych, jak i wy

dawnictwach naukowych uczelni, al.er są · również prace w czasopis

mach o zasięgu międzynarodowym, stanowiące istotny wkład do 

nauki światowej. :wśród wydawnictw uczelnianyc:h •. bardzo pozy

tywnie wyróżnię.ją się Zeszyty Naukowe Akademii Rolniczej w 

Szczecinie, których redakcja ł,torzysta z rece,rizent ów spoza 

własnego ośrodka i publikuje nazwiska recenzentów. Niektóre 

pi-a.ce zamieszczone w Biuletyn~e I~ormacyjnym CLPR są na z~-:

cznie wyższym poziQmie niż wiele doniesień w czasopismach. 

Aż szkoda, że nie są one szeroko dostępne. 

Niektóre zespoły badawcze nie •udostępniają wyników swych 

prac ogółowi zainteresowanych .pre.cowników naukowych, nawet . 

gdy prace te nie stanowią podstawy do zastrzeżeń patentowych, 

a zawierają bardzo ciekawe wyniki, które mogłyby być wykorzy

stane w innych ośrodkach. Dotyczy to szczególnie pracowników 
I . 

MIR. 

WNIOSKI ODNOSNIE DO KIERUNKOW DALSZYCH BADAM 

w opracowE!lliu pt. Stan i perspektywy ro~woju badań w 

dziedzinie technologi.i i Chemii ryb oraz ~rze:tworów rybnych, 

opublikowanym z }-letnim opóźnieniem /Zdzisław E. Sikorski, 

Zeszyty Problemowe Postępów Nauk Rolniczych, z. 256, str. 

391-401, 1984/ uznano jako . priorytetowe następujące zadania: 

- .badania składu i 1technologic~nych właśc~wości ryb z 

~atunków nie poławianych ~otąd przez polskie rybołówstwo, nie 
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znanych w przetwórstwie; , 

- badania nad wła~ciwościami Qialek, -mające na celu op

racowanie sposobów zapobiegania'. niekorzystnyID zmianom wskutek 
. ' : '1 . 

· obró.bki oraż nad interakcją białek i lipidów w surowcach mors-

kich w czasie obróbki i ·przechowywa.nia; 

- badania mikrobiologiczne dótyczące stanu zakażenia 

surowca, zmian zakażenia w trakcie obrób.ki na liniach prze

twórczych, opracowanie zależności typu TTT ze względu na roz

wój drobnoustrojów w :rożnych surowcach . i procesach; 

- badania parazytologiczne nad stanem zakażenia · surow-• . . . 
ca, wpływem intensyfikacj L połow6w na stan · zakaże_nia oraz 

nad wpływem zakaże~ia na jakość; te .chnologiczną przyda~npść 

oraz wydaJność surowca; 

- badania oraz wdrożenie do })rzemysłu nowych sposobów 

oziębiania ryb na statkach i w transporcie; 

- wykorzystanie dorobku światowego i wykonanie niezbęd

nych badań · adaptacyjłly'ch w celu o~racowania i wdrożenia pro

cesów technologicznych wytwarzania przetwor6w typu convenien

.ce foods z su,rowców morskich; 

- ópra·_cpwanie i wdrożenie technologii wytwarzańia kon

serw w opakowaniach z tworzyw sztucznych oraz nowych re.cep-: 

tur na lepsze konserwy z _nowych surowców; 

-· opracowan,ie i wd:rożeni e technologi i wytwarzania z ryb 

i bezkręgowców morskich. mączek -paszowych o postulowanym skła- . 

dzie i sp~~bów zapobiegania niekorzystnym zmianom skłaąni

ków mączek w czasie przechowywania; 

_ - bada.nia nad optymalnym wykorzystaniem·. głowonogów na -~ 

, cele żywieniowe, paszow'e i techniczne; 

~-'·· 

- badania nad optymalnym wykorzystaniem kryla antarkty

. cznego na cele zywności~we, paszowe i techniczne; 

- opracowanie i _ wdrożenie do przemysłu technologii prze-

" 
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twarzania odpad6w przemysłu rybnego bez zanieczy~zczenia śn>

dowiska; 

- opracowanie i wdrożenie technologi i 

dukt6w dla z~erząt domowych /psów 'i kot6,w/ 
. '•i 

rowc6w rybnyqh i kryla. 

otrzymywania . pro

z odpadowych su-
' 

Część -tych zadań zostaa;a wypełniona ,w okresie 1980-86. 
. \ . 

Pozostałe są 11&dal ak:tualne • 
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