ZESZYTY PROBLEMOWE POSTEPOW NAUK ROLNICZYCH 1970 z. 103
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Pierwsze hipotezy tlumaczace wystepowanie przyspieszonej glikolizy
w miesie wodnistym zakladaly zwiekszong aktywno$¢ enzymow glikoli-
tyc'znych w takim mie$niu (Wismer-Pedersen, 1959; Briskey i Wismer-
~Pedersen, 1961). Zwiekszone stezenie kwasu mlekowego i obnizona za-
wartos¢ kwasu pirogronowego w mie$niu pobranym za zycia u swin,
ktére po uboju dawaly mieso wodniste, sugerowaly, ze przyspieszona
glikoliza moze by¢ wynikiem zwiekszonej aktywnosci dehydrogenazy
kwasu mlekowego (Wismer-Pedersen i Briskey, 1961).

Dotychczasowe badania dehydrogenazy kwasu mlekowego wskazy-
waly na zmieniong aktywnos¢ tego enzymu w migsie wodnistym (Briskey
i Wismer-Pedersen, 1961; Charpentier i Goutefongea, 1963). Jednakze
stosowane w tych badaniach metody oparte byly na pomiarze szybkosci
odbarwienia barwnikéw redoksowych, nie byly wiec specyficzne dla
dehydrogenazy kwasu mlekowego. Wydawalo sie¢ wigc interesujace
powtérzyé te badania przy zastosowaniu metody specyficznej.

MATERIAL I METODY

Oznaczenia przeprowadzono na miesniu longissimus dorsi. Oznaczenia
aktywnoséci dehydrogenazy kwasu mlekowego (LDH) wykonywano w
miesie dwukrotnie, bezposrednio po uboju oraz 48 godz. po uboju.

Probke miesnia homogenizowaho w buforze fosforanowym 0,1 M
o pH 17,8 i sporzadzano filtrat zawierajacy w 1 ml 0,5—0,25 mg tkanki.
Uklad reakcyjny zawierat 0,1 ml filtratu, 2,2 mg NADH (68% czystosci,
VEB Arzneimittelwerk, Dresden) w formie soli dwusodowej, 0,2 mg
pirogronianu sodu w 0,1 M buforze fosforanowym pH 7,8. Nadmiar nie
zredukowanego pirogronianu oznaczano kolorymetrycznie w formie
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barwnego kompleksu z dwunitrofenylohydrazyng w $rodowisku alkalicz-
nym (Cabaud i Wréblewski, 1958).
Aktywno$¢ enzymu wyrazano w ilosci kwasu pirogronowego (Py) zre-
dukowanego do kwasu mlekowego przez 1 mg tkanki migsniowej.
Jako kryterium wodnistosci miesa przyjeto pomiar pH 45 minut po
uboju zwierzecia (pH;). Pomiar wykonywano potencjometrycznie elek-

trodg szklang w homogenatach sporzgdzonych w 0,02 M roztworze jodo-
octanu sodu.

WYNIKI I DYSKUSJA

Otrzymane wyniki aktywnos$ci dehydrogenazy kwasu, mlekowego

i pH; przedstawiono w tabeli 1, a korelacje miedzy tymi wartosciami
w tabeli 2.

Tabela 1

Srednie warto$ci (x) i standardowe odchylenia (s) dla pH,
i aktywnosci dehydrogenazy kwasu mlekowego w miesniu
longissimus dorsi

Badana cecha X S
pH, 6,38 0,39
LDH,, mg Py/1 mg tkanki 3,42 0,49
LDH,, mg Py/1 mg tkanki 3,09 0,58
LDH, — LDHs, mg Py/1 mg tkanki 0,35 0,27

Jak wida¢, szybko$c¢ glikolizy nie jest istotnie skorelowana z aktyw-
noscig dehydrogenazy mierzong bezposrednio po uboju ani tez po 48 godz.
Natomiast jest do$¢ Scisle zasocjowana ze spadkiem aktywnosci dehy-
drogenazy w ciggu tych 48 godz.

Tabela 2

Wspélczynniki korelacji (r) dla pH, i aktywnosci
LDH w mieé$niu longissimus dorsi

Korelowane cechy r
pH, — LLDH, — 0,06
PH; — LDHggh 0,15
pH, — ALDH —o0427

xx — istotne przy P <0,01.

Obnizenie aktywnosci LDH w ciggu poubojowego okresu nie jest
duze i wynosi okoto 10%. Jednakze zalezy ono bardzo istotnie od war-
tosci pHy. Jak wynika z danych tabeli 2, im nizsze jest pH; mie$nia, tym
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wiekszy spadek aktywnos$ci dehydrogenazy kwasu mlekowego (r = —0,42;
P <0,01).

Powyzsze wyniki posrednio popierajg hipoteze o czesSciowej denatu-
racji bialek miesniowych w miesie wodnistym. Zmniejszenie bowiem
aktywnosci enzymu w miesie 48 godz. po uboju zasocjowane jest z roz-
miarem zakwaszenia tkanki, wystepujacym w kroétkim czasie po uboju
(pH)).

Brak istotnej zalezno$ci miedzy aktywnoscia LDH bezposrednio po
uboju i szybkoscig glikolizy, charakteryzowanej poziomem pHj, nie
upowaznia wiec do traktowania dehydrogenazy jako enzymu limituja-
cego szybkosé glikolizy w miesniu. Wynika to ponadto z bardzo wyso-
kiego poziomu aktywnos$ci enzymu, wyrazajacego sie zdolnoscig przepro-
wadzenia ponad 3 mg kwasu pirogronowego w kwas mlekowy przez
1 mg tkanki mieéniowej (tabela 1), co przekracza wielokrotnie rzeczy-
wistg funkcje enzymu przy glikolizie w miesniu w tuszy.

Powyzsze wyniki sugeruja, ze szybkos$¢ glikolizy poubojowej nie jest
limitowana aktywnoscig dehydrogenazy°kwasu mlekowego.
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C. I'paescka, M. A. Anuuxu

AKTUBHOCTDb JETUIPA3BI MOJOYHOM KMCJIOTHI
B MBILIIE Y CBUHEN

Pe3zwmMme

IIpumensancsa Merox Cabauda u Wrdblewskiego (1958) mus obo3HaueHMa aK-
TUBHOCTYM JE€TMAPA3bl MOJIOYHOM KWUCJIOTbI B MBIIIIEe y CBUHEN. AKTMBHOCTH 3H3U-
Ma BBIpaxalyM B KOJMYECTBE IMPOBMHOIDANHOM KMCJIOTHI BOCCTAHOBJIEHHOM IO
MOJIOYHOJ KMCJOTBHI 4depe3 1 Mr MblnmedHoit TKaHu., ¥ 30 CBMHEN wMcciaegoBajach
AKTMBHOTCH 9H3MMa ABaXKJAbl: HEIOCPEACTBEHHO Iocie yboa u yepe3 48 wacoB Io-
cae y6osa, a Takke obo3Havanach pH;.

AKTHMBHOCTL 9H3MMa ObljJla O4YeHbL BLICOKOM I IIOHMIKAJIach B IIepMoae 4epes3
48 wyacoB mocye y6oa npubamsurenrHo Ha 10%. He KOHCTaTMpPOBAaHO HUKAKOM Cy-
IIIECTBEHHOM 3aBMUCUMOCTM MEXKAY AaKTMBHOCTBIO JerMApasbl MOJIOYHOM KMUCJIOTHI
B Mbimune yu pH;. OgHako OOHaApyzeHO, YTO 3aMedYeHHOoe HeOOJbILOe IIOHUMKEHUEe
aKTMBHOCTM SH3MMa B II0y0OHOM mnepmope 3aBucur or 3HadeHma pH; (r = —0.42;
P < 0.05). IyMaeTcs, 4YTO 9TO SABJAETCA Pe3yJbTAaTOM YaCTM4YHOM AeHaTypanumu 6Geii-
KOB B MAce npu Hu3KoMm pH,.
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IlpoBenenHble MUCHOBITAHMA HOKa3aJM, YTO OYEHb BLICOKMII YpPOBEHb AaKTMBHO-
CTM Jeruapasbl MOJIOYHOM KMCJOThI, BBLIPAXKAIOIMIICA CIIOCOOHOCTBIO OOMEHa CBLI-
me 3 Mr IMPOBMHOTPAAHON KUCJOTHI B MOJIOYHYIO KMCJIOTY CKBO3b 1 Mr MbImey-
HOJ TKaHM, MHOTOKPATHO IPEBLINIAET AEHCTBUTENbHYI0 (YHKUMIO 9SH3MMA BO Bpe-
Ms IJMKOJIM3a B MbIIIle B Tywme, ABTOPbl AEJNAOT BBIBOABI, 9YTQ CKOPOCTH IIO-

YOOMHOr0 INIMKOJNM3a He SBJAETCHA, B CBA3U C 9STUM, OTPAHMYEHHO! AKTUBHOCTBHIO
STOro SH3uMa.

S. Grajewska, M. A. Janicki

LACTIC ACID DEHYDROGENASE IN PORCINE MUSCLE

Summary

Cabaud and Wroblewski’s (1958) method was employed to determine lactic
acid dehydrogenase activity in porcine muscle. The activity of the enzyme was
expressed as quantity of pyruvic acid reduced to lactic acid by 1 mg muscle tissue.
30 pigs were tested twice for enzyme activity, immediately after slaughter and
48 hours after slaughter, and pH; was determined as well.

Enzyme activity is-very high and within the 48 hrs after slaughter it falls by only
some 10%. No significant correlation has been found between lactic acid dehydro-
genase activity in the muscle and pH,;. It has been demonstrated, however, that
the slight decrease in enzyme activity in the after-slaughter period is correlated
with pH; value (r= —0.42; P<<0.05). This i believed to be a result of partial
denaturation of the proteins in meat with low pH;.

The investigation has demonstrated the very high level of lactic acid dehydro-
genase activity, i.e. the capacity to reduce over 3 mg of pyruvic acid to lactic acid
by 1 mg muscle tissue exceeds by far the actual function of the enzyme in muscle

glycolysis in the carcass. Hence it is concluded that the rate of post mortem glyco-
lysis in carcass is not limited by this enzyme activity.



