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Zaklad Hodowli Drobnego Inwentarza Instytutu Zootechnik%

Balice kolo Krakowa

Dazenie do szerszego rozpowszechnienia hodowli nutrii, jej
stabilizacji i podniesienia oplacalno$ci wymaga zwrdcenia wieke
szej uwaéi na racjonalne wykorzystanie mig¢sa 2z tego gatunku
zwierzat, Pod koniec lat pig¢édziesigtych na ten problem Zwréci-
1i uwage Juny i Cheilkowski [3], Nastepnie zagadnieniem tym za j=
mowali sie¢ Kawecka=Bentyn [hJ; Gedymin i Cholewa [13, a ostate-
nio Kuzniewicz i Wo jsykeKuZniewicz CSJ, W niektérych krajach
Europy, gdzie rozwijany Jest chéw nutrii, podejmowane sa prace
ma jace na celu przelamanie wystepujacego uprzedzenia do konsume
pcji mig¢gsa z nutrii Eé, 9, 11J..Przy produkc ji nutrii w wyso=
kodci 2,5 mln sztuk rocznie mozna uzyskaé okolo 5 tys, ton
warto$ciowych tuszek, Stanowi to powazna pozycje dla czesSciowe-

go pokfycia potrzeb rynku, zwlaszcza W okresie niedoboru migsa

innych gatunkéw zwierzat,
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MATERIAL I METODY

Doswiadczenie przeprowadzono w ZZD Zator, Badaniami objeto
240 nutrii odmiany grenlandzkiej, Jako kryterium podzialu nu=
trii na grupy przyjeto mase ciala przed ubojem, Zestawiono 4
grupy dosé$wiadczalne (przy rownej liczebno$ci samcédw i samio):
gr, I - masa ciala przed ubojem 3,0=3,9 kg; gr, ITI - masa cia=
ia przed ubojem L4,0-4,9 kg; gr, ITI - masa ciala przed ubo jem
5,0=5,9 kg i gr, IV - masa ciala przed ubojem 6,0=6,9 kg, Nu=
trie ubijano w sezonie zimowym po 24egodzinnym przeglodzeniu,
Analize rzezng i szczegdlowa dysekcje tuszek wykonano Wg wWzoe
roéow stosowanych dla krdlikodw podanych w pracy'E7j. Analize
chemiczng miesa wykonano w Pracowni Chemicznej na 48 prébkach
miesa po 12 prdébek z kazdej grupy, Dla peilnej oceny miesa nu=
triowego dokonano komisy jnej, organoleptycznej oceny smakowej
w pordwnaniu z innymi gatﬁnkami miesa, tJj, cielgcing, woilowing
oraz miesem krdliczym, W ocenie organoleptyczmej uwzgledniono

nastepujgce cechy: krucho$é, soczysto$é, zapach wg ponizszego

wzoru:
Krucho$é
punkty 1 2 3 L 5
b, twarde twarde S$rednie kruche b, kruche
Soczystosé
punkty 1 2 3 L 5

b, suche suche $rednie soczyste b, soczyste
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Zapach

punkty 1 2 3 L 5

b, silny silny $redni slaby b, siaby

WYNIKT

Masa tuszki cieplej bez glowy wykazywala zalezno$é od masy
przedubo jowe j (tab, 1). W grupie I wynosila 1820,7 g u samcéw
i 1856,6 g u samic, natomiast w grupie IV odpowiednio 3#}9,4
i 3435,0 g, Wyréwnanie masy tuszek we wszystkich grupach bylo
podobne i mie$cito si¢ w granicach od 5,0 do 9,7%, Wydajno$é
rzeZna wahala sig¢ od 52,2% u samcéw grupy I,do 55,7% u samic
grupy IV, Najwyzszg wydajno$cig czeéci jadalnych charakteryzo-
waiy sie¢ nutrie grupy IV = 60,0-61,0%, Diugo$é tuszki w grupie
I wynosila 34,7=35,2 cm, wzrastala osiaggajac 43 cm w grupie
Iv,

Wyraza jac udzial wyrebdéw podstawowych w procentach nalezy
stwierdzié, ze cze$é przednia stanowita od 43,5 do 47,5%,
czesé tylna od 39,5 do 4k4,0%, Udzial combra wynosii od 11,4
do 13,9% masy tuszki (tab. 2). Udzial migsa w czeéci przedniej
w grupie I wynosil 510 g i wzrastal w kolejnych grupach, uzys-
kujac 968 g u samcbéw grupy IV (tab. 3). Migdzy picig wystepu=
jace réznice zostaly potwierdzone dla grupy II i ITI, Wspél-
ézynniki zmiennoéci dla masy miesa wahaly sie od 8,6 do 17,6%,
Udzial migesa w czeéci tylnej byl na nieco nizszym poziomie niz
w czeécli przedniej i wahal sig¢ od‘503,3 g u samic grupy I do
918 g u samcéw grupy IV, przy zmiennos$ci poddmej’jak dla cze$=-

ci przedniej, Zawarto$é migsa w calej tuszce, wykazujgca zalez-
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noéé od masy ubo jowej, wynosila dla grupy I - 1151,8«1205,1 g
do 2142,9~2156,1 g w grupie IV, Miedzy plcig stwierdzono isto
tng statystycznie rdéznice¢ w obrebie grupy II i III na korzyéé
samcéw, Udzial ko$ci wzrastal od 191,6 g u samic grupy I do
398,0 g u samcéw grupy IV, Wystepujgce rédznice miedzy plcia w
obrebie grup nie zostaly potwierdzone statystycznie, Natomiast
udzial ttuszczu w grupie I wynosit 123,8 g u samcéw do 459,9 g
u samic grupy IV, przy czym istotne rdéznice mig¢dzy picig
stwierdzono w obrebie grupy I i II,

Analiza chemiczna wykazala, %e sucha masa stanowila od 29,7
do 31,9%,Anie wykazujgc wiekszego zrdznicowania mi¢dzy picig
i grupami (tab, h), Zawarto$é bialka w miesie wahala sie od
19,9 do 20,7%, réwniez nie wykazujac zréznicowania miedzy plcig
i grupa, ZrdéZnicowanie migdzy grupami obserwuje si¢ w zaware
todci tluszczu, Najnizsza wystepowala w grupie I = 9,1-10,7 do
12,1=12,8% w grupie IV, Uzyskane warto$ci dla pH, mioglobiny,
barwnikéw i wodochlonnoéci sa na zblizonym poziomie migdzy gru-
pami i plcia (tab. 4). _

Organoleptyczna ocena testowo-smakowa wykazala, zZe mieso
nutrii w pordéwnaniu z kréliczym, wolowing i cielecing bylo
mniej kruche i uzyskalo zaledwie'2,3 punktu, natomiast soczys=
toéciag doréwnywalo wartos$cig miesu krdéliczemu - 3,3 (tab, 5),
Réwniez wysoka punktacje uzyskano dla zapachu (4,3 punktu,.

W ogblnej ocenie migso z nutrii uzyskalo 9,9 punktu, =zajmujac
drugie miejsce po mig¢sie krdliczym, W ocenie punktowej uzyska-
to wartoéé na poziomie cielgciny, a przewyzszalo wartos$cia wo-

lowine o 2,2 punktu,
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OMOWIENIE WYNIKOW

Oceng warto$ci rzeZnej dokonano w czterech grupach wagowych,
rozpoczyna jgc od 3 kg masy ciala, bowiem zwierzeta o tej masie
ciala sa juz skupowane w punktach skupu, Oméwienie uzytkowo$=
ci migsnej nutrii rozpoczniemy od wydajno$ci rzeznej, jako naj=
czgSciej uzywanego wskaznika, Wydajno$é ta wynosita od 52,2 do

- ‘
55,7%, wykazujgc nieznaczny wzrost u nutrii ubi janych przy wyze
szej masie ciala, Uzyskang wyda jno$é rzezna trudno poréwnaé z
danymi, prezentowanymi w literaturze z uwagi na bardzo zrézni-
cowang mas¢ ubojowa, Kuzniewicz i Wo jsyk-~KuZniewicz t5] poda=
ja wydajno$é rzeZna w wysokos$ci 52% dla nutrii ubijanych przy
masie ciala 3495 g, Gedymin i Cholewa E1] poda ja wyda jnoéd
rzezna w wysokoéci 55%, a czes$ci jadalnych 58=59%, Velkov i
in, E10] uzyskali wyda jno$¢é rzeZna nutrii ubi janych przy masie
ciata od 4,0 do 5,0 kg w wysokoéci 54%,

Udzial wyrebdéw podstawowych tuszki nutriowej wskazuje, ze
cze$é przednia i tylna we wszystkich grupach wagowych byla na
zblizonym poziomie, Najcenniejsze wyreby, tj, comber i cze $é
tylna, stano&ily okolo 53=57%., W pordéwnaniu z krédlikami ras
$rednich nalezy stwierdzié, ze udzial cz¢éci przedniej i tyl=-
niej jest wyzszy  okolo 5=7%, a udzial combra nizszy  okolo
10% [8], Na jbardziej umi@s$nione tuszki pochodzily ze sztuk ubi=
janych przy masie ciala miedzy 4,0-5,0 kg, Kuzniewicz i in,
[6:]podajq udzial migsa w tuszkach nutriowych w wysoko$ci 63,5=-
-66,5%, Przy czym nutrie ubijane byly przy masie ciala 3,1=3,5
kg, Wyzszg zawarto$§é miesa w tuszkach nutriowych 70,0-79,0%

podaje Zitenko i in, [ 12],
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Udzial koS$ci w calej tuszce wynosit od 10,5 do 12,0%, Wyz=
sze waroéci okolo 6=7% podaja KuZniewicz i in, [6] oraz o
hatfh Zitenko i in, f12]. Udzial tiuszczu w tuszce nutriowej
byl na poziomie podawanym przez KuZniewicza [6] oraz Zitenke
[12).

Mie¢so z nutrii charakteryzowalo sie &qu zawartoScig bial-
ka i skiadnikéw mineralnych, Uzyskane wartoéci sa zgodne z da=
nymi podawanymi przez Gedymina i Cholewe [1), KuZzniewicza [ﬁ),
Za jasa [11] i Zitenke [12]. Migeso 7 nwtrii = obok wysokiej za=-
warto$ci bialka i skladnikéw mineralnych = charakteryzowalo sie
wysokim udzialem tiuszczu, co niewgtpliwie wplywa na jego wyz-
szg kalorycznoéé, Pozoshle badane parametry, jak: pH, mioglo-
bina i wodochionno$é wskazujga na duzg warto$é miesa nutrioﬁego.
Potwierdzone to zostalo wynikami oceny sensorycznej, Wyniki
oceny wskazuja, 2ze mig¢so nutriowe jest soczyste i bez swoiste=
go zapachu, W lgcznej ocenie przewyzszalo mi¢so wolowe i byilo
oceniane na poziomie cielgeciny, Z powyzszego mozna stwierdzidé,
Ze nie tylko nie ustepuje migsom innych gatunkéw zwierzat gos-
podarskich, lecz nawet niektdére przewyzsza tak pod wzgle¢dem od=

zywczym Jjak i smakowym,

WNIOSKI

Na podstawie przeprowadzonych badan mozna stwierdzié, ze:

- nutrie obok wartoéciowego futerka dostarczajg znaczne j
ilodci miesa o wysokiej wartosci odzyweczej i smakowej;

- mig¢gso z nutrii powinno byé wladciwie i racjonalnie zagoé-

pbodarowane poprzez ﬁprowadzenie go do obrotu jako produktu
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rynkowego, Nalezy jednak opracowa¢ odpowiedni system obrotu

tym migsem wraz z ustaleniem ceny adekwatnej do jego jakoéci

i warto$ci;

- peilne zagospodarowanie mig¢sa 2z nutrii i wykorzystanie go

na zaopatrzenie rynku wplynie na poprawe rentownoéci hodowli,

a takze na oszczgdno$¢ pasz przeznaczonych na produkcj¢ migsa

innych gatunkéw zwierzat, -

7=
9.
10,
11,

12,
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S, Nied%wiadek, J, Kowalski, G, Palimgka-Rapacz,

B, Pigtek

INVESTIGATIONS ON THI SLAUGHTER AND MEAT VALUE OF NUTRIA
Summary

The investigations comprised 240 nutria of the Greenland
variety, The animals weré divided into four groups while as=
suming as a criterion‘the following body weight before slaughe
ter: animals of the éroup I « 3,00=3,99 kg, of the group‘II -
L,00-4,99 kg, of the group III = 5,00-5,99 kg and of the group
IV - 6,00=6,99 kg, Slaughter analysis results have proved that
slong with the body weight increase before siaughter increases
the weight of carcass and edible parts, The carcass dressing
varied within 52.2-55.7%. The share of tissue components in
the nutria carcass varied within the following limits: meat -
63,2-70,0%, bones = 10,3=1 ,0%, fat = 7,2=13,5%, Results of
the cﬁemical analysis proved a high value of the nutria meat,
The organoleptic taste score estimation proved that the nutria
meat was given the scores at the veal level 9,9 , The results
obtained allow to conclude that nutria, beside of valuable fur,

give a considerable quality of meat of a high nutritive value

and good taste,
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C. Hen3wemanex, . Komanbckm, I'. Nanmvmouxa-Panay,

B. [Inourex
UCCIEIOBAHMA TI0 YEOMHOMY M MACHOMY KAYECTBY HYTPUiA
PeszswmMme

Uccrnenosanua oxsaTthuBaim 240 nyTpmit rpeHrasmckoil pas3HO-
BANHOCTH. HyTpmu Ohim pasmenefH Ha 4 T'pymnH, NpWM TPHHATAM B
KauecTBe KpUTepus Beca Tesa mo yooa: I rpymma - 3,00-2,99 kKr;
I rpynna - 4,00-4,99 xr; Ul rpymna - 5,00-5,99 kr u 1Y rpymma
- 6,00-6,99 kr. Pe3yabTaTH yOOHHOIO aHakW3a NMOKA3ajdW, 4YTO IO
MEpe pocTa Beca TeJla N0 y0osa BO3pacTaeT BeC TYMKK ¥ CHEnoC-
HHX uacTeit. YGOiHHYl BHXON KoJeGasncs B npemesaax 52,2-55,7%.
yuacTue TKaHeBHX KOMIOHEHTOE B TYNIKE HyTPUM COCTAaBJIIO: MACO
- 63,2-70,0%, xoctn - 10,3-12,0%, »up - 7,2-13,5%. Pesynera-
TH XMMAYECKOI'O aHAW3a NMOKAa3a/M BHCOKOE KadecTBO MAcCa HyTpHi.
OpraHosienTUUecKas OllEHKa B IYRKTOBO# OleHKe yIEepXUBAJIOCH Ha
ypoBHe TenATuHH (9,9 myHHKTA). [lONyYeHHHE DEe3yJNbTATH NOKa3H-
BabT, YTO HyTpWH, HADANY C LIEHHHMM MKypkamy, IalwT TaKk®e 3Ha-

YUTEJBHOE KOJNYECTBO MACa BHCOKON NUTATENbHOF W BKYCOBOM IEH-
HOCTH.



