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Zadaniem pracy bylo zbadanie zmian chemicznyvch i mikrobiologicz-
nych przy zakiszaniu lucerny i owsa w czasie sezonu wegetacyjnego.
W tym celu zostaly przeprowadzone nastepujgce badania:

a) ustalenie zmian zawarto$ci w lucernie suchej masy i cukréw' rozpu-
szczalnych w wodzie w zaleznosci od pory dnia;

b) ustalenie zmian niektérych grup mikroflory epifitycznej na lucer-
nie w okresie pgczkowania, kwitnienia, w czasie I, II i III pokosu, a na
owsie w okresie strzelania w zdzblo, kloszenia i kwitnienia;

¢) oznaczenie minimum cukrowego, zawarto§ci cukru, skrobi, btalka
surowego, popiotu surowego i suchej masy w okresach podanych w punk-
cie b);

d) zakiszanie lucerny i owsa w skali laboratoryjnej w badanych okre-
sach,; _

e) wykonanie analizy mikrobiologicznej i chemicznej sporzgdzonych
kiszonek oraz ich ccena wedlug skali Fliega.

Poniewaz lucerna wykazuje i niedobér cukru i bardzo malg liczbe
bakterii kwasu mlekowego, zostala ona zakiszona w kilku réznych kom-
binacjach, co mialo na celu stwierdzenie, ktéry z tych czynnikéw stanowi
gléwna przyczyne nieudawania sie kiszonki z tej rosliny. Byly to naste-
pujace modyfikacje: 1) kiszenie bez zadnych dodatkéw; 2) z dodatkiem
4% glikozy; 3) z dodatkiem zakwasu bakteryjnego; 4) z dodatkiem 4% gli-
kozy i zakwasu bakteryjnego.
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Na podstawie przeprowadzonych badan chemicznych, mikrobiologicz-
nych oraz kontrolnych zakiszen lucerne mozna zaliczyé¢ do roslin nie ki-
szacych sie. Przyczyng nieudawania sie kiszonki z lucerny jest mala
zawartos¢ cukru i duza pojemno$¢ buforowa masy roslinnej, utrzy?riﬁ-
jaca sie przez caly sezon wegetacji. Mala ilo§¢ bakterii mlekowych na
lucernie nie jest powodem nieudawania sie kiszonki. Dowodza tego wyraz-
nie wyniki zakiszenia lucerny z dodatkiem glikozy (wariant II): przy do-
datku dostatecznej ilosci cukru staba poczgtkowo populacja bakterii fer-
mentacji mlekowe] potrafila bardzo szybko opanowaé $rodowisko, dajac
w efekcie koncowym kiszonke dobrej jako$ci. Zaszczepienie zakwasem
przy deficycie cukru nie wptywa decydujgce na poprawe jakosci kiszonki
1 zalecanie tego zabiegu w praktyce nie mozna uwazaé za celowe.

Owies nalezy zaliczy¢ do ro$lin latwo kiszgcych sie, poniewaz wypro-
dukowane kiszonki sg dobrej jakosci.

Wyniki przeprowadzonych badan pozwalaja na wyciggniecie nastepu-
jacych wnioskow:

1. Zawartos¢ cukru w lucernie ulega wahaniom w zalezno$ci od pory
dnia.

2. JakoSciowy i iloSciowy sktad mikroflory wystepujgcej na roslinach
jest zalezny od ich gatunku.

3. Liczba drobnoustrojow wystepujacych na powierzchni rosliny ulega
wahaniom w zaleznosci od czynnikéw klimatycznych (opady, tempera-
tura).

4. Lucerna we wszystkich fazach wegetacji wykazuje niedobér cukru
w stosunku do minimum cukrowego. Owies ma przewage cukru w sto-
sunku do jego zapotrzebowania.

5. Dodatek cukru do lucerny zapewnia uzyskanie dobrej kiszonki.

6. Przeprowadzone kontrolne zakiszenia potwierdzily ocene przydat-
rnosci kiszonkowej zielonek, dokonang na podstawie wynikéw analizy che-
micznej i mikrobiologicznej.

7. Rozpad biatka w procesie kiszenia zalezy od zawarto$ci cukru
w zielonce: cukier wplywa oszczedzajgco na rozpad bialka.



