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I. WSTEP

W zwiagzku z intensyfikacja produkcji zwierzecej, a tym samym
zwiekszonym zapotrzebowaniem ma biatko, zwrocono uwage — szczegol-
nie w hodowli drobiu — na nasiona roslin motylkowych jako cenne zro-
dlo bialka oraz mozliwosé (w wyniku odpowiedniego preparowania na-
sion) podniesienia ich wartosci pokarmowej. Jedng z metod jest proces
obrébki termicznej, polegajacy na poddawaniu mnasion dzialaniu pary
wodnej (parowanie, autoklawowanie). :

Istniejg sprzeczne opinie dotyczace skutecznosci autoklawowania jako
czynnika podnoszgcego wartos¢ pokarmowg nasion. Borchers i Ackerson
[1] oraz Sohonie i Ambe [8] w badaniach przeprowadzonych na szczu-
rach uzyskali polepszenie, natomiast Nitsan [5] obnizenie wartosci od-
zywcezej bialtka bobu (Vicia faba L.) w wyniku autoklawowania. Wilson
i McNab [9] w badaniach na drobiu stwierdzili. ze autoklawowanie
nasion bobu jedynie w przypadku wzbogacenia paszy dodatkiem metio-
niny wplywa dodatnio mna przyrost i wykorzystanie paszy. Koreleski,
Rys$, Skotnicki [4] badajgc wplyw parowania bobiku (Vicia faba subsp.
minor), chociaz obserwowali korzystny wplyw autoklawowania na jego
warto$¢ pokarmowg, nie stwierdzili polepszenia strawnosci biatka lub
retencji azotu. Ry$ i Zima [7], w badaniach wplywu autoklawowania
sruty bobikowej ma strawnos¢ aminokwaséw u kurczat wykazali zwiek-
szenie strawnosci rzeczywistej aminokwaséw o 10 do 20%. Wplyw auto-
klawowania na poprawe strawno$ci aminokwaséw biatka soi wykazal
rowniez Heinz [3].

Obecna praca jest kontynuacjg badan wplywu procesu autoklawowa-
nia nasion roslin motylkowych ma strawnos$¢ rzeczywistg aminokwasow
u kurczat. |
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II. MATERIAL I METODY

Doswiadczenie przeprowadzono na 7-tygodniowych brojlerach rasy
Cornish X White Rock. Okres doswiadczenia wynosit 14 dni. Obejmowat
on 4 dni okresu wstepnego i 10 dni okresu wlasciwego, kiedy zbierano
wydaliny i kontrolowano ilos¢ podawanej paszy.

Kurczeta podzielono losowo na 4 grupy, zozone z 6 sztuk umiesz-
czonych w pojedynczych klatkach. Pokarm i wode podawano ad libitum.
Zgodnie z postepowaniem zastosowanym przez Poppe i Meier [6] po-
rownywano (zamiast poréwnania mieszanki bezbialkowej z mieszanka
zawlierajacg badane bialko grochu) mieszanki o niewié€lkim i duzym u-
dziale tego biatka. Zastosowana mieszanka bezazotowa skladala sie
z 66%0 skrobi pszennej, 29%0 glukozy i 5% celulozy (tab. 1). Groch pre-

Tabela 1
Sktad dawek pokarmowych, w %,
Sktadnik I I 11X IV )

Groch surowy 9,29 — 92,89 —_

Groch autoklawowany —_— 9,29 —_ 92,89

Miesz. bezazotowa 84,71 84,71 — —_

Dodatek witaminowy 1 1 1 1

Dodatek mineralny 5 5 5 5

Ttuszcz roslinny e — 111 1,11

parowano w autoklawie, ogrzewajac go przez 45 minut pod ci$nieniem
1 atmosfery. Sklad mieszanki mineralnej i witaminowej byl podobny
jak w pracy Poppe i Meier [6].

Po zakonczeniu doswiadczenia obliczono ilos¢ pobranej przez kur-
czeta paszy oraz ilos¢ wydalin. Zaréwno w paszy, jak i wydalinach, o-
znaczono zawartos¢ aminokwaséw przy zastosowaniu automatycznego
analizatora model 3A27 firmy Carlo Erba.

W celu oznaczenia zawartoéci aminokwaséw zaréowno bialtko paszy,
jak i wydaliny, hydrolizowano przy uzyciu 6 n HCI (22 h, 110°C). Cy-
styne 1 metioning oznaczono po uprzednim utlenieniu kwasem nadmréw-
kowym do kwasu cysteinowego i sulfonu metioniny [2].

Strawnos¢ rzeczywisty poszczegdélnych aminokwaséw obliczono na
podstawie nastepujgcego wzoru:

Strawno$é rzeczywista w %, = (A_Izlf’l):ff)— B) X 100




OCENA PAROWANIA GROCHU NA STRAWNOSC 205

A — zawartos¢ aminokwaséw w pobranej paszy,

A’ — $rednia zawarto$¢ aminokwasow w paszy pobranej przez grupe
kontrolng (o malym udziale badanego biatka),

B — zawarto$¢ aminokwasow w wydalinach (w kalomoczu),

B’ — sSrednia zawarto$¢é aminokwasow w wydalinach grupy kontrol-

nej.

III. WYNIKI BADAN

W wyniku przeprowadzonego doswiadczenia stwierdzono dodatni
wplyw autoklawowania grochu na strawnosc aminokwasoéw. Srednia
strawno$¢ rzeczywista oznaczonych aminokwasow biatka grochu suro-
wego wynosila 80,68%0, a autoklawowanego 86,94%0. Na podstawie prze-
prowadzonych obliczen statystycznych nie stwierdzono roznic w przy-
padku lizyny, cystyny i metioniny. Roznice statystycznie istotne stwier-

Tabela 2

Srednia strawno$é¢ rzeczywista poszczegdlnych aminokwasow
surowego i autoklawowanego grochu kujawskiego u kurczat, w %

Groch autokla-

Aminokwas Groch surowy S wowany S
Asp : - 83,24 3,45 86,45 1,61
Tre . : 79,34 = 3,76 84,66** 1,40
Ser 83,06 3,59 87,95* 1,65
Glu B 86,49 3,04 90,46* 0,61
Pro 80,29 4,60 86,73 % 1,78

- Ala 70,09 4,12 81,43** 3,80
Cys 82,43 2,82 85,00 2,08
Wal 76,69 3,53 87512%% 1,56
Met 71,68 5,87 77,31 2,51
Ileu 79,09 3,93 88,14** 1,54
Leu 80,28 3,76 89,20** 1,25
Tyr 80,55 3,73 89,24** 3,00
Fen 81,50 3,58 90,28** : 1,69
Liz 82,16 4,19 84,81 0,81
His 83,48 2,47 88,01 ** 1,89
Arg , 90,59 1,70 93,51 ** 0,50

* — TIstotnos¢.
** — Wysoka istotnos¢.

dzono w przypadku seryny i kwasu glutaminowego, 2 w przypadku po-
zostalych aminokwaséw roéznice byly statystycznie wysokoistotne. Brak
statystycznie istotnych réznic i mieznaczny wzrost strawnosci rzeczywi-
stej lizyny i aminokwasow siarkowych prawdopodobnie. spowodowany
zostal nieco przedtuzonym okresem dzialania czynnika termicznego [3].
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Strawnosci glicyny nie obliczono, poniewaz zawarty 'w kalomoczu kur-
czat kwas moczowy ulega podczas hydrolizy czesciowemu rozkladowi do
glicyny. W wyniku tego zwieksza sie znacznie zawartos¢ tego aminokwa-
su w badanych prébkach, co w rezultacie mogloby by¢ przyczyng po-
zornie obnizonej strawnosci glicyny.

Na podstawie uzyskanych z przeprowadzonego do$wiadczenia wyni-
kéw mozna wysuna¢ przypuszczenie, ze wskutek parowamnia nasion ro-
$lin motylkowych istnieje mozliwos¢ zwickszenia strawnosci rzeczywi-
stej zawartych w ich bialku aminokwasow.

IV. WNIOSKI

Autoklawowanie nasion grochu przez 45 minut przy ciSnieniu 1
atmosfery zwigkszylo u kurczat strawnos¢ rzeczywista aminokwasow
srednio z 80,7 do 86,9%b.
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A. uma, . 3usa

BJIVITHUE ABTOKJABUPOBAHMS HA IIOJJMHHYIO IIEPEBAPUMMOCTD
AMVHOKMCJOT TOPOXA B KOPMJEHMWU UBIIIAAT

Pe3mwmMme

Ha ocHOBaHMM aHaJM30B NOMETa LBLULJIAT OUEHMBANYM NEPEeBAPUMOCTHL AMMHOKIIC-
JIOT B CBIPBIX W ABTOKJIABMPOBAHHBIX CEMEHAaX Iopoxa. YCTaHoBJeHO, YTO ABTOKJA-
BIMPOBaHME CEeMsAH IMOBBLIAJIO NEpeBapumMocThb ¢ 80,7 go 86,9%.

ITepeBapuMMOCTh IMUMHA He OLEHMBAJM BBUAY PACIaga MOYEBO KUCIOTHI HA
TJMUMH B XOJA€ IUAPOIN3a IIOMeTa.
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THE EFFECT OF AUTOCLAVING ON A TRUE
DIGESTIBILITY OF PEA AMINO ACIDS IN FEEDING CHICKS

Summary

Basing on the analyses of droppings of chicks a true digestibility of amino
acids in crude or autoclaved pea seeds was estimated. It was found that auto-
claving of seeds increased the digestibility from 80.7 to 86.9%.

Digestibility of glycine was not estimated in connection with a breakdown of
uric acid to glycine during the hydrolysis of droppings.



