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WIESEAW BIS

OBECNOSC PLESNI W KONCENTRATA‘CH ZUP

Z Zakladu Mikrobiologii Instytutu Biologii Uniwersytetu
im. A. Mickiewicza w Poznaniu
Kierownik: doc. dr hab. K. Wtodarczak

Wykonano mykologiczne badania prébek pobranych z 24 opakowar
jednostkowych koncentratow zup. Z kazdego opakowania badano 3
probki, we wszystkich 72 prébkach stwierdzono obecno$é grzybéw ples-
niowych.

WSTEP

W ostatnich latach obserwuje sie wzrost zainteresowania problema-
tyka zakazen zywnosci ple$niami. Grzyby te — jak wiadomo -— moga
wytwarza¢ mykotoksyny, ktére sa przyczyna ostrych zatrué¢ u ludzi
i zwierzat {2, 4, 5, 6, 7, 9, 12, 14, 17, 18], ponadto posiadajg silne wias-
ciwosci rakotworcze [2, 4, 5, 6, 7, 10, 12, 14, 17, 19]. Naturalnym S$ro-
dowiskiem wystepowania grzybéw plesniowych jest gleba, wydaje sie
wiec, ze podstawowym zrddtem zakazenia kncentratéw tymi mikroorga-
nizmami sg surowce roslinne stosowane do produkcji: susz warzywny,
pieczarki suszone, przyprawy. Rati [15] twierdzi, ze zrodlem zakazenia
produktow moze by¢ zakazone powietrze hal produkcyjnych.

‘W piSmiennictwie krajowym malo jest prac dotyczacych oceny kon-
centratow zup pod Wwzgledem zakazenia ich ple$niami [3, 11, 13]. Kon-
centraty zup sg artykulem chetnie spozywanym, szczegdélnie masowo
w sezonie turystycznym. Sytuacja ta sklonila do wykonania badan my-
kologicznych w celu stwierdzenia obecnosci w koncentratach zup grzy-
bow plesniowych, szczegdlnie niebezpiecznych dla zdrowia i zycia kon-
sumentow. :

MATERIAL I METODYKA

Przedmiotem badan byly koncentraty nastepujgcych zup: pieczarkowej (12
opakowan), barszczu blyskawicznego (6 opakowan), makaronowej z migsem, sta-
ropolskiej i gospodarskiej (po 2 opakowania). Wszystkie koncentraty produkowane
byly przez Poznanskie Zaklady Koncentratéw Spozywczych ,,Amino”, pochodzity
one z obrotu handlowego, w czasie trwania, terminu przydatnosci do spozycia.
Okres, jaki uplynagl od daty wyprodukowania do czasu wykonania badania, wy-
nosit od 20 dni do 5 miesiecy.

Z kazdego opakowania w sposob jalowy odwazano do badania 3 prébki w ilosci
po 5 g koncentratu. Ogdélem wykonano badania mykologiczne 72 probek. Pobrane
probki rozcienczano 50 ml jalowego plynu Ringera, pozostawiano na 10 minut
w temperaturze 37°C, dokladnie wytrzgsano i nastepnie posiewano w iloSci 1 ml
na plytki Petriego (10 cm) z nastepuiacymi podlozami agarowymi: Czapka 1, 3,
4, 14, 15], Czapka + 2% wyciggu drozdzowego firmy Difco 16, 14, 15] oraz Sa-
bourauda [1, 2]. Podloze agarowe Sabourauda pochodzilo z Wytworni Surowic
i Szczepionek w Warszawie, pozostale wykonywano we wlasnym zakresie. Hodowle
inkubowano przez 5 dni 3] w temperaturze 28°C, nastepnie izolowano kolonie
grzybow roéznigce sie cechami makro- i mikroskopowymi na ptytki z podiozem
Czapka, plytki inkubowano przez 6 dni [3] w temperaturze 28°C.
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Diagnostyke wyosobnionych grzybéw plesniowych wykonano korzystajge z klu-
czy Gilmana [8], Rapera i Fennela [14, 15]. Wykonano takze badania mykolo-
giczne 3 probek koncentratu zupy pieczarkowej, poddanego gotowamiw przez 7 mi-
nut — t/j zgodnie z przepisem gotowania podanym na opakowaniu; do gotowania
uzyto jalowg wode destylowana.

WYNIKI
‘Wyniki badan ilustruje tabela I.

Tabela I. Wystepowanie grzybéw pleéniowych w koncentratach zup

Grzyby _ Zupy
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Aspergillus flavus -+ + . -+ —_
A. fumigatus + + _— — .
A. candidus - 4+ + + _
A. ornatus + — 4 . .
A. terreus 4+ A + — — .
A. puarasiticus + + — — —
A. ochraceus i L —_ — .
A. glaucus + — — — -
Aspergillis sp. — — — —_ N
Penicillium oxalicum -+ — — . .
P. frequentans + + —_ — .
P. corylophilum — — — 4 .
Penicilluim sp. -+ -+ -+ 4 o
Cladosporium sp. + . — — .
Fusarium sp. + -+ — 4 —
Rhizopus nigricuns - -+ — - .
Verticillium sp. -+ — + — o
Mucor sp. + -— — — —
Acremonium sp. -+ e — . .
Scopulariopsis brevicaulis — + — — L

W badanych probkach koncentratow zup stwierdzono obecno$é¢ gatun-
kéw powszechnie uznanych za toksynotwoércze: Aspergillus flavus, As-
pergillus parasiticus, Penicillium frequentans, ktére mogg produkowac
aflatokisyny [2, 4, 5, 14, 16, 17, 18, 18], Aspergillus fumigatus — poten-
cjalny producent sterygmatocystyny [2, 5, 10], Aspergillus candidus, kto-
ry moze wytwarzaé¢ patuline [5, 10], Aspergillus ochraceus, ktéry, jak
wiadomo, moze by¢ producentem .ochratoksyny [4, 5, 10, 12] i sterygma-
tocystyny [2, 5, 10]. W koncentracie zupy pieczarkowej stwierdzono licz-
ne gatunki ple$ni, zakazenie ple$niami pozostalych koncentratow, jak
wynika z tabeli I, bylo mniej zréznicowane pod wzgledem wystepuja-
cych w nich gatunkéw. ‘ ‘ _

‘W 3 gotowanych probkach zupy pieczarkowej nie stwierdzono grzy-
bow plesniowych, jednak przydatnos¢ do spozycia gotowanego koncentratu
budzi zastrzezenia, ze wzgledu na mozliwos¢ obecno$ci aflatoksyny, kto-
ra jest wysoce oporna na dzialanie temperatury [5, 13, 18].
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B Bucs
HAJUYUE IINECEHEM B KOHIIEHTPATAX CVIIOB
PezwowMme

Bblny npoBeAeHbl MMKOJNOTMUYECKMe ucclefoBaHMA 24 npol KOHLEHTPATOB CYIIOB.
W3 raxpgon ymakoBky Opanuces mo Tpu Tipober. Bo Bcex mpofax ycTaHOBJIeHO Ha-
aude IJleCeHeNr, UIMPOKO TNPM3HAHHBIX TOKCUHOOOpa30BaTeNbHBIMM M3  BUIaA
Aspergillus u Penicillium, '

W. Bis$ -
MOULDS IN SOUP CONCENTRATES

Summary

Mycological investigations of 24 soup concentrate samples ~were carried out
taking 3 samples from each pack. Moulds were found in all samples. They be-
longed to toxinogenic Aspergillus and Penicillium species.
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