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BUOJIOTUMYECKAA OLIEHKA CIIELIVAJIBHBEIX BUIOB 2KIIPOB
OJIAd IIMIMEKOHIIEHTPATOB

B. M. KAIBIKOB (JIEHUHITPAQR)

B wHacrosiein pabore 1mpearnoJsiaraeTca AaTh 01MOJIOTUYECKYIO0 OLIeHKY
TYMIPUPOBAHHOMY 3KUPY, KOTOPBI NPUMEHAETCA AJIA TPOU3BOACTBA ITMIIE-
BBIX KOHILIEHTPATOB — BTOPBIX 007 (B OCHOBHOM Kall).

Panee BbIpabaTbIBayMCh IMIIEBble KOHILIEHTPAThI, B COCTaB KOTOPBIX
BXOMMJIM TOBAXKMI u ruapoxup. Kak mokaszann HabI0geHns, IMAPOKUPbI
¢ rtemmeparypoit miaBieHus 38—42°C um TBEPROCTHIO OKOJO 200 r/cm
TPYIOHO yCBAaMBAKOTCS OPTaHM3MOM; IPY AJMTENIbHOM XPaHEHM) OHM Mpy-
06peTaroT HENPUSTHBIN NIPUBKYC ¥ MIPOMACIMBAIOT STUKETKY.

B cBa3M ¢ 9TUM Oblna pazpaboTaHa TEXHOJIOIUA IMAPMPOBAHNSA XJOIKO-
BOro MacJjia, KOTopas MO3BOJIAJA II0JIydaTh XKUP C MOAHBIM HMCJIOM 66—68,
TeMIIepaTypoil IJIaBJIeHUs He BbIIIE 36,5°C u TBepmocTeio OT 9550 mo
700 r/cm. IIpou3BOACTBEHHBbIE MCIIBITAHMA TAaKOrO IMAPOXKMPa IOKa3asM,
4TO OH OBJiazaeT ONpefesIeHHbIMM MPEUMYyIIeCTBaMy 10 CPaBHEHMIO C pa-
Hee IIPUMMEHABINVMMCA XKUPaMN.

TIOCKOJIbKY IMIPUMPOBaHHbIE PacTUTENbHBIE MacCja COAEpIKAT Maso He-
npefesbHbIX KMCJOT, [MPefCcTaBnIoCh 1HeJiecoobpa3HbIM JaTh Omosoruyec-
KYIO OLIEHKY 9TOMY KMPY, IP¥ MCIOIb30BAHNN €ro B IIPOV3BOJCTBE, NP~
MeHSeMOMY B NIMIIEBbIX KOHIIEHTPaTaX.

Buosornyeckyue HabgoAeHUA MOPOBOAMIINCE Ha 4 rpynmnax MOJOABIX
GesbIX KpbIC-caMIOB, 10 40 XMBOTHBIX B KasK oy IpymIe, ¢ mepBoHa4YaIb-
HBIM CpeIHMM BECOM 79— 75 r. JKuBOoTHBIE COJEPIKaAIMCh B MHIOVBUAYAJIb=

HBIX KJIeTKax. IlepBad rpynmna XMBOTHBIX (KOHTpPOJIbHASA) ITOJIy4YaJa I0JI-

HOLIEHHYIO CUHTEeTU4YEeCKyr INETY, rge B KadecTBe OeJKa MCIIOJIB30BaJICHA

KazeyH; MCTOYHMKOM YTJIEBOAOB CIIYKWJ Kpaxmal, a MICTOYHMKOM 3XMpa —
o COJIHeYHoe MacJo, obsazaroniee AOCTaTOHMHO BBLICOKO OMOJIOTMYECKO
aKTMBHOCTBIO, GJjarogapa HaJIW4YMIO B HEM GOJIBLIIIOTO0 KOJMYeCcTBa Hempe-

IeJIbHBIX JKUPHBIX KUCJOT M docdarnos. Bropas rpymmna KpeIC COAEP=
JKaJlach Ha TOM JXe CUHTEeTYEeCKOM amueTe, HO MCTOYHMKOM 2KMpa CJIY 3KWUJI
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XJIONKOBBI TUAPOXRMUD. TpeTbs TIpymma 3XUBOTHBIX II0JydYaja CBeKIe
nMINEBbIe KOHLEHTPATBI OBCAHOM Kaly, BRJIodaBmme 100 XJIOMKOBOTO
IMapoxkupa. HeTBepTas rpymnma KMBOTHBIX COAEP3Kasach Ha JleHaTypPUpO-
BaHHBIX IIMILEBBIX KOHLEHTPATaX OBCAHOM Kallli C TAKUM ZKe COJepIKa-

HMEM XJIOIIKOBOTO TMAPOXMPA, HO CO CHMXKEHHOM OpPraHOJIeIITUYECKO
OIIEHKOIA.

Cienyer yxasaTh, 4TO BCe 9KCIEPUMEHTAJbHBIE AMETBI OBLIN BbIpaB-
HEHBI II0 OCHOBHBIM BellecTBaM. [lJis 9TOrO B pamyoH 3 u 4 IPynn Kpsic,
KOTOpBIE MOJy4dasy NUIIEKOHIEHTPAThI, [00aBJIAJIOCHE HELOCTAIoLlee Ka-
4ecTBO Oesika (kasemua). UTo KacaeTcs xupa, TO KUBOTHBIE STUX TPYIIII
IOJIy<dan B JAMETe TOJBKO TOT XKMP, KOTOPBIM COAEPIKAJCA B INUILEKOH-
neHTpaTtax. TakuMm obOpa3oM, paumMoH BCeX TPYIII 3KMBOTHBIX BRJIOYAJ:
bemox — 18%, mp — 30%, yraesomer — 52%0 (mo KasopumitHOCTM).
B nvery XMBOTHBIX BCeX IPYNII BBOOUJIACH TaK¥Ke PHIGHBIA KNP U IPOK-
KM, Kak GoraTele MCTOYHMKM BUToMUHOB A u Il m rpymmst ,,B”. Cosesas

CMeCh BRJIIOHAJACh B AMeTy B KosrdecTBe 0,2 r Ha 20 Goabiumx KaJopmii.
IImmta n BOma nmaBasyich 0e3 OrpaHMYeHM.

IInieBble KOHIEHTPATBHI AJI TPEThbeil TPYIIBI JKMBOTHBIX XPaHUINCh
B XOJIOINJIbHMKE NPy Temrepatype +—4°C Ha MpOTAXKEHMM BCEro IIepuoja
omeITa. [Jpyras MmapTMa MMILEBBIX KOHLEHTPATOB, KOTOpasd BRJIOYAJIACH
B PamMoH KPBIC 4 rPyNIbl, MOABEpPrajach YCKOPEHHOM AeHaTypaluu B AT-

Mocdepe Bozmyxa B TepMmocrare npu +35°C B TeyeHme 35 mHel, a 3aTeM
TaK¥Ke XpaHwmyack npu +4°C.

B Teuenue 14—16 Hezesb HOPMAJNBLHOIO IO KAJIOPMITHOCTM IIMTAHMUA
BeJIMCh HaOJIONeHMA 3a M3MEHEHMEM Beca >XKMBOTHBIX (exKeHeIesbHOe
B3BEIUMBaHME) U UX OOILIYM COCTOSAHMIEM.

Ilo ycTedeHMyM yKa3aHHOTO CPOKa YacTb JXKMBOTHBIX B KAaiKZOil TPYIIIe
3abuBanach ¥ MOABEPrasach XMMUYECKMM MCCIELOBaHMAM. B opraHax
M TKaHMAX KPBIC OIPENEeJIAJIOCh COAEepIXKaHMe JUIIMIO0B, OEJIKOB M MUHe-
PanbHBIX BellecTB. OcTanbHble XKMBOTHBIE BCeX 4 T'PYIIl IEPEeBOAMUJINCEH
Ha 9acCTUYIHOE roJIOAaHMe, 3aKJIOYarollleecs B YMEHBIUECHMM KaJIOPUIMHOCTH
oy o 17 xasnopwit (IpM IOTHOM MCKJIIOYEHMM Xupa) ¥ 3abuBamuch
Ha 3, 6 1 9 meHb YACTMYHOTO roOJIOAAHMA, MTOCJTE YEro MX OPraHbl M TKAHM
TaK¥Ke IIOIBEPTrajiiCh XVMUYECKOMY MCCIELOBaHMIO.

PesysnbraTtel 14—16 HemenabHBIX HaOMIOJEHMII iI0KA3ajM, 4TO IKMBOTHBIE
3 u 4 rpynnsl, IOJy4YaBIUME MUIIEBbIE KOHLIEHTPAThl MMEJIM K KOHIY
onbITa Hambosbumii Bec. CyIIECTBEHHBIX Pa3JMuMiI B POCTE M Pa3BUTUM
STUX I'PYINII XXKMBOTHBIX He oTMedasock. OHaKO, K KOHIY OIIbITa, HAYMHAA
¢ 11 nemesn, HaGmomalsioch HeBGOJIBIIIOE OTCTABaHME B Bece KpBbIC, comep-
KAIMXCA Ha NEeHaTyPUPOBaHHLIX NMUILEBBIX KOHILEHTpaTax. Taxkoir 6Jaro-
NPUHATBIA POCT M Pa3BUTHE ITUX ABYX TPYIII 3KMBOTHBIX, IOBUAVMOMY,

#
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ob'bsICHAETCA TeM, 4YTO OBCSHAs Kpymna 6orata BUTaMuUHAMM rpynne! ,,B”
u docdaTugamm.

1 rpymnma Kpeic (KOHTPOJIBHAs), MOJIydaBlIad HepadVHMPOBAHHOE IO~
COJIHEYHOE MaCJIO, II0 POCTY M Pa3BUTHMIO HECKOJIBLKO IIPMOIMKajiach K mpe-
ABIAYIUMM TPYyHIIaM KMBOTHBIX.

2 rpynna XKyBOTHBIX, MMEBIIAA B CUHTETMYECKON IMeTe XJOMKOBLII I'M-
APOXKUD, IJIOXO POCJa M pas3BMBajiach, 3HAUNTEJILHO OTCTAJIa B Bece OT BCEX
BBIIIE€ PACCMOTPEHHBIX I'PYII KpPbIC, B 0cobeHHOCTH, OT 3 M 4 rpym, B pa-
LIMOHE KOTOPBIX OBIJI TOT K€ XJIONKOBLIV TMAPOKMUP, HO BBEJEeHHbII B KOH-
IleHTpaTbl. B cBA3M ¢ oMM Ha 13 Hexmesle ombITa U3 2-0M TPYNOIILI 3KMU-
BOTHBIX OBbLIIO 0TOOpaHO 9 KpBIC CO CpeaHMM TPYIIIOBLIM BECOM M K WX
o0pIYHOMY palMoOHy Oblna nobaBiieHa TpoiHas mos3a Tuammsa (60 y). Ocra-
BLIVECA KMBOTHBIE BO 2-0M rpynmne nepecranys npmubaBiasTs B Bece, TOraa
KaK IpymnIa KpbIC, MOJAYYaBIIMX TOT K€ PAaIMOH, HO C JOIOJHUTEJIbHBLIM
XOJMYECTBOM THaMMHa 3a Tpu Hejeanm npubaBuia B Bece B CpeaHEM
Ha 55 r. OTo yKa3bIBaeT Ha MOBBILIEHME IMIIEBOM I[EHHOCTM XJIOIIKOBCOTO
TUAPOKUPA NPU yYBeJUUEHUM COLNEeP:KaHMA TUaMMHAa B IUETE.

Tadoaunma 1
OPDHEeKTUBHOCTL OUEThI

3aTpayeHo Ka-

N° Oorpe6uenuas | [pusec B r 3a . PezepBuas
LA RAJOpPHIiHOCTH ! 0IbIT aupER He L 2 KaJOpUHHOCT b
e L i npuBecy P
1. Macao 1oacoJIHedIHOe
Hepa@MUHUPOBAHHOE
KOHTPOJIb 5108 186 27 421
2. XJIONKOBLIN 9791 gelel ~
KUD 3908 122 31 234
3. Kamia oBcaAagHaa cBe-
xaa 5148 219 23 502
4. Kauia oBcaHaa pedHa-
TYypUpPOBaHHAA 5010 211 23 531

Nanuble 110 9PeKTMBHOCT AMETHI IpeacTaByeHbl B Tabmuue 1. 2Ku-
BOTHBIE, COJZep¥Kallyecs Ha XJIOKOBOM TIMIPOXKMpe, moTpebmiayu u 3arpa-
T TIOYTM OAMHAKOBOe KOJMYecTBO Kajopmit Ha 1 r mpuseca. HanmeHb-
Ihee KOJIMYECTBO TMMILEBBIX BEI[ECTB MOTPebuyy KpPbICEI 2 TPYNbI (CHMH-
TeTHyecKad AMETa C XJOMKOBOM Iuiapoxupom). OnHako 3aTparta Kasopwii
Ha 1 rpaMM OpuBeca y STMX JKVBOTHBIX CaMasd BBICOKAg. JTO COTJIaCyercHd
C JaHHBLIMM pPe3epBHOM KaJOPUIHOCTY, IIOJ, KOTOPOJ IIOHMMAaeTCd CyMMa
6esIKOB, JMIMZOB ¥ YIJEBOJOB, BHIPaXKEHHBIX B Kajopuax. Takum obpa-
30M, HauMeHee 9pPEKTUBHO OKasasack AMeTa C XJIOMKOBOM IMAPOXKMPOM

(2 rpynma). :
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IIpn ucciemoBaHMM XMMMYECKOTO COCTaBa OPraHOB M TKaHEl HauboJb-
llee HAKOIUIEHMe Xmpa u Oeska OBLIO OTMEYEHO y KMBOTHBIX, COLEpP-
JKalMXCs Ha MNMINEeBBIX KOHIleHTpaTaxX. Camoe HM3KOe UX CcoOfepzKaHue
HabJII0/1aJI0Ch Yy KPbIC 2 IPYIIILI, IIOJIYYaBIIMX AMETY C XJIOIKOBBIM I'MIAPO-
XNUpoM. B TO XKe BpemMsaA B IpyIle XXMBOTHBIX C TOM 3Ke AMETOI, HO C JO-
IIOTHUTEJbHBIM BBEIEHMEM THaMMHA, COAep:kKaHue Kupa u Oeska mnpu-
O6iizKaJloch K KOHTPOJBHOM rpymme (Tabi. 2).

Tabauma 2
CoxepzxkaHue 0€JKOB M JMIOMAOB B IEPMOJ HOPMAaJbHOI'O
10 KaJIOPUMIHOCTM IMTAHMUSA B IpaMMaxXx Ha KpPbICY

CopgepxmaHEHEE

NO
Tpynnosl Auera
GeJEa JHEOHAIOB

1. Macyio mnoacoJIHEeYHOe Hepa-

dbrHMPOBaHHOE KOHTPOJIb 45,9 32,9
2. XJIOIKOBBIM TUAPOXKUP 36,1 17,9
3. XJIOMMKOBBLIM TUAPORUP + 60

THMaMIHa 42,6 26,3
4. Kama oBcsaHaa cBexas 52,8 36,3
5. Kamia oBcAHaa peHaTypupo-

BaHHasA 51,4 40,8

AHaJOTrMYHbIE Pe3yJbTaThbl OBbLINM ITOJYYEHBI B OTHOILEHMM COAEPKaAHUA
JIMINUIOOB ¥ 0EeJIKOB IIeYeHI.

XyMyyecKuil aHaJ M3 OPraHOB M TKaHEM KpPbIC, IPOBENEHHBIN B IIEPUOJ
YacTU4HOTO rononmanuda (3, 6, 9 gHel) Takke rokaszaJ, 4TO Y KpbIC 2 IpyIl-
IbI, IIOJIYYaBIIMX B AMETE XJIONKOBOV TIMAPOKUP, MCIOJb30BaHME JIUIIU-
OB ¥ DesJIKOB OBIJIO HaMMEHBIIIVM.

Takum o6pa3oM, B OIIbITAX Ha JKMBOTHBIX JaHa OMoJIOTMYECcKasd OLIEHKAa
XJIOIIKOBOTO TUAPOKMpPa IIPMU MCIOJb30BaHMUM €ro B KPYHAHBIX KOHIIEH-
Tparax.

B pomosiHeHMe K paHee IMOJYYEHHBIM [OaHHBIM II0 TEXHOJIOTMYECKUM
CBOJMCTBaM XJIOIIKOBOTO I'MAPOKMPA M €r0 CTOMKOCTM IIpY XpaHEeHum ycrTa-
HOBJIEHO:

1. KpynsaHesle KOHI[EHTpaThl (Kallla OBCAHAA) C XJIOMKOBBIM TUIPOKU-
pom (c ¥omubIM umciaoM 67—68, TemmepaTypoil IIJIaBJIeHMS He BBIIIE
36,5°C m TBepmocthio 550—700 r/cM), comepzKallye AOCTATOYHOE KOJIV-
YeCTBO BUTAMMHOB TIpynnbl ,,B” ¥, B 4YaCTHOCTHM, TMaMMHA, AOCTATOYHO
XOPOILIIO COXPAHAIOT CBOI MNMIIEBYIO IIEHHOCTH JaXKe B CIy4YasaX IJINATEJIb-
HOTO X XpaHeuus (mpu +35°C B Teuenme 35 muein).

2. XJIONIKOBBII TIUAPOKUP, BBEAEHHBIA B CUHTETUYECKYIO OUETY IIpU
OOBIYHOM B Hell COAepKaHUM BUTAMMHOB, O0OHAPYXKMJIM HEKOTOPYIO IMIIe-
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BYI0 HENOCTATOIHOCTH, KOTOPas YCTPAaHAJOCH Ipy AOGaBJEHMM B IMETY
YTPOEHHOM I03bI TMAMMHA.

3. YunurniBad IIPOBEAECHHBbIE MCCJIEAOBAaHUSI MOZKHO cauTaTh, 4YTO TUAPU-

POBaHHBIE 2XKMPbL KEJAaTeJbHO BBOAMTL B KOHIEHTPATBI, COZAEpIKAIIe
JI0CTaTO4YHbIEe KOJIMYECTBA BUTAMMHOB rpymmnsl ,B”.

Streszczenie

BIOLOGICZNA OCENA SPECJALNYCH TYPOW TLUSZCZOW
STOSOWANYCH W PRODUKCJI KONCENTRATOW SPOZYWCZYCH

B. I. KADYKOW (LENINGRAD)

Dodatkowo, précz otrzymanych uprzednio danych dotyczacych charakterystyki
technologicznej uwodornionego oleju bawelnianego i jego trwalo$ci przy sktado-
waniu, stwierdzono, ze:

1. Koncentraty spozywcze (kasza owsiana) z dodatkiem uwodornionego oleju ba-
welnianego (charakteryzujgcego sie liczbg jonowag 67—68, temperaturg topnienia nie
wyzszg niz 36,5° i twardosScig 550—700 g/cm) i odpowiedniej ilosci witamin grupy
B, a szczegblnie tiaminy, w stopniu zadowalajacym zachowujg swe wartoSci od-
zyweze nawet w przypadku diugotrwalego skladowania (w temp. 35°C w ciggu
35 dni).

2. Uwodorniony olej bawelniany zastosowany do pokarmu o zwyklej zawartosci
witamin wykazal pewien niedob6r wartosSci odzyweczych, ktoéry byl kompensowany
przez dodanie potréjnej dawki tiaminy.

3. Uwzgledniajac wyniki powyzszych badan mozna zaleci¢ stosowanie tluszczéw
uwodornionych jako dodatkéw do koncentratéw spozywczych zawierajgcych wy-
starczajgce ilo$ci witamin grupy B.

Résumeé

APRECIATION BIOLOGIQUE DES CORPS GRAS SPECIAUX
UTILISES DANS LA FABRICATION DES CONCENTRES
ALIMENTAIRES

B. I. KADYKOV (LENINGRAD)

En dehors de données, obtenues auparavant et concérnant les caractéres techno-
logiques de I’huile de coton hydrogénée ainsi que sa stabilité au cours du stockage,
il a été constaté ce qui suit:
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1. Les concentrés de céréales (gruaux de seigle) additionnés d’huile de coton
hydrogénée (indice d’iode 67—68, température de fusion en dessous de 36,5°C, du-
reté 550—700 g/cm) et d’une quantité appropriée de vitamines du groupe B, et en
particulier de la thiamine, conservent dans une mesure satisfaisante leurs valeurs
nutritives, méme en cas d’un long stockage (35 jours a la température de 35°C).

2. L’huile de coton hydrogénée utilisée dans l’alimentation, d’une teneur normale
en vitamines, démontra une certaine insuffisance de valeur nutritive, qui a été
compensée par une triple dose de la thiamine.

3. Compte tenu des études effectuées on peut recommander l’'utilisation des corps

gras hydrogénés comme additifs aux concentrés alimentaires suffisamment riches
en vitamines du groupe B.

Summary

BIOLOGICAL ASSESSMENT OF SPECIAL TYPES OF FATS FOR
FOOD CONCENTRATES

B. I. KADYKOW (LENINGRAD)

On the basis of experiments on animals, the biological value of hydrogenated
cottonsed oil used with cereal concentrates was established. It was shown that:

1. Cereal concentrates (containing a sufficient quantity of vitamin B) to which
hydrogenated cottonseed o0il had been added, retained their nutritive value for 35
days at 35°C.

2. In a synthetic diet, with the usual vitamin content, hydrogenated cottonseed
oil has shown certain deficiencies in nutritive value, which could be corrected by
the addition of a threefold dose of tiamine.

3. Incorporation of hydrogenated oils is desirable only in concentrates having
a sufficient vitamin B content.

Zusammenfassung

DER BIOLOGISCHE WERT VON FETTEN
FUR LEBENSMITTELKONZENTRATE

B. I. KADYKOW (LENINGRAD)

Mittels Tierversuchen wurde der biologische Wert des in Getreidekonzentraten
verwendeten hydrierten Baumwollols untersucht. Es wurde festgestellt, dass:
— Getreidekonzentrate (mit einem geniigenden Gehalt an Vitamin B) mit einem

Zusatz des hydrierten Baumwolldls bei + 35° widhrend 35 Tagen ihren Nihrwert
behalten;
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— der Néhrwert des hydrierten Baumwollsls in einem Regime auf Basis syn-
thetischer Lebensmittel mit Aitamingehalt gewisse Unzuldnglichkeiten aufwies, was
durch Zugabe einer dreifachen Tiamindosis korrigiert werden konnte;

— die Zugabe hydrjerter Ole nur fiir Kanzentrate mit geniigenden Gehalt an
Vitamin B empfehlenswert ist.

Pe3wowme

BMOJIOTUYECKAS OIEHKA CIIENMAJLHBIX BUIOB KJPOB
IS IUIEKOHIIEHTPATOB

B. 1. KAIBIKOB (JIEHVMHIPAN)

Ha ocCHOBaHMM OIILITOB Ha >KMBOTHBIX JaHa OMoJormHeckKas OILleHKa XJIOIIKOBOTIO
TUAPOZKYMPAa HPY MCIIOJIL30BaHMM €ro B KPYMNHBIX KOHIIEHTpaTax. ¥ CTaHOBJIEHO CJle-
AyIolLme:

1. KpyndaHble KOLeHTpaThl (Kalia OBCAHAsA) C XJOMKOBBIM TIUAPOKMPOM (C 10x-
HbIM yucioM 550—700 r/cm), comepzkaiue AOCTATOYHOE KOJMYIECTBO BUTAMMHOB I'DYII-
el ,,B” ¥, B 4aCTHOCTHM, TMAMMHA, NOCTATOYHO XOPOUIO COXPAaHAIOT CBOIO MMIIEBYIO
IIeHHOCTh Mayke B CJIydaAX [QJIUTEJIbLHOTO MUX XpaHeHma (0pu + 35°C B TedeHue
35 nHen).

2. XJOOKOBBII TUAPOIKMP, BBEACHHBIM B CUHTETMYECKYIO MOMETYy IIpu 00BIYHOM
B Heil COZEpP3KaHMM BUTAMMHOB, OOHAPYyWMJ HEKOTOPYIO MUINEBYIO HEZOCTAaTOYHOCTH
KoTopas yCTpaHAajack Npu A0GaBIeHMM B AUETY YCTPOEHHOM AO03bI TUAMMHA.

3. YuurhiBag IpPOBENEHHbIE MCCIeNOBaHMsA, MOMKHO CUMTaTb, YTO TUAPMPOBAHHBIE
JKUPbl KeJaTeJbHO BBOAMUTH B KOHIEHTPATEI, COJEpzKallye AO0CTAaTOYHBIE KOJJMHECTBA

BUTaMMUHOB TIpymmsl ,,B”.



