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Przeprowadzone badania nad oznaczaniem tiaminy w krajowych kon-
serwach rybnych wykazaly zalezno$¢ otrzymanych wynikéw od rodzaju
stosowanej hydrolizy. Istniejg duze réznice pogladéw na sposdéb prze-
prowadzenia hydrolizy materialu biologicznego przy oznaczaniu tiaminy.

Dla okre$lenia zawartosci tiaminy catkowitej niezbedne jest poddanie
badanej proby hydrolizie enzymatycznej. Hydrolizg kwasng doprowadza
sie do uzyskania w hydrolizacie jedynie tzw. tiaminy wolnej. Na po-
trzebe wykorzystania hydrolizy enzymatycznej pierwszy zwrécil uwage
Lohman (3) przy badaniu dwufosfotiaminy, koenzymu karboksylazy.

Dotad nie przeprowadzano oznaczenia zawartosci tiaminy w krajowych
konserwach rybnych. Temat ten podjela Katedra Bromatologii Akademii
Medycznej w Gdansku. W badaniach wlasnych zwrécono miedzy innymi
uwage na opracowanie metody hydrolizy konserw rybnych. Uzyskane
wyniki sprawdzano zar6wno metoda tiochromowsg jak i mikrobiologiczng.
Tematem niniejszego doniesienia sg badania nad wplywem hydrolizy
kwasnej i enzymatycznej na wyniki oznaczen tiaminy w konserwach
rybnych przy zastosowaniu metody mikrobiolcgicznej. Przyjeto kla-
syczng metodyke mikrobiologicznego oznaczania tiaminy Saretta i Chel-
delina (4) przy uzyciu szczepu Lactobacillus fermenti 36 (ATCC nr 9338).

Po homogenizacji tres¢ konserwy w ilosci 1,0 g poddawano hydrolizie
kwasnej dodajac 0,1 n H,SO, w iloSci 25 ml.

Hydrolize przeprowadzano w autoklawie w temp. 120° C przez okres
20 minut. Po ochlodzeniu doprowadzano hydrolizaty do pH 4,5 roztworem
2,5 M octanu sodu wobec wskaznika zieleni bromokrezolowej.

Mimo rozbieznych danych dotyczacych stosowania kwasu (mréwkowy,
solny, siarkowy) jak i jego stezenia (6 N, 2 N, 1 N, 0,1 N) i czasu dzia-
lania, sposobem podanym powyzej uzyskiwano optymalne wyniki ozna-
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czen tiaminy wolnej. Nalezy podkresli¢, ze uzycie silniejszego kwasu
siarkowego w zmienionej proporcji (1 :10) powodowalo pewne zbrunat-
nienie hydrolizatéw, ktére utrudniato nastepnie dalszy tok analizy.

W hydrolizie enzymatycznej istnieje duza dowolnosé stosowanych pre-
paratow enzymatycznych. Wyprébowano réznorodne zestawy dla wy-
pracowania metody. Poczatkowo stosowano uklad papaina-takadiastaza
zalecany szeroko w hydrolizie enzymatycznej srodkéw spozywezych (2, 5).
Nastepnie poréwnano wyniki uzyskane z hydrolizy papaing i diastaza.
Uzyskane wyniki nie wykazywaly znacznych réznic. Zastepujac polowe
uzytej papainy pepsyng przy zachowaniu diastazy zauwazono specyficzng
wybiorczos¢ pepsyny w odniesieniu do trawienia substratéw pochodzenia
rybnego.

W zwigzku z tym w dalszych badaniach uzywano mieszaniny pepsyny
i diastazy. Hydrolize enzymatyczng przeprowadzano w termostacie
w temp. 37° C przez okres 17 godz.

Na 1 g nawazki uzyto po 20 mg pepsyny i 20 mg diastazy.

Po unieczynnieniu enzyméw na lazni wodnej w temp. 100° C przez
okres 10 minut, hydrolizaty sgczono przez bibule Whatmana nr 1.
Otrzymany w ten sposéb przesgcz moéglt byé uzyty zaréwno do oznaczen
fizyko-chemicznych jak i mikrobiologicznych.

Zalgczona tabela przedstawia wyniki oznaczen tiaminy uzyskane me-
toda mikrobiologiczng, réznymi zestawami hydrolizy ezymatycznej w kon-
serwie rybnej ,,Dorsz w sosie pomidorowym”.

Tabela 1

Wplyw hydrolizy na zawarto$é¢ tiaminy.
Konserwa: ,,Dorsz w sosie pomidorowym” (mcg tiaminy w 100 g konserwy)

Onaczenia kolejne

Seria Ilosé
ozna- Rodzaj hydrolizy KOD kon-. X
czen serw 1 2 3 4 5 6 7
A 0,1n HQSO[, IV
papaina + takadiastaza 6.12.61 2 7,20 8,10 6,22 6,02 7,25 6,10 7,20 6,87
15
B 0,1 n H,SO, IV
papaina + diastaza 6.12.61 2 6,57 7,02 7,12 7,05 6,81 5,73 6,12 6,63
15
C 0,1 n H,SOq, IV
pepsyna -+ papaina -+ 6 12.61 2 11,0011,7210,9610,9210,7410,36 9,9210,82
-+ diastaza 15
D 0,1 n H2804 8%
pepsyna -+ diastaza 6.12.61 2 11,6211,7012,0511,0311,2111,1210,16 11,27

15
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Préby pobrane z jednej zhomogenizowanej konserwy poddane tra-
wieniu pepsyng wykazaly okolo 11 mcg % tiaminy podczas gdy z prob
hydrolizowanych papaing uzyskano 6,6 mcg %.

Wystepujgca tutaj roznica siega ca 40%. Na celowos¢ stosowania
pepsyny w hydrolizie materialu pochodzenia zwierzecego zwraca rowniez
uwage Barton-Wright (1).

Przeprowadzone badania i uzyskane wyniki potwierdzajg zasadnicze
znaczenie procesu hydrolitycznego, a szczegélnie wplywu hydrolizy enzy-
matycznej z uzyciem pepsyny na wynik oznaczenia.
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