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MIEDZYNARODOWY KONGRES TLUSZCZOWY
W MEDIOLANIE

W dniach od 2 do 7 wrze$nia 1974 r. odbyl si¢ w Mediolanie XII Kon-
gres Miedzynarodowego Towarzystwa Badania Tluszczéw (International
Society for Fat Research). Zgromadzil on okolo 600 uczestnikow, ktorzy
zaprezentowali lgcznie 297 doniesien. We wszystkich dotychczasowych
Kongresach aktywny udzial brali przedstawiciele nauki polskiej, a Kon-
gres V, ktéry organizowal éwczesny prezes towarzystwa prof. dr H. Nie-
wiadomski odby! sie w Gdansku. W XII Kongresie ze strony polskiej
braly udzial tylko dwie osoby: prof. dr H. Niewiadomski (Politechnika
Gdanska) i prof. dr A. Rutkowski (Akademia Rolnicza w Warszawie),
co jest niewspélmierne do naszego wkladu w te dziedzine nauki.

Delegaci polscy wzieli aktywny udzial w obradach Kongresu przez:

1. Przewodniczenie Sympozjum nt.: Nowe koncepcje o technologii
ttuszczéw jadalnych (A. Rutkowski).

2. Wygloszenie referatéw: H. Niewiadomski — Hydrogenetion Kine-
tics of Rapeseed Oils, oraz A. Rutkowski, J. Witwicka — Erucic Acid
and Polarity of a Glyceride Molekule.

3. Ustalenie, ze Sympozjum nt.: CHEMIURGII TEUSZCZOW organi-
zowane w 1975 roku w Gdansku przez Komitet Technologii i Chemii
2ywnosci PAN, odbedzie si¢ w ramach programu sympozj6w specja-
listycznych International Society for Fat Research.

W niniejszym krotkim oméwieniu przebiegu obrad Kongresu przed-
stawie kilka uwag, ktére nasunely sie przy rozwazaniu: a) kierunkéw
rozwoju w technologii ttuszczéw jadalnych, b) probleméw zwigzanych
z oljem i $ruta rzepakowa, c) badan nad tluszczami smazalniczymi, d)
trendéw w analizie tluszczéw.

Produkcja ttuszczéw jadalnych ze wzgledu na charakter surowca i sto-
sowanych proceséw przetwérczych stwarza szczegolnie dogodne wa-
runki do prowadzenia proceséw przerobowych metodami ciggtymi i zauto-
matyzowanymi. Tym tez problemom byly poswigcone przede wszystkim
referaty technologiczne.

W zakresie wydobywania oleju przedstawiono ekstrakcje nasion z po-
minieciem wstepnego tloczenia. Przyklad rozwigzania dazgcego do zmniej-
szenia ilogci jednostek aparatury produkcyjnej i eksploatacji urzadzen
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o duzej mocy przerobowej stanowila aparatura do jednoczesnego odben-
zynowania, suszenia, toastowania i chtodzenia Sruty poekstrakcyjnej (9)
0 mocy przerobowej 1000 lub 1500 ton soi na dzien.

W ostatnich latach (2) szczegbélny rozwodj wykazuje produkcja marga-
ryn niskokalorycznych, ktére zawierajg ok. 40%o tluszczu. Drugim zbiez-
nym kierunkiem jest uzyskanie margaryn migkkich o wysokiej zawar-
tosci NNKT, a niewielkiej kwasu linolenowego i stearynowego oraz
transizomeréw. Uzyskuje sie to przez zwiekszenie selektywnosci katali-
zatoréw przy pomocy zwigzkdéw organometalicznych lub metali redu-
kujgcych. Stosowanie katalizatoréw miedziowych stwarza potrzebe opra-
cowania odpowiednich technologii usuwania resztek katalizatoréw z uwo-
dornionego oleju.

Na Kongresie zwracano uwage réwniez na renesans transertyfikacji
tluszczé6w jako metody uzupelniajgcej proces uwodorniania olejow (7).
Utwardzanie olejéw przez polaczenie uwodornienia i transenstryfikacji
znajduje uzasadnienie w tym, ze:

— uwodornianie olejéw zwieksza ich trwalos¢ i wlasnosci przechownicze,
— przestryfikowanie umozliwia produkcje tluszczéw margarynowych

o wysokiej zawartosci kwasu linolowego i niskiej trans izomerow oraz

izomerow pozycyjnych kwaséw ttuszczowych.

Sposréd technologii przemystu zywnosciowego olejarstwo nadaje sig
szczegblnie dobrze do wprowadzenia automatyzacji przerobu. Najdale]
posuniete sg prace nad automatyzacjg procesu rafinacji dzigki temu, ze
przetwarzanie impulséw miernikéw analitycznych na sygnaty elektronowe
umozliwia kierowanie i sterowanie procesem rafinacji przy pomocy koms-
putera. W ukladzie stosowano termopary dla pomiaru temperatur, pH-
-metry dla okreélenia koncentracji lugu sodowego i kwasu oraz elektro-
niczne mierniki dla okre$lenia pracy mieszadel. Umieszczenie na prze-
wodach oleju surowego i oleju rafinowanego fotometréw umozliwia okres-
lenia barwy oleju. Fotometr plomieniowy stosuje si¢ do oznaczania' za-
wartogci mydel sodowych, a automatyczny titrometr do analizy zawartosci
wolnych kwasow tluszczowych.

. Przy opracowywaniu automatyzacji procesu uwodorniania oleju kon—
cepcje metody oparto na automatycznym dozowaniu wodoru i odpowied-
nich pomiarach jego zuzycia. Do ukladu wigczono automatyczne ozna-
czenia zawarto$ci trans-izomeréw oraz zmian skladu kwaséw tluszczo-
wych przy pomocy wspolczynnika referakeji i chromatografii gazowe]
z przeniesieniem uzyskanych danych do sterujacego procesem komputera.

Najszerzej dyskutowanymi na Kongresie surowcami byly oliwki i so-
ja. Problematyka rzepakowa byla poruszona tylko fragmentarycznie.
W prowadzonych dyskusjach wyczuwalo si¢ rezerwe spowodowang stwier;
dzeniem, ze kwas erukowy nie jest jedynym czynnikiem powodujgcym
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ujemne efekty w zywieniu zwierzat do$wiadczalnych olejem rzepako-
wym. . ‘ |

Trudnosci jakie napotkal przemyst ze zmiang rzepaku wysokoeruko-
wego na niskoerurukowy ilustruje przyklad Szwecji w ktérej dotychczas
stosowano w przemysle margarynowym olej rzepakowy zawierajgcy
40—50%0 kwasu erukowego. Pierwsza wieksza partia oleju nisko-eruko-
wego zostala dostarczona przemystowi w 1972 roku i zawierala ok. 18%,
a w roku 1973 zawieral on ok. 169y kwasu erukowego. Przerobiono réw-
niez niewielkie ilosci 0O-erukowego oleju. Obnizenie zawartosci kwasu
erukowego w oleju spowodowalo zmiany wiasnos$ci fizycznych a w szcze-
golnosci polimorficznych tluszezu w czasie krystalizacji osnowy marga-
rynowej.

Badania nad substancjami siarkowymi nasion rzepaku wykazaly, ze
struktura progoitrynu, gléwnego tioglukozydu ulega bardzo powaznym
przeksztalceniom pod wplywem dzialania ciepla. Wykazano ponadto, ze
zawartos¢ siarki w oleju rzepakowym jest znacznie wieksza niz w innych
olejach roslinnych.

W analizie tluszczow zapanowala niepodzielnie analiza instrumental-
na a w szczegdlnosSci chromatografia gazowa 1 rezonans magnetyczny.
Dotychczasowe znaczenie chromatografii gazowej w analizie kwasow
tluszczowych zostalo znacznie poszerzone o jej przydatnos¢ do analizy
substancji niezmydlajgcej a w szczegbélnosci steroli.

Stosowanie NMR w analizie tluszczéw okazalo sie szczegdlnie przy-
datne do szybkiego oznaczania fazy tluszczéw stalych w margarynie
a widma wegla 13 NMR ulatwily badanie zmiany polozenia podwdjnego
wigzania.

Z innych metod zwrécono uwage na spektroskopie ramanowska, kto-
ra umozliwia badanie wodnych faz lipidéw przy badaniach strukturalynch
wspoldzialania lipidéw z biatkami. Duze znaczenie przywigzuje sig¢ row-
niez do stosowania bezplomieniowej absorpcji atomowej przy oznaczaniu
sladéw ilosci (ppb) metali (miedzi i zelaza) oraz niklu w tluszczach uwo-
dornionych.

Szybki rozwéj smazalnictwa zwickszytl zainteresowania badaniami
zmian ttuszczéw, ktore nastepujg w temperaturze powyzej 150°C. Stwier-
dzono, ze typowe symptomy charakteryzujace rozklad tluszczu smazalni-
czego jak: nadmierne dymienie, wzrastajaca lepkos¢ oraz ciemnienie ole-
ju wykazujg dobrg korelacje miedzy wyréznikami oceny organoleptycz-
nej oraz powierzchnig wybranych pikéw chromatogramow gazowych.
W podgrzewanym oleju E 460 ulega wpierw obnizeniu, a nastepnie wzrasta.
Jednoznaczny wzrost wykazaly natomiast wartosci E 232, lepkosci, liczby
kwasowej i hydroksylowej oraz TBA.



126 A. Rutkowski

Materialy Kongresu zostang opublikowane w wydawnictwie, przygo-
towanym przez RAVEN PRESS, 15 West, 84th Street, New York 10024,
USA. Szersze oméwienie obrad opublikowano w czasopi§mie Przemyst
Spozyweczy (1975).
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