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POZIOM JODU ZWIAZANEGO Z BIALKIEM (PBI)
W SUROWICY SWIN A WYSTEPOWANIE MIESA WODNISTEGO
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Hipoteza Ludvigsena (1954, 1955a), ze wodnisto§¢ migsa u $win jest
w duzym stopniu spowodowana obnizong aktywnoscig tarczycy, nie
zostala dotychczas potwierdzona. Byla ona oparta na obserwacji, ze wy-
stepowanie miesa wodnistego jest czestsze w lecie niz w zimie, oraz na
wynikach doswiadczen, w ktérych podawanie $winiom metylotiouracylu
przez kilka dni przed ubojem powodowalo pojawienie sie miesa wodni-
stego, natomiast podawanie jodowanej kazeiny zapobiegalo wodnistosci
migsa. Jednak proby powtdérzenia tych wynikéw nie udaly sie. Kotlin-
ski i in. (1965) po zywieniu $§win z dodatkiem metylotiouracylu przez
35 dni przed ubojem nie stwierdzili réznic w poréwnaniu z kontrolnymi,
réwniez sam Ludvigsen (1956b) podajgc zamiast jodowanej kazeiny —
tyroksyne, nie obserwowal zmian jakoSci miesa. Te kontrowersyjne
wyniki zachecity do bezposrednich badan zaleznosci pomiedzy aktyw-
noscig tarczycy a wystepowaniem migsa wodnistego.

Badania osrodka krakowskiego byly przeprowadzone na $winiach
pochodzacych ze SKURTCh, a wiec jednakowo zywionych i ubijanych
przy ciezarze 96 kg. Stopien wodnistoSci migsa oceniano za pomoca
czteropunktowej skali, oraz metodg Harta i nie znaleziono zadnych
istotnych réznic pomiedzy stopniem wodnisto$ci miesa u $§win a cieza-
rem tarczycy, jej obrazem histoloéicznym i poziomem jodu zwigzanego
z biatkiem (PBI) w surowicy (Ewy' i Kolczak, 1969),

W naszych badaniach. za kryterium stopnia wodnisto$ci miesa przy-
jeto pomiar pH w mie$niu najdiuzszym grzbietu wykonany 45 min. po
uboju (tzw. pH,), a dla oceny aktywnosci tarczycy, oznaczenie poziomu
jodu zwigzanego z bialkiem w surowicy krwi pobranej przy uboju (PBI).

Badania przeprowadzono na materiale zwierzecym pochodzgcym
z uboju przemystowego w Zakladach Miesnych w Bydgoszczy, w dwdch
seriach, jedna w listopadzie, druga w czerwcu. Oznaczano pH; u okolo
600 Swin w kazdej serii, wybierano z nich po okolo 12 $win o pH; niskim
(ponizej 6,0), Srednim (od 6,0 do 6,3) i wysokim (powyzej 6,3), zgodnie
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z ustalonymi w naszym Zakladzie wartoSciami granicznymi pH, dla
migsa wodnistego, czeSciowo wodnistego i normalnego (Kortz i in., 1968).
U swin tych oznaczono poziom PBI w surowicy, z krwi pobranej przy
uboju, metodg Gorskiego i Bobka (1960). W ten sposéb przebadano
36 swin w listopadzie i 35 w czerwcu. Wyniki przedstawiono w tabeli 1.

Tabela 1
Poziom PBI u §win z rzezni, ug
Klasy jako$ci miesa
dniste czesSciowo ,
Serie woanis wodniste normaine 4 F

P60 oy _go_g3 PHi>63 OOl

n x*s n x*s n xts n Xx=*s
Listopad 12 97427 12 8,2+23 12 . 7,94-2,8 36 8,6+3,1 1,07
Czerwiec 11 49+18 13 6,7+2,4 11 6,5+25 35 6,1+24 2,27
Ogoélem 23 17,4433 25 175+32 23 T7,24+27 71 17,4+3,0 0,04

n — ilo§é swin.

Sredni poziom PBI w tych trzech klasach dla wszystkich przeba-
danych $win byl prawie jednakowy 7,4; 7,5; 7,2 ug%. Rozpatrujac oddziel-
nie obie serie zauwazono, ze przy ubojach w listopadzie $winie z mie-
sem wodnistym mialy tendencje do najwyzszego poziomu PBI w suro-
wicy, a z miesem normalnym do najnizszego. Natomiast w serii ubijanej
w czerwcu zaobserwowano tendencje odwrotng: $winie z miesem wodni-
stym mialy najnizszy poziom PBI w surowicy w pordwnaniu z pozosta-
Iymi (tabela 1). Brak statystycznej istotnosci réinic mozna bylo przy-
pisa¢ duzemu zréznicowaniu materialu doswiadczalnego pod wzgledem
zywienia, pochodzenia, wieku, ciezaru ubojowego i innych czynnikéw,
ktére wplywajg istotnie na poziom PBI u §win (Serensen i Moustfgaard,
1957; Ewy i Kolczak, 1965; Witkowska, 1969).

Nastepne badania przeprowadzono na materiale bardzo wyréwna-
nym, pochodzacym z doSwiadczenia, w ktéorym wszystkie §winie byly
jednakowo zywione wg norm SKURTCh i ubijane przy ciezarze 96 kg.
Doswiadczenie bylo przeprowadzone w dwoéch seriach po 24 $winie
w tym 12 wieprzkéw i 12 maciorek. W pierwszej serii $winie byly ubi-
jane od 18 grudnia do 29 stycznia, w drugiej od 22 czerwca do 18 sierp-
nia. U swin tych oznaczono pH; w poledwicy i poziom PBI w surowicy.
Wyniki obliczono jak poprzednio, dzielgc swinie na 3 klasy wg granicz-
nych wartosci pH, i przedstawiono w tabeli 2.

Jak widaé z tej tabeli, ilo§¢ $win z miesem wodnistym jest miala
w serii zimowej, a duza w serii letniej, co potwierdza dotychczasowe
opinie (Ludvigsen, 1955; Forrest i in., 1963).

Sredni poziom PBI obliczony dla obydwu serii lgcznie (podobnie jak
u $Swin ubijanych w rzezni) i zgodnie z wynikami Ewiego i Kolczaka
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(1969) nie réznil si¢ istotnie pomiedzy $winiami o migsie wodnistym
i normalnym (5,4; 5,7; 5,0). Przy rozpatrywaniu tej zalezno$ci oddzielnie
dla obu serii znaleziono, ze $winie z miesem wodnistym ubijane w zimie
mialty statystycznie istotnie najwyzszy poziom PBI w surowicy, a $winie
z migsem normalnym najnizszy (tabela 2). U éwin ubijanych w lecie
odwrotnej zaleznos$ci, sugerowanej wynikami wstepnego doswiadczenia
(tabela 1), nie udowodniono.

Tabela 2
Poziom PBI u s$win doswiadczalnych, pg%
Klasy jakosci miesa
odniste czesSciowo 1
Serie w 1 wodniste HOEmatne ogblem F
pH<6,0 pH=6,0—6,3 pH >6,3
n X*s n X*ts n X*s n X*ts

Grudzien—

styczen 2 89124 6 68+287 16 5,2+ 1,87 24 59+1,13 4,04*
Lipiec—

sierpien 13 48+1,14 9 5,1 +084 2 381028 24 4,8 + 1,02 1,30
Ogéblem 15 544190 15 5,7 +202 18 5,0 +181 48 5,4+ 1,89 0,560

x — istotne przy P < 0,05. {
n — ilo§é §win. ' '

Otrzymane wyniki wskazujg na istnienie zaleznosci pomiedzy wyste-
powaniem miesa wodnistego a czynnos$cig tarczycy u $win i na jej po-
wigzanie z porami roku. Prawdopodobnie zwigzek ten polega na za-
chwianiu, w pewnych warunkach, wlasciwoéci termoregulacyjnych
tarczycy u $win dajgcych mieso wodniste. Taki wniosek mozna wysungé
réwniez na podstawie wynikéw Judge i in. (1968), ktérzy znalezli wyzszy
poziom PBI u $§win z miesem wodnistym w poréwnaniu ze $winiami
z miesem normalnym w kilka dni po przeniesieniu wszystkich z niskie]
do wysokiej temperatury otoczenia. Wyzej wymienieni autorzy zmiany
te przypisali dzialaniu stressu, byt to jednak stress cieplny, a wiec
w reakcji tarczycy na jego dzialanie musialy by¢ zaangazowane je]
wlasciwosci termoregulacyjne. Dalsze badania wymagajg uwzglednienia
tego zjawiska oraz zastosowania bardziej precyzyjnych testéw do oceny
czynnosci tarczycy.
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Aauna Burxoscxa

YPOBEHBb MOJA CBASAHHOI'O C BEJKOM (PBI) B ChIBOPOTKE
U IIOABJEHUE BOJAHNUCTOIO MACA ¥ CBUHEM

PezmwoMe

ViccnepoBajlach 3aBMCUMOCTb MEKAY IIOABJIEHMEM BOJASHMCTOIO MSACA OLIEHM-
BaeMoro Ha ocHoBaHmu DpH, u ypoBHeM PBI, 0603HauaeMbIM B CBLIBOPOTKE KDOBU
B3ATOM 110chie y6os.

B nepBoM srame mccleAOBaNM, B JIBYX CEPUAX, 71 CBMHBLIO B3ATBHIX M3 yOOIHOrO
Matepuajia. B HOAOGPBLCKOM cepum ObLIO 3aMEYEeHO, YTO CBMHBM C BOASHUCTBIM MsI-
COM MMeJNy TEeHAEHIMIO K CaMOMy BBICOKOMY ypoBHIO PBI B chIBOpOTKe (X =
= 9,7 pg%) no cpaBHEHMIO CO CBMHBAMM C MSACOM YaCTUYHO BORAHMUCTBIM (X =
= 8,2 pg%) M HopMaJbHbIM (X = 7,8 ug%). 3aTto B cepum yOMBaeMOii B MIOHe 3aMe-
YyeHa TeHJeHIMA oOpaTHadA: CBMHBM C BOAAHMCTBIM MSACOM MMEJIM CaMblii HU3KUI
ypoBeHL PBI B crIBOpoTKe (X = 4,9 pg%) mo cpaBHEeHMIO CO CBMHBAMM C MACOM
YaCTUYHO BOAAHUCTBIM (X = 6,7 ngh) M HOpManbHBIM (X = 6,5 ng%).

Bo BTOpOM 3Tane OblIM NPOBEAEHBI MCCIEAOBAHMA HA MaTepyualge OYEHb BbI-
PaBHEHHOM, Ha 48 OEKOHHBIX CBMHBAX, OAMHAKOBO KODPMJIEHHBIX M y6MBaeMbIX CO-
raacHo HopMaM CTaHLMM KOHTPOJIA MSACHOM IIPOAYKTMBHOCTM, TaKmXe B ABYX 9Ta-
nax: 3MMHEM M JIETHEM. B 3MMHEM Iepuoje HaMAEHO, YTO CBUMHBU C BOASHMUCTBLIM
MACOM MMEJNM CTAaTHUCTMYECKM JOCTOBEPHO CaMblil BBICOKMII ypoBeHb PBI, a cBuMHBM
C HOPMaJbHBIM MACOM — caMblii HU3KMII. B JeTHEeM nepuope, OAHAKO, OOPAaTHBIX
pa3sHUI] He JOKa3aHo.

JleslaeTcA BBIBOJ, YTO INOABJIEHME BOIAAHUCTOIO MsfAca y CBMHEH CBA3aHO C Tep-
MOPEryJIATOPHBIMM CBOMCTBaMM ILIMTOBMAHOM JKeJe3bl.

Alina Witkowska

PROTEIN BOUND IODINE (PBI) IN BLOOD SERUM AS RELATED TO PALE,
SOFT AND EXUDATIVE (PSE) MEAT INCIDENCE IN PIGS

Summary

Research was done to investigate the relationship of PSE meat incidence

(estimated on the ground of pH,) to the level of PBI, deternined in blood serum
at slaughter. -

During the first stage set out in two series, 71 pigs taken from the slaughter-
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house, were tested. In the November series, it was observed that pigs with PSE
meat tended to show the highest PBI level in their serum (9.7 ng%) as compared
with Medium (8.2 ug%) and Normal (7.8 u%) meat animals. A directly opposed
tendency was noted in the pigs slaughtered in June, where the lowest PBI level
(4.9 pg%) was found in animals with PSE meat, as compared to animals with Me-
dium (6.7ug%) and Normal (6.5 ng%) meat.

In the second stage of research, the material used was very uniform, consisting
of 48 bacon pigs, uniformly fed and slaughtered according to the Polish Progeny
Testing Station procedure, also in the two seasons, winter and summer. In the
winter lot it was found the animals with PSE meat had a significantly highest
PBI level, while those with Normal meat had the lowest. However, no reverse
differences were proved to occur in the summer season.

It is inferred that PSE meat incidence in pigs is connected with the thermore-
gulation properties of the thyroid.



