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Przeprowadzono badania nad wplywem klas uformowania i otluszczenia tusz na jakos$¢ mie-
sa wolowego oraz scharakteryzowano strukture skupu bydla rzeznego w poélnocno-wschod-
nim regionie Polski na podstawie danych uzyskanych z przemystu mi¢snego. Badania jako-
Sciowe wykonano na losowo wybranych 181 tuszach buhajkéw, 111 tuszach kréw i 57 tuszach
jaléwek. Okreslono pH mie$nia longissimus dorsi (LD) po 24 i 48 h post mortem. Charakte-
rystyke struktury skupu oparto na populacji 13 145 szt. bydla rzeznego. Stwierdzono, ze
najnizsze pH koncowe mi¢snia LD wykazujq tusze jalowek (5,7), wyzsze — buhajkéw (5,8), a
najwyzsze — kréw (5,9). Klasy uformowania nie mialy wplywu na pH miesa buhajkow i krow.
Wplyw ten stwierdzono natomiast u jaléwek, u ktorych miesien LD najstabiej umie$nionej
klasy P wykazywal pH wyzsze od pozostalych badanych klas. Klasy otluszczenia tusz rézni-
cowaly istotnie strukture wad jakosci mi¢sa. Im mniejsze otluszczenie, tym wiecej surowca
wykazywalo wade jakosSci typu DFD. Stwierdzono, ze mieso DFD wystepowalo tylko u ok.
4,5% populacji bydla, w tym u ok. 10% krow i ok. 3% buhajkéw. W obecnej strukturze
skupu bydla dominujaca role maja buhajki (ok. 44%) oraz krowy (ok. 41%). Wsrod klas
uformowania tusz najwiekszy udzial mialy klasy O i R. We wszystkich kategoriach bydla
najliczniej wystepowaly tusze klasy 3.

SEOWA KLUCZOWE: tusze wolowe / klasy uformowania / jako$¢ miesa / struktura
skupu bydla

Duza zmienno$¢ umigsnienia i otluszczenia wymaga podziatu tusz bydta rzeznego na
odpowiednie grupy towarowe, zwane kategoriami i klasami. Podstawowym celem tego
podziatu jest ulatwienie zakupu bydfa od producenta i sprawiedliwa jego wycena. Aby
tego dokona¢, niezbedne jest mozliwie doktadne oszacowanie sktadu tkankowego ciata.
Tradycyjne systemy oceny przyzyciowej nie rozwigzuja tego problemu, gdyz opieraja si¢
gldwnie na metodzie subiektywnej, ktora nie zapewnia dostatecznej doktadnosci oraz po-
wtarzalno$ci ocen [13, 14, 16, 21]. Wspodtczesne metody opieraja si¢ na ocenie poubojowe;j
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tusz, ktorej typowym przyktadem jest obowigzujacy w Unii Europejskiej system EUROP
[15]. Tusze bydlece klasyfikowane sg na podstawie wzrokowej oceny uformowania tuszy,
okreslajacej stopien umigénienia z podziatem na szes¢ klas (S, E, U, R, O, P) oraz otlusz-
czenia tuszy z podzialem na pigc klas (pierwsza klasa — tusze stabo ottuszczone, pigta klasa
— tusze bardzo otluszczone). Ten system klasyfikacji tusz jest jednak rowniez subiektywny
i nie gwarantuje wystarczajacej porownywalnosci ocen w poszczegdlnych krajach oraz
miedzy roznymi krajami, a nawet miedzy poszczegdlnymi klasyfikatorami [1]. Dlatego
opracowano obiektywne, automatyczne urzadzenia klasyfikacyjne, wykorzystujace kame-
ry wizyjne. Znane sg trzy rodzaje takich urzadzen: BCC-2 — opracowane przez dunska
firm¢ SFK-Technology, VBS 2000 — produkcji niemieckiej, oraz VIASCAN — produkcji
australijskiej [4, 9, 12].

Podziat tusz wotowych na klasy EUROP wigze si¢ przede wszystkim z cechami ich
umigsnienia i otluszczenia. Nie wiadomo natomiast, czy podziat ten réznicuje jakos$¢ mig-
sa. Opinia na ten temat w literaturze jest dos¢ skapa i niejednoznaczna. Wajda i Daszkie-
wicz [19] stwierdzili brak istotnych réznic migdzy cechami fizykochemicznymi, sktadem
chemicznym i cechami sensorycznymi migsa buhajkow réznych klas uformowania. Inni
autorzy [5, 6] wykazali natomiast zwigzek klasy uformowania tusz wotowych z wilasci-
wosciami fizykochemicznymi mig¢sa. Zaobserwowano rowniez zwiagzek klas uformowania
tusz buhajkow z profilem kwaséw thuszczowych miegsa [11]. Najwyzszy udziat kwasow
PUFA wykazano w probkach pobranych z tusz o najnizszej badanej klasie uformowania,
tj. klasie O. Natomiast klasa ottuszczenia tusz w znacznie mniejszym stopniu wptywata
na procentowy udzial poszczegdlnych kwasow thuszczowych. Daszkiewicz i Wajda [2]
stwierdzili, ze migso pochodzace z tusz buhajkow zaliczanych do wyzszych klas otlusz-
czenia charakteryzowato si¢ wigksza zawarto$cia thuszczu i zwigzana z nim wigksza mar-
murkowato$ciag. Wykazali takze wicksze zakwaszenie migsa w tuszach o najwigkszym
otluszczeniu. W kolejnej pracy ci sami autorzy [3] wykazali, ze migso jatdwek bardziej
otluszczonych klasy O3 miato lepsze cechy sensoryczne od migsa tusz klasy O2.

Celem pracy bylo zbadanie wptywu klas uformowania i otluszczenia tusz wotowych na
kwasowo$¢ migsa oraz okre$lenie struktury skupu bydta rzeznego w przemysle migsnym.

Material i metody

Badania wykonano w reprezentatywnym dla Polski pod wzgledem skupu bydta rzez-
nego regionie potnocno-wschodnim. Dokonano w tym regionie charakterystyki struktury
skupu na podstawie danych wielkosci ubojow w trzecim kwartale 2011 roku, z uwzgled-
nieniem kategorii oraz klas uformowania i othuszczenia tusz. Badang populacj¢ reprezen-
towato przede wszystkim bydto nizinne czarno-biate, z kilkuprocentowym udziatem mie-
szancow w kategorii buhajkow i jatowek.

Z ubitego bydta wybrano losowo do badan 181 tusz buhajow, 111 tusz krow i 57 tusz
jatowek, w celu wykonania pomiaréw pH w mi¢sniu longissimus dorsi (LD) po 24148 h
post mortem. Pomiary wykonano pehametrem Radiometer PHM 80 z elektroda zespolona.
Na podstawie wynikéw pomiaru pH okreslono jako$¢ migsa. Zwierzgta ubijane byly po
dobowym okresie wypoczynku. Podczas wypoczynku nie byly karmione, ale miaty staty
dostep do wody. Roznice pomigdzy $rednimi pomiarami pH obliczonymi dla poszczegol-
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nych klas tusz okreslono na podstawie jednoczynnikowej analizy wariancji, a istotnos¢
réznic migdzy $rednimi obiektowymi weryfikowano na podstawie statystyki t-studenta
wykorzystanej do badania NIR (Najmniejszych Istotnych Roznic).

Wyniki i dyskusja

Stwierdzona struktura zakupu bydta rzeznego jest do$¢ reprezentatywna dla kraju, gdyz
obejmuje zywiec zakupiony z kilku wojewodztw regionu poinocno-wschodniego oraz
centralnego. Ogotem zakupiono i ubito 13 143 sztuki bydta (tab. 1), w tym:

— buhajki kategorii A w wieku do 24 miesigcy — 5666 szt., tj. 43,11%;

— buhaje kategorii B w wieku powyzej 24 miesiecy — 122 szt., tj, 0,93%;

—jatowki — 1988 szt., tj. 15,13%;

— krowy — 5367 szt., tj. 40,83%.

Najliczniejszymi kategoriami bydta rzeznego byty buhajki i krowy, ktorych udziat w
skupie wynosit ponad 40% populacji. Dominujaca w skupie buhajkow byta kategoria wie-
kowa A, reprezentujaca zwierzeta do 24 miesigca zycia (ok. 43%). Buhaje starsze kategorii
B stanowity bardzo matg cz¢$¢ skupowanych zwierzat (ok. 1%). Jatdéwki sg kategoria sys-
tematycznie malejaca w skupie. Jeszcze w latach osiemdziesiatych ich udzial byt podobny
jak buhajkéw i wolcow [18]. Ze wzgledu na mniejsza oplacalnos¢ produkceji wolce w
skupie juz nie wystepuja, a udziat jatéwek wynosit ok. 15%. Na maty udziat jatoéwek w
strukturze ubojow znaczny wptyw ma eksport zywych cielat, ktory w 2012 roku wynosit
ok. 120 tys. sztuk, tj. ok. 10% ich poglowia [23].

Struktura ubojow, wedtug danych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi [23], byta w
catej Polsce w 2013 roku nastgpujaca: buhajki i buhaje — 53,1%, krowy — 32,5%, jatow-
ki —14,3%. Dane te $wiadcza o rosnagcym udziale buhajkoéw i malejacym udziale krow w
strukturze ubojow przemystowych bydta rzeznego w kraju.

Najliczniejszg klasg uformowania tusz we wszystkich kategoriach bydta byta klasa O,
ktorej udziat wynosit od ok. 52% u jatdéwek do ok. 58% u krow, natomiast najmniej liczna
klasa E, ktorej udziat wynosit zaledwie 0,11% tusz w kategorii krow do 2,46% tusz buha-
jow kategorii B. Najstabsza klasa uformowania — P, najrzadziej wystepowata wsrod tusz
jatowek (0,3% populacji) oraz najczgsciej wérdd tusz krow (ok. 23%). Klasg U reprezen-
towato po kilka procent tusz jatdéwek i buhajkéw (ok. 3 do 6%) i tylko 0,61% tusz krow.
Klasa R byta druga po klasie O, dos¢ liczna grupa tusz (od ok. 18 do 44% w zaleznosci od
kategorii). Zblizony do uzyskanego w tej pracy udzial klas uformowania notowali w 2009
roku Wajda 1 Borzuta [18], ktory w kategorii buhajkow wynosit: klasa E — 0,2%, klasa
U —3,2%, klasa R — 28,0%, klasa O — 60,3% i klasa P — 8,3%. Autorzy podkreslaja, ze w
krajach, w ktorych wystepuje duzy udziat ras migsnych bydta struktura skupu jest znacznie
korzystniejsza, np. we Wloszech 17,7% tusz buhajkéw wystepuje w klasie E, 48,5% w
klasie U i tylko 4% w klasie O.

Charakterystyczng cecha tusz wszystkich kategorii bydla byt wzrost masy tuszy w mia-
r¢ poprawy klasy uformowania. Srednia masa tuszy wzrastata w poszczegénych katego-
riach bydta — od klasy P do klasy E, nastgpujaco (tab. 1):

— buhajki kategorii A — od 232 do 460 kg;

— buhaje kategorii B — od 260 do 471 kg;
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—jatowki — od 166 do 350 kg;

—krowy — od 226 do 577 kg.

Srednia masa tuszy byta rowniez zalezna od klasy ottuszczenia i wzrastala nastepujaco
w miar¢ zwigkszania ottuszczenia (tab. 1):

— buhajki kategorii A — od 284 kg (kl. 1) do 443 kg (kl. 4);

— buhaje kategorii B — 320 kg (kl. 1) do 388 kg (kl. 3);

—jatowki — od 195 kg (kl. 1) do 320 kg (k. 4);

—krowy — od 214 kg (kl. 1) do 448 kg (k1. 5).

Zalezno$¢ masy tusz wotowych od ich klasy potwierdzaja dane literaturowe. Wajda i
Daszkiewicz [20] notowali nastgpujaca srednig mase¢ tusz buhajkow o réznych klasach
otluszczenia: kl. 1 ok. 220 kg, kl. 2 ok. 317 kg i kl. 3 ok. 343 kg.

Klasy tusz wotowych sg czynnikiem cenotworczym. Z danych przedstawionych w ta-
beli 1. wynika, Ze we wszystkich kategoriach bydta istniata stata zalezno$¢ ceny skupu od
klasy uformowania. Im wyzsza klasa uformowania, tym wyzsza cena, a r6znica ceny mig-
dzy analizowanymi skrajnymi klasami wynosita: 5,06 zt/kg u buhajkéw kategorii A, 2,81
zl/kg u buhajow kategorii B, 3,68 zt/kg u kréw 1 6,68 zl/kg u jatowek. Mniejszy wplyw
na ceng tuszy mialy klasy ottuszczenia. R6znica cen migdzy badanymi skrajnymi klasami
otluszczenia tusz wynosita w przypadku buhajkow kategorii A 0,50 zt/kg, buhajow kate-
gorii B — 0,63 zt/kg, krow — 0,97 zt/kg, jatowek — 3,24 zt/kg na korzys$¢ tusz o wigkszym
ottuszczeniu. Srednia cena tusz, jako iloraz wartosci i liczby wszystkich skupionych zwie-
rzat, wynosita dla poszczegolnych kategorii bydta:

— buhajki kategorii A — 12,06 zl/kg;

— buhaje kategorii B — 11,37z¥/kg;

— krowy — 10,48 zt/kg;

—jatowki — 10,22 zt/kg.

Najwyzszg ceng uzyskaty buhajki kategorii A, a najnizsza jalowki. Zwraca uwage fakt,
ze cena tusz jalowek, ktore dostarczaja migsa o najlepszej jakosci, zblizona jest do ceny
tusz krow. Smiecinska i Wajda [17] zwracajg uwage, ze mieso jatéwek odznacza sie lepsza
jakoscia niz buhajkow. Charakteryzuje si¢ ono jasniejsza barwa i wigkszym zakwasze-
niem. Jednak w przeciwienstwie do tusz buhajkow, jatowki sg przewaznie bardziej ottusz-
czone i maja wigcej thuszczu Srodmigéniowego [17]. Powoduje to gorszy efekt w ekono-
mice rozbioru i wykrawania tusz.

Interesujacym zagadnieniem jest problem powiazania cen réznych kategorii i klas tusz
wotowych z jako$cig migsa. W badaniach Krzywickiego i Wichtacza [10] juz dawno wy-
kazano, ze bardzo waznym czynnikiem roznicujacym jako$¢ wolowiny, a szczegodlnie jej
kruchos¢ 1 wodochtonno$é, jest pH. Stopien zakwaszenia migsa jest takze powigzany z
barwg migsa. W innych badaniach Wichtacza i Krzywickiego [22] stwierdzono, ze wspot-
czynnik korelacji pomiedzy jasnoscig barwy a pH rostbefu wynosi r=0,67.

Na podstawie analizy danych przedstawionych w tabeli 2. mozna stwierdzi¢, ze pH
migs$nia najdtuzszego grzbietu nie zalezalo od klasy uformowania tuszy u buhajkow i
krow. Natomiast u jalowek zaobserwowano zaleznos¢ pH od klasy uformowania, przy
czym klasa gorsza, np. klasa O, miata wyzsze pH niz klasa U i to zarowno po 24, jak i po
48 h od uboju (P<0,05). Uwzgledniajac wyniki wszystkich klas uformowania, otrzymano
dla poszczegdlnych kategorii bydta nastepujace pH, odpowiednio po 24 i 48 h po uboju:
buhajki — 5,951 5,82, krowy — 6,16 1 5,88, jalowki — 6,02 1 5,72.
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Tabela 1 — Table 1

Struktura skupu bydta (III kwartat 2011 r.) w przemysle migsnym potnocno-wschodniej Polski

Purchase structure of cattle in the meat industry of north-eastern Poland

Klasa uformowania  Udzial w populacji Sredni Srednia cena tuszy
Kategoria lub ottuszczenia Share in population Mre 12 Masa tuszy (zt/kg)
Catego Conformation ean carcass weight Mean carcass price
gy sztuk ) (kg) P
or fatness class head % (PLN/kg)
Buhajki kat. A E 41 0,72 459.,8 13,13
Bulls of category A U 256 4,52 406,0 12,86
R 2126 37,52 358,2 12,48
(0] 3218 56,79 316,8 11,66
P 25 0,44 2322 8,07
1 553 9,76 283,8 11,72
2 2031 35,85 317,1 11,76
3 3078 54,32 359,6 12,47
4 4 0,07 443,1 13,32
5 0 0 - -
Buhaje kat. B E 3 2,46 471,3 11,50
Bulls of category B u 7 5,74 4638 12,30
R 43 32,25 360,3 11,78
(0] 67 54,92 327,6 10,99
P 2 1,64 259,5 8,69
1 29 23,77 319,7 11,09
2 49 40,16 332,0 11,62
3 44 36,07 388,2 11,72
4 0 0 - -
5 0 0 - -
Krowy E 6 0,11 5774 12,08
Cows U 33 0,61 437,6 11,92
R 972 18,11 324,8 11,17
(e} 3117 58,08 280,5 10,43
P 1239 23,09 2259 8,40
1 549 10,23 2139 9,72
2 1214 22,62 240,2 10,22
3 3305 61,58 2943 10,75
4 295 5,50 354,0 11,46
5 4 0,07 448,1 10,69
Jatowki E 3 0,15 349,7 11,89
Heifers U 57 2,87 334,1 11,39
R 880 44,27 289,4 10,94
O 1042 52,41 2492 9,97
P 6 0,30 166,2 521
1 18 0,91 195,1 7,51
2 216 10,87 231,6 9,35
3 1561 78,52 269,2 11,10
4 193 9,71 319,6 10,75
5 0 0 - -

Sposérdd badanych kategorii bydia najwicksze zakwaszenie koncowe migsa po 48 h
od uboju wykazywaty jatowki (ok. 5,7), nieco mniejsze buhajki (ok. 5,8), a najmniejsze
krowy (ok. 5,9). Skutkiem takiego rozktadu pH byta wyrazna roznica struktury jakosci
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Tabela 2 — Table 2
Srednie pH m. longissimus dorsi w zaleznosci od kategorii i klasy uformowania tusz wotowych

Mean pH of m. longissimus dorsi according to category and carcass conformation class

Klasa E Klasa U Klasa R Klasa O Klasa P Istotnos¢
Kategoria Class E Class U Class R Class O Class P ‘rééflilic
Category - - - — _ S}gm cant
X SD X SD X SD X SD X SD differences
P
Buhajki pHyy 5,90 0,15 597 0,14 5,93 0,08 6,00 0,08 - - NS
Bulls pHas 577 0,18 583 0,11 5,82 0,12 5,86 0,07 - — NS
n 10 — 11 - 65 — 95 — — -
Krowy pHyy - - - - 6,16 0,12 6,15 0,13 6,16 0,18 NS
Cows pHus - - - — 591 0,05 5,83 0,11 590 0,14 NS
n - - - 24 - 8 - 29 -
Jatowki pHyy - — 5,83 0,15 6,10> 0,13 6,13> 0,16 - — 0.05
Heifers pHug - - 5,65 0,11 572® 0,12 579° 0,09 - - 0’05
n - - 0 - 20 - 26 - - - ;

X —warto$¢ srednia — mean value; SD — odchylenie standardowe — standard deviation

a, b — wartosci $rednie oznaczone réznymi literami roznig si¢ statystycznie istotnie przy P<0,05 — means with different
superscript letters are significant at P<0.05

NS — réznice statystycznie nieistotne — non-significant differences

migsa migdzy kategoriami bydta, wskazana w tabeli 3. Najwigkszy udziat migsa wadliwe-
go DFD stwierdzono u krow (ok. 10%). Trzykrotnie mniejszy jego udziat obserwowano u
buhajkow (ok. 3%) oraz zerowy udziat u jatdwek. Réwniez daje si¢ zauwazy¢ pewne zroz-
nicowanie tej struktury w poszczeg6lnych klasach uformowania tusz (tab. 4). Podczas gdy
w klasach O do E migso DFD obserwowano u ok. 3 do 6% tusz, w klasie P wyst¢gpowato
ono u ok. 13% tusz. Wplyw kategorii bydta na pH migsa uzyskany w tej pracy potwierdza
wczesniejsze wyniki badan Grzeskowiak i wsp. [7], w ktorych w mig$niu LD uzyskano
srednie pH,, u buhajkow wynoszace 6,31, a u jatowek 5,80. Natomiast wptywu klas ufor-
mowania na pH mig¢sa nie stwierdzono w badaniach Wajdy i Daszkiewicza [19].

Wplyw klas ottuszczenia tusz na pH migsa obserwowano tylko w odniesieniu do klasy
1., najmniej otluszczonej, w ktdrej stwierdzono mniejsze zakwaszenie (P<0,05) w porow-

Tabela 3 — Table 3
Struktura jakosci tusz wotowych w zaleznosci od kategorii bydta

Quality structure of beef carcasses according to cattle category

Udziat tusz o pHyg <5,8 Udziat tusz o pHug 5,9-6,1 Udziat tusz o pHys>6,2

Kategoria n Percentage of carcasses Percentage of carcasses Percentage of carcasses

Category with pHys <5.8 with pHyg 5.9-6.1 with pHyg 6.2
(%) (%) (%)

Buhajki 181 48,07 49,17 2,76

Bulls

Krowy 1 49,54 40,55 9,91

Cows

Jatowki 57 61,40 38,60 0,00

Heifers
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Tabela 4 — Table 4
Struktura jakos$ci tusz wotowych w zalezno$ci od klasy uformowania (buhaje, krowy i jatowki tacznie)

Quality structure of beef carcasses according to conformation class (total bulls, cows and heifers)

Udziat tusz o pH<5,8 Udziat tusz o pHys 5,9-6,1 Udziat tusz o pH5>6,2

Klasa uformowania Percentage of carcasses Percentage of carcasses Percentage of carcasses
Conformation class n with pHy<5.8 with pHys5.9-6.1 with pHy3>6.2
(%) (%) (%)
EiU 31 55,56 38,89 5,55
R 110 57,26 37,61 5,13
(0] 179 47,28 50,00 2,72
P 29 43,33 43,33 13,34

naniu do klasy 2., 3. 1 4. (tab. 5). Klasy otluszczenia roéznicowaly natomiast do$¢ istotnie
strukture jakos$ci migsa (tab. 6). Okazato sig, ze im mniejsze otluszczenie tusz, tym wigcej
surowca wykazywato wadg jakosci DFD i mniejszy udzial mig¢sa o pozadanym pH konco-
wym. W klasie 1. stwierdzono migso DFD u 12% tusz, w klasie 2. u ok. 4%, w klasie 3. u
ok. 1%, a w klasie 4. migsa DFD nie zaobserwowano. Migso o pozadanym pH,, tj. <5.,8
wystepowalo w klasie 4. u ok. 70% tusz, natomiast w klasie 1. tylko u 20%.

W podsumowaniu nalezy stwierdzi¢, ze najwigksze zakwaszenie koncowe migsnia lon-
gissimus dorsi po 48 h od uboju wykazywaty jatoéwki (pH ok. 5,7), mniejsze buhajki (pH
ok. 5.8) i najmniejsze krowy (pH ok. 5,9). Klasy uformowania nie miaty wplywu na pH
migsa u buhajkéw i1 krow. Wplyw ten stwierdzono natomiast u jatowek, u ktorych migso
najstabszej klasy P wykazywato pH wyzsze od pozostalych badanych klas. Klasy ottusz-
czenia tusz roznicowaty dos¢ istotnie strukture jakosci migsa. Im mniejsze otluszczenie,
tym wigcej surowca miato wadg jakosci DFD. W uboju przemystowym bydta w 2011 roku
obserwowano stosunkowo maty udziat wad jakos$ciowych migsa typu DFD. Srednio migso

Tabela S — Table 5
Srednie pH m. longissimus dorsi w zaleznosci od kategorii i klasy otluszczenia tusz wotowych

Mean pH of m.longissimus dorsi according to category and carcass fatness classes

Klasa 1 Klasa 2 Klasa 3 Klasa 4 Istotno$¢ roznic

Kategoria Class 1 Class 2 Class 3 Class 4 Significant
Category X D x D X D X D dlffer;nces
Buhajki pH, 6,13 0,21 6,00 0,13 594> 0,21 590 0,14 0.05
Bulls pHs 597 0,18 5,86® 0,12 581° 0,19 5,80* 0,11 0’05

n 10 - 91 - 71 - 9 - ’
Krowy pH,,  631* 0,15 6,09° 0,23 6,17 0,15 6,02 0,13 0,05
Cows pHyg 599 0,14 5,810 0,18 5,86 0,09 5,86 0,11 0,05

n 18 - 23 - 57 - 13 - -
Jatowki pHas - - 6,13 0,18 6,13 0,16 5,99 0,14 NS
Heifers pHag - - 5,82 0,11 5,75 0,11 5,72 0,13 NS

n 0 - 11 - 34 - 12 — -

x — warto$¢ $rednia — mean value; SD — odchylenie standardowe — standard deviation

a, b — wartosci $rednie oznaczone réznymi literami rdznig si¢ statystycznie istotnie przy P<0,05 — means with different
superscript letters are significant at P<0.05

NS —rdznice statystycznie nieistotne — non-significant differences
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Tabela 6 — Table 6
Struktura jakos$ci tusz wotowych w zaleznosci od klasy ottuszczenia (buhaje, krowy i jalowki tacznie)

Quality structure of beef carcasses according to fatness class (total bulls, cows and heifers)

Udziat tusz o pH;3 <5,8 Udziat tusz o pHys 5,9-6,1 Udziat tusz o pHy3>6,2

Klasa otluszczenia Percentage of carcasses Percentage of carcasses Percentage of carcasses
Fatness class n with pHy;s<5.8 with pHyg5.9-6.1 with pHy;s>6.2
(0 (%) (%)
1 28 20,00 68,00 12,00
2 125 42,52 53,54 3,94
3 162 53,97 44,89 1,14
4 34 70,37 29,63 0,00

DFD stwierdzono w ok. 4,5% populacji, w tym u ok. 10% kréw i ok. 3% buhajkow. W
strukturze skupu bydta dominujaca role mialy buhajki i buhaje (ok. 44% polulacji) oraz
krowy (ok. 41%). Wsrdd klas uformowania tusz najwickszy udziat miata klasa O ($rednio
52 do 58%, zaleznie od kategorii) i klasa R (18% u kréw do 44% u jatowek). Utamek
procenta tusz zaliczano do klasy E i klasy P, z wyjatkiem kréw, ktorych udziat w klasie P
wynosit az 23%. We wszystkich kategoriach bydta najliczniej wystgpowaly tusze klasy 3.
otluszczenia (od ok. 40 do ok. 78%), najmniej licznie natomiast tusze klasy 5. i 4. Klasy
uformowania tusz sg czynnikiem cenotworczym. We wszystkich kategoriach bydta cena
skupu tusz byta tym wigksza, im lepsza klasa uformowania, a réznice cen migdzy skraj-
nymi klasami wynosily od ok. 3 do ok. 7 zt /kg. Mniejszy wplyw na ceny mialy natomiast
klasy ottuszczenia tusz (réznice od ok. 1 zt do ok. 3 zl/kg migdzy pierwsza i piata klasa
otluszczenia).
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Krzysztof Powatowski, Lukasz Samardakiewicz

Effect of carcass conformation and fatness on beef pH and
characterization of the purchase structure of domestic beef cattle

Summary

The study analysed the effect of carcass conformation and fatness classes on beef quality and
characterized the purchase structure of slaughter cattle from north-eastern Poland on the basis of data
obtained from the meat industry. Quality testing was performed on randomly selected carcasses of 181
bulls, 11 cows and 57 heifers. pH of the longissimus dorsi muscle (LD) was measured 24 and 48 h post
mortem. Characterization of purchase structure was based on a population of 13,145 slaughter cattle.
pH in the LD was lowest in the heifers (5.7), higher in the bulls (5.8) and highest in the cows (5.9).
Conformation classes had no effect on the pH of LD muscles in bulls or cows. In the case of heifers,
the meat from class P carcasses had significantly higher pH than the meat from other classes. Fatness
classes significantly affected the structure of meat quality defects. The lower the carcass fatness, the
more meat had DFD defects. DFD meat was present in only about 4.5% of the cattle population (about
10% in cows and about 3% in bulls). The current purchase structure of cattle is dominated by bulls
(about 44%) and cows (about 41%). Among carcass conformation classes, classes O and R account for
the largest share. Carcasses of fatness class 3 were most common in all cattle categories.
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