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Wstep

Pasterstwo jest elementem $cisle zwigzanym z historig Podhala. Ta wielowiekowa
tradycja przetrwata do dnia dzisiejszego w postaci wprowadzonego w 1982 roku tzw.
wypasu kulturowego. Ta ustanowiona na terenie Tatrzanskiego Parku Narodowego
forma ochrony dziedzictwa kulturowego i przyrodniczego obejmuje ochrong bioroz-
norodnosci polan, ochrong krajobrazu oraz ochrong zasobow kulturowych tych tere-
néw zwigzanych z dzialalnoscia rolniczo-pasterska. Dzigki tej formie dziatalnosci
chronione s nie tylko walory przyrodnicze krajobrazu tatrzanskiego, ale takze cala
kultura materialna, jak i niematerialna ludnosci tam mieszkajace.

Bogactwo przyrodnicze Tatr

Na stosunkowo niewielkim obszarze, jaki zajmuja Tatry, obserwowane jest cate
spektrum zréznicowania biologicznego, powstalego dzigki pasterskiemu uzytkowa-
niu tych terendw. Roslinnos¢ TPN charakteryzuje si¢ typowym uktadem pigetrowym.
W reglu dolnym dominujg lasy jodlowo-bukowe. W reglu gérnym rosna bory Swier-
kowe, ktore przechodza w strefg kosowki i traworos$li. Powyzej jest pigtro alpejskie
Ipigtro turni. Liczba gatunk6w roslin naczyniowych w Parku szacowana jest na ponad
1000 gatunkow, wsréd ktorych 85 podlega ochronie gatunkowej. W TPN rosnie takze
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ok. 600 gatunkéw mszakow, 550 gatunkow porostow oraz 900 gatunkow glonow [5].
Wiele roslin to endemity tatrzanskie, karpackie lub gatunki rzadkie. Do tych pierw-
szych zalicza si¢ 2 gatunki: wiechling szlachetng 1 swietlika bezostnego. Rosng tu
rowniez endemity ogolnokarpackie, z ktorych czgs¢ jeszcze niedawno odnajdywano
tylko tutaj 1 dlatego niektdre z nich otrzymaty mylaca dzis nazwe ,,endemity tatrza-
nskie”. Sa nimi: warzuch tatrzanska, przymiotno wegierskie, kostrzewa bezostna,
ostrozka tatrzanska i skalnica tatrzanska. Ponadto wystepuja tu m.in.: limba, dg¢bik
osmioplatkowy, skalnica gronkowa, goryczki oraz szarotka alpejska [4]. Do bardziej
znanych naleza réwniez sit skucina i boimka dwurz¢dowa, tworzace endemiczny ze-
spot wysokogorskich muraw przebarwiajacych sig jesienig na czerwono i nadajacych
charakterystyczny kolor wigkszym obszarom gorskim. Wczesna wiosna na wyraba-
nych polanach kwitnie szafran spiski zwany popularnie krokusem.

W Tatrzanskim Parku Narodowym istnieje ok. 120 polan. Wszystkie one za-
wdzieczaja swoje powstanie cztowiekowi i gospodarce pasterskiej [9]. Tak wigc bo-
gactwo przyrodnicze spasanych polan w glownej mierze zalezy od kontynuacji pa-
stwiskowego uzytkowania tych terenow. Mozaika siedlisk tworzona przez okoto
50 roznych biotopéw zagrozona jest przede wszystkim zaprzestaniem tradycyjnego
wypasu, a co za tym idzie —utratg bioré6znorodnosci flory i fauny oraz inwazja smiatka
darniowego 1 blizniczki — psiej trawki.

Poczatki pasterstwa na Podhalu

Trudne warunki glebowe i klimatyczne oraz oddalenie od duzych osrodkow kul-
turalno-gospodarczych spowodowaty, ze tereny kotlin podkarpackich zasiedlone zo-
staly stosunkowo pozno. Mimo sladow obecnosci cztowieka datowanych na 23 ty-
sigce lat p.n.e. Karpaty i Podhale objgte zostaty osadnictwem dopiero w XI-XIII wie-
kun.e. [1]. Réwnoczesnie z akcja kolonizacyjna zainicjowana przez Bolestawa Chro-
brego, w celu ochrony pogranicza ruskiego i wegierskiego, na tereny te przenikato
osadnictwo woloskie wraz z swa wedrowna gospodarka pasterska [1]. W ciagu na-
stepnych wiekéw wszelkie fale osadnictwa zlaty sie ze soba tworzac przetrwala do
dzi$ kulture gorali podhalanskich. '

Niezaleznie od biegu historii i zmieniajacych si¢ zarzadcow Tatr 1 Podhala don.ﬂ'
nujaca forma gospodarki na tym obszarze byla potaczona z wypasem hodowla ow1€eC
oraz produkcja wyrobow z mleka owczego. Pierwszymi wypasanymi W TatrQCh
(przed XVI w.) polanami byly Wierch Poroniec i Kira Mietusia [7]. Pod konic¢
XVII w. wypas rozszerzyt si¢ na Polang Chocholowska, Starag Robocza, na Hal¢
Pyszna, na Mala Lake, na Polang Strazyska, na Kondratowa oraz Polang Rusinowa
i Hale Waksmundzka. W XVIII w. pasterstwo wkroczylo na teren Morskiego Olfaj
Pieciu Stawow Polskich, Halg Gasienicowa, Hale Krélowej Wyznej oraz do dolin:
Goryczkowej i Jarzgbezej [2].
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Narastajacy z czasem proces rozszerzania sig¢ pasterstwa zwiazany z intensywnym
wypasem owiec trwat do potowy XIX w. Wypasem objete byty lasy, polany srédlesne,
kosodrzewina i hale, a pastwiska powigkszaty swoj areal glownie kosztem tych dwoch
ostatnich. Na poczatku XX w. obszar wypasu obejmowat 12 333,67 ha. Byly to zaréwno
ziemie prywatne (5 559,36 ha), jak i tereny wspotwiasnosci panstwowe;j, Polskiego To-
warzystwa Tatrzanskiego 1 Polskiego Zwiazku Narciarskiego (2 333,34 ha) oraz ziemie
serwitutu wypasowego w Lasach Panstwowych i Siedmiu Gromad (4 440,97 ha) [1].
W okresie migdzywojennym w Tatrach pasto si¢ okoto 6 tys. owiec, co juz wtedy uwa-
zano za gorng granic¢ mozliwosci wypasu [1].

Pasterstwo na Podhalu po II wojnie Swiatowej

Brak objecia owiec restrykcjami kontyngentowymi przez niemieckiego okupanta
w czasie II wojny Swiatowej doprowadzit do olbrzymiego wzrostu poglowia tych
zwierzat. Bezposrednio po wojnie na Podhalu wypasano 18 650 owiec i 1115 krow,
aw 1946 r. — odpowiednio 22 402 1 1394 [1]. Tak duza liczba wypasanych zwierzat
wplyneta negatywnie na przyrode Tatr — obnizyla si¢ goérna granica lasu oraz za-
poczatkowaly procesy erozyjne. Jak szacuja badacze, liczba wypasanych zwierzat
4-krotnie przewyzszata wtedy pojemnos$¢ terenow wypasowych [9].

Aby przeciwdziata¢ dewastacji srodowiska przyrodniczego tych terenow
W 1948 1. cze$¢ zwierzat wyprowadzono do Jaworek w Matych Pieninach (tzw. Wielki
Redyk) oraz do Beskidu Niskiego i w Bieszczady [6].

Zniszczenie przyrody Podhala 1 Tatr oraz utworzenie w 1954 r. Tatrzanskiego
Parku Narodowego oraz zwiazana z tym akcja wykupu i wywlaszczen gruntow do-
prowadzily w 1978 r. do zaprzestania wypasu na tych terenach. Wywolato to
gwattowny protest miejscowej ludnosci, ktora wypas traktowata nie tylko jako
zrédlo dochodu, ale przede wszystkim jako tradycj¢ i ojcowizng. Protesty te oraz za-
obserwowany niekorzystny proces zarastania terendw otwartych po wycofaniu wy-
pasu, doprowadzily do wytypowania przez PAN obszaréw ograniczonego spasania.
Inwentaryzacja przyrodnicza tych terenéw wykazala, ze proces sukcesji na terenach
gorskich po zaniechaniu kosno-pastwiskowego uzytkowania jest wyjatkowo inten-
sywny. Juz w rok po zaprzestaniu wypasu i koszenia pojawiaja si¢ siewki swierko-
We,apo 5 latach —mlodnik $wierkowy [9]. Przyjmuje sig, ze zarastanie terenOw gor-
skich jest 5 razy szybsze niz terenéw podmoktych. Do osiagnigcia koncowego sta-
dium sukces;ji (klimaksu) na obszarze starorzecza potrzeba okoto 150 lat, a w reglu

gornym tylko okoto 30 [9].
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Wypas kulturowy w Tatrzanskim Parku Narodowym

W 1982 r. przywrocono w Tatrach ograniczony wypas owiec jako tzw. wypas kul-
turowy, czyli taki, ktéry nie tylko chroni przyrodg tych terenow, ale takze kulture 1 tra-
dycje ich mieszkancow. Ze spasania wylaczono jednak tereny powyzej granicy dolne-
go regla, skrajnie zachodnie i wschodnie skrzydta TPN oraz tereny objete ochrong
$cista. Za najbardziej odpowiednie do wypasu i najbardziej go potrzebujace uznano
25 polan na tacznej powierzchni ok. 135 ha. Ponadto, aby nie dopusci¢ do przepasie-
nia tych terenow, zobowiazano bacéw wypasajacych na terenie TPN do posiadania
tzw. przepasek, czyli pastwisk poza obszarem Parku [2].

W 2003 r. ladowe ekosystemy nielesne TPN zajmowaty powierzchnig¢ 5565,11 ha,
z czego polany obejmowaly 718,01 ha. Ochrona czynna, czyli dzialaniami obej-
mujacymi wypas, koszenie, koszarowanie oraz usuwanie nalotu drzew i krzewow ob-
jete bytow 2003 r.—236,19 ha. Wypas 1470 owiec, 9 krow 12 koni odbywat si¢ na wte-
dy na powierzchni 153,27 ha [8]. Jest to ewidentne rozszerzenie dzialan ochrony
czynnej na terenie Tatr w stosunku do roku 2001, kiedy to na 25 polanach o po-
wierzchni 133,93 ha wypasano 992 owce [1]. Srednia obsada zwierzat przy wypasie
w przeliczeniu na owce wynosita 7 szt. - ha™, co jest liczba optymalna przy okreso-
wym wypasie na przepaskach.

Wypas kulturowy na terenie TPN objety jest wieloma restrykcjami zwigzanymi
z podtrzymaniem tradycji i kultury tych terenow, a takze z ochrong srodowiska przy-
rodniczego. Bacowie chcacy wypasac tam zwierzgta, a posiadajacy kwalifikacjg (kurs
bacowski), musza podpisaé umowe z TPN, zwykle 4-letnia. W jej ramach zobo-
wiazuja si¢ oni do wypasania zwierzat swoich i innych gorali na terenach dzierzawio-
nych od Parku za kwotg rownowazna 0,5 q zyta (20-21 PLN). Wypasanymi zwierzg-
tami sa jedynie owce rasy gorskiej oraz bydto rasy polskiej czerwonej pod nadzorem
owczarkow podhalanskich. Wypasane zwierzeta przed wyruszeniem na redyk musza
by¢ odrobaczone, a psy zaszczepione. Wypas na polanie moze sig rozpoczaé, gdy od-
rost traw wyniesie minimum 8 cm, a zakonczy¢ nie pézniej niz 30 wrzesnia. Ponadtf)
konieczne jest, aby w razie nadmiernego wypasienia terenow TPN baca przepedzit
zwierzeta na wlasna lub dzierzawiong przepaske poza Parkiem. Zakazany jest wypas
w lasach.

Bacowie i podlegli im juhasi (minimum 1 na 100 owiec) oraz honielnicy (pomoc¢-
nicy juhaséw) zobowiazani sa do noszenia tradycyjnego odzienia goralskiego,
postugiwania sie tradycyjnym sprzetem, uzywaniem ich charakterystycznego na?CW‘
nictwa oraz gwary. Ponadto zobowiazani sa oni do przestrzegania obrzedow ZwW1323-
nych z pasterstwem zaréwno we wsi przed wypasem, podczas redyku, jak i na polani€
i w szalasie. Wypas kulturowy wymaga takze wyrobu na polanach w szalasie wszyst-
kich tradycyjnych produktéw z mleka owczego wedtug tradycyjnej, wielowiekow¢
technologii [2].
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Zwyczaje, obrzedy i tradycje zwigzane z pasterstwem owiec

W pierwsza niedzielg przed Sw. Wojciechem (23 IV) w intencji pasterzy i ich stad
odbywa si¢ msza swigta w Ludzmierzu (patronem pasterzy jest Sw. Wendelin). Wtedy
ustalany jest czas 1 miejsce wyruszenia owiec w gory. Ponadto baca zabiera wtedy
wode swiecong do pokropienia stada oraz tuczywo do rozpalenia watry w szatasie. Na
poczatku maja oznakowane owce zabiera si¢ na przepaske. Znakowanie owiec przez
wiascicieli ma miejsce zawsze w Wielki Pigtek. Owce okadza si¢ zielem poswigco-
nym podczas nabozenstwa w dniu Matki Boskiej Zielnej, kropt woda swigcona z Lu-
dzmierza, po czym owce ruszaja na wypas, tzw. redyk wiosenny.

Po dotarciu na polang baca jako najwazniejsza tam osoba rozpoczyna tradycyjnie
sezon wypasowy wzniecajac watrg i rozpoczynajac pierwszy doj, podczas ktorego li-
czy sie owce. Dawniej, podczas pierwszego tygodnia wypasu, wlasciciel zwierzat
przybywat na polang i wykonywat tzw. mirowanie, czyli ustalenie wielkosci doju. Na
tej podstawie wiadome bylo, ile porcji sera baca zobowiazany jest odda¢ gospodarzo-
wi. Obecnie to wilasciciel zwierzat ptaci bacy za wypas.

Zgodnie ztradycja, do Sw. Jana (24 VI) owce doi si¢ 3 razy dziennie. W tym czasie
kobiety nie maja prawa wstepu do szalasu. Potem przez okoto 2 miesiace owce doi sig
2 razy dziennie, a nastepnie tylko raz az do Sw. Michata (30 IX). Sezon wypasowy
konczy w TPN uroczysta msza na Wiktorowkach, po ktorej owce bogato udekorowa-
ne dzwonkami schodza z gor do wsi (redyk jesienny). Napotkane po drodze dzieci
i dziewczyny juhasi obdarowuja redykotkami, czyli matymi oscypkami w ksztaicie
zwierzat. Po dojsciu do wsi—najczesciej do domu bacy —owce w duzym koszarze cze-
kaja do nastepnego dnia na swoich wiascicieli [1].

Wypas w Tatrach jest rowniez narzedziem ochrony obiektow stuzacych zarowno
zwierzetom, jak i pilnujacym ich ludziom. Ochrona dziedzictwa kulturowego to
przede wszystkim troska o koliby (szalasy), fenile (szopy na siano), komorniki (dasz-
ki pod ktérym suszyt si¢ ser), dojarniki, budki, koszary (ogrodzenia dla owiec), stragi
(ogrodzenia uzywane podczas doju), mraznice (koszary skalne), waty kamienne
wokot polan, drogi pasterskie oraz obiekty zwiazane z kulturg duchowa — kapliczki
| drzewa rodzinne. Na terenie TPN istnieje obecnie 78 szalasow, z czego 13 (8 baco-
wek, 5 stajni) jest uzytkowanych przez bacow prowadzacych wypas kulturowy. Inne,
niewykorzystywane obecnie szatasy sa poddawane renowacji W ramach operatow
ochrony bogactwa kulturowego [1]. Dzigki podtrzymywanej tradycji wypasu, obok
kultury materialnej gorali podhalanskich, chroniona jest takze kultura niematerialna,
do ktorej zalicza sie gware, taniec, $piew, ubior, greg na piszczatkach czy kozach (du-
dach), czy specyficzne nazewnictwo polan, szczytow, dolin i przeleczy [1].

Z tradycja pasterska wiaze si¢ takze szereg magicznych rytuatow, ktore towarzy-
szyly pasterzom i ich bliskim niemal przez caty rok. Sity magiczne, konieczne wedtug
gorali dla pomyslno$ci sezonu wypasowego, zdobywano np. robiac w dniu Matki
R()Zar’mcowej specjalne pasy bacowskie. Dzigki nim baca mogh pelni¢ rolg lekarza
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i maga ochraniajacego zwierzeta i ludzi przed dziataniem zlych mocy. Z kolei
poczawszy od Zaduszek, krewne pasterzy szyly przez kolejne 9 dni koszule, zabez-
pieczajace przed czarami. Do tradycji zwiazanej z wypasem owiec nalezato rowniez
wyrabianie w Wielki Pigtek masta z mleka owczego, o wlasciwosciach mistycznych
i leczniczych. Te i szereg innych tajemnych dziatan miaty na celu zachowanie ludzi
i zwierzat w zdrowiu, a takze zapewnienie mlecznosci owiec, spokoju i dostatku [16].

Produkcja wyrobow z mleka owczego
oraz wspolczesne problemy polskiego oscypka

Pierwsze wzmianki o produkcji serow na Podhalu i przylegtych terenach pochodza
z XV wieku. Znajduja si¢ one w dokumentach lokacyjnych wsi Ochotnicy w Gorcach
z 1416 roku. Natomiast pierwszy doktadny opis, jak maja by¢ wyrabiane sery w sza-
lasach, mozna znalez¢ w instruktazu panstwa $lemienskiego na Zywiecczyznie. Po-
wstal on w 1748 roku, a w 1773 roku zostal ponownie spisany i zalecony do uzytku.
Obecnie oryginal znajduje si¢ w zbiorach Muzeum Ziemi Zywieckiej w Zywcu [11].

Produkcja oscypka i produktéw mu towarzyszacych przebiega w Scisle okreslony
tradycja, niezmienny od ponad 500 lat sposob. Owce doi si¢, mleko przecedza, pod-
grzewa, dodaje podpuszczke i otrzymuje si¢ bundz. Pozwalajac mu sfermentowac,
a nastepnie mielac go i solac otrzymuje si¢ bryndzg. Powstala obok serwatka to zety-
ca. Oscypek powstaje po odcisnigeiu bundzu, moczeniu go w solance 1 wedzeniu.

Tak samo jak technologia, sg potrzebne tradycyjne narz¢dzia przy wyrobie tych
produktow, tj. gielta, puciora, sata, kotlik, ferula, cyrpok, podysoriwieleinnych [13].

Oscypek zdobyt sobie popularnos¢ i uznanie pod koniec XIX w., kiedy wybuchta
turystyczna moda na Zakopane. Stat si¢ wtedy jednym z gléwnych symboli Podhala.
Niestety jego popularnos¢ przyczynita si¢ do pojawienia si¢ na rynku lokalnym wielu
pseudo oscypkow, produkowanych przez nazywanych przez gazdow ,,babrakow”
z duzym dodatkiem mleka krowiego lub w ogole bez mleka owczego, gdzie proces
wedzenia czesto zastgpiony jest moczeniem w kawie lub herbacie [13].

Aby chroni¢ marke i renomg oscypka i innych wyrobow z mleka owczego o patent
dla tych wyrobow wystapity w 2002 r. starostwa tatrzanskie, nowotarskie i zywieckie
wraz ze Zwiazkiem Podhalan i Regionalnym Zwiazkiem Hodowcow Owiec 1Koz, po
tym jak okazalo sig, ze goralskie produkty chciat opatentowac byty burmistrz Zakopa-
nego. Ztozone w 2002 r. do Urzedu Patentowego RP whnioski dotyczyty prawa ochron-
nego na znak towarowy dla bundzu, bryndzy, oscypka, zetycy, redykotka i golka (wal-
cowaty wedzony ser z surowego mleka krowiego) oraz nadania znaku geograficzneg®
pigciu pierwszym wyzej wspomnianym produktom [11]. '

W pazdzierniku 2003 r. oscypek (oszczypek), bundz (bunc), bryndza, zetycal
dykotki otrzymaty krajowe oznaczenie geograficzne. Od tamtej pory prawo do

re-



Rola wypasu owiec... 97

wymienionych nazw miaty tylko produkty wytworzone na terenie Podhala i Zywiec-
czyzny [17]. Ponadto uzyskany certyfikat umozliwiat ich wyrob z niepasteryzowane-
gomleka oraz sprzedaz w sieci handlowej (co nie byto do tej pory mozliwe). Ustalono
takze parametry oryginalnego oscypka, ktory zawartos¢ ttuszczu ma nie mniejsza niz
60%, ksztalt osetki — wrzecionowaty, srodkowa cz¢s¢ walcowata, sSrednice 6—-10 cm
bogato zdobiong wypuktymi 1 wklestymi wzorami. Skérka oscypka powinna by¢
gtadka, elastyczna, z dopuszczalng lekka chropowatoscia 1 nieznaczng dwubarwno-
scia. Smak — pikantny, ewentualnie lekko stony, miazsz elastyczny, lekko migkki
o wyraznym zapachu wedzonki [11]. W celu promocji oscypka wystawiono go
w 2003 r. nanajwigkszych na Swiecie targach produktow regionalnych ,,Salon del Gu-
sto”. Byt on jedynym produktem z Polski [13].

Po akcesji Polski do Unii Europejskiej okazalo si¢ jednak, ze polskie certyfikaty
utracity swoja moc, gdyz Komisja Europejska nie uznata polskiego znaku geogratficz-
nego na oscypka. Uzasadniono to tym, ze ,,nie powiela si¢ ochrony oznaczen geogra-
ficznych i nazw produktow rolnych i artykutdéw spozywczych na szczeblu europej-
skim i krajowym™ [3]. Do tego doszty klopoty zwiazane ze zgtoszeniem przez Stowa-
kéw roszczen do nazwy ,,0scypek™ i ,,bryndza”. Obecnie prace nad rejestracja pol-
skich produktow z mleka owczego tocza si¢ na szczeblu europejskim.

Nowe mozliwosci podniesienia dochodow rolnikow
na obszarach gorskich

w zwigzku z przystapieniem Polski do UE

System ochrony i promocji wyrobow regionalnych i tradycyjnych jest jednym
z najwazniejszych czynnikéw wplywajacych na zréownowazony rozwoj obszarow
wiejskich i realizacje zatozen Il filaru Wspolnej Polityki Rolnej UE. Przyczynia sig on
do zréznicowania zatrudnienia na obszarach wiejskich, tworzac na wsi pozarolnicze
zrodla utrzymania oraz zwigksza dochody producentow rolnych. Ma to ogromne zna-
czenie, w szczegodlnosci dla obszaréw odlegtych lub obszaréw o niekorzystnych wa-
runkach gospodarowania, gdyz zapobiega wyludnianiu sig tych terenow.

W Unii wyrézniane sa 3 kategorie produktow zywnosciowych, uznawanych za
clement dziedzictwa kulturowego wsi. Sa to produkty regionalne, tzn. chronione
Oznaczenie geograficzne (PGI) i chroniona nazwa pochodzenia (PDO) oraz produkty
tradycyjne, czyli $wiadectwo szczegdlnego charakteru (TSG) [12]. Produkty regio-
Nalne mozna wytwarzac¢ tylko w niektorych regionach Unii Europej skiej, aich nazwa
‘ technologia wytwarzania sa prawnie chronione [14]. Roznica miedzy chroniong
Nazwa pochodzenia a chronionym oznaczeniem geograficznym polega przede wszyst-
Kim na sile zwiazku z miejscem pochodzenia. Chroniona nazwa pochodzenia odnosi
Si¢ do produktéw bardzo blisko zwiazanych z danym obszarem geograficznym. Aby
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takie oznaczenie uzyskac to zaroéwno produkcja surowcow, jak 1 caly proces przetwa-
rzania, az do produktu koncowego, musi si¢ odbywa¢ w zdefiniowanym obszarze.
W przypadku chronionego oznaczenia geograficznego produkt musi by¢ wytwarzany
w regionie, ktorego nazwe nosi, ale w odréznieniu od chronionej nazwy pochodzenia,
jedynie jedna z trzech faz produkeji (produkcja, przetwarzanie lub przygotowanie)
musi odbywac si¢ na danym obszarze. Produkty tradycyjne to z kolei produkty o ce-
chach, ktore wyraznie odrozniaja produkt rolny lub artykut spozywczy od innych po-
dobnych produktow, nalezacych do tej samej kategorii [12].

W Unii zarejestrowanych jest ponad 630 oznaczen geograficznych i nazw pocho-
dzenia, z czego najwiecej, bo po okoto 130 maja Francja i Wiochy. Na liscie znajduja
sie miedzy innymi szynka i sery z Tyrolu, francuskie sery m.in. brie, roquefort, tom-
me, belgijski Fromage de Hevre, dunskie sery danablu i esrom, grecka feta, holender-
skie ziemniaki z Opperdoes, korniszony z Niemiec, irlandzki pudding wieprzowy,
szwedzki ser — svecia, walijska wolowina, wioska szynka z Parmy, mozzarella, gor-
gonzola i wiele innych [15]. Zarejestrowanych nazw o szczegolnym charakterze jest
zaledwie 15 [12].

Obok wspomnianych wczesniej 3 unijnych oznaczen na produkty regionalne 1tra-
dycyjne istnieje jeszcze mozliwosé, o ktora whasnie dla S produktow z mleka owczego
stara sie strona polska, czyli produkcji artykulow spozywczych na mocy tzw. deroga-
cji. Jest to zezwolenie Komisji Europejskiej na produkcje Zywnosci z pominigciem
niektorych uregulowan unijnych z uwagi na wyjatkowo tradycyjny charakter ich wy-
twarzania. Kraje czlonkowskie same wtedy ustalaja warunki produkeji1zbytu danych
produktéw regionalnych. Francja na przyklad, na podstawie prawa derogacji produ-
kuje i sprzedaje 118 produktéw, m.in. swoje lokalne sery, w tym te z surowego mleka
koziego. Ma tez zgode na uzywanie migsa bez atestu sanitarnego. Z tego prawa korzy-
sta rowniez Szwecja sprzedajac snusu — tyton do zucia [15].

Istnieje takze mozliwo$¢ uznania oscypka i jego pochodnych za produkty lokalne,
czyli takie, w przypadku ktérych mozna pominac niektore wymagania UE, na
przyktad konieczno$¢ posiadania atestu sanitarnego i kosztownych certyfikatow. Lo-
kalng zywnos¢ mozna bowiem produkowac doktadnie tymi samymi metodami, €O
matki i babki. Jednak takie produkty nie maja certyfikacji, a wigc nie maja prawa by¢
sprzedawane w krajach UE, a jedynie na lokalnych rynkach, w obrgbie powiatu na
mocy rozporzadzenia o sprzedazy bezposredniej.

W ramach Planu Rozwoju Obszaréw Wiejskich (PROW) 20042006, ktory opra-
cowano w Ministerstwie Rolnictwa i Rozwoju Wsi, obszary gorskie naszego kraju g
liczone zostaly do kategorii obszaréw o niekorzystnych warunkach gospodarowani
(ONW). W ramach wspierania dziatalnosci rolniczej na tych terenach ich wiascicie-
lom lub dzierzawcom przystuguje dodatek w wysokosci 67,8 € na ha na rok [10].

Mieszkancy Podhala moga otrzymac takze wsparcie finansowe w ramach progra-
méw rolno-srodowiskowych, bedacych systemem zachet finansowych dla rolnikow
podtrzymujacych ekstensywny, korzystny dla przyrody sposob gospodarowania [10]
Dzieki wyborowi pakietow ,,pastwiska gorskie” moga oni otrzymac dopfate roczna do
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hektara od 230 zt do 560 zt w zamian za utrzymanie na tych terenach tradycyjnego,
charakterystycznego dla gér wypasu. Ponadto wtasciciele pasacych sie w gorach ro-
dzimych ras zwierzat, do ktdrych zaliczono 11 ras owiec, w tym polska owce gorska
odmiany barwnej oraz bydlo rasy polskiej czerwonej, moga liczy¢ na doptate w wyso-
kosci 310 zt do owcy matki 1 1080 zt do krowy [10].

Poza ptlatnosciami z II filaru polskim rolnikom gospodarujacym w goérach
przystuguja takze doplaty bezposrednie w ramach tzw. jednolitej ptatnosci obszaro-
wej oraz platnosci uzupelniajace, m.in. doptaty do produkcji zwierzgcej. Ptatnosé
podstawowa stanowi obecnie 25% doptat, jakie otrzymuja rolnicy starej ,,pigtnastki”,
amianowicie 160 zt-ha™ UR wroku2004r., 198 zt -ha™ UR w2005i238zt-ha™ UR
w roku 2006. Szacuje sig¢, ze peten poziom doptat UE osiagna polscy rolnicy w 2013 1.
Doptata do produkcji zwierzecej, a wiec do hektara Iak 1 pastwisk wyniesie odpowied-
nio w latach 2004-2006: 181 z1, 225 zt 1279 zl.

Podsumowanie

Dzi¢ki podtrzymywaniu tradycji wypasu w Tatrzanskim Parku Narodowym chro-
nione sg przyrodnicze 1 kulturowe zasoby tego regionu. Pasterstwo jako narzedzie
czynnej ochrony przyrody chroni polany przed zarastaniem, a wigc utratg wielu cen-
nych siedlisk zycia roslin i zwierzat. Dzigki ekstensywnemu uzytkowaniu tereny te sg
utrzymane w wysokiej kulturze zarowno rolnej, jak i przyrodniczej. Obok celu same-
go w sobie, jakim jest ochrona bioréznorodnosci, wypas owiec umozliwia badania po-
rownawcze nad skutecznoscig ochrony czynnej i biernej ekosystemow. Takze olbrzy-
mie jest znaczenie wypasu w TPN w kultywowaniu tradycji 1 obrzgdowosci miesz-
kancow tych terendéw. Tradycyjne czynnosci, sprzgt, ubior, nazewnictwo, troska
0 obiekty zwigzane z pasterstwem czy najbardziej znamienita produkcja typowych
wyrobow z mleka owczego — wszystko to czyni kultur¢ pasterska zywa, a przez to
wyjatkowo atrakcyjna dla turystow. To z kolei przyczynia si¢ do popularnosci tury-
Stycznej regionu, a wiec i wigkszego doptywu pienigdzy. Sam wypas kulturowy to
zrodto dochodu dla 23 osob oraz dla wlascicieli owiec [1]. Produkcja certyfikowa-
nych wyrobéw z mleka owczego w aspekcie integracji z UE to takze jedna z drog pod-
niesienia poziomu zycia gorali. Ponadto oferowane przez UE doptaty, zar6wno te bez-
posrednie, jak i te zwigzane z produkcja na terenach o niekorzystnych warunkach go-
spodarowania i programami rolno-$rodowiskowymi, wydaja si¢ wyjatkowo korzyst-
ne dla przeciwdziatania porzucaniu tradycyjnego modelu gospodarki.

W obecnej sytuacji braku ekonomicznej optacalnosci hodowli owiec, a jednocze-
Snie jej niezbednosci w ochronie tatrzanskich polan i utrzymaniu wielowiekowej tra-
dycji mieszkancow Tatr, cenne sa wszystkie dziatania umozliwiajace zatrzymanie
Owiec na tych terenach. Konieczne jest wypracowanie wszelkich rozwigzan, ktore po-
Zwola w przysztosci czerpaé mieszkancom catego Podhala przynajmnie;j takie korzy-
S¢i z hodowli owiec, jakie dzi$ oferuje wypas kulturowy.
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Importance of grazing sheep for natural, cultural and
productive heritage protection in the Tatra Mountains
on an example of the Tatra National Park

Key words: cultural grazing, sheep, oscypek

Summary

The sheep and cow pasturing in the Tatra Mountains dates back to the 11th —14Fh
centuries. The “cultural grazing” has been implemented in the Tatra National Park, in
order to ensure local tradition continuity and to support the semi-natural habitats.
Grazing is firstly a process that prevents natural succession, and secondly creates
biodiversity and shaping the landscape. Traditional sheep pasturing with milking pro-
vide for a variety of quality products. The certification of them must be the main goal
of local community. The grants to preserve native breeds and subsidies from the E.U-
to support extensive farming system can increase the incomes of the shepherds.



