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Dyrektor: pref. dr W. Wegorek

Praca dotyczy zegadnien sanitarno-higienicznych Zzywnoéci. Wyniki
przeprowadzonych badan pozwolity na stwierdzenie, ktére grupy pro-
duktéw spozywczych i w jakim stopniu porazane sqg przez roztocze.
Wykazaly one takze jakie gatunki roztoczy przechowalnianych stanowiq
najpowazniejsze zagrozenie dla artykutéw Zywnosciowych.

WSTEP

Masowos¢ produkeji artykulow zywnosciowych i zwigzana z tym ko-
niecznos¢ ich przechowywania sprawia, ze zagadnienia sanitarno-higie-
niczne i ochrona zywnosci przed szkodnikami nabierajg w ostatnich la-
tach pierwszorzednego znaczenia. Szczegblnie wazng gospodarczo a takze
z sanitarno-epidemiologicznego punktu widzenia grupe szkodnikéw pro-
duktéw spozywcezych stanowig roztocze przechowalniane. Wystepujace
w artykulach zywno$ciowych roztocze okre§lano do niedawna jednym
mianem jako ,,rozkruszki”, a $cislej rzecz biorac, kojarzyly sie one z jed-
nym gatunkiem, to jest z rozkruszkiem macznym — Acarus siro L. Obec-
nie, dzieki intensywnemu rozwojowi akarologii i licznym badaniom nad
roztoczami magazynowymi wiadomo, ze artykuly spozywcze mogs byc¢
atakowane przez rozne roztocze i to zwykle jednocze$nie przez kilka
gatunkow nalezgcych czesto do roznych jednostek systematycznych.

Celem przeprowadzonych badan bylo zapoznanie sie ze stanem higie-
niczno-sanitarnym artykuléw zywnosciowych pod katem wystepowania
w nich roztoczy, poznanie nasilenia wystepowania i skladu gatunkowego
akarofauny zywnos$ci oraz wytypowanie gatunkéw mnajczesciej i najlicz-
niej wystepujacych do badan 'biologiczno-ekologicznych nad tymi szkod-
nikami.

METODYKA

Badania prowadzono w latach 1966—1970 w Instytucie Ochrony Roflin w Poz-
naniu. Materiat do badan stanowily prébki réznych produktéw spozywecezych, ktoére
pobierano z magazynéw hurtowni spozywezych, ze sklepéw i spizarh domowych
z terenu wojewddztwa poznanskiego. Probki te analizowano na obecnos$é roztoczy
przegladajac je w caltodci lub tez uzyskany z nich przesiew (sita o $rednicy 0,6 mm),
bezposrednio pod mikroskopem stereoskopowym. Wyizolowane roztocze liczono
ustalajac stopien porazenia produktéow wedlug przyjetej w Polsce 2-stopniowej
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skali: I stopien — 1—20 roztoczy w przeliczeniu na 1 kg produktu, II stopien -—
21—40 roztoczy i ITI stopienn — ponad 40 roztoczy w przeliczeniu na 1 kg substratu.
Roztocze te byly nastepnie preparowane metodsg Faure’a — Berlese i okreSlane
przy pomocy dostepnych opisow i kluczy do oznaczania roztoczy {1, 2, 3, 4, 5] pcd
mikroskopem.

WYNIKI BADAN

Przebadano na obecnosé roztoczy ogotem 905 prob roznych produktow
spozywczych. Podzieli¢c je mozna na nastepujgce 6 zasadniczych grup:
1) produkty zbozowo-mgczne — 106 prdb, 2) produkty owocowo-warzyw-
ne — 77 préb, 3) miod naturalny — 138 prob, 4) koncentraty spozyw-
cze — 278 prob, 5) przyprawy i uzywki — 217 préb, 6) inne produkty
zywno§ciowe — 89 prob. Ogoélne porazenie wszystkich poddanych ana-
lizie préb wyniosto 29,6%, to znaczy w 268 prébach stwierdzono roztocze,
przy czym najwiecej prob, bo az 165 (18,2%) bylo porazone w III stop-
niu, natomiast w II stopniu 57 (6,3%) prob i najmniej w stopniu I — 46
(5,1%) prob.

Porazenie réznych grup produktéw przedstawialo sie dosyé réinorod-
nie. Najwyzszy wskaznik porazenia wykazaly produkty owocowo-wa-
rzywne, bo az ponad 70% z nich zawieralo roztocze, a nastepnie produkty
zbozowo-maczne, ktére porazone bylty w ponad 50%. Natomiast najmniej
prob porazonych stwierdzono w grupie koncentratow spozywczych, bo
tylko 5,7%, to jest zaledwie w 16 na 278 przebadanych znaleziono rozto-
cze. Badania wykazaly rowniez, Ze poszczegdlne gatunki roztoczy wysta-
pilty w réznym nasileniu w zaleznosci od rodzaju produktow. Takze cze-
stos¢ wystepowania roztoczy ksztaltuje sie rozmaicie w réznych grupach
artykuléw. W grupie produktéw zbozowo-mgcznych na 106 préb w ponad
polowie z nich stwierdzono roztocze nalezgce do 8 gatunkéw, w tym
3 drapiezne.

Kolejnosé pierwszych pieciu najliczniej wystepujacych gatunkéw byla
nastepujaca: 1) Gohieria fusca (Oudemans) (18,2% prob), 2) Acarus siro L.
(14,2%), 3) Glycyphagus destructor (Schrank) (12,3%), 4) Glycyphagus
domesticus (De Geer) (10,3%), 5) Tyrophagus putrescentice (Schrank)
(6,6%). Najsilniej porazone byly zmiotki tych produktéw, a nastepnie
magka Zzytnia, ryz, maka pszenna i kasza jeczmienna.

Produkty owocowo-warzywne porazone byly w 71,4%, rowniez przez
8 gatunkow roztoczy, z ktorych 6 to typowe szkodniki przechowalniane.
Najczesciej spotykanymi gatunkami byly w kolejnosci: 1) Carpoglyphus
lactis (L.) (49,3% prob), 2) T. putrescentiae (46,6%), 3) G. domesticus
(43,9%) i dwa gatunki drapiezne — 4) Cheyletus eruditus (Schrank)
(37,5%), 5) Melichares tarsalis (Berlese) (35,0%). Do produktéw najczes-
ciej i najsilniej porazonych nalezy zaliczy¢ $liwki suszone, figi, dzem
i marmolade.

Analizy 138 préb miodu pszczelego wykazaly, ze 33 proby byly pora-
zone co stanowi 23,8%. Roztocze znalezione w miodzie malezaly do 8 ga-
tunkow. C. lactis (19,56% proéb porazonych), a nastepnie T. putrescentiae,
(5,7%), G. domesticus (3,5%), A. siro (2,8%) i C. eruditus (2,1%) nalezaly
do najczesciej spotykanych w tym produkcie.

Koncentraty spozywcze okazaly sie stosunkowo mnajmniej porazone
przez roztocze. Akarofauna tych produktéw byla najubozsza ze wszyst-
kich grup badanych artykulow. W sumie w koncentratach stwierdzono
wystepowanie 6 gatunkéw roztoczy. Znaleziono je w 16 probach na
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278 przebadanych. Z 22 réznego asortymentu zup w proszku i innych
koncentratow stosunkowo najsilniej porazone byly zupy: kalafiorowa,
grzybowa, zupa z zielonego groszku i barszez biaty. Najczesciej spotykano
tu A, siro i T. putrescentiae.

Najbogatsza pod wzgledem sktadu gatunkowego akarofaune stwierdzo-
no w przyprawach i uzywkach. 14 gatunkéw, w tym 10 roslinozernych,
zasiedlalo 77 (35,3%) z 217 przebadanych préb 18 réinych artykulow.
Do najpospolitszych gatunkéw w tej grupie produktéw nalezg w kolej-
nosci: 1) G. domesticus (15,1%), 2) G. destructor (11,9%), 3) A. siro (11,0%),
4) T. putrescentiae (10,5%), 5) C. eruditus (6,4%). Najsilniej i najczesciej
porazane byly takie przyprawy, jak: liscie laurowe (81,5% prob z rozto-
czami), majeranek otarty (72,0%), kminek (56,8%), gozdziki (46,9%)
i pieprz czarny (34,1%).

Do ostatniej, szostej grupy prob produktéw zaliczono wszystkie inne
w liczbie 89, ktérych nie udato sie zaliczy¢ do wymienionych wyzej pie-
ciu grup. Stwierdzono w tych produktach obecnos¢ 10 gatunkdéw rozto-
czy. Najczesciej spotykanymi byly: 1) A. siro (19,8% prob z tym gatun-
kiem), G. domesticus (15,4%), T. putrescentiae (10,0%), G. destructor
(7,8%). .

W wyniku poréwnania porazenia produktéw produkeji  krajowe]j
i artykulow pochodzacych z importu stwierdzono, ze proby artykuléw
importowanych w liczbie 199 byly porazone w 38,5%, podczas gdy arty-
kuly krajowe wykazywaly mniejsze porazenie, bo wynoszace 26,9% préob
porazonych na lgczng liczbe 706 prob przebadanych. W przypadku oby-
dwu grup produktow najwiecej prob porazonych bylo w III stopniu, to
jest znajdowano w nich po ponad 40 roztoczy w przeliczeniu na 1 kg
proby.

Poréwnujac czestos¢ wystepowania poszezegolnych gatunkow w po-
danych analizie 905 probach produktow nalezy stwierdzi¢, ze najwiecej
préob porazaty w kolejnosci: G. domesticus (97 prob), T. putrescentice
(90), A. siro (77), C. lactis (68), C. eruditus (57), G. destructor (53), M. tar-
salis (39) 1 G. fusca (21). Na pozostalte 11 gatunkow stwierdzonych w pro-
duktach, to jest: Acarus farris (Oudemans), Acarus immobilis Griffiths,
Thyreophagus entomophagus (Laboulbéne), Tyrophagus longior (Gervais),
Suidasia medanensis (Oudemans), Monieziella berlesiana (Zachvatkin),
Chortoglyphus arcuatus (Troupeau), Siculobata sicula (Berlese), Cheyletus
trouessarti (Oudemans), Kleemania plumosus (Oudemans) i Melichares
dendricus (Berlese) przypadio w sumie 101 préb.

Roztocze wystepowaly w populacjach jednogatunkowych i miesza-
nych — wielogatunkowych. Najwiecej byto populacji jednogatunkowych
bo az 117 na ogdlng liczbe 248 populacji, ktorych sklad okre§lony zostal
do gatunku. Jednogatunkowe populacje tworzy! najczesciej T. putre-
scentiae, a nastepnie G. domesticus i G. fusca. Z wielogatunkowych po-
pulacji najczesciej spotykano 2-gatunkowe (51). Populacje takie najcze-
Sciej tworzylty G. destructor z G. domesticus i A. siro z G. domesticus.
Zespoly 3-, 4- i 5-gatunkowe wystepowaly mniej wiecej jednakowo cze-
sto, a liczniejsze gatunkowo kolonie byly rzadko spotykane.

W 56 probach produktéw, gléwnie w przyprawach, stwierdzono formy
hypopusowe 10 gatunkéw roztoczy, w wiekszosci jednak nalezace do
G. destructor i G. domesticus.

Obszerniejsze i bardziej szczegolowe dane dotyczace tego tematu znaj-
duja sie w przygotowaniu do druku [6].
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B. XMeJleBCKU

OIIEHKA CAHUTAPHO-TUTMEHUYECKOIO COCTOSHMUSA IIMIIEBEIX
IIPOAYKTOB COJIEPZKAIIIUX TTAKYOOBPA3HBIE, TUPOIJINPOWUIHLIE
» KJIIEIIN

CopepxaHue

Pesyabratom mccaegoBarmt 905 1mpof PasIMYHBIX IMIIEBBIX [POAYKTOB ObLIO
obHapyxeHue B 268 npobax (29,6%) mpucyrerBus THMporandoMAHBIX Kiemeir, Boab-
irre Bcero — 165 mpo6 (18,2%) comepykano B Kr cyberpara Gonee 40 XuUBbIX Kielefi
— TpeThfl cTemeHb 3arpasHeHnd. Gromo 11,4% mpob Ovuio 3arpsasnenHblx B I m II
creneny. Yanie Bcero M B camoM DOJBIIOM KOJMYECTBE BCTPEYaJMUCh BUABL: Acarus
siro L. u Gohieria fusca (Oudemans) B xJaebHoMy4HbIX HOpoxykrax; Glycyphagus
domesticus (De Geer) m Glucyphagus destructor (Schrank) B npaHOCTAX M CyXUx
npoaykrax; Carphoglyphus lactic L. B PpyKTOBBIX 11 OBOLIHBIX NPOAYKTAaX M B Ha-
TYrpajJbLHOM MeJe, a Tak:ke — dYacTo crpevancs pacnpocrpaHeHHbM Obut Cheyletus
eruditus (Schrank) u Melichares tarsalis (Berlase)

W3 wmcenepyemMbIXx TPORNYKTOB Halile BCEro M CUibHee JPYTMX 3apazkeHHbIX TUPO-
rIM@ONAHBIMM KJelljaMy ObLIM: (DPYKTOBble M OBOLHBIe MpPoaykKTel 71,3% rpyrmma
XJIEOHO-MYYHBIX NpROAYKTOE — 50,5% Bonee ymoBIETBOPUTENBHOE TIUTMEHNYECKOS
COCTOAHMM HAXONAMMCH IIMILEBbIe KOHIEHTPATbl 3apakeHible B 5,7 mHa 00llee KO-
nudecTBo 278 mpob, maliee TPAHOCTM M BKycoBble Bemectsa 35,3% muenmit mem -—
23,8% u apyrie mpoayxThl — 36,8%. VIMnopTHbIe OHMILEBBLIH HPOAYKTBEI OLLINM CUJb
Hee zapamennl — 38,5% mHemenm MecTHble TIPOAYKTBI — 26,9%0 mpod comepIKaipx
TUROTAUMDONIHLIC KISLIA.

W. Chmielewski

THE APPRAISAL OF THE HYGIENIC CONDITIONS OF FOOD PRODUCTS
IN RESPECT OF THEIR CONTAMINATION WITH MITES

Summary

The investigation of 905 samples of various food products revealed that 268
(29.6%¢) among them was infested with mites. The majority — 165 (18.2°/) of the
samples — was ‘infested in the 3rd degree, i.e. contained over 40 live mites per
1 kg of the product. About 11.4% of samples was infested in the 1st and 2nd degree.
The most commonly encountered and in the biggest numbers were the following
mite species: Acarus siro L. and Gohieria fusca (Oudemans) in the cereal products,
Blypophagus domesticus (De Geer) and G. destructor (Schrank) in spices and
dried products, Carpoglyphus lactis (L.) in fruit and vegetable products, Carpogly-
phus lactis (I.) in fruit and vegetable products and in natural honey. Tyrophagus
putrescentiae (Schrank) was also found quite frequently. Among thepredatory mites,
Cheyletus eruditus (Schrank) and Melichares tarsalis (Berlese) were quite common.

Most commonly and strongly infested among the examined products were fruit
and vegetable products (71.3%/ of samples) and cereal products (50.9% of samples).
The investigation has shown also a quite passable hygienic condition of food con-
centrates which had a quite low index of infestation as out of 278 tested samples
only 5.7% contained mites. An intermediate place between the fruit and vegetable
products and cereal products on one hand and food concentrates on the other
was occupied by spices and condiments (35.3%/¢ of infested samples), bee honey
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(23.8% of infested samples), and by other products (36.8% of infested samples).
Imported products were infested to a higher degree (38.5%% of the samples) than
food products of Polish origin (26.9% of the samples).
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