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Okres obejmujący lata 1981-85 był szczeg6lnie obfitują­

cy w wydarzenia społeczno-polityczne, które silnie rzutowały 

na gospodarkę żywności_ową naszego kraju, a na przetwórstwo 

zbóż i spożycie produktów zbożowych w szczególności. Z jednej , 

sti"ony obserwowano spadek importu zbóż i pasz treściwych, bę._ 

dący m.in. następstwem restrykcji handlowych, z drugiej zaś 

- wzrost zapotrzebowania na produkty zbożowe, zwłaszcza chleb, 

co było spowodowane pogorszeniem zaopatrzenia rynku w inne, .pro­

dukty spożywcze. Obserwowany w tym czasie znaczny wzrost spo­

życia chleba i innych przetworów zbożowych /kasze, makarony/, 

-przy stosunkowo skromnej bazie przetwórstwa zbożowego /rńłyna:r-

13kiej i piekarskiej/, pó'wodował pewne trudności w ·pokryciu 

zapotrzebowania na te produkty /zar~o pod względem ilościo~ 

wym, jak i asortymentowym/. 

Ograniczenie ~port~ pszenicy i wykorzystanie na to 

miejsce głównie pszenicy odmian krajowych, o z reguły gorszych 

' właściwoś 'ciach technologiczeych, spowodowało ogólne pogorsze­

nie właśc!wości wypiekowych mąki pszennej. Jedno~eśnie 

zwiększenie wykorzystania ziarna żyta na cele przemiałowe 

spowodowało istotną zmianę struktury produkcji poszczególeych 
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gatunków chleba /zwiększyła się znacznie ilość chleba,żytnio­

-pszennego/, jak również wzrost produkcji otrąb żytnich; któ­

rych zagospodarowanie byłÓ utrudnione ze wzgl~du na ograni­

czenie ich udziału w paszy. 

, Na dodatkową uwagę zasługuje _1985 r., który charakteryr 

~ował si12 szczególnie dużą ilością opadów w czasie żniw, co 

wpłynęło na złą jakość ziarna i w konsekwencji mąki, m. in. 

ze w~ględu na brak możliwości sporządzenia odpowiednich mie­

szanek przemiałowych z ziarnem importowanym, bądź .z ziamem 
I \, 'r 

, kontraktowanym wyłącznie na cele piekarskie. 

f Powyższe w~ględy, głównie brak mo¾:liwości importu psze- , 

nicy durum, odbiły się ~wnież na·produkąji mąki mą.karonowej, 
co zmusiło kraj owy przemysł do wykorzystywania do ,tego celu . 
ziarna ~jowego i podjęcia szerokich ~:i;-ac badawczych w tej 

dziedzinie. 

W celu przeciwdziałania tej niekorzystnej sytuacji, głów­

nie brakom ilościowy)n ~iarna, pod'jęto wiele istotnych decyzji 

ekonomicznych /przede wszystkim wzrost ceny skupu/, co znacz-

. nie ZV(iększyło zainteresowanie rolników produkcją zbóż i przy 
' 

kilku sprzyjających latach _dla rolnictwa wpłynęło pa znaczny 

wzrost skupµ ziarna, ptżekraczający w latach 1985-86 - 6 mln 
, I , 

t, jak również wzrost produkcj~ zbóż i zwiększenie samowystar-

czalności pod tym wzgl~em. Z 1kolei stworzyło to nowe problemy 

zwią~ane z organizacją skupu i zagospodarowaniem tego ziarna, 

co ~rzy niewystarczającej bazie suszarniczej i magazynowej 

stworzyło nie lada prpblem, czemu nie bez powodzenia'usiłowa-, 
ły sprostać-~ZZ oraz CRS - Samopomoc Chłopska. 

' ' ' Zagadnienia organizacyJne i ekonomiczne w gospod~rce 

zbożowej z tego okresu znalazły wi~c żywy oddźwięk w litera­

.turze zawodowej, szczególnie w czasopismach: Przegląd Zbożowo­

-Młynarski i-Przemysł Spożywczy, w których kilkanaście artyku-
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16w informacyjnych i polemicz~yoh ~amieśoili Klamczyńaki, No­

, wakowaki, Mońko, .Jurga, Judziński, Kowalaki i Ratajczak. Z.e 

wzg1,4u ria charakter poniższego opracowania autorzy nie doko..;. 

nl!j~ tej problemat,yki, odsyłając jedynie zaintereso­

· wanyąh Czyteln1k6w do o~powie,dnich tródeł. 

·Problematyka ·bad~woza dotycząca . ziarn.a zbóż i przetwórs­

~ zqożowego jest niezmiernie · szerom i złożona, ·w konsekwen­

cji czego publikowana w ozaso'J)ismaoh o bardz_o zróżnicowan.ym 

p~ofilu - od typowo rolniczych /Biuletyn IHAR, Hodowla Roślin 

Aklimatyzacja i Nasiennictwo, Roezni_ki Nauk Rolniczych itp./, 

przez teohnologi,ozne /Prżemysł Spożywczy, Przegląd Zbożowo­

-Młynarski, P~egląd Piekarski .i Cukierniczy, Acta Alimenta­

ria· Polonica, Zeszyty Naukowe Akademii Rolniczych itp./, skoń-
. ozywazy na takich czasopispiaoh, jak np. Roczniki PZH ozy B~- · 

matologia, publikujące prace na temat żywienia, toksykologii 

. i jakości produktów spożywczych. 

·Dużą grupfl stano!'ią prace poś'!'i,ęoóne badaniu jakości 
ziarna zbóż krajowych. Jak . powszechnie wi~omo, charakteryzu­

je sifl ono z reguły niską jakością technologiczną, co przy 
' ' -- . , ' 

ograniczeniu importu wysoko jakoeciowych odmian pszenicy /mia-

ło to miejsce w omawianym okresie/. wykorzystywanych przede 
' , 

wszystkim j~o 11popra.w:i.acze 11 w,1nieszankach przemysłowych; po-

- woduje znaczne trudności w uzyskaniu mąki o dobre·j i wyrówna­

nej wartości wypiekowej. 

W dziedzinie badań nad jakością pszenicy można. .'wyróżnić 

dwa. główne zagadnienia tematyozn:e: 

~ Badania nad wpływem warwik6w środowiskowych, zwl:aszcza 

uprawowych /w tym głównie nawożenie/, na skład chemiczny ziarna . 
i jego jakość; badania 'takie, będące zazwyczaj kontynuacją • 

prac prowadzonych w okre.sie wcześniejszym, prowadzone były w 

. ._.,'ielu ośrodkach ?Uł.ukowych, zarówno w instytutach resortowych, 
I I 

' 

I 
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jak i wyższych uczelniach [ 6, 7, 70, 88, 89, 98, 99, 132,]. 

- Badania nad wartością technologiczną już uprawianych 

i nowo wprow8.(lzanych do uprawy odmian pszenicy (20, 22, 23, 

25, 39, 48, 58, 72, 105, 120, 121]. Z tematyką tą ściśle wią­

żą się prace nad oceną jakości ziarna skupowanego ,rokrocznie 

przez przemysł zbożowo-młynarski (48, 105, 107) oraz prace 

nad ustaleniem kryteriów oceny jakości ziarna (18„ 21, 24„ 

26, 27, 33, 72, 79, 91, 120, 121, 127, 128, 142]. 

W analizowanym okresie, podobnie jak i w latach wćzeą-

niejszych, wykonano stosunkowo ~ło prac dotyczących żyta 

(12, 19; 122, 123, 125]. Mając na uwadze wielkość produkcji 

tego zboża oraz jego znaczenie w naszym kraju wydaje się, że 

zasługuje ono na znacznie większą uwagę. 

W przeciwieństwie do żyta, dużo miejsca w badaniach z 

lat 1980_-86 poświęcono triticale. Ten gatunek zboża obudził 

szczególne zainteresowanie badaczy w wielu placówkach nauko­

wych. Zajmowano się głównie badaniem składu chemicznego i 

właściwości technologicznych ziarna nowych rodów i odmian 

· pszenżyta. W większości z tych badań stwierdzono, że tritica­

le nie ustępuje formom rodzicielskim, a często nawet je prze..; 

wyższa, co wskazuje na możliwość wykorzrstania tego zboża nie 

tylko na cele paszowe, ale również i w technologii_ piekarstwa, 

, do produkcji skrobi itp. (11, 13, 14, 57, 99). 

Znacznie mniej jest natomiast badań poświęconych innym 
' gatunkom, zbóż, takim jak owies [10, 11 1 104], czy jęczmień 

(11, 52), jak również zbóż niechlebowych. Na uwagę zasługu­

ją tu prace ośrodka olsztyńsk~ego, dotyczące charakterysty~i 

i wykorzystania gryki w przemyśle spożywczym, w tym na cele 

ekstruzji (51, 54, 56,114, 11_5, 133). 

Jakość ziarna zależy również od warunków jego zbioru 

i składowania. W Polsce, wskuteknie sprzyjających warunków 

I 
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pogodowych w czasie żl;liw, ważnym problemem jest porastanie 

'ziarna, prowadzące do znacz'nego pogorszenia jego jakości omz 

konieczność dosuszania ziarn~ w ~azyna~h zbożowych, co wy­

nika 'z faktu, że ziarno dostarczane do i?unktów skupu ma zawar­

tość wody przekraczającą z reguły tzw. wilgotność Ja:ytyc~ną, 

tj. 15"• Stąd też w niektórych ośrodkach badawczych /zwłasz-
. . 

cza w OLTPiPZ/ podejmowano problema. tykę związaną z uszkodze -

niem ziarna prze z porost oraz technologią i techniką jego do­

suszania, itp. (61, 62, 63, 69, 119, '138), jak róVA'l.ie ż zaga­

dnienia związane z pogorszeniem jakości ~iarna w czasie jego 

składowania, zwłas.zcza .,wskutek rozwoju szkodnik6w (70, 103] 
I 

1 mikroflory pleśniowej, której rozwój prowadzi często do 

powstawania na ziarnie różnych l]lykotoksyn, w t3'1ll aflatoksyny, ,. -

ochratokeyny i in. (30-33, 42-44, 83, 137]. 

Problema:yka dotycząca przemiału ziarna obejmowała głów­

nie zagadnienia intensyfikacji transportu wewnętrznego ziar-

na i Plew (36, 37, 38, 46, 761, samego procesu przeml:a.łu 

[15, 17, 84, 111] oraz przemiału.makaronowego ziarna pśze­

nicy Triticum vulgare [16, 135]. W oi;na.wianym okreSJ.e zbyt 

mało było prac badawczych dotyczących samego procesu przemia­

łu, choć wielu autorów pisało na ten temat w opracowaniach o 

charakterze przeglądowym, co nie jest jednak przedmiotem ni­

niejszej analizy. 

W kilku placówkach badawcz·ych zajmowano się również pro.,.. 
' . 

blematyką przygotowania tzw. specjalnych przetworów zbożowych, 

jakimi są produkty typu breaĘfest cereaJ.s, produkty wymagają­

ce skróconego czasu gotowania, produkty ekstrudowane itp. 

(10, 35, 41, -49, 51, 54, 56, 102, 134}. 

• I 

Niezmiernie zróżnicowana jest problematyka prąc dotyczą- / 
' , \ . . 

cych technologii piekarstwa i ciastkarstwa. Wyróżnić tu można 

co najmniej kilkanaście zagadnień, począwszy od _ jakości surow- · 

' \ 
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ca, przez prace wiążące się z ~spra.wnieniem procesu technolo­

gicznego, na badaniu jakości i war.toś.ci odżywczej wyrobów go­

towych kończąc. 

Ważnym zagadnieniem jest jakość mąki - podstawowego su• 

rowca dla przemysłu piekarskiego. Ze względu na nieujednol!-
, 

coną jakość poszczególnych partii mąki i z reguły jej niską 
' ' . 

wartość wypiekową jest to -bardzo poważny problan w polskim 
I 

przemyśle piekar13kim i bidącr -stale w centrum zainteresowania 

odpo'4ednich placówek badawczych. Wiele pre.c dotyczących ja­

kości mąki cyto'Wl;lllo już przy anaJ. izie badań. dotyczących przy­

datności technolog_icz.nej różnych ~dmian pszenicy i żyta, brak 

jest natomia,st bardziej szczegółowych i systematycznych badań . 

nad jakością gatunków mąki wytwarzanych przez krajowy prze-,. ' 

· mysł młynarski z przeznaczenieńi do ., produkcji chleba. 

N~j obszerniejszą '- be z wątpienia - grupę stanowią pra.:. 

·., 

ce obejmujące bardzo szeroką problematykę związaną z procesem , 

technologiczeym wytwarzania chleba. Wyróżnić tu można nastę­

pujące grupy zagadnień: 

- badania nę.d mechanizacją i automatyzacją procesu pro­

. dukcyjnego i problemami ~nergochłonnośpi w przemyśle piekars­

kim (1, ·139, 143]; 

- badania nad przebiegiem samego ptu cesu technologicz­

nego; dotyczy to zw:1:,aazcza procesu fermentacji ciast~ /aspek­

~Y biochemiczno-mikrobiologiczne tego procesu, możliwość 

skrócenia fermentacji itp./, ustalenie optymalnych pa:re.metrów 
, I • . ' 

procesu technologicznego w zależności od jakości mąki itp. 
t 

(67, 68, 94, 101, 106., 112,113, 11_6, 111, 140]; ' 

- badania , nau„ piożUwości·ą stosowania rożnych dodatków 

wzbogacających fpcidnoszących wartość odżywczą chleba/; doty­

czy to zwła~zcza produktów miecz.a.rskich i preparatów bie.3:ko­

'wych (45, 85, 87, 96, 146] oraz produkcji, i stosowania w 

'/ 
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polskich warunkach różnego rodzaju polepszaczy [ 4, 80]; 

- prace nad opracowywaniem :rn ce ptur nowych asortymen;-
/ : . 

t6w chleba /zwłaszcza dietetycznego/ [ 8, 59
1

]; • 

-: ,badania nad wartością odżlfVfczą chleba /na1.eJy tu row­

nież większość prac, badano możliv~,ść stosowania dodatków 

wzbogacających/, poprawą jego . cech organoleptycznych i jakoś- . 

ci mikrobiologicznej oraz przedłużeniem 
\ . 

mi wpływającymi na' c21erstwienie chlebę. 

świeżości i czynnika­

(3-5, 9, 29, 74, 85, 

81, .'134, 141). 

Dość dużą grupę stanowią qa.dania dotycżące metodyki 

oceny zarówno jakośc; surowca'/ziamo, mąka/, jaki poszcze­

gólnych etap6w procesu technologicznego, a wśród nich wyróż-

niają się 11adania dotyczące wykorzystania polsk.iej aparatury 

do badania jakości· ziarna i mąki, właściwości reologicznych 

ciasta, przebiegu procesu fennentac~·i itp. [ 47, 64, 65, 66, 

93, 95, 97,130,131, 147). · 

' 

Placówki ' badawcze zajmująee się zagadniepiami technolo­

gii piekarstwa sporo uwagi poświęciły piecz_ywu cukierniczemu 

i półcukiemiczemu, co wiąże się z intensywnym rozwojem tej 

branży w omawianym okresie. Są to pr~ dotyczące Jakości su-

rowców podstawowych i pomocniczych, jakości 

wyrobów dietetycznych i nowych wyrobów itp. 

110, 118, 129, 136] 

wyrobów gotowych, 

(40, 75, 82, 90, 

Oprócz ww •· badań V(. omawianym . okresie wykonano również 

wiele prac cha.rakte'ryzują.cych z~amo i przetwory pod względem 

, żywieniowo-toksykolo~icznym oraz prac metodycznych, których 

różnorodność :uniemożliwia łączenie w grupy pz:oblemowe, a in- . 

teresująca tematyka wskazuje na celowość ich prżedstawienia. 

Są to prace dotyczące składnik6w - obniżających·wartoś6 żywie­

niową ziarna zbóż, jak alkil/orezorcynole (73, ~1, 108], 
• 
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związki fitynowe (5, 9}, skażenia ziarna i produkt6w prze­

miału solami metali ciężkich (86, 144,·145], właściwości 

·fizykochemicznych skrobi różnych zb6ż [ 50, 69, 57] .. i o1trąb 
żytnich [34}, wykorzystimia r6żnych produkt6w ubocznych 

przemiału ziarna [ 53] oraz prace analityczno-metodyczne do­

tyczące oznaczania r6żnych składnik6w ziarna mąki i produkt6w 

zbożowych (77, 78, 109, 124, 126}. 

\ UWAGI KOffCOWE ., 

Przedstawiona charakterystyka"kierunk6w badawczych z 

zakresu chemii i technologii zb6ż świadczy o bogatym dorobku 

polskiej nauki w tej dziedzinie. Na uwagę zasł~je stos~o­

wo duże rozproszenie badań, kt6re wynika z różnorodnego cha­

rakteru placówek naukowo-badawczych, obejmujących swoimi ba­

daniami chemię i te'chnologię zb6ż. Swiadczyć ·to może r6wnież 

o braku wyraźnych pr,iorytet6w badawczych z tej dziedziny. 

Obs~rwu.je się :również niewiele prac o charakterze pod-

stawowym, co m. in. może być spowodowane stosunkowo ubogim wy­

posażeniem plac6wek naukowych w nowoczesną aparaturę badawczą 

lub brakiem współpracy z plac6wkami, kt9re taką aparatur, 

dysponują. 

Przedstawiony przegląd nie obejmuje całości badań rea­

lizowanych w latach 1980-"86. Dotyczy_ to g3:6wnie prac, kt_6re 

'z r6żnych względów nie zostały opublikowane i znajdują się . 

jedynie w fonnie sprawozdań. Brak tu r6'wnież licznych prac 

dyplomowych magisterskich i doktorskich, kt6re częst~ wnrszą 

wiele elementów poznawczych, lecz nie zawsze niestety znajdu­

ją swój wyraz w postaci publikacji. 



" TECHNOLOGIA I CHEMIA PRZETWORSTWA -ZBOŻOWEGO 15 

LITERATURA 

1. Ambroziak Z. : Przegl. Piek. Cukie:m., 1981 ( 1 ) , 6. 

2. AIJlbrozia.k z., Kołodziejski M., Kowa.lczuk M.:·Przegl. Piek. 

Cukiern., 1985- (4), 6. 

3. Ba.necki H.: Za.ga.dn. Piek., 1982, 2, 1. 

4. Ba.necki H.: Zagadn. Piek,, 1982, 2, 10. 
/ 

5 •. Bartnik M., Ceglińska A: Acta Aliment. Polon., 1981 ( 1-2), 

25. 

6. Bartnik . M. , Wawrzyniak M.: Przem. Spoż., · 1981, 1. 

7. Bartnik M., Woźniak J .• : Annals. Agric. Univ. SGGW-AR 1984, 

15, 23. 

8. Bartnik M., Wójcik D.: Przegl. Piek. ,Cukiern., 1983 ( 1 ), 

23. 

9. Bartnik M. ,· Wrzeciono A.: Zagadn. P~ek., 1985, 2, 16. 

10 •. Bednarski w., Honke M.: Przem. Spoż., 1985 (5), 174. 

11. Biskupski A., Bogdanowicz M., Subda H.,: Hod. Rośl. Aklim. 

Nasien., 1984, 28, 265. 

12. Biskupski A., Ka.rolini-Skaradzińska Z., Zych M., Grabeki'I 

J.: Hod. Rośl. Aklim. Nasien., 1984, 28, 251. 

13. Biskupski A., Tar.kowski Cz~, Subda H., Bogdę.nowicz M.: 

Hod. Rośl. Aklim. Nasien., 1984, 28, 119. 

14. Biskupski A., Wolski "T., Bogdanowicz M., Subda)H.,' Tymie­

niecka E.: Hod. Rośl. Aklim. Nasien., 1982, 26, 461. 

15. Bogaczyński K~: Przegl. Zboż. Młyn., 1982 ( 2 ), 15. 

16. Bogaczyński K., Jurga R., Obuchowski W.: Prz egl. Zboż. 

~łyn., 1985,(9), 12. 

17. Bogaczyński K., Sitkowski T., Busse T.: Przegl. Zboż. Młyn., 

1983, (8), 16. 

18. Bogdanowicz M.: Hod. Rośl-. Aklim. Nasien., 1981, 25, 199. 

19. Bogdanowicz M.: Hod. Rośl. Aklim. Nasien., 19~2, 26, 99. 

20. Bogdanowicz . M.: Hod. Rośl. Aklim. Nasien., 1982, 26, 273. 



16 T. Jakubczyk, M. Bartnik 

21. Bogdanowicz M.: ~od. Rośl. Aklim. Naeien., 1984, 28, 163. 

22. Bogdanowicz M. :. Biui. IHAR 1984, 154, 67. 

23. Bo~danowicz M.: Biul. IHAR 1984, 152, 31. 

24. Bogdano~cz M., Biskupski A.: Hod. Rośl. Aklim. Nasien., 

1984, 28, 359. ,. 
25. Bogdanowicz fi1., Biskupski A.: Biul. IHAR 1984, 155, 29. 

' 26·. Bogdanowicz M., Biskupski A.: Bilui.. IHAR 198'5, 158, 139. 

2.1. Bogdanowicz M., Biskupski A.: Przegl. Zboż. Młyn., - 1985 

. (9), 7. 
·-28. Bubicz M., Jackowska I., Łucjan M.-: Przan. Spoż., 1983, 

Jl, 314. 

29. Bubliński R., Szydłowska E.: 'Roczn. PZH 1'983, 34, 153. 

30. Chełkowski J.: Przegl. Zboż. Mqn., 1983 ( 9), 12. 

31 • Che łlt,owsk;i J. , Tro j.anowska K. : Przegl. Zboż. Młyn.,- 1983 

I {12), 19 

32. ,Chełkowski J., Trojanowska ·K.: Przegl. _Zboż. Młyn., 1984 

(8), 22. 

33.· Chełkowski J., Wiewiórska JII. :. Przegl. Zboż. M~n., ·1983 
\ 

( 2), 29 •, 

34. Chrapkowska K.: Acta Aliment_. Polon., 1985 ( 2), 169. 

35._ Chyłek E.: Przegl. Zboż.•Młyn., 1981 · (3-4), 1. 

)6. Chyłek E.: Przem. Spoż., 1985 (5), 157. 

37. , Chyłek E.: Przegl. Zboż. M;tyn., .1985 (11.;.12) /Biuletyti 

~ ·cLTPPZ 1985, 1, 17/. 
38. Chyłek E.: Pr~egl. ✓ Zboż. Młyn., 1985 ho), 8. 

39. Czapiewska A., Gajewska A.: Przegl. Zboż. Młyn., 1981 

(11-12), 30. 

40. Czar.ne~ka z;, Haber T., Tyszkiewicz B.: Przegl. Piek. 

Cukiern., 1981 ·(11-12 }, , 162. 
t 

41. Czarnecka z., Piesiewicz H., Lipiński K.: Przegl.. Zboż. 

Młyn., _1982 ( 1 ), 13• 



1!:CHN0LOGIA I CHl!MIA PRZETWORSTW'A ZB9ŻO'fEGO .17· 

42. Czerw:1.eoki L.: Roczn. PZ~ 1981, 32, 301. 

43. Czerwiecki L.: Roczn. PZH 1982, 33, 421. 

44. Czerwiecki L.: Roczn. PZH 1985, ,.36, 373. 

45. C~ubakowski E., Pachucki T., Bed~rski W. , Górecka B.: · 

P:rzegl. Piek. Cukiern., 1983 (2), 7. 

46. D0111achowski E., Jurga R.: Przeg].. Zboż. Młyn.'1983 (3),.6~ 

47. Duma Z.: Przegl. Zboż. Młyn., ,1984 (7), 3 • 

. 48. Duma z., Mrówczyńska E.: PI'zegl. Zboż. Młyn., 1985 (2), 

5. 
• 49. Fornal J.: Zesz." Nauk. ART Olsztyn Techn. Żywn., 1984, 

20. 

50. Fornal J.: Actł!, Aliment.
1
Po1on., 1985 (1), 141. 

51„ Fornal J., Sora.1-Smietana M., Fornal Ł.: ?i'ahrung 1981, 

25, 353. 

· .. 52. Fornal Ł., Fornal J., Soral-:Smietana M. ,_ Miller T.: Nowe 

Roln. 1982 , 11 , 1 3. 

53. Fornal Ł.-, Sor.al-Smietana M.: Przegl. Zboż. Młyn., 1985 

~{10), 13. 

54. Fornal Ł., Soral-~ietanaM., Fornal J.: Nahrung 1981, · 

25, 345. 

55. Fornal Ł., Soral-~ietana M., Fornal J.: Nahrung 1985, 

56. 

29, 793. 

Fornal Ł., Smietana z.-, Soral-Smieta.ha M., Fornal J., 
Szpendowęki J.: Acta Aliment. Polon. 1985 (4 ), 397'. 

I , , 

Fortuna T., Gam.buś H., Nowotna A., Pa.le.siński M. :, Acta 

Aliment. Polon., 1985 (11 ), 53. 

58. Gąsi:orowski H., nocki~wicz-Kamińska E.:· Przegl. Zboż. · 
Młyn., 1982 {1 ), 9 • 

. 59. Gąsi'orowski H.,01eohll0łf1cs H.: P~egl. Piek. Cwcie:m. 

1981: 

60. Gil Z., Biskupski A.: Biul. IHAR 1984, 155, 317. 



1,8 . T. J~bczyk, · M. Bartńik 

61. Górniak W~: V Jubile~Śzowe Sympozjum Suszami~twa. Mate ... 

riały Sympozjum, cz. III, Wrocław 1984, 475. 
. ) 

62. Górniak w.: V Jubileuszowe Sympozjum Suszamictwa. Mate-

riały Sympozjum, cz. III, Wrocław 1984, 518~ 

6). Górniak W.: Przegl. Zboż. Młyn., 1985 (11-12), 20.' 

64.Grabski J.: :Frzegl. Piek.Cukiern., 1985 (2), 12 • 
.. 

. 65. Grabski ,J"., Jai:moluk _ M.: Zaga.dn. Piek., 1982, 4, 6. 

66. Grabski J ·., Jarmoluk M.: Przegl. Piek. Cukiern., 1984 

( 3), 6. 

67. Haber T., Lewczuk J., .(Unbroziak z.: Przegl. Pie~. Cukiem., 

1981 (9-10), 134. 

68. Haber T., Lewczuk J .. , Ambroziak z.: Przegl. Piek. Cukiern., 

1981 l11-12), 156. 

69. Haber_T., LewlSzuk J., Jan·owska K., Różycki z.: Przegl. 
. . . 

Pj,ek~ Cukiern., 1981 (4 ), 64. 
/ 

''70.- Haber T., Pątek J., Czuch.aj n., Dziewulska T.: Zesz,· Nauk. 

SGGW-AR, s&a1 Technol. Roln. Spoż. 1981, 14, 67. 

71 • . Ignatowicz s.: Prz~gl. Zboż. Młyn., 1983 (ii), 24.· 
\ ., I • . , 

72. Jakubowska J., Roth.kaehl J.: Przegl. Zboż. Młyn. 1981 

( 11-12 ) , 28 • 

'( ). Jakubowski s;, Stuczyrl.ska J.: BiUl. IHAR 1984, 152°, 17. 

74. JanikM~:• Stasze_wskaE.: Zagadn. Piek., 19~2, 2, ·22. 
75. Janik M~, Staszewska E.: Zaga.dn. Piek., 1984, ·1, 9~ 

76. Kamiński M., Suwał.ski J~, Zubrzycki M.: Przegl. ,Zboż. 

Młyn., 1981 ( 6 ), 8. 

77. Kamiński E., Wąsowicz E., Przybylski R.: Acta Aliment. 

Polon,, 1981 h-2); 59. 

78. Vaczkowski J., Kurowska E., Moskal .M.: Acta Aliment. ~-i ·1 

Polon., 19~5 ( 2 ), 177. 

79. nockiewicz~Kamińska E.: Przegl. Zboz. Młyn., 1985 ( 9), 

8. 

• ,. . 



= 

~-"· 

' 

TBCHNOLOGIA I CHEMIA · PRZETW()RS1WA I ZBOŻONEGO 19 

80. Kołodziejski M.: . Zagadn. Piek., 1982, 2, 14. 

81. Kozubek s.: Acta Aliment. Polo:n., · 1985 ( 2), 185. 
/ 

82. Król T., Brzozowska E~, Kal.isiewiczB.: Przegl. Piek. 

83. 

84. 

85. 

86. 

87. 

Cukiern., 1981 (7~8), 124. 

Kubacki S., Goszcz H.: Przem. Spoż., 1983, Jl., 1. 

Kubiak A.: Przem. Spot., 1985, J2,-{5), 172. 

Kujawski M., R~aszewski J., Cichosz G.: Przegl:. 'Piek. 

Cukiern~, 1985 ( 4 ), 28. 

Ludwicki J.: Roczn. PZH 1981, Jg, {4), · 309. 
I, 

Majchrzak R., Lewczuk J., Duszkiewicz w~: Przegl. Piek. 

Cuk:iern., 1984 (1), 24 • 

. 88. Mazurek J. _: Biul. IHAR 1984, 155, 73. 

89. Mazurek J., Mazurek J.: Biul., IHAR 1984, 155, 57. 

90. ,Miłosz Z.: Zagadn. Piek., 1985, 2, 20. 

• 91. Obuchowski w.: Twardośó ziarna -pszenicy, znaczenie tech­

nologiczne i cz)'llniki oddziaływające na tę właściwośó. 
" ..:t" •-

.. Roczn. AR w Poznaniu, Rozprawy .Naukowe 1985,· zeszyt' 152. · 

92. Obuchowski W,, Gąsiorowski H., Kołodziejczyk P.: Hod. 

Rośl~ Aklim. Nasien., 1984·, 28, 241. 

· 93. Opuszyńska H.: Zagadn. Piek., 1982, 4, 1 •.. 

· 94. Opuszyńska H., Staszewska E.: z'agadn. Pie,k., 1981, 2, 15. 

./ 

95. PątekJ.: Zagadn. Piek., 1985, '2, 29. · 1 

96. Pątek J., Haber T., Wrzeezcz,M.: Przegl. Piek. Cukiern., 

1981 (9-10}, 142. 

Petrykowski s.: Zagadn. Piek. 1 ,1981, 2, 1. 

Piech M., Stankowski s.: Biul. .IHAR 1984, 155, 91-100. 

Piech M., StankO'!ek:i s.: · Biul. IHAR 1984, 155, 101. 

100. Piech M., Stankowski s., Lebiedź . S.: Biul. IHAR 1983, 
:·•· 

151, 99. 

101. PiesielH.cz H., Bartnj,k M., Czarnecka z., Pątek J.:' Arina.l 

Agric. Univ. SGGW-AR 1984, 16, 23. 



,20 . T. Jalcllbcąk, M. Bartnik 

' ' 

102. Pordąb z., Stran,c A.: Przem. Spoż., 1981 (7-8), 234. 
, . I . . . . 

,'103. Prądzyńska A. ,: Przegl. Zboż. Mł~ •• 1984 (11-12), 32. 
I • • ' . • • 

104. Rothkaehl J.: Przegl. Zboż. Mł~. 1985. ( 2), 8. 

105. 1Rothkaehl J'.: PNegl. Zboż .• Młyn., 1985 { 3), ~. 

106. Sadkiewi.ciz 1K~: Zagadn. Piela., 1985, 1, 11. 
\ ' ' ' ' ' 

107. Sadowski · T.: Przegl. , Zboż. Młyn., 1983 (12), , 12. . ; . . . 

19a. -, Sałek , M., Brudźyńąki A.:. Acta Aliment. Polon., 1981 

(3-4), 119, 126. 

109. Sałek '.M•, Deluga E.: . Oznaczani.a składu chemicznego ziar-
. . . . 

na zbóż metodą spektrofotometrii w bliskiej pod.czerwie-

. ni. Materiały z XV Seeij i Nauko~ j "Postępy w analityce 
\ 

· żywności" Komitetu\ Techlł,ologii i CbemiLŻywnośoi PAN, 

Warszawa, czerwiec 1984, 1. 

110. Sikorau.:· Przegl. Piek. Cukiern., 1985(2), 7. 

111. 'Sitkowski T. :Przegl. Zł?oż. Młyn., 1985 (10), 1. 

112. Skotarczak G., Sobdzak E.: Pnegl. Piek. Cukiern., 1981 

( 11-12 ), 170:. 

113. Skotarczak G., Sobd~kk ·E~: Pnegl. Piek. Cukie:rn., ·1983, 

(2), 11. 

114. ,Soral-&ni,etana M., Fornal J., Fornal Ł.: starch/St&rke 

1984, . 5, 153. 

115. Soral-&iietana M., Fornal J., Fornal Ł.: Na.hrung 1984, . 

_g_ę_ · ,{ 5 ) , 483. 

116. Staszewska E •. , Janik M.: Zagadn. Piek., 1984, 2·, 1. 

117. Staszewska.E., Janik·M., Baneo~i H.: ~agadn. Piek., 1985, 

2, 1 • . 

118. Staszewslai: E., Zalewska A., Janik M.: Zagadn. Piek., 
• 

1981, 1 ; , 16. 

119. , Strutyńeka K.: V Jubileu~owe Sympozjum Suszamictwa. 
. I ' 

' Materiały sympozjum., .cz. III, Wrocław 1984, 425. 

120. Subda H.: Hod. R~śl. Aklim. Nasien., 1982, 26, 287. 



,·/ '" 

( '. 

121. Subda H.: Hod. Rosl. Aklim. Nasi_en.,. 198·2, 26, .309. 

122. Subda H. :Hod. Rośl. Aklim. Naaien., 1982; 26, ..;.19. 

12J. Subda H.: Hod. Rośl. Aklim. Naaien., 1982, , 26, 429·. 

124, Subda H,: · B:i.µl., IHAR 1984, 152, 139, 
• 125, Subc1a H.: Biul1, IHAR 1984, 155, )• 

126, Subda H,: Biul, IHAR 1984, ,155, , 32?• , 

127. Subda 'H,: Przegl.. Zboż. M:tyn., 1985 ( 9), 7. 
\ 

·128. Subda H, ., , Biskupski A.: Hod. Rosl. Aklim. Naaien.; -~982,. 

26, . 6, 479. 

129. Szafulera w.: Zagadn. Piek., 1981, 2, 1. 

130. Szof A.: Za.ga.dn. Piek., 1984, 2, 1. 

131. Szof A., Żelazowska-Maior Z.: Przegl. Piek. Cukierri., , 

1985 ( 3 ), 24. 

;132, Szukalski H., Szymczyk R. , · Sikora H. :- Hod. Rośl. Aklim, 

Nasien.; 1981, 25, 97. 

133. :!linie tana Z._, Fornal Ł., Szpendowski J., Soral-:smietana 

M., F~rnal J.: Acta · Aliment. Polon., 1985 ( 3.), 275. 

1.34. Swiercz T.: Przan. Spoż~, 1982 ( 1 ), 1. 

· 135. Swiercz T., ' c;ąsiorowsk:i H,, Obuchowski w,., Kowalczyk M.: 

· Prz.egl. Zboż. Młyn., 1985 (7.;.8), 19. 

136, Twarogowska E., Wieczorek C.: Przegl. Zboż. Młyn., 1981, 

·4, 68. . · 1 

137. Tyczkoweka K. , . Matyka s.: Przegi • . Zboz. Młyn., 1981 (2), 

27. 
138, Warchalewski J., Klockiewicz::,Kamińeka E., Madej J>\: 

\ . ' . 

Acta Aliment. Polon~, 1985 (4), 379. 

139. Wasiluk w., Ambroziak z.,,Lisiecki W.: Zagadn. Pj.ek., 

1984·, 2, .9. 

140. Włodarczyk M.: Acta Alimen t. Pol~n., 1985 \{ 3), 345. 

141. Woicka-Bekas E., Kowalczuk M., Prończuk A.: Z_Q8adn. Piek., 

1982, ], 1. 



22 T. Jakubczyk, M. Bartnik 

142·. Woj cie chowska--Dojczew P., Kączkowski J ;: Prz em. Spo:t., 

1981, 193. 
/ 

143. 'Wojdalski J.: Przegl. P:iek. Cukie~., 1984 ( 3), 20. 

144. Zawadzka T., Kamińska M., Brzozowska B.; Roczn. PZH 
• 

1985, 36, 97. 

145. Zawadzka T. i in.: Roczp. PZH 1983, 34, 271. 

146. Zych M., Wi~cek G., Filipiak E.: Przegl. Piek. Cukiern., 

1984, 1, 8. 

147. Żelazowska-Maj or Z.~ Szof A., Peścińska J.: Zagadn. 

Piek., 1985, 3, 1 • 

. • , 


