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Streszczenie

Plon ziemniakéw zebrany z pola stanowi tylko surowiec do przygotowania okre$lonych partii handlo-
wych. Ziemniak wymaga bowiem krotko- lub dfugotrwatego przechowywania, sortowania na frakcje
pod wzgledem wielko$ci bulw, oddzielania bulw handlowych od obcigzonych wadami wyglgdu, czysz-
czenia, mycia lub polerowania, pakowania jednostkowego i zbiorczego, etykietowania (paszportowa-
nia) oraz transportu do miejsc sprzedazy. Opisano najnowsze trendy w procesach przygotowywania
handlowych partii ziemniakéw w réznych kierunkach produkcji i réznych kanatach dystrybucji. Opty-
malizacja przechowywania, przygotowania i sprzedazy ziemniakoéw stuzy uzyskaniu odpowiedniej
Jakosci towaru, akceptowalnego przez kupujgcych, a producentom zapewnieniu zbytu i wtasciwej ce-
ny, gwarantujgcej optacalno$c produkcji.

Stowa kluczowe: konfekcjonowanie, plon handlowy, przechowalnictwo, przygotowanie do sprzedazy,
ziemniak

Abstract

The yield of potatoes harvested from the field is only a raw material for the preparation of specific
commercial batches. Potato requires short-term or long-term storage, fractionation in terms of the size
of tubers, separating commercial tubers from these with blemishes, cleaning, washing or polishing,
unit and bulk packaging, labeling (passporting) and transport to places of sale. The latest trends in the
processes of preparing commercial batches of potatoes in various production directions and various
distribution channels have been described. Optimization of storage, preparation, and sale of potatoes
is used to obtain the appropriate quality of goods, acceptable by buyers, and producers to ensure the
sale and the right price, guaranteeing the profitability of production.

Keywords: confectioning, marketable yield, potato, preparation for sale, storage

statecznym i zasadniczym celem

produkcji ziemniakéw przez polskich

rolnikdw jest korzystna ekonomicznie
sprzedaz zbiorow w wielu funkcjonujacych
krajowych kanatach rynkowych oraz w ter-
minach odpowiednich dla przetworcow i
handlowcéw. Ziemniaki jadalne z wczesnego
zbioru w Polsce sprzedaje sie od korica maja
do potowy sierpnia. Sprzedaz surowca dla
potrzeb krochmalnictwa ma charakter kam-
panijny i trwa od konca sierpnia do konca
grudnia, rzadziej nieco dtuzej. Sezon przygo-

towywania i sprzedazy ziemniakoéw jadal-
nych ze zbioru gtéwnego oraz surowca do
przetwérstwa spozywczego trwa prawie caty
rok kalendarzowy (sierpien — maj). Sezonem
sprzedazy kwalifikowanych sadzeniakow jest
gtébwnie koniec zimy i wczesna wiosna na-
stepnego roku.

Plon zebrany z pola po zakonczeniu we-
getacji jest w wiekszosci wypadkow tylko
surowcem stanowigcym baze do przygoto-
wania towaru przeznaczonego do przecho-
wywania i na koncu do sprzedazy rynkowe;.



4 Ziemniak Polski 2018 nr 3

Stopien przygotowania ziemniakéw do
sprzedazy jest zalezny od wymagan odbior-
cy rynkowego. Przygotowanie do sprzedazy
kwalifikowanych sadzeniakéw ziemniaka
wyglada zupetnie inaczej niz przygotowanie
ziemniakow jadalnych czy surowca do prze-
robu przemystowego.

Wspdolnym procesem dla wiekszosci kie-
runkéw produkcji ziemniakow jest jednak
wiasciwe przechowywanie bulw. Stosowanie
nowoczesnej agrotechniki w uprawie ziem-
niaka w Polsce nie ma wiekszego sensu bez
nowoczesnego przechowalnictwa, chyba Zze
dotyczy bezposredniej sprzedazy ziemnia-
kéw wczesnych czy surowca dla krochmal-
nictwa. Nalezy takze pamietaé, ze przecho-
walnia nie jest klinikg dla wyprodukowanych i
zebranych bulw zlej jakosci. Przechowalnia
ma za zadanie utrzymacC w niezmienionym
stanie kondycje bulw, jaka wystepuje tuz po
zbiorze. Decydujg o tym warunki termiczno-
-wilgotnosciowe w okresie przechowywania.
W przechowalni mozna powstrzymac¢ dalszy
rozwoj chordb czy zablizni¢ zranienia po-
przez jak najszybsze osuszenie bulw i
utrzymywanie optymalnej temperatury na
pierwszym etapie sktadowania.

Jakos¢ bulw — kluczem do sukcesu

w sprzedazy ziemniakéw na wszystkie
kierunki uzytkowania

Jakos¢ bulw jest pojeciem bardzo szerokim,
obejmujgcym wiele parametréw decyduja-
cych o wartosci uzytkowej na danym kierun-
ku uzytkowania zbioréw. Wartos¢ uzytkowa
ziemniakdw oznacza zespdt cech jakosci
istotnych dla uzytkownikéw w tancuchu: fir-
ma nasienna — rolnik — handlowiec — prze-
tworca — konsument. Cechami jakosci okre-
Slajgcymi warto$¢ uzytkowg ziemniaka w
najszerszym znaczeniu sa:

o wyglad bulw (wielkos¢ i ksztait, gtebo-
ko$¢ oczek, regularnos¢ ksztattu, deforma-
cje, typ skorki, choroby skoérki, zazielenienia
oraz wady migzszu, jak rdzawa plamistosc,
pustowatosé, utrata turgoru itp.);

e parametry sensoryczne lub technolo-
giczne (smak, typ kulinarny, ciemnienie
migzszu surowego i po ugotowaniu, ciem-

nienie produktéw smazonych, jednorodnosc¢
migzszu, szklistos¢ itp.);

o sklad chemiczny migzszu (zawartosc
suchej masy, skrobi, cukréw ogétem i redu-
kujacych, zawartos¢ witamin, w tym szcze-
goélnie witaminy C, zawarto$¢ makro- i mi-
kroelementow, zawartos¢ antyutleniaczy
itp.);

¢ bezpieczenstwo zywieniowe, zdrowot-
ne i fitosanitarne (zawartos¢ glikoalkalo-
idéw, azotynow, azotanéw, wystepowanie
zgnilizn, zawartos¢ innych substancji anty-
zywieniowych (np. toksyn), pozostatosci
Srodkéw ochrony roslin, zawartos¢ metali
ciezkich, wystepowanie we frakcji sadzenia-
kéw choréb i szkodnikéw, roéwniez organi-
zmoéw kwarantannowych, i zwigzane z tym
bezpieczenstwo fitosanitarne.

Z oceng jakosci ziemniakow $cisle wigze
sie przekazywana od producenta do nabyw-
cy towaru informacja o procesie produkcji
(uprawie, przechowywaniu), witasnosciach
oferowanego produktu i jego wtasciwym za-
stosowaniu. Przekazanie nabywcy (kliento-
wi) wiedzy o mozliwym wykorzystaniu zaku-
pionego przez niego towaru jest podstawg
jego zadowolenia. Najlepsza odmiana jadal-
na nie bedzie sie nadawata do przetwérstwa
skrobiowego i odwrotnie, odmiana skrobiowa
nie zadowoli konsumentéw ziemniaka jadal-
nego. Przy odmianie jadalnej obowigzkowe
jest takze przekazanie wiedzy, do jakich ce-
6w kulinarnych powinna by¢ ona uzyta. Wy-
bitna odmiana jadalna o miazszu maczy-
stym nie bedzie sie nadawata na satatke
ziemniaczang, a odmiana o zwiezlym
migzszu nie nadaje sie do pieczenia. Na-
bywca coraz czesciej chce takze wiedziec,
jak zakupione ziemniaki byly uprawiane, w
jakim systemie gospodarowania, jak byly
nawozone, chronione itp. Wszystkie te in-
formacje skifadajg sie na szeroko rozumiang
jakos¢ ziemniakow. Na dzisiejszym rynku
ziemniaka duzg wage przywigzuje sie do
wygladu bulw. Niekiedy jednak kosmetyczne
wady wygladu (parch zwykty, ospowatosc)
przystaniajg niekwestionowang wysokg war-
tos¢ uzytkowg bulw (Nowacki 2013).
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Tabela 1

Szczegobtowe wymagania w zakresie jakosci handlowej
ziemniakéw wczesnych i ziemniakéw jadalnych

Lp. Wymagania jakosciowe

Ziemniaki
wczesne/miode

Ziemniaki jadalne

1. | Wielkos¢ bulw:

1. minimalna Srednica bulw okragtych i
okragtoowalnych

2. minimalna srednica bulw podtuznych

poprzeczna 28 mm

poprzeczna 28 mm

poprzeczna 35 mm

poprzeczna 30 mm,
a podtuzna

2 razy wieksza

od poprzecznej

2. | Maksymalny udziat wagowy bulw:
1. zzieleniatych
2. z wadami wewnetrznymi
3. porazonych zgnilizng
4. zanieczyszczonych mineralnie
i organicznie
5. 0 mniejszej srednicy, niz okreslono
dla bulw wymienionych w Ip. 1

do 1%
nie dotyczy
do 1%
do 2%

do 3%
(nie mniejszej jed-
nak niz 15 mm)

} tacznie
do 2%
do 1%

do 1%

do 2%
(nie mniejszej jed-
nak niz 28 mm)

6. porazonych parchem zwyktym nie dotyczy do 3%
7. uszkodzonych do 2% do 3%
8. nieksztaltnych nie dotyczy do 3%
9. niedojrzatych nie dotyczy do 2%
10. innych odmian do 2% do 2%
3. | Maksymalny tgczny udziat wagowy bulw, o :
o ktérych mowa w Ip. 2 pkt 1, 3-5 oo 2 eleyeay
4. | Maksymalny tgczny udziat wagowy bulw, . o
o ktérych mowa w Ip. 2 pkt 1-7 hie dotyczy do 6%
5. Mak§ymalny tgczny udziat wagowy bulw, nie dotyczy do 8%
0 ktérych mowa w Ip. 2
6. | Bulwy:
1. porosniete kietkami powyzej 3 mm nie dotyczy nie dopuszcza sie

2. nadmiernie zawilgocone

na powierzchni

zaparzone

zaplesniate

zmarzniete

zanieczyszczone Srodkami ochrony
roslin

o ohw

nie dopuszcza sie

nie dopuszcza sie
nie dopuszcza sie
nie dopuszcza sie
nie dopuszcza sie

nie dopuszcza sie

nie dopuszcza sie
nie dopuszcza sie
nie dopuszcza sie
nie dopuszcza sie

Zrédto: Dz. U. Nr 199, poz. 1900 z dn. 29 pazdziernika 2003 r.

Przeciwienstwem wysokiej jakosci

sg wady bulw

W najlepszych nawet warunkach i w uprawie
najlepszej odmiany w zebranym plonie ogdl-
nym mozna znalez¢ bulwy z wadami wygla-
du czy z wewnetrznymi wadami migzszu.
Dlatego tez ziemniaki skierowane do sprze-

dazy muszg by¢ poddane selekcji, aby usu-
na¢ bulwy wadliwe stanowigce odpad.
Badania IHAR-PIB wykazujg, ze udziat

bulw odpadowych stanowi nawet 30% i wie-
cej zebranego plonu ogolnego. Jesli rolnik
takich odpadowych bulw nie odrzuci i trafig
one na rynek, np. ziemniaka jadalnego, wy-
wofa to niezadowolenie ws$réd konsumen-
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tow. Zdarza sie, ze jesli udziat bulw z we-
wnetrznymi wadami migzszu jest wysoki (a
sg one niewidoczne podczas obrobki i selek-
cji), to caty plon trzeba przeznaczy¢ na pa-
sze lub inny cel przemystowej utylizacji,
gdzie wyglad bulw nie odgrywa wiekszej roli.

Producent ziemniakow nie moze takze
przeznaczy¢ do sprzedazy plonu, jesli jakos¢
technologiczna bulw nie odpowiada wyma-
ganiom odbiorcy (np. jest wysoka zawartos¢
cukréw redukujgcych w surowcu do prze-
tworstwa spozywczego, ciemniejgcy migzsz
surowy itp.), jak réwniez w przypadku wykry-
cia obecnosci w plonie jakiegokolwiek orga-
nizmu kwarantannowego.

Kazda odrzucona bulwa z wadami wyglg-
du zmniejsza optacalnos¢ produkcji ziemnia-
kéw. Jest to jednak uproszczone myslenie.
Jesli nieodrzucone wadliwe bulwy popsuja
jakos¢ oferowanych ziemniakow i nikt ich nie
kupi, to strata po stronie rolnika bedzie jesz-
cze wieksza. Wowczas caty plon rolnik be-
dzie musiat przeznaczy¢ na pasze.

Nowoczesne przechowalnictwo i obrébka
— dopetnieniem profesjonalnej uprawy
ziemniaka

Jest wiele powodow, by jak najszybciej zajgé
sie problemem profesjonalnego przechowal-
nictwa ziemniakow. Od dziesigtkéw lat jest to
pieta achillesowa polskiej branzy ziemnia-
czanej. Kiedy byty mniejsze wymagania co
do jakosci towaru na rynku ziemniaka jadal-
nego, kiedy nie istniato w kraju przetwérstwo
spozywcze ziemniakéw, to przechowywanie
ich w kopcach ziemnych rozwigzywato pra-
wie wszystkie problemy. W tym czasie, przy
masowej produkcji ziemniakow z duzym
udziatem przeznaczanych na pasze, mato
komu zalezato na obnizaniu strat przecho-
walniczych, a jeszcze mniejsza liczba produ-
centéw dbata o jako$¢ sprzedawanego towa-
ru. Wraz z wyzszym stopniem urynkowienia
produkcji ziemniakdéw wzrosto zainteresowa-
nie nowoczesnym przechowalnictwem i
utrzymywaniem wysokich parametrow jako-
8ci bulw.

Tabela 2

Optymalne warunki termiczno-wilgotnosciowe wymagane

w okresie przechowywania dla poszczegélnych kierunkéw uzytkowania ziemniakéw

Etap Cras trwania Rodzaj Temperatura Wilgotnos¢
przechowywania uzytkowania (°C) powietrza (%)
1. Osuszanie 3-5 dni wszystkie kierunki 12-18 75-95
2. Dojrzewanie 10-14 dni wszystkie kierunki 12-18 90-95
obnizanie
3. Schiadzanie 3-6 tygodni wszystkie kierunki 0 0,2-0,5°C 90-95
na dzien
6-7 miesiecy sadzeniaki 2-6
4. Dlugotrwate do 8 miesiecy jadalne 4-6 90-95
przechowywanie do 9 miesiecy przetwérstwo, 6-8
3-8 miesiecy przemyst 2-4
. jadalne, 85-95
g'ozrzz%?(gwgvrigle (ok. 10-14 dni) przetwérstwo i
sadzeniaki 75-80

Zrédio: Czerko 2016

Obecnie sytuacja jest krancowo rézna.
Handel detaliczny ziemniakami jadalnymi
potrzebuje przez okragty rok towaru najwyz-
szej jakosci, a wiec bulw o wysokim turgo-
rze, nieskietkowanych, zdrowych, nieobitych
i tadnie wygladajgcych. Szczupta krajowa
baza przechowalnicza powoduje, ze musimy
juz od wczesnej wiosny importowac z krajéw
Europy Zachodniej ziemniaki jadalne trakto-

wane inhibitorami kietkowania, a taki zabieg
rzadko stosuje sie w naszych przechowal-
niach. Mamy w kraju klimat sprzyjajgcy prze-
chowywaniu ziemniakéw w dobrej kondycji,
pod warunkiem ze w przechowalniach
sprawnie funkcjonuje wentylacja i nawilzanie
powietrza, by utrzymac optymalne warunki
termiczno-wilgotnoscio-we, przeciwdziataja-
ce szybkiemu kietkowaniu bulw (i to bez sto-
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sowania inhibitoréw kietkowania), nadmier-
nej osuszce i rozwojowi chorob przechowal-
niczych. Przechtodzenie surowca dla prze-
tworstwa spozywczego powoduje wzrost
cukréw redukujacych i tym samym jego dys-
kwalifikacje, a w konsekwencji import surow-
ca z cieplejszych krajow zachodniej Europy.
Polska, jako kraj ziemniakiem stojgcy, po-
winna moc sama dostarczaC¢ surowiec dla
krajowego przetworstwa spozywczego, a nie
positkowa¢ sie jego importem z innych kra-
jéow. W interesie wszystkich podmiotéw
branzy lezy unowoczes$nienie przechowalnic-
twa ziemniakdw.

Nowoczesna, uniwersalna przechowalnia
ziemniakow powinna mie¢ w swej strukturze
linie przyjecia i wstepnej obrobki, powierzch-
nie skladowe, linie do obrébki i konfekcjono-
wania bulw oraz powierzchnie do magazy-
nowania i dystrybucji gotowego towaru. Sg
to obiekty bardzo drogie, a warunkiem ich
rentownosci jest wieksza skala obrotéw.
Ograniczenie przechowalni tylko do po-
wierzchni sktadowych jest mozliwe pod wa-
runkiem wspotpracy z firmami obrébczymi
ziemniakow lub z zaktadami przetworczymi.
Wdéwczas budowa przechowalni jest tansza i
moze dotyczy¢ mniejszej skali produkciji.

Stan obecny a potrzeby nowoczesnego
przechowalnictwa ziemniakow
Obecnie w przechowalniach r6znego rodzaju
(gospodarczych i o duzej pojemnosci) skta-
dowanych jest w caltym kraju ok. 1 min ton
ziemniakow. Uzupetnieniem tej bazy sag
jeszcze stosowane dzis kopce ziemne i
techniczne, piwnice oraz adaptowane dla
potrzeb przechowalnictwa pomieszczenia
gospodarcze (obory, stodoty, magazyny).
Zbiory ziemniakow w Polsce sg obecnie
ustabilizowane na poziomie 8-9 min ton
rocznie. Przyjmuje sie, ze pojemnos$¢ catejj
bazy przechowalniczej powinna wynosi¢ 50-
-60% masy zbioréw. Docelowo wiec po-
trzebna jest nam pojemnos¢ sktadowa i
przechowalnicza ziemniakédw na poziomie
4,5 min ton. Nowoczesne przechowalnie z
aktywng wentylacjg powinny mie¢ pojem-
no$¢ ok. 3 min ton i stuzy¢ szczegdlnie do
przechowywania ziemniakow jadalnych i
kwalifikowanych sadzeniakéw, a takze jako
surowca dla przetworstwa spozywczego.
Oczywiscie mniejsi producenci w dalszym

ciggu bedag korzysta¢ z piwnic oraz odpo-
wiednio przebudowanych i urzgdzonych
obiektow gospodarczych (izolowanych, z
naturalng lub wymuszong wentylacjg).

Technologia obrébki i przygotowania

do sprzedazy

Istotg obrobki ziemniakow po zbiorze lub
przechowywaniu jest ich wtasciwe przygoto-
wanie do uzytkowania i sprzedazy. Proces
obrobki bulw jest zréznicowany w zaleznosci
od ich przysztego kierunku uzytkowania. W
przypadku ziemniakéw jadalnych obrdbka
jest najbardziej zlozona i czesto nazywana
konfekcjonowaniem. To pojecie dotyczy ta-
kiej obrébki, w wyniku ktérej bulwy sg final-
nie pakowane w jednostkowe opakowania
matej pojemnosci po uprzednim ich oczysz-
czeniu i skalibrowaniu.

Pelny proces konfekcjonowania sktada
sie z nastepujgcych etapow:

o wstepne oddzielenie bulw od zanieczysz-
czen mineralnych i organicznych oraz bulw
chorych;

e rozdzielenie bulw na frakcje pod wzgle-
dem wielkosci (wedtug srednicy poprzeczne;j
lub podtuznej lub wedlug masy) zgodnie z
wymaganiami odbiorcy;

e separacja bulw z wadami wygladu (zazie-
lenienia, deformacje, uszkodzenia mecha-
niczne, uszkodzenia przez szkodniki, choro-
by skorki, zgnilizny, bulwy innych odmian);

e czyszczenie bulw (na sucho lub na mo-
kro);

e osuszanie bulw i ich konfekcjonowanie;

¢ nawazanie jednostkowych porcji (od 1 do
50 kg);

e pakowanie i etykietowanie jednostkowych
porcji;

¢ zestawianie opakowan zbiorczych.

Proces konfekcjonowania powinien byé
poprzedzony analizg surowca pod wzgledem
wystepowania wad wewnetrznych bulw
(rdzawa plamistos¢ migzszu, pustowatosc),
a takze kontrolg ciemnienia migzszu wywo-
tanego obiciami. Bulwy ze znaczng iloscig
wad nie powinny by¢ konfekcjonowane i kie-
rowane do sprzedazy.

Profesjonalna linia do konfekcjonowania
ziemniakow sktada sie z nastepujgcych ma-
szyn:

e zasobnik dozujgcy zasilajgcy catg linie
technologiczng w ziemniaki. Do zasobnika
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dozujgcego bulwy sg dostarczane albo prze-
no$nikami podajgcymi, albo z opréznianych
palet skrzyniowych na wywrotnicy;

e sortownik, ktérego wydajnos¢ powinna
by¢ dostosowana do wydajnosci catej linii;

e urzadzenie czyszczgco-myjgce (szczot-
karka lub myjka);

e urzadzenie osuszajgce bulwy;

e stot selekcyjny (w wiekszych zestawach
kilka stotow selekcyjnych zrownoleglonych);
e wago-workownica lub wago-paczkowarka;
e urzadzenie do napetniania i zamykania
opakowan jednostkowych wraz z etykieto-
waniem;

o stot obrotowy odbierajgcy gotowe opako-
wania jednostkowe;

e paleta, kosz, kartony do zestawiania opa-
kowan zbiorczych;

e owijarka opakowanh zbiorczych;

e urzgdzenie transportowe (najczesciej wo-
zek widtowy).

Obrobka ziemniakéw w przechowalniach
najczesciej odbywa sie w dwoch etapach.
Pierwszy etap to zatadunek komér, obejmuje
oddzielenie zanieczyszczen (feciny, bryly
ziemi, kamienie), odrzucenie bulw chorych
oraz wstepne sortowanie (wydzielenie za-
sadniczej frakcji jadalnej). Drugi etap to kon-
fekcjonowanie, ktére odbywa sie tuz przed
sprzedazg towaru i obejmuje juz dokfadne
sortowanie, czyszczenie bulw, przebieranie,
wazenie i pakowanie.

Dzialania innowacyjne

w przygotowywaniu i sprzedazy
ziemniakéw

Chroniczna nadwyzka podazy nad popytem
stwarza coraz wiekszg konkurencje o rynki
zbytu ziemniakow i to wyzwala potrzebe
wprowadzania innowacyjnych rozwigzan.
Wszelkie innowacje w tym zakresie powinny
stuzy¢ i stuzg poprawie organizacji przygo-
towywania i sprzedazy towaru oraz zwiek-
szeniu atrakcyjnosci oferowanego towaru.
Nie bez znaczenia w gospodarce rynkowej
jest optymalizowanie kosztéw, a w konse-
kwencji poprawa optacalnosci produkciji
ziemniakow.

We wspétczesnym rolnictwie czesto sty-
szy sie opinie, ze nie jest problemem co$
wyprodukowac, problemem staje sie dobra
sprzedaz. Z ziemniakiem jest nieco inaczej.
Ziemniak jest trudny w uprawie, w przecho-

walnictwie, konfekcjonowaniu i w sprzedazy.
Wprowadzane innowacyjne rozwigzania
technologiczno-organizacyjne w procesie
produkcji i przygotowywaniu ziemniakéw
muszg stuzyé podnoszeniu jakosci sprzeda-
wanego towaru, ale to nie jest ostateczny
cel. Dobre ziemniaki same sie nie sprze-
dadza. Kazdy profesjonalny producent musi
mie¢ rozpoznany rynek, czyli okreslonych
rzeczywistych lub zidentyfikowanych poten-
cjalnych nabywcow. Kolejnym czynnikiem
procesu sprzedazy sg podejmowane dziata-
nia marketingowe. Promocja ziemniaka jako
cennego warzywa oraz surowca w przetwor-
stwie spozywczym i przemystowym jest pod-
stawg nowoczesnie funkcjonujgcego rynku.
Wazne jest takze promowanie stosowania
kwalifikowanego materiatu sadzeniakowego.

Produkcja ziemniakdw w naszym kraju
jest bardzo spolaryzowana. Obok grupy
mniejszych producentéw (ponizej 1 ha) jest
grupa wiekszych, posiadajgcych plantacje
nawet powyzej 100 ha. Proces przygotowy-
wania ziemniakéw do sprzedazy jest kapita-
tochtonny i z reguty projektowany na duzag
skale przerobu. Dla mniejszych producentow
ziemniakow drogg do korzystania z drogich
linii technologicznych obrébki i dostepu do
rynkéw zbytu jest organizowanie sie w grupy
producenckie lub wspodtpraca z funkcjonuja-
cymi juz hurtowniami ziemniaka jadalnego.

Analizujgc dzisiejszy stan wyposazenia
technicznego  stuzgcego  przygotowaniu
ziemniakow do sprzedazy, jakos¢ oferowa-
nego towaru oraz organizacje samego pro-
cesu sprzedazy w poszczegodlnych kierun-
kach produkcji, mozna sugerowac¢ producen-
tom, podmiotom handlowym i przetwdrcom
pewne innowacyjne rozwigzania.

Przygotowanie i dystrybucja
kwalifikowanego materiatu
sadzeniakowego

Uwzgledniajgc niski krajowy wskaznik korzy-
stania przez rolnikéw z kwalifikowanego ma-
teriatu sadzeniakowego, firmy nasienne po-
winny dgzy¢ do wprowadzenia nastepujg-
cych rozwigzan:

e Zawezenie (urzedowe) dopuszczalnego
rozrzutu kalibrazu z 20 do 10 mm. Sadze-
niaki bardziej wyréwnane pod wzgledem
wielkosci stuzg optymalizacji architektury
tanu. Rozsortowanie na wigekszg liczbe klas
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wielkosci bulw potgczone z gradacjg cenowa
moze uatrakcyjni¢ oferte handlowg firm na-
siennych.

o Wprowadzenie do obrotu kwalifikowanego
materiatu sadzeniakowego pojecia tzw. jed-
nostki nasiennej. Dla zrealizowania tego celu
linie obrobki sadzeniakéw muszg by¢ wypo-

sazone w urzadzenia zliczajgce bulwy pod-
czas ich pakowania.

e Dla poprawy selekcji bulw zgnitych, nad-
gnitych oraz porazonych chorobami skorki z
przygotowywanej partii sadzeniakow nalezy
wykorzystywa¢ innowacyjne  urzgdzenia
optyczne. Pozwoli to takze na obnizenie
kosztow pracy podczas obrobki ziemniakow.

Tabela 3
Produkcja kwalifikowanych sadzeniakéw ziemniaka
i obrét nimi w Polsce w ostatnich latach

Wyszczegdlnienie 2013/14 | 2014/15 | 2015/16 | 2016/17
Powierzchnia nasienna (tys. ha) 4,86 5,24 5,66 5,88
Produkcja kwalifikowanych sadzeniakow (tys. t) 106,00 | 140,00 | 119,60 | 147,00
Import (tys. t) 20,80 18,70 21,30 15,00
Eksport (tys. t) 4,00 1,70 0,70 1,50
Krajowa sprzedaz kwalifik. sadzeniakow (tys. t) 122,80 | 118,70 | 140,20 | 155,00
Ogotem zuzycie sadzeniakow (tys. t) 810,00 | 800,00 | 750,00 | 765,00
Udziat kwalifikowanych sadzeniakéw (%) 15,2 14,8 18,5 20,30

Zrédto: Dzwonkowski i in. 2017 oraz obliczenia autora

O popycie na kwalifikowane sadzeniaki
decyduje w duzej mierze relacja cen sadze-
niakébw i cen ziemniakéw towarowych na
rézne kierunki uzytkowania. Jest ona zmien-
na w latach i zalezy od aktualnej optacalno-
Sci uprawy ziemniaka na poszczegolnych
kierunkach produkcji (na wczesny zbiodr, ja-
dalne ze zbioru jesiennego, surowiec do
przetwérstwa, surowiec dla krochmalnictwa)
i kanatach dystrybucji. Przyjmuje sie w po-
wszechnej praktyce, Zze jesli relacja cen sa-
dzeniakéw do cen ziemniakéw towarowych
jest nizsza niz 3, istnieje ekonomiczne uza-
sadnienie do korzystania z kwalifilkowanego
materiatu sadzeniakowego. Analiza relacji
cen wykazuje, ze w przypadku sprzedazy

ziemniakow jadalnych hurtowo wprost z go-
spodarstwa i w produkcji ziemniaka skrobio-
wego trudno jest ekonomicznie uzasadnié¢
korzystanie z kwalifikowanego materiatu
sadzeniakowego. W przypadku produkcji
ziemniakow skrobiowych doptaty obszarowe
w wysokosci ok. 400 euro/ha podnoszg zain-
teresowanie  kwalifikowanym materiatem
sadzeniakowym i efektywnos$¢ korzystania z
niego. Praktyka pokazuje wiec, ze prowa-
dzona specjalistyczna produkcja towarowa
ziemniakow sprzyja korzystaniu z postepu
biologicznego, a produkcja socjalna, ukie-
runkowana na zaspokajanie wiasnych po-
trzeb gospodarstw, nie sprzyja.

Tabela 4
Ceny za ziemniaki (z}/t) wg réznych kierunkéw produkcji
i miejsc sprzedazy w Polsce w ostatnich czterech sezonach

e A Cena w sezonach (zt/t) Srednio

2013/14 | 2014/15 | 2015/16 | 2016/17 | W latach
Jadalne wczesne 2475 1350 1350 1300 1619
Jadalne — hurt z gospodarstwa 800 250 650 350 513
Jadalne — rynek hurtowy 1000 450 50 829 757
Jadalne — targowisko 1300 600 900 900 925
Skrobiowe 300 320 320 300 310
Kwalifikowane sadzeniaki 1854 1324 1808 1686 1668

Zrodto: badania wtasne nieopublikowane
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Przygotowanie i dystrybucja ziemniaka
jadalnego dla réznych segmentéow

rynkowych

W ramach rynku ziemniaka jadalnego wyod-
rebnia sie: ziemniak jadalny wczesny, ziem-
niak jadalny konfekcjonowany, sprzedawany
w sklepowych sieciach detalicznych, oraz
ziemniak jadalny oferowany na targowiskach

miejskich. Aktualna oferta handlowa jest
bardzo zréznicowana pod wzgledem jakosci.
Obok towaru wysokiej jakosci spotyka sie
czesto towar bardzo zty (bulwy zazielenione,
obite, zdeformowane, zgnite itp.). Wszystkie
wprowadzane innowacje powinny stuzyé
poprawie jakosci bulw, przejrzystosci i atrak-
cyjnosci oferty handlowe;.

Tabela 5

Monitoring rynku ziemniaka jadalnego aglomeracji warszawskiej. Listopad 2017

Wyszczegol-

Miejsce sprzedazy

nienie IS tarng |§ka hipermarket JHEL) sklgp
hurtowy miejskie sklep ekologiczny

Rodzaj worek | luzem (85%) | siatka (70%) luzem (55%) | siatka (50%)

opakowania raszlowy | worek (15%) | worek (10%) tacka (5%) luzem (50%)

(udziat procent.) (100%) luzem (15%), | siatka (40%)

tacka (5%)
Wielkos¢ 0,7;1,5; 2,0;
opakowania (kg) | 15,30 | 2% ;8’ 15 2.5, 2,0-2,5 2.0
5,0; 10,0

Cena (zt/kg)

Srednio 0,75 0,80 2,00 1,80 5,50

- minim. 0,50 0,60 0,80 0,90 5,00

- maks. 1,00 1,00 14,00 2,50 6,00

Przygotowanie

(%)

- myte 0 10 70 50 0

- szczotkowane 20 20 30 40 50

- bez przygot. 80 70 0 10 50

ticzba 15 6 9 13 12

asortymentow

Liczba dostawcow Zmienna bd. 6 3 1

(szt.)

Oferowane Irga, Irga, Lord, Lilly, Irga Brak nazwy

odmiany Gala, Lord Colomba, Denar
Vineta Denar, Satina, Lord, Vineta,
Lilly, Vineta Melody, brak nazwy
Melody Gala Vineta, Irga,

Lord, Melody Agata, Red

Denar Laperla Fantasy,
Exellency,
Gala

Ocena jakosci

wygladu 5-8 5-8 6-8 5-6 5-6

(skala 1-9)

Najczestsze wady | drobne, drobne, zazielenienia, | zazielenie- uszkodzenia
parch parch zw., uszkodzenia nia, defor- deformacje
zwykly , | zazielenie- macje,
uszkodz., | nia, uszko- uszko-
deforma- | dzenia, dzenia
cje deformacje

Zrédto: badania wtasne nieopublikowane
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Oto niektére rozwigzania:

e Wyeliminowanie z rynku importowanych
ziemniakow w petni dojrzatych, pochodza-
cych z regionu basenu Morza Srédziemne-
go, w okresie XlI-V sprzedawanych jako
ziemniaki wczesne (miode).

o Wszystkie ziemniaki jadalne ze zbioru
jesiennego powinny by¢ po zbiorze prze-
chowywane w nowoczesnych przechowal-
niach z aktywng wentylacjg i regulowanym
mikroklimatem, wlasciwym dla tego kierunku
produkciji.

e Linia do konfekcjonowania ziemniakow
jadalnych powinna mie¢ w pelinym zestawie
urzgdzenia do kalibracji bulw, myjki, polerki,
suszarki, stoty selekcyjne, precyzyjne wagi
do porcjowania oraz urzgdzenia paczkujgce i
uktadarki opakowan jednostkowych.

e Oferta ziemniakéw jadalnych w sklepach
powinna zawiera¢ rézne odmiany, akcepto-
walne na lokalnym rynku, wszystkich typow
kulinarnych i o réznym kolorze migzszu (wy-
eksponowana w miejscu sprzedazy lub na
opakowaniu prawdziwa informacja).

e Opakowania jednostkowe roznej wielkosci
(0,5-15 kg) zestawiane w opakowania zbior-
cze. Opakowanie powinno by¢ docelowo
biodegradowalne i tak skonstruowane, by
chroni¢ bulwy przed zielenieniem w trans-
porcie i miejscach sprzedazy. Ziemniaki
sprzedawane luzem nie mogg byc¢ kojarzone
ze zt3 jakoscig, ale z najwyzsza.

e Z uwagi na zmieniajacy sie rynek ziem-
niaka jadalnego wiekszy w nim udziat po-

winny mie¢ ziemniaki obierane i pakowane
prozniowo lub nawet podgotowane.

o Oferta handlowa sprzedazy targowisko-
wej powinna by¢é zdominowana przez od-
miany poszukiwane przez lokalnych konsu-
mentoéw, atrakcyjna cenowo i jakosciowo.
Jest to dobre miejsce do sprzedazy ziemnia-
kow ekologicznych.

Surowiec do przetwdrstwa spozywczego
i przemysiowego

Ziemniaki dostarczane przez rolnikow do
zaktadow przetworczych produkujgcych fryt-
ki, chipsy, susze lub skrobie muszg stanowi¢
surowiec preferowanych przez przemyst
odmian oraz spetniaé specyficzne kryteria
jakoséci i wartosci technologicznej, uzgodnio-
ne wczesniej w umowach kontraktacyjnych.
W celu poprawy funkcjonowania tego rynku
powinny by¢ wprowadzone m.in. nastepuja-
ce dziatania:

o Umowy kontraktacyjne zawierane na do-
stawe surowca do zaktadu powinny by¢ wie-
loletnie i scisle przestrzegane przez obydwie
strony (rolnika — dostawce surowca i prze-
tworce).

e Terminarz dostaw do zaktadu prze-
tworczego powinien uwzglednia¢ poniesione
koszty, zwigzane ze sktadowaniem i prze-
chowywaniem ziemniakéw oraz z powstajg-
cymi stratami.

e Ocena jakosci dostarczanego surowca
powinna by¢ obiektywna i tak zorganizowa-
na, aby zapewni¢ anonimowos¢ dostawcy.

Tabela 6

Wykorzystanie ziemniakéw na cele przetworstwa
spozywczego i przemystowego w Polsce w ostatnich latach (tys. ton)

Kierunek przerobu 2013/14 | 2014/15 | 2015/16 | 2016/17 | 2017/18
Na skrobie 640 780 750 1050 1050
Na susze 158 164 170 185 188
Na spirytus 36 47 52 44 50
Na inne przetwory spozywcze 1000 1070 1100 1250 1300
Przerob ogdtem 1834 2061 2072 2529 2588

Zrédto: Dzwonkowski (red.) 2017

Na wspotczesnym rynku konieczna

jest promocja ziemniaka

Nadrzednym celem promocji powinno by¢
powstrzymanie tendencji spadkowych w
spozyciu i przetworstwie ziemniakow w Pol-
sce we wszystkich grupach spoteczenstwa

niezaleznie od statusu spotecznego i zasob-
nosci finansowych rodzin. Cel ten moze by¢
osiggniety, jezeli najblizszym czasie profe-
sjonalnie przekazemy spoteczenstwu wiedze
0 ziemniaku w nastepujgcych obszarach:

e ziemniak — cennym warzywem;
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e ziemniak — relatywnie tanim warzywem;

e ziemniak — doskonatym surowcem dla

przemystu spozywczego;

e polskie technologie uprawy ziemniaka —

gwarancjg bezpieczenstwa w produkcji zyw-

nosci;

e roznorodno$¢ odmian, roéznice miedzy

nimi i mozliwo$ci ich uzytkowania;

e umiejetnos¢ sprzedazy i kupowania ziem-

niakéw;

e przekazywanie polskich ziemniaczanych

tradycji kulinarnych szerokim rzeszom kon-

sumentéw w miastach, a szczegdlnie mtod-

szemu pokoleniu (Nowacki 2016).
Reasumujgc, jest wiele sposobow techno-

logicznych i organizacyjnych stuzgcych

optymalizacji i unowoczesnieniu przygoto-

wywania i sprzedazy ziemniakow. Wraz z

promocjg ziemniaka stuzy to podtrzymaniu, a
nawet potencjalnemu rozwojowi rynku tego
warzywa w przysztosci.

Literatura

1. Czerko Z. 2016. Technika i technologia przechowy-
wania ziemniakéw. Monogr. Rozpr. Nauk. 50. IHAR-
-PIB Radzikéw: 135 s.; 2. Dzwonkowski W. (red.)
2017. Rynek Ziemniaka. Stan i perspektywy nr 44.
Analizy Rynkowe IERIGZ Warszawa: 37 s.; 3. Nowac-
ki W. 2013. Jakos$¢ ziemniakdéw — jak jg poprawié?
ISBN: 83-891172-66-6 SPZ, IHAR Oddz. Jadwisin: 50
s.; 4. Nowacki W. 2016. Rynek ziemniakéw jadalnych
w Polsce — stan obecny i perspektywy rozwoju. —
Rocz. Nauk. SERIA XVIII, 1: 196-201; 5. Nowacki W.
2016. Ziemniaki — cenne skarby ziemi o réznorodnym
wykorzystaniu. IHAR-PIB Oddz. Jadwisin Multico War-
szawa: 200 s.



Ziemniak Polski 2018 nr 3

13




