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Streszczenie

Przy sktadowaniu w paletach korzystniejsza jest aplikacja w trakcie zatadunku, a w duzych przecho-
walniach o sktadowaniu luzem — w formie zamgtawiania. Oprysk $rodkiem GroStop Basis stosuje sie
po zbiorach, w czasie zatadunku przechowalni. Nalezy uzy¢ urzadzen typu Mafleks, w ktdrych bulwy
sg opryskiwane podczas ich rotacyjnego spadku na transporter. Jeden zabieg ogranicza kietkowanie
nawet przez ponad 6 miesiecy. Do zamgtawiania na gorgco (GroStop Fog) uzywa sie wytwornic, np.
Pulsfog czy Swingfog. Srodek powinien by¢ stosowany 3-4 tygodnie po zbiorze. Przed zabiegiem
przechowalnia powinna by¢ dobrze uszczelniona. Doktadne rozprowadzenie srodka w pryzmie ziem-
niakow wymaga wentylacji obiegiem wewnetrznym. Jesli jest planowane diuzsze przechowywanie,
dawke 100 ml nalezy podzielic na maksymalnie 7 zabiegow i do pierwszego uzy¢ 25 mil/t bulw, a od 2.

do 7. —po 12,5 miit
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a dlugos¢ okresu uspienia bulw

ziemniaka, oprocz uwarunkowan ge-

netycznych odmiany, duzy wptyw wy-
wierajg warunki przechowywania, szczegol-
nie temperatura. Przechowywanie w niskich
temperaturach wydtuza okres uspienia bulw i
ogranicza intensywnos¢ wzrostu kietkow, a
ponadto ma korzystny wptyw na ogranicze-
nie ubytkéw naturalnych oraz rozwoju wigk-
szosci chordb przechowalniczych.

Jednak ziemniaki przeznaczone do prze-
twérstwa spozywczego nie mogq by¢ prze-
chowywane w niskiej temperaturze ze
wzgledu na gromadzenie cukrow. WysoKi
poziom cukrow redukujacych powoduje bo-
wiem podczas smazenia zmiane koloru pro-
duktu do brgzowego (karmelizacja) i prze-
miane asparaginy do akrylamidu. Akrylamid
jest uwazany za zwigzek rakotworczy i
przemyst przetworczy dokfada wszelkich
staran, aby zminimalizowac jego stezenie w
produktach.

Z tego wzgledu ziemniaki jadalne prze-
znaczone do przetworstwa spozywczego
powinny by¢ przechowywane w wyzszej
temperaturze, srednio w 8°C, ktéra jednakze
ma wptyw na skrocenie okresu spoczynku i
intensywny wzrost kietkbw oraz wzrost strat
przechowalniczych. Zapobiec temu mozna,
stosujac chemiczne lub naturalne inhibitory
hamujace kietkowanie bulw podczas prze-
chowywania. W praktyce najbardziej efek-
tywne ograniczenie kietkowania mozna uzy-
skac¢ za pomocg srodkéw chemicznych opar-
tych na bazie chloroprofamu (CIPC).

Zalety i ograniczenia aplikacji CIPC

w formie oprysku lub zamgtawiania

Forma aplikacji srodka jest bardzo wazna ze
wzgledu na dawke, uzyskanie rbwnomierno-
8ci, pozostatosci srodka w produkcie oraz
bezpieczenstwo dla $rodowiska. Srodek
przeciw kietkowaniu mozna stosowac w cza-
sie zatadunku przechowalni oraz bezposred-
nio na bulwy po jej zatadowaniu. Sposob



Ziemniak Polski 2014 nr 3 59

aplikacji powinien uwzgledni¢ takze sposob
sktadowania ziemniakow: luzem czy w pale-
tach skrzyniowych.

W przechowalniach o sktadowaniu luzem
powietrze podczas wentylacji swobodnie
przeptywa wokot bulw i srodek tatwo dociera
do wszystkich, natomiast w przechowalni o
sktadowaniu w paletach powietrze optywa
tylko zewnetrzne ich powierzchnie i w ma-
tych ilodciach dostaje sie do bulw lezgcych w
Srodku palety. Z tego wzgledu w przecho-
walniach o sktadowaniu w paletach korzyst-
niejsza jest aplikacja w trakcie zatadunku, a
w duzych przechowalniach o sktadowaniu
luzem aplikacja w formie zamgtawiania.

Nalezy takze rozpatrzy¢ inne czynniki,
ktére moga mie¢ wplyw na przewage jednej
metody nad druga. Poréwnujac dwie najcze-
Sciej stosowane formulacje, jakimi sg oprysk
cieczg i zamgtawianie, mozna na podstawie
charakterystyki GroStop Basis (oprysk) i Gro
Stop Fog (zamgtawianie) ocenic¢ ich zalety i
ograniczenia.

Oprysk srodkiem GroStop Basis stosuje
sie po zbiorach, w czasie zatadunku prze-
chowalni. Do aplikacji uzywa sie urzadzen
typu Mafleks, w ktérych bulwy sg opryskiwa-
ne w trakcie ich rotacyjnego spadku na
transporter. Oprysk ciecza bardzo dobrze
sprawdza sie w przechowalniach o skfado-
waniu w paletach skrzyniowych. Jeden za-
bieg ogranicza kietkowanie bulw nawet przez
ponad 6 miesiecy. Catg zatadowywang par-
tie mozna opryska¢ doktadnie i rownomier-
nie. Zabieg jest przeprowadzany kilka tygo-
dni przed rozpoczeciem kietkowania, co
ogranicza zjawisko wewnetrznego kietkowa-
nia bulw, ktére moze wystgpi¢ w przypadku
zamgtawiania po zatadunku.

Jesli jest to konieczne, mozna do drugie-
go zabiegu zastosowa¢ GroStop Fog, pa-
mietajac, zeby catkowita dawka CIPC nie

przekroczyta 36 g aktywnego sktadnika na
tone.

Wydawatoby sie, ze metoda oprysku
GroStop Basis moze by¢ uniwersalna, a jed-
nak tak nie jest. Najistotniejszym ogranicze-
niem jest to, ze CIPC zastosowany bezpo-
Srednio po zbiorze spowalnia korkowacenie
skérki bulw i zabliznianie uszkodzeh. Dlate-
go ziemniaki powinny by¢ suche, dojrzate i
nieuszkodzone. Przedtuzanie bowiem czasu
zablizniania uszkodzen zwieksza ryzyko
rozwoju choréb przechowalniczych. Istnieje
takze wieksze ryzyko poparzenia skorki i
wystapienia parcha prészystego. Reakcja
roznych odmian na poparzenie skorki jest
okreslona, np. Nicola i Victoria sg wrazliwe i
nie powinno sie na nie stosowac oprysku.

Do zamgtawiania na goraco nalezy uzy-
wacé wytwornic, np. Pulsfog czy Swingfog.
Srodek powinien byé stosowany 3-4 tygo-
dnie po zbiorze, co daje wiekszg pewnosg,
ze ziemniaki sg juz osuszone i uszkodzenia
mechaniczne zabliznione. Jesli odmiana ma
krétki okres spoczynku, a bulwy majg ten-
dencje do wewnetrznego kietkowania, okres
miedzy zbiorem i pierwszym zamgtawianiem
powinien zosta¢ skrocony. Przy tej metodzie
aplikacji wazne jest, aby napetnienie prze-
chowalni nie byto rozciggniete w czasie.
Przed wykonaniem zamgtawiania na goraco
przechowalnia powinna by¢ dobrze uszczel-
niona. Doktadne rozprowadzenie srodka w
pryzmie ziemniakbw wymaga wentylacji
obiegiem wewnetrznym w czasie aerozolo-
wania oraz utrzymania pracy wentylatorow
przez 5-30 minut po zakonczeniu zabiegu.
Po 6 godzinach przechowalnia moze juz byé
wentylowana normalnie. Jesli jest planowane
dtuzsze przechowywanie, dawke 100 ml
nalezy podzieli¢ na maksymalnie 7 zabiegow
i do pierwszego uzy¢ 25 ml/t bulw, a od 2. do
7.—po 12,5 mlA.

poniedziatek - piatek 8.00-16.00

Podmiot odpowiedzialny za GroStop na terenie RP:

SPIESSOURANIA

Nie wiesz, gdzie kupi¢? ZADZWON!
Infolinia: +48 660 48 55 48
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Metoda zamgtawiania w czasie przecho-
wywania jest pewna, dobrze zapobiega kiet-
kowaniu w przechowalniach duzych o skta-
dowaniu luzem. Srodek GroStop Fog jest
bezpieczny pod wzgledem pozarowym, gdyz
zawiera nosnik, ktérego temperatura zaptonu
wynosi 600°C, a wiec jest duzo wyzsza niz
Srodkéw innych firm, w ktérych nosnik ma
temperature zaptonu zaledwie 400°C.

Oprysk podczas zatadunku jest korzystny
w przechowalniach o sktadowaniu w pale-
tach skrzyniowych, podczas przechowywa-
nia bulw dojrzatych, nieuszkodzonych, a

takze o krétkim okresie spoczynku, ale mato
wrazliwych na oparzenia.

Przy przewidywanych dtuzszych okresach
przechowywania mozliwe jest taczenie oby-
dwu formulacji. Najpierw stosujemy oprysk
preparatem GroStop Basis podczas zata-
dunku przechowalni (zaréwno paletowych,
jak i pryzmowych), a po kilkumiesiecznym
spoczynku (ktérego stan jest oceniany na
biezaco) mozemy zastosowaé¢ dodatkowo
zamgtawianie z uzyciem GroStop Fog w
miesiecznych dawkach.
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Zupa ziemniaczana na sposob flamandzki

70 dag ziemniakow, 1 por, tyzka smalcu, 1 duza cebula, 3 i p6t szklanki rosotu wotowego,
szklanka mleka, 10 dag kalafiora, tyzka pokrojonej w drobng kostke surowej stoniny,
sOl, pieprz

Cebule obrac, optukac, pokroi¢ w drobng
kostke. Por oczyscic, biatg cze$¢ pokroic w
stomke i razem z cebulg wsypac do garnka.
Dodac¢ pokrojong w kostke stonine i smalec,
dusic kilka minut na wolnym ogniu.

Ziemniaki umyc¢, obrac¢, pokroic w kostke,
dodac do porow i cebuli, oprészy¢ solg i du-
Si¢, mieszajgc od czasu do czasu, ale nie
rumienic.

Po kilku minutach zala¢ wrzgcym rosoftem
wotowym. Dodac rozyczki kalafiora i ugoto-
wac do miekkoSci.

Polgczy¢ z przegotowanym gorgcym mle-
kiem. Przyprawi¢ do smaku solg i pieprzem.
Podawac posypang zielong pietruszka.

Z. Zawistowska. Ziemniaki. Watra Warszawa 1983

Stara potrawa wiesniakow szwajcarskich

1 kg ziemniakow, 40 dag gruszek lub jabtek, 5 tyzek cukru,
szklanka wody, mata cebula, 2 tyzki ttuszczu, sol

Ziemniaki umy¢ i ugotowac ze skdrkgq w osolonej wodzie,
odcedzi¢, obrac i pokroi¢ na czgstki.

Owoce umyc, obrac¢, ugotowac, uwazajgc, zeby sie nie
rozpadty. Cebule obrac, posiekac, zrumieni¢ na ttuszczu.
Na potmisku utozy¢ warstwami ziemniaki i owoce, polac
ttuszczem z cebulg i od razu podawac.

Z. Zawistowska. Ziemniaki. Watra Warszawa 1983



