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Wystepowanie miesa o wodnistej strukturze u $win zwigzane jest
z szybko postepujgcg glikolizg po uboju (Wismer-Pedersen, 1959; Lawrie,
1960, Briskey i Wismer-Pedersen, 1961; Bendall i wsp., 1963; Charpentier
i Goutefongea, 1963; Sayre i wsp., 1963; Fujimaki, 1964; Kastenschmidt
i wsp., 1968). Niskiemu pH i wysokiej temperaturze w miesniach po
uboju towarzyszy znaczne obnizenie sie rozpuszczalno$ci biatek sarko-
plazmy i miofibryli (Bendall i Wismer-Pedersen, 1962; McLoughlin,
1963; Sayre i Briskey, 1963; Scopes, 1964; Topel i wsp., 1967; Kotaczak,
1968).

Bendall i Wismer-Pedersen (1962) sugeruja, ze przyczyna wodnistej
struktury miesa jest denaturacja i precypitacja bialek sarkoplazmy na
miofibrylach, czynigc je nierozpuszczalnymi w buforach o wysokim
stezeniu jonowym. Badania przeprowadzone przez McLoughlina i Gold-
spinka (1963) oraz Goldspinka i McLoughlina (1964) wskazujg réwniez, ze
w warunkach niskiego pH i wysokiej temperatury w miesniach po uboju
biatka sarkoplazmy mogg ulega¢ denaturacji i precypitacji.

Do tej pory jest nie wiadomo, czy wszystkie bialka sarkoplazmy
w jednakowym stopniu ulegajg czeSciowej denaturacji, wzglednie czy
tylko niektére z nich sg specjalnie podatne na denaturacje.

Charpentier i Goutefongea (1963), badajac skiad biatkowy sarko-
plazmy miesa o wodnistej strukturze oraz miesa normalnego przy po-
mocy elektroforezy na zelu skrobiowym, nie stwierdzili réznic w roz-
dziale elektroforetycznym. Scopes i Lawrie (1963) wykazali, ze frakcja
biatkowa sarkoplazmy miesa o wodnistej strukturze, majgca wilasciwosci
fosfotransferazy kreatyny, ulega denaturacji w mie$niach po uboju.
Charpentier i Goutefongea (1964) stwierdzili rowniez r6znice w gestosci
izoenzymoéw dehydrogenazy mleczanowej sarkoplazmy migsa o wodnistej
strukturze w poréwnaniu z sarkoplazmg migsa normalnego.

Hart (1962), traktujgc wodny ekstrakt z miesa normalnego buforem
fosforanowo-cytrynianowym o pH 4,6, stwierdzil po 30 min. znaczne
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zmetnienie bedace wynikiem koagulacji i precypitacji bialka, natomiast
zmetnienie ekstraktu z migsa o wodnistej strukturze bylo niewielkie.
Podobne rezultaty uzyskali Vold (1965), Kolezak (1966) oraz Ockerman
i Cahill (1968). Jest nie wiadomo, jakie biatka sarkoplazmy .ulegaja pre-
cypitacji w buforze fosforanowo-cytrynianowym o pH 4,6 oraz jakie
sg przyczyny tak duzych réznic w wartoSciach zmetnienia wodnych
ekstraktow z miesa normalnego i z miesa o wodnistej strukturze. Zba-
daniu tego problemu poswiecono niniejszg prace, starano sie réwniez

wyjasni¢, jakie bialka sarkoplazmy miesa o wodnistej strukturze ulegajg
denaturacji w miesniach po uboju.

MATERIAL I METODY

Doswiadczenie przeprowadzono na miesie wieprzowym w Stacji
Kontroli Uzytkowosci Rzeznej Trzody Chlewnej w Chorzelowie. Probki
migsa pobrano od dwdch ras $win: wielkiej biatej i polskiej biatej zwis-
louchej, w pracy nie uwzgledniono jednak réznic pomiedzy obu rasami,
lecz kierowano si¢ tylko jakoScia miegsa. - Warunki zywienia i uboju
zwierzat oraz rozbioru i chlodzenia tuszy byly wedlug metodyki pracy
stacji kontroli dla wszystkich $win jednakowe (Kielanowski i wsp., 1957).

Do badania uzyto prébek mie$hia najdiuzszego grzbietu o réznej
jakosci, od mie$ni o skrajnie wodnistej strukturze do mieéni o ciemno-
czerwonej barwie, suchej i zwartej strukturze. Probki mie$nia pobie-
rano w 24 godz. po uboju, za ostatnim kregiem piersiowym.

Jakos¢ miesni byla okreslana na podstawie nastepujacych pomiaréw
i metod: a) pomiar zmetnienia wodnego ekstraktu miesniowego w bufc-
rze fosforanowo-cytrynianowym wedlug metody Harta (1962) w mody-
fikacji Kolczaka (1968), b) pomiar pH mie$nia najdiuzszego grzbietu
w 45 min. po uboju, uzywajgc pehametru ,,Radiometer — PHM 12 b”
i elektrod sztyletowych: szklannej G-213 C i kalomelowej K-4111, c¢) po-
miar wodnisto$ci miesa wedlug metody podanej przez Briskeya i wsp.
(1959), d) wzrokowa ocene wodnistej struktury miesa stosujac podziat
na 4 Kklasy.

Probke miesnia o ciezarze okolo 50 g, bezpo$rednio po pobraniu jej
z tuszy, umieszczono w cienkim woreczku gumowym i przechowywano
w stalym dwutlenku wegla maksymalnie do 4 dni.

METODY

Zamrozong probke miesnia o okreslonej jako$ci krajano na skrawki
grubosci 30 w przy pomocy mikrotomu mrozonego dwutlenkiem wegla.
10 g zamrozonych skrawkow miesniowych ekstrahowano wodg destylo-
wang dopelniong do ogélnej objetosci 30 ml. Ekstrakcje prowadzono
w temperaturze 2°C przez 24 godz. Nastepnie zawarto$é wirowano przez
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20 min. przy 800 xg. Plyn znad osadu filtrowano przez bibule filtracyjna
Whatman nr 3 MM otrzymujac wodny ekstrakt z miesnia.

W wodnym ekstrakcie z miesnia oznaczano poziom azotu ogoélnego
i poziom azotu niebialkowego. Po odjeciu od azotu ogélnego iloSci azotu
niebialkowego otrzymywano zawarto§¢ azotu bialkowego. Do dwdch
probdéwek dawano po 1 ml wodnego ekstraktu miesniowego oraz po 5 ml
buforu fosforanowo-cytrynianowego (pH 4,6) i pozostawiano w tempe-
raturze 20°C na 30 min. Nastepnie obie probowki ze zmetnialym roz-
tworem schladzano w wodzie z lodem. Z jednej odczytywano.wysokoéé.
zmetnienia. Drugg wirowano w niskiej temperaturze przez 3 min. przy
1500 xg. Plyn znad osadu zlewano, a osad przemywano dwukrotnie bufo-
rem fosforanowo-cytrynianowym (pH 4,6). Nastepnie do osadu dodawano
trzykrotnie niewielkie iloSci stezonego kwasu siarkowego (w sumie
5 ml), zawartos¢ kazdorazowo przenoszono ilosciowo do kolby Kjeldahla
i po trzykrotnym przeptukaniu probowek woda destylowang, miesza-
nine spalano i oznaczano zawartos¢ azotu.

Réwnoczesnie przeprowadzano elektroforeze bialek wodnych ekstrak-
tow z miesa normalnego i z miesa o wodnistej strukturze na zelach aga-
rowym i akrylamidowym. Rowniez rozdzialowi elektroforetycznemu
poddawano wodne ekstrakty z obu typéw miesa, z ktérych stracono czes¢
biatka w buforze fosforanowo-cytrynianowym w ciggu 30 min. Poniewaz
stezenie biatka w wodnych ekstraktach miesniowych, w ktorych stracono
biatko w buforze fosforanowo-cytrynianowym w sposOb opisany powy-
zej, bylo za male, dlatego tez postepowano nieco inaczej. Mianowicie, do
4 ml wodnego ekstraktu miesniowego dodawano 4 ml buforu fosforano-
wo-cytrynianowego i postepowano w sposoéb opisany poprzednio z tym,
ze bezposrednio po schlodzeniu i odwirowaniu plyn znad osadu zlewano
i natychmiast zamrazano w suchym lodzie. Réwniez wodne ekstrakty
z miesa do czasu przeprowadzenia elektroforezy przechowywano w su-
chym lodzie. Przed biegiem elektroforetycznym roztwory odmrazano
i natychrrfiast nakladano na uprzednio przygotowane zele.

Azot oznaczano mikrometodg Kjeldahla w aparacie Parnasa-Wag-
nera. Azot niebiatkowy okreslano przez pomiar azotu ogélnego w ekstrak-
tach, w ktérych stracono bialtko réwng objetoscig 20% kwasu trojchloro-
octowego. W roztworach poddanych elektroforetycznemu rozdziatowi
oznaczano stezenie bialka w reakcji biuretowej z odczynnikiem Bene-

dykta (Bailey, 1962).

ELEKTROFOREZA

Badania elektroforetyczne przeprowadzono na 8 prébkach miesni
o wodnistej strukturze i 7 probkach mie$ni normalnych.

Elektroforeze na zelu agarowym przeprowadzono wediug metod po-
danych przez Grabara i Williamsa (1953, 1955) w modyfikacji Schei-
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deggera (1955). Bacto-agar (Difco, Detroit, USA) oczyszczano wg sposobu
podanego przez Garbara i Nurtina (1960). Do elektroforezy uzywano
1% zelu agarowego w buforze weronal sodu — HCI o pH 8,3 i sile jono-
wej 0,025. Natomiast bieg elektroforetyczny przeprowadzano w buforze
weronal sodu — HCI o pH 8,3 i sile jonowej 0,05. Czas trwania elektro-
forezy wynosit 2,5 godz. przy réznicy potencjalu 6—8 V/cm. Plytki
z zelem po zakonczonej elektroforezie barwiono 0,1% roztworem czerni
amldowe] (Amido-Black 10 B). Niektére ptytki barwiono réwniez 1% roz-
tworem alkoholowym benzydyny, wg sposobu opisanego przez Uriela
(1960). Krzywe gestosci frakcji biatkowych w elektroferogramach wy-
kreslano przy uzyciu automatycznego densytometru MGF, Berlin.

Elektroforeze dyskowa na zelu akrylamidowym przeprowadzono sto-
sujgc metode Ornsteina (1964) i Davisa (1964). Do polimeryzacji zeléw
uzywano: 1,5 ml 7,5% roztworu poliakrylamidu w buforze tris-glicyna
o pH 8,3 i sile jonowej 0,025, zawierajagcym: 0,15% roztwér N,N’-mety-
leno-dwuakrylamidu, 0,025 ml 10% etanolowego roztworu N,N,N,N-czte-
rometylo-etyleno-dwuaminy oraz 0,025 ml 10% wodnego roztworu nad-
siarczanu amonu (zestaw odczynnikéw do polimeryzacji zeléw poliakryl-
amidowych firmy Koch-Light, Colnbrook, Bucks). Po dokladnym wy-
mieszaniu wyzej wymienionych sktadnikéw w rurkach do elektroforezy,
roztwér w rurkach nawarstwiano 0,3 ml wody destylowanej, ktérg po
spolimeryzowaniu zelu, a przed rozpoczeciem biegu elektroforetyeznego
wylewano. Elektroforeze przeprowadzano w buforze tris-glicyna o pH 8,3
i sile jonowej 0,05. Bufor przed elektroforeza byl schtadzany. Roztwory
poddane elektroforetycznemu rozdzialowi nakladano na powierzchnie
zelu w ilosciach od 10 ul do 40 nl (zaleznie od stezenia biatka). Elektro-
foreze przeprowadzano w temperaturze 2—4°C przez 1 godz. przy na-
pieciu 200 V. Po zakonczonej elektroforezie zele z rurek usuwano i bar-
wiono 1% czernig amidowg w 7% kwasie octowym przez kilkanascie
godzin, nastepnie przemywano je wodg i 7% kwasem octowym. Nadmiar
barwnika usuwano elektroforetycznie przy uzyciu 7% kwasu octowego
w rezerwuarach komory elektroforetycznej (Reisfeld i wsp., 1962).

REZULTATY I DYSKUSJA

Zawartos¢ zwigzkow azotowych w wodnym ekstrakcie z miesa o réz-
nej jakosci przedstawiono w tabeli 1. Wyniki odniesiono do wartosci
zmetnienia i pH mies$nia. Ilo$¢ niestrgconego biatka w wodnym ekstrak-
. cie byla obliczona jako ro6znica pomiedzy iloScig biatka strgconego
w buforze fosforanowo-cytrynianowym (pH 4,6) a poziomem biatka og6l-
nego w wodnym ekstrakcie migsniowym.

Rozpuszczalnosé bialek sarkoplazmy w wodzie jest zalezna od jakosci
miesa i jest najnizsza w mieéniach o skrajnie wodnistej strukturze. Ilosé
biatka, ktore ulega precypitacji w ciggu 30 min. w buforze fosforanowo-
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-cytrynianowym w temperaturze 20°C, w znacznym stopniu rzutuje na
og6lng ilo$¢ bialka wyekstrahowanego z miesa. Podczas gdy z wodnego
ekstraktu z miesa o dobrej strukturze (wzgledne zmetnienie 2100,
pH = 6,76) ulega precypitacji okoto 20% biatka, to z wodnego ekstraktu

Tabela 1

Sklad azotowy wodnego ekstraktu z miesnia (M.' longissimus dorsi) §wini pobranego
z tuszy w 24 godz. po uboju

pH Tlogé mg azotu/ml wodnego ekstraktu

Wzgledne mie$nia  zbada- biatkowy .

zmetnienie w 45 min. nych ogoélny . nie straco- ... nf_
po uboju Swinh ogbélny stracony - biatkowy
< 300 5,15 4 3,40 1,93 0,06 1,817 1,47
300— 600 5,62 5 3,69 2,25 0,14 2,11 1,44
600— 900 5,80 4 3,71 2,23 0,23 2,00 1,48
900—1200 6,24 2 3,97 2,56 0,32 2,24 1,41
1200—1500 6,48 4 4,23 2,71 0,41 2,30 1,52
1500—1800 6,44 6 4,14 2,68 0,46 2,22 1,46
1800—2100 6,50 4 4,26 2,78 0,56 2,22 1,48
>2100 6,76 2 4,32 2,95 0,59 2,36 1,37
Tabela 2

Proste wspélczynniki korelacji pomiedzy wzglednym

zmetnieniem a skladnikami azotu w wodnym ekstrak-

cie z mie$nia (M. longissimus dorsi) pobranego z tuszy
W 24 godz. po uboju u $§win

\ Wspélczynnik
Azot korelacji
Bialkowy stracony +0,99*¥
” ogélny +0,91**
Ogolny +0,90**
Biatkowy nie stracony +0,67%¥
Niebialkowy —0,05

xx — P < 0,01.

Z miesa o wodnistej}‘ strukturze bardzo niewiele bialka precypituje
w tych samych warunkach. Ilos¢ biatka w wodnym ekstrakcie mig$nio-
wym, ktére nie ulega precypitacji w buforze fosforanowo-cytryniano-
wym w ciggu 30 min., jest tez uzalezniona od jakosci miesa, ale w znacz-
nie mniejszym stopniu. Wspé6tzaleznos¢ ta zostala potwierdzona przez
obliczone proste wsp6lczynniki korelacji pomiedzy zawartoscig skiadni-
kéw azotowych w wodnym ekstrakcie miesniowym a wartoScig zmetnie-
nia (tabela 2).

Na podstawie uzyskanych wynikéw wydaje sie shluszne przypusz-
czaé, ze z miesa o wodnistej strukturze nie ekstrahujg si¢ przede wszy-
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stkim te biatka sarkoplazmy, ktére w pierwszej kolejnosci ulegaja precy-
pitacji w buforze fosforanowo-cytrynianowym. Dla sprawdzenia tej hipo-
tezy zostala przeprowadzona elektroforeza bialek wodnego ekstraktu
z obu typéw miesa na zelach agarowym i akrylamidowym.

ELEKTROFOREZA NA ZELU AGAROWYM

Rozdzialowi elektroforetycznemu na zelu agarowym poddawano jed-
nakowe objetosci roztworéw. Na ryc. 1 przedstawiono elektroferogramy
bialek wodnych ekstraktéw z miesa normalnego oraz z miesa o wodni-
stej strukturze. Rozdzial elektroforetyczny biatek wodnych ekstraktow
miesniowych poréwnano z rozdzialem biatek surowicy $wini.

Ryc. 1. Rozdzial elektroforetyczny bialek na zelu agarowym. S — surowica S$wini.

A — wodny ekstrakt z migsa normalnego (wzgledne zmetnienie = 1852, pH; = 6,79).

B — wodny ekstrakt z miesa o wodnistej strukturze (wzgledne zmetnienie = 197,

pH; = 5,03). C i D — wodne ekstrakty z miesa normalnego (prdbka A) i z miesa

0 wodnistej strukturze (prébka B), w ktérych wytrgcono biatka w buforze fosfora-

nowo-cytrynianowym (pH 4,6) w ciggu 30 min. Elektroferogramy wybarwione
czernig amidowg 10 B

W wodnym ekstrakcie z migsa stwierdzono jedenascie wyraznych
frakcji bialkowych: cztery w kierunku anody i siedem w kierunku kato-
dy. Nie zaobserwowano jakosciowych roznic w rozdziale elektroforetycz-
nym bialek pomiedzy wodnym ekstraktem z miesa normalnego a wod-
nym ekstraktem z miesa o wodnistej strukturze, jakkolwiek ogoélna ilos¢
bialka w wodnym ekstrakcie z miesa o wodnistej strukturze byla znacz-
nie mniejsza, co potwierdza wyniki pomiaré6w rozpuszczalnosci wodnej
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bialek (tabela 1). Natomiast wzgledna gestos¢ frakcji bialkowych wedru-
jacych do katody a oznaczonych numerami 6 i 7 (okre§lana wzrokowo),
byla we wszystkich zbadanych wodnych ekstraktach z migsa o wodniste]j
strukturze znacznie mniejsza.

Poréwnujgc rozdzial elektroforetyczny biatek wodnych ekstraktow
z obu typéw miesa z rozdzialem bialek tych samych wodnych ekstrak-
tow pozostalych w roztworze (supernatancie) po precypitacji czesci
bialka w buforze fosforanowo-cytrynianowym w ciggu 30 min. mozna
zauwazy¢, ze frakcja bialkowa oznaczona nr 6 zwykle znikala, a abszerna
frakcja biatkowa oznaczona nr 7 byla zawsze w mniejszej ilosci w super-
natantach.

L
e
N

Ryc. 2. Krzywe gestosci frakecji bialkowych w elektroferogramach wodnych ekstrak-

té6w z miesa przedstawionych na ryc. 1. A — wodny ekstrakt z miesa normalnego.

B — wodny ekstrakt z miesa o wodnistej strukturze. C i D — wodne ekstrakty

z miesa normalnego (prébka A) i z migsa o wodnistej strukturze (prébka B), w kto-

rych stracono bialka w buforze fosforanowo-cytrynianowym (pH 4,6) w ciggu
30 min.

Przykladowo epodano na ryc. 2 wykresy gestosci poszczegélnych
frakcji bialkowych w elektroferogramach wodnych ekstraktow z obu
typéw miegsa, przed i po wytraceniu czesci bialka w buforze fosforano-
wo-cytrynianowym w ciggu 30 min. Mozna stwierdzi¢, ze frakcje bial-
kowe wedrujgce do katody, oznaczone na ryc. 1 numerami 6 i 7, wyste-
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puja w znacznie mniejszej ilosci w wodnym ekstrakcie z miesa o wodni-
stej strukturze, oraz ze przede wszystkim one ulegajg precypitacji
w buforze fosforanowo-cytrynianowym. -

Niektore plytki z zelem agarowym po elektroforezie barwiono me-
toda benzydynowsa, w celu ustalenia lokalizacji benzydyno-pozytywnych
substancji we frakcjach biatkowych wodnego ekstraktu z miesa. Stwier-
dzono, ze wystepujg dwie frakcje bf_al‘kowe w wodnym ekstrakcie mies-
niowym reagujgce pozytywnie z benzydyna: jedna obszerna — majaca
ruchliwos¢ frakcji biatkowej'nr 6 i druga, ktora na ryc. 3 jest niewi-
doczna, gdyz wystepuje w niewielkiej iloSci — o ruchliwosci miedzy
frakcjami 6 i 7. Wieme (1965) otrzymal podobne wyniki przy lokalizacji
benzydyno-pozytywnych substancji w wodnych ekstraktach migsnia
szkieletowego u ludzi. Wodne ekstrakty z obu typow miesa, w ktorych
strgcono czes¢ bialka w buforze fosforanowo-cytrynianowym wykazaty
w znikomym stopniu pozytywng reakcje z benzydyng, pomimo ze roz-
dzialowi poddawano nawet znacznie wigksze objetosci roztwordw.

Ryc. 3. Rozdzial elektroforetyczny na zelu agarowym bialek wodnego ekstraktu
z miesa normalnego. A — elektroferogram wybarwiony czerniag amidowg 10 B;
A’ — elektroferogram wybarwiony metodg benzydynowa

ELEKTROFOREZA DYSKOWA NA ZELU AKRYLAMIDOWYM

W elektroforezie dyskowej na zelu akrylamidowym poddawano roz-
dzialowi podobne stezenie bialka w roztworach. Rozdzial elektrofore-
tyczny bialek przedstawiono na ryc. 4. .Obok kazdego elektroferogramu
umieszczono schemat wzglednej gestosci frakeji biatkowych.

Podobnie jak w elektroforezie na zelu agarowym, nie stwierdzono
rowniez jakosciowych réznic w rozdziale elektroforetycznym biatek wod-
nych ekstraktéw z miesa normalnego oraz z migsa oewodnistej struk-
turze. Przy podobnym stezeniu bialka mozna zauwazy¢ znacznie mniej-
szg gestos¢ frakeji bialkowej oznaczonej nr 5 w wodnym ekstrakcie
z miesa o wodnistej strukturze. Znacznie mniejszg gestos¢ tej frakeji
bialkowej stwierdzono wzrokowo we wszystkich zbadanych wodnych
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ekstraktach z migsa o wodnistej strukturze. Wytracenie cze$ci biatka
w wodnym ekstrakcie z obu typéw miesa w buforze fosforanowo-cytry-
nianowym (pH 4,6) w ciggu 30 min. wykazalo, ze precypitacji ulega
wilasnie frakcja bialkowa oznaczona nr 5.

Ryc. 4. Rozdzial bialek w elektroforezie dyskowej na zelu akrylamidowym. A —

wodny ekstrakt z miesa normalnego (wzgledne zmetnienie = 1949, pH; = 6,81).

B — wodny ekstrakt z miesa o wodnistej strukturze (wzgledne zmetnienie = 217,

pH; = 521). C i D — wodne ekstrakty z miesa normalnego (prébka A) i z miesa

o wodnistej strukturze (préobka B), w ktérych strgcono cze$é biatka w buforze

fosforanowo-cytrynianowym (pH 4,6) w ciggu 30 min. Elektroferogramy wybarwione
czernig amidowg 10 B

Otrzymane wyniki wskazujg, ze rozpuszczalno$¢ bialek sarkoplazmy
miesa o wodnistej strukturze w wodzie jest znacznie obnizona. Z miesa
o wodnistej strukturze ekstrahujg sie w znacznie mniejszym stopniu te
biatka sarkoplazmy, ktére w pierwszej kolejnosci ulegajg precypitacji
w buforze fosforanowo-cytrynianowym. Mozna przypuszczaé¢, ze bialtka
sarkoplazmy, ktére w pierwszej kolejnosci ulegajg precypitacji w buforze
fosforanowo-cytrynianowym sg najmniej odporne na denaturacje. Dla-
tego tez na podstawie wynikéw uzyskanych w niniejszej pracy mozna
sgdzi¢, ze wlasnie one sg w miesie o wodnistej strukturze zdenaturowane
oraz ze ich denaturacja jest zasadniczg przyczyng znacznych réznic po-
miedzy miesem normalnym a migsem o wodnistej strukturze w proébie
zmetnienia opracowanej przez Harta (1962).

Przypuszcza sie, ze obnizona rozpuszczalno$¢ bialek sarkoplazmy jest
wynikiem ich denaturacji i precypitacji w warunkach niskiego pH i wy-
sokiej temperatury w miesniach po uboju zwierzecia (Bendall i Wismer-
-Pedersen, 1962; Lawrie i wsp., 1963; Goldspink i McLoughlin, 1964),
wzglednie niskiego pH w fazie poczatkowej stezenia pos$miertnego
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(Sayre i Briskey, 1963; Briskey, 1964; Sayre i wsp., 1964). Uzyskane
w niniejszej pracy wyniki wskazuja, ze nie wszystkie bialka sarkoplaz-
my sg w migsie o wodnistej strukturze w jednakowym stopniu zdenatu-
rowane i zgodne sg z rezultatami uzyskanymi przez Scopes i Lawrie
(1963). Frakcje bialkowe sarkoplazmy, ktére ulegajg precypitacji w bu-
forze fosforanowo-cytrynianowym (pH 4,6) w ciggu 30 min., ekstrahuja
si¢ w znacznie mniejszym stopniu z miesa o wodnistej strukturze niz
z miesa normalnego. Jedna z tych frakcji w elektroforezie na zelu aga-
rowym zostala zidentyfikowana jako benzydyno-pozytywna, natomiast
druga frakcja — bedgca jedng z podstawowych frakeji bialkowych sar-
koplazmy zar6wno w elektroforezie na zelu agarowym jak i na zelu
akrylamidowym — nie zostala zidentyfikowana.
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T. Koauax, M. Bebep, 3. J8u

UCCIHIELJOBAHUA PACTBOPMMOCTH BEJIKOB
MUSCULUS LONGISSIMUS DORSI B BOJE Y CBUHEN

Pe3zwomMme

C 1eJbl0 omIpenesIeHMs PacTBOPUMOCTM OEJKOB MBILIII B BOJAE ITPOBEAEHLI ObLINM
uccaenosaumua 31 mpobsr M. longissimus dorsi pa3aM4yHOrO KauvecTBa, OT MbILLi]
C KpaViHe BOAAHUCTOM CTPYKTYPOM A0 MBILIL] TEMHOKPACHOro LiBeTa C CyXOi M IIJIOT-
HOJM CcTPYKTypoi. IIpo6el MbIuI O6pany depe3 24 yaca rnocte ybos.

ITogTBEepKAE€HO, YTO PacTBOPMMOCTL O€JKOB MBIILI] B BOJAEe 3aBUCUT OT Kaude-
CTBa MBIIIIBLI M caMad HM3KasAg OHa B MbIIILIAX KpajHe BOJLAHMCTOM CTPYKTYPBI.
IIpu nomolm 3JIeKTpodpope3a Ha arap-arape M akKpbLIAMUIHOM rejie aBTOPbl OOHa-
PYRMUJAM, YTO HEKOTOpble OEJIKM CcapKoIa3Mbl, KOTOpPbIe IPELMIUTUPYIOT B Te4ye-
Hue 30 MMHYT nocsie pobaBieHMa docdaro-umurpaTrHoro oydepa (pH 4,6) npu Tem-
neparype 20°C, 3KCTParMpyroTcs B 3HAYMTEJIbHO MEHbIUEN CTEeNeHM C MBI BOAA-
HMUCTOM CTPYKTYPBI, YeéM C HOPMaJbHBIX MbILIL. OxHa M3 3TMX OEJKOBBIX (pak-
MM pearMpyer IMOJIOKMUTEJNbHO ¢ OeH3UIAMHOM.

T. Kolczak, M. Weber, Z. Ewy

A STUDY OF WATER SOLUBILITY OF PROTEIN IN PORCINE MUSCLE

Summary

The study was performed on 31 samples of porcine muscle (longissimus dorsi
muscle) of different qualities, ranging from extremely pale, soft and exudative (PSE)
to dark red in colour, firm in structure and dry in appearance (DFD), in order to
determine the water solubility of muscle proteins 24 hrs post mortem,

It was found that the water solubility of muscle proteins depends on the
quality of the muscle, and is lowest in extremely PSE muscle. It was demonstrated
with the aid of electrophoresis on agar and acrylamide gels that some sarcoplasmic
proteins which undeego precipitation 30 minutes after adding a citratephosphate
buffer (pH = 4.6) at temperature of 20°C, are extracted in smaller amounts from
PSE muscle than from normal muscle. One of these fractions was benzidine

positive.



