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Katedra Zywienia Zwierzat przeprowadzila jesienig 1957 r. i na
wiosne 1958 r. proby Kkiszenia seradeli i lucerny z dodatkiem ,,Konpa-
silu”. Celem doswiadczenia bylo wyprobowanie przydatnosci nowego
polskiego (suchego) preparatu w zastosowaniu do roslin trudno kiszgcych
sie. Podstawowymi skladnikami ,,Konpasilu” podobnie jak i niemiec-
kiego preparatu , Kofa” s3: mrowczan wapnia i azotyn sodu.

Uktad doswiadczenia

Zastosowano nastepujgce kombinacje:

1. seradela bez dodatkow

2. , 1 5% sSruty jeczmiennej

3. ' + 0,3% ,,Konpasilu”

4. ., + 0,5% "

5. ., + 0,3% ,Kofa” (prep. niemiecki)
6. ) + 0,5% N

W prébie z lucerng uklad kombinacji byt ten sam, zmienil sie tylko
zakiszany surowiec.

Doswiadczenie wykonano w dwoch powtérzeniach. Do zakiszania
uzyto specjalnych naczyn kamionkowych o pojemnoSci 62 litrow ze
szczelng pokryws.

Oznaczenia

Oznaczono zawartosé skladniké6w pokarmowych przed i po zakiszeniu
oraz pH kiszonek i zawarto§¢ kwaséw. Okreslono tez wartos¢ kiszonek
organoleptycznie.
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Wyniki
Zawartosé sktadnikéow pokarmowych w surowcu (w %):
Sucha Pop. Subst. Bialtko Wiékno TI. Bez N.
Pasza
masa sur. organ. ogblne sur. sur. wyec.
Seradela 13,06 1,65 11,41 2,92 2,70 0,64 5,15
Lucerna 18,21 2,02 16,19 3,59 5,10 0,64 6,86
Charakterystyka otrzymanych kiszonek
T S SR S T l e e e e T e o P RS R Dt Fs AT T N YL R R o —
kw. kw. kw. og. Straty
Pasza ml. oct. mast. kw. pPH S. org. Uwagi
T % Te % %
Seradela
Kiszonka z seradeli U85 D) — ! LI12) e 40 18,9 dobra
6 | 24 — 100
|
. 061, 080 — | 141 R
- 5y 4r. i , 00| b , 4,0 28,2 dni:
35 T 8Y; sr. ] 43 57 100 §rednia
_ 0,56 0,30 0,03{ 0,89 .
., + 0,3% Konp. 4 d ’ ! ,, 4,8 24,3 — sredn.
% & 65 33 2 1100
0,72 0,73| 0,09| 1,54 ,
i K ] . ’ ! ’ ’ bY) 4,8 14,6 — r dn.
» T 0,5% Konp 46 | 48 6 |100 Sre
0,62, 0,771 — 1,33
‘ % Kof q ’ ’ ,, 4,0 23,2 dobr
» T 03% Kofa a7 | 53 100 2
' 0,75| 0,61 = 1,36
+ 0,5% Kof : ? # , 4,0 25,5 dobra
” A% Hala 55 | 45 100
Lucerna
|
1,02| 0,40 0,20 1,62 |
Ki ! Jucern : ’ ’ = 5,4 19,0 zla
iszonka z lucerny 63 95 19 100 i
L. 1,42| 058 — 2,00 :
+ 59 $r. j. 2 ! ? ,, 4,6 6,1 dobra
& % ST ] 711 |29 100
: 1,28( 037 — 1,65 :
’ + 0,3% Konp. ’ ’ ' , 4,3 10,6 dobra
% Ratp 7 | 23 100 ’
1,06 063| — 1,69
’ + 0,5% Konp. 7 ’ ’ , 4,3 7,0 dobra
A Bonp 62 | 38 100
1,36| 050 — 1,86 ;
’ + 0,3% Kof ' T ¢ » 4,4 8,2 dobra
% Bofa 72 | 28 100
| 1,20 o080 — | 200
" + 0,5% Ko d * ’ , 44 12,2 dobra
SR Soia |60 |40 100 ’
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Wnioski

W kiszonkach z seradeli bylo za malto kwasoéw, w wyniku czego ki-
szonki zle sie przechowywaly. Straty substancji organicznej w tych
kiszonkach byly wysokie i wahaly sie w granicach od 14,6% do 28,2%
Na podstawie pH oraz oceny organoleptycznej nalezy przyjgé, ze Kki-
szonki uzyskane z samej seradeli bez dodatkéow oraz z seradeli z dodat-
kiem , Kofa” byly lepsze od kiszonek zawierajaych Srute i , Konpasil’.

Kiszonki z lucerng posiadaly nieduza, ale wystarczajaca na ogot ilose
kwaséw. Zawartos¢ kwasu mlekowego w stosunku do pozostatych kwa-
sow wahala si¢ w granicach od 60% do 77%. Straty skladnikéw organicz-
nych wynosity od 6,1% do 19,0%. Kwasowos¢ kiszonek oraz wskazniki
oceny organoleptycznej kwalifikujg je jako dobre. Wyjatek stanowi ki-
szonka z samej lucerny bez dodatkéow.

Na podstawie wynikéw przeprowadzonej obserwacji mozna przypusz-
cza¢, ze nowy preparat ,Konpasil” przy kiszeniu lucerny daje wyniki
podobne do uzyskiwanych z dodatkiem ,Kofa’ lub sruty zbozowej. Mata
ilos¢ zastosowanych w doswiadczeniu kombinacji pasz i powtoérzen nie
pozwala na wyciggniecie Sci$lejszych wnioskow, ktore pozwolilyby na
dokladniejsze okreélenie przydatnosci ,,Konpasilu”.



