ZESZYTY PROBLEMOWE POSTEPOW NAUK ROLNICZYCH 1970 z. 103

OCENA NIEKTORYCH CECH JAKOSCI MIESA SWIN RASY
WIELKIEJ BIALEJ POLSKIEJ I POLSKIEJ BIALEJ ZWISELOUCHEJ
KONTROLOWANYCH W 1967 R. W STACJACH KONTROLI
UZYTKOWOSCI RZEZNEJ TRZODY CHLEWNEJ

ZOFIA DOROSZEWSKA I BOGDAN DOROSZEWSKI
Instytut Zootechniki, Krakéw

Celem przeprowadzonych badan bylo scharakteryzowanie jakosci
migsa $win rasy wielkiej bialej polskiej (wbp) i polskiej bialej zwisto-
uchej (pbz), objetych kontrolg w SKURTCh. Uwzgledniono nastepujgce
wlasciwosci miesa: pH,, pHys, zdolno$¢ do zatrzymywania soku, jasnosé¢
barwy, udzial barwy czerwonej oraz trwalos¢ barwy. Przeprowadzono
poréwnanie tych cech uwzgledniajac wplyw rasy, plci, stacji i sezonu
kontroli.

Badany material zostal wstepnie scharakteryzowany statystycznie.
Przy omawianiu jako$ci miesa zwrécono szczegblng uwage na pH, jako
wskaznik wystepowania miesa wodnistego.

Material do$wiadczalny stanowily $winie rasy wbp i pbz, a takze
zlotnickiej przekontrolowane w turnusach zimowym i letnim 1967
w trzech stacjach, w Chorzelowie, Meklie i w Pawlowicach. Tucz, uboj
i dysekcje zwierzgt a nastepnie 24 godz. po uboju ocene jakosci miesa
(z wyjatkiem pH; mierzonego 45 min. po uboju) przeprowadzono zgod-
nie z metodyka pracy SKURTCh (Kostyra i in., 1967; Metodyka, 1966).

W omawianym okresie oceng jakos$ci migsa objeto 581 grup po 193
ojcach, reprezentowanych 1gcznie przez 1695 zwierzat, z czego 68,9%
stanowila rasa wbp, 28,4% rasa zwistoucha (pbz) i 2,7% rasa zlotnicka (2).

Gléwne rozwazania dotycza liczniej reprezentowanych ras: wielkiej
bialej polskiej i zwistouchej. |

I. Ocena ogélna miesa zwierzqt wbp i pbz kontrolowanych w 1967 r.
w Stacjach Kontroli Uzytkowosci Rzeinej Trzody Chlewnej

Poréwnanie wlasciwo$ci miesa oparto na Srednich arytmetycznych
“wyliczonych dla wszystkich swin wbp i wszystkich $§win pbz, przekon-
trolowanych w obu turnusach 1967 w trzech Stacjach Kontroli. Nie
stwierdzono zasadniczych réznic pomiedzy rasami pod wzgledem cech
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jakosci miesa (tabela 1). Wskazujg na to zblizone $rednie wartosci pHj,
PHyy, nacieku, udzialu czerwieni i jasnosci. Jedynie w trwalo$ci barwy
mozna spodziewaé¢ sie réznic miedzy rasami, na co wskazujg odmienne
wartosci $rednich arytmetycznych: 0,0675 w rasie wbp i $rednia $wiad-
czgca o mniejszej stabilnosci barwy w rasie pbz: 0,0793.

Tabela 2

Srednie warto$ci dla cech jako$ci miesa $win rasy zlotnickiej kontrolowanych
w SKURTch Pawlowice w sezonie zimowym 1967 r.

Naciek Udzial Jasnos$é Trwalogé
Pleé n pH, pH,, . czerwieni barwy Ve )
cm barwy
% %
3 22 6,46 5,46 7,89 47,58 18,83 0,0468
Q 23 6,42 5,37 8,04 47,31 19,07 0,0457
3+2 45 6,44 5,42 7,97 47,45 18,98 0,0462

1 jako roéznica stosunkow gestoSci optycznych przy filtrze zielonym i czerwonym, przed
i po nasSwietlaniu.

W tabeli 2 zamieszczono dla informacji wyniki dotyczgce matej liczeb-
nie grupy $win rasy zlotnickiej, kontrolowanych w SKURTCh w oma-
wianym okresie. Przy poréwnaniu tych wynikéw z charakterystyka
wlasciwosci miesa zwierzat ras wbp i pbz, najkorzystniej wypadajg
Swinie zlotnickie, ktérych mieso cechuje si¢ zdecydowanie wyzszym pH,,
silniejszym zatrzymywaniem soku oraz ciemniejszg, czerwiensza i trwal-
szg barwa.

o

II. Poréwnanie cech jako$ci miesa zwierzqt kontrolowanych w turnusie
zimowym oraz w turnusie letnim 1967 r.

’

W zestawieniu ogélnym (tabela 3) zaobserwowano tendencje do wy-
stepowania w turnusie letnim nizszych warto$ci pH; i wyzszych pHy,
oraz obnizonej zdolno$ci do zatrzymywania soku. Szczegélnie wyraznie
zaznaczy! sie wplyw sezonu na trwalo$¢ barwy, jej jasno$¢ oraz procen-
towy udzial czerwieni: w turnusie letnim barwa jasniejsza o nizszym
udziale czerwieni i mniej trwala. Obserwacje te odnosza sie zaréwno do
wieprzkéw jak i do loszek ras wbp i pbz. Na uwage zastuguje rowniez
fakt, ze w obu turnusach §winie wielkie biale wykazuja nieco wyzsze niz
Swinie zwistouche wartosci pH,; i pHy, oraz ze mieso wieprzkéw w obu
rasach wykazuje tendencje wzrostowg obu wartosci pH w stosunku do
miesa odpowiadajgcych loszek.

Wplyw sezonu przeanalizowano takze w kazdej ze Stacji z osobna.
W Stacji Chorzeléw poréwnywano wielkosci nacieku oraz jasnosc¢
i udzial barwy czerwonej (tabela 4). Wielkosci nacieku w obu turnusach
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Tabela 3

Srednie wartosci cech jako$ci miesa Swin kontrolowanych w trzech SKURTCh
w turnusie zimowym i letnim 1967 r.

Udziatl Jasno$é

Rasa Ple¢ Sezon PH, PH,, Naciek czerwieni barwy Trwatosé
cm? barwy!
% %

6,35 5,44 8,50 46,72 21,97 0,0465

zima  +0,02? +0,02 +0,08 4+ 0,12 + 0,25 + 0,003
4 1663 180 203 273 273 74
6,25 5,49 9,16 45,73 25,72 0,0742

lato 40,01 +0,01 +007 + 0,09 + 0,18  + 0,003
427 427 430 427 4217 220
. 6,34 5,41 8,30 46,72 21,25 0,0446

zima +0,03 +0,02 +008 + 0,14 + 024  + 0,04

wbp & 149 165 203 268 268 70
6,23 5,48 9,09 45,82 25,15 0,0752

lato 40,01 +0,01 +0,06 + 008 + 0,18  + 0,03
427 425 431 426 426 217
2 _ 6,34 5,42 8,40 46,72 21,61 0,0456
zima +0,02 +0,01 +0,06 + 0,09 + 0,17 + 0,002
" 315 345 406 541 541 144
16,24 5,49 5,13 45,77 25,44 0,0747

0 lato 40,01 +0,01 +0,05 + 0,06 + 0,13 + 0,002
854 852 861 853 853 437
6,25 5,40 8,72 45,89 23,68 0,0436

zima 40,03 +0,01 +0,10 4+ 0,15 + 0,29 + 0,006

121 136 138 257 257 27

3 .

6,20 5,49 9,00 45,61 24,23 0,0795

lato +0,02 +0,01 +0,12 + 0,15 + 0,29 + 0,006
122 122 122 122 122 106
_ 6,24 5,38 8,65 46,06 22,98 0,0429

zima +0,02 +0,01 4097 4+ 0,16 + 0,29 + 0,005
pbz o 113 127 131 252 252 30
6,17 5,46 9,11 45,79 24,68 0,0979

lato 40,03 +0,02 +0,13 4+ 0,16 + 0,36 4+ 0,008
122 122 123 121 122 110
3 _ 6,24 5,39 8,68 4598 23,28 0,0432
zima 40,02 +0,01 +0,07 4 0,11 4 0,21 + 0,008

n 234 263 269 509 509 57
6,18 5,48 9,05 45,70 24,40 0,08717

0 lato 40,02 +0,01 +009 <+ 0,11 + 0,23 + 0,005
244 244 245 243 244 216

! jako ré6znica stosunkéw gestosci optycznych przy filtrze zielonym i czerwonym, przed
i po naswietlaniu; * przedziatl ufnosci; 3 liczebno§é zwierzat.
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Tabela 4

Srednie warto$ci cech jakosci miesa §win kontrolowanych w SKURTCh Chorzeléw
w turnusach zimowym i letnim 1967 r.

Udziat

. i Jasnosé ,
Rasa Pleé Sezon pH, pH.,, Naciek czerwie- barwy Trwato$é
cm? ni 9 barwy!
4

— — 8,71 47,78 21,09 —

zima — — 40,132 40,24 +0,33 -

— —_ 85° 85 85 —

)

6,18 5,50 8,19 45,23 24,62 0,0706

lato 40,03 +0,02 +0,11 40,16 40,30 40,005
104 104 108 104 104 93

— — 8,51 48,13 20,57 —

zima - — 40,13 +0,27 +0,37 —
wbp o — — 88 88 88 —
6,16 5,47 8,19 45,05 24,72 0,0774

lato +0,03 +0,03 +0,13 +0,16 40,33 40,006

103 103 108 102 102 95

— — 8,61 47,96 20,82 —

3 zima — _— +0,09 +0,18 40,25 —

173 173 173

6,17 5,48 8,19 45,14 24,67 0,0740

) lato +0,02 +0,02 +0,09 +0,11 40,22 40,004
207 207 216 206 206 188

- — 8,90 46,96 21,20 =

zima — — +0,14 40,25 40,36 —

e — 91 91 91 —

)

6,12 5,50 8,90 45,34 25,01 0,0813
lato 40,04 +-0,02 40,16 40,20 +0,40 40,008

7% 75 75 75 75 63

- — 8,90 417,09 20,86 —

| zima - - 40,12 40,31 40,35 —
pbz o — — 86 89 89 —
6,10 5,46 9,21 45,33 26,25 0,1105

lato +0,04 +0,02 +0,18 +0,19 1046 10,012

75 75 76 75 75 68

— — 8,90 47,02 21,03 —

d  zima — — 40,09 4020 10,25 —

n — — 177 180 180 —
6,11 5,48 9,05 45,33 25,63 0,0965

Q lato +0,03 40,02 40,12 +0,14 +0,31 40,007
150 150 151 150 150 131

1 jako ro6znica stosunkéw gestoSci optycznych przy filtrze zielonym i czerwonym, przed
i po na$wietlaniu; ? przedziat ufnosci; * liczebno§é zwierzat.
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Tabela 5

Srednie wartosci cech jakosci migsa Swin kontrolowanych w SKURTCh Melno
w turnusach zimowym i letnim 1967 r.

Nacisk Udzial Jasno§é
Rasa Ple¢ Sezon pPH; PH., ac12s czerwieni barwy
cm
% %
6,19 5,42 - 45,42 26,25
zima +-0,05! —4-0,01 — + 0,21 + 0,50
532 54 - 72 72
3
6,21 5,51 9,95 45,72 28,36
lato 40,02 40,01 40,10 + 0,14 + 0,23
189 189 188 189 189
6,21 5,40 - 44,88 25,46
zima 0,08 40,01 — + 0,22 + 0,45
Whp 2 37 36 - 65 65
6,22 5,50 9,80 45,90 27,34
lato —+0,01 +0,01 +0,07 + 0,13 + 0,23
192 194 193 194 194
6,20 5,41 — 45,16 25,88
d  zima +0,04 +0,01 — + 0,15 + 0,34
90 90 — 137 137
6,22 5,50 9,84 45,82 27,84
Q lato +0,01 +0,01 +0,06 + 0,15 + 0,17
383 383 381 383 383
6,18 5,38 s 44,79 26,85
zima 40,05 +0,01 - + 0,19 + 0,34
80 ' 80 — 122 122
3.
lato = o — — —
6,11 5,37 — 44,96 25,97
zima 40,02 40,01 — + 0,18 4+ 0,39
pbz 0 69 70 — 119 119
lato — — _ —_ _
6,15 5,37 — 44,88 26,42
3 zima +0,03 +0,01 - + 0,13 + 0,26
149 150 - 241 241
+ — — —
Q - lato — — — — _

1 przedzial ufnosci; 2 liczebno$§é zwierzat.
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Tabela 6

Srednie wartoéci cech jakos$ci miesa $win kontrolowanych w SKURTCh Pawlowice
w turnusie lato i zima 1967 r.

Udziat

) ) Jasnosé i
Rasa Pleé Sezon pH, pH,, Naciek czerv&rle- barwy Trwalo§é
cm? ni y barwy!
4
6,42 5,45 8,34 46,74 19,96 0,0465
zima 40,022 40,02 40,12 + 0,15 + 024 40,003
1133 120 118 116 116 74
3
6,35 5,46 8,86 46,12 22,86 0,0768
lato +0,02 40,006 +0,09 + 0,13 4+ 0,16 10,004
134 134 134 134 134 127
6,38 5,44 8,14 46,69 19,38 0,0446
zima +0,03 +0,02 40,09 + 0,16 + 0,22 40,004
wbp o 112 118 115 115 115 70
6,31 5,47 8,79 46,28 22,21 0,0734
lato 40,01 4001  +0,09 + 0,13 + 019  +0,004
130 128 130 130 130 122
6,40 5,44 8,24 46,72 19,67 0,0456
3 zima +0,02 40,01 40,06 + 0,11 4 0,16 10,002
225 238 233 231 231 144
' 6,33 5,47 8,82 46,20 92,54 0,0751
Q lato 40,01 40,007 10,06 + 0,09 + 0,13 40,003
264 262 264 264 264 249
6,46 5,47 7,89 47,58 18,83 0,0468
zima +0,05 +0,03 +0,13 + 029 + 046 10,006
22 22 22 22 22 17
3
6,32 5,46 9,17 46,04 22,98 0,0769
lato +0,03 +0,01 +0,16 + 022 + 0,32 10,007
’ 47 47 47 47 47 43
6,42 5,37 8,04 47,30 19,07 0,0457
zima +0,05 40,04 40,18 + 0,31 4+ 0,51 40,006
pbz o 23 23 23 23 23 16
6,28 5,47 8,94 46,55 21,91 0,0775
lato +0,03 -+0,02 +0,18 + 0,23 -+ 0,33 40,006
47 417 47 46 47 42
6,44 5,41 7,97 47,44 18,95 0,0463
d  zima 40,03 40,03 40,13 + 021 4+ 034 40,004
‘ 45 45 45 45 45 33
6,30 5,47 9,05 46,29 22,45 0,0772
Q lato +0,02 +0,01  +0,12 + 016 + 024 +0,005
. 94 94 94 93 94 85

1 jako réznica stosunkéw gestoScl optycznych przy filtrze zielonym i czerwonym, przed

i po naSwietlaniu; * przedzial ufno§ci; ® liczebnos¢ zwierzat.
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w Chorzelowie byly zblizone. Zaobserwowano natomiast wplyw sezonu
na charakterystyke barwy wyrazajacy sie wystepowaniem w turnusie
letnim miegsa ja$niejszego i o nizszym procencie barwy czerwonej i to
zar6wno u wieprzkéw jak i u loszek obu ras. W zadnym z turnuséw nie
mozna spodziewac¢ si¢ istotnego wplywu rasy ani plci na omawiane cechy
jakosci miesa, z wyjatkiem trwalo$ci barwy w sezonie letnim. Wartosci
srednich arytmetycznych pozwalajg oczekiwaé statystycznego potwier-
dzenia faktu stabilniejszej barwy miesa zwierzat rasy wbp niz pbz oraz
bardziej trwalej barwy miesa wieprzkéw w poréwnaniu z miesem loszek,
przynajmniej w rasie pbz. W Stacji Melno przeprowadzono pordéwnanie
pH,, pHyy oraz udzialu barwy czerwonej i jasnoSci migsa zwierzat rasy
wbp kontrolowanych w obu turnusach (tabela 5). Obie wartosci pH oraz
udzial czerwieni byly w omawianych turnusach zblizone z nieznaczna
tendencjg do wystepowania latem wyzszych pH, i pH,,. Srednie dla
jasnosci pozwalajg spodziewa¢ sie roéznic spowodowanych sezonem, co
oznaczaloby potwierdzenie faktu wystepowania w turnusie letnim jas-
niejszego migsa. W turnusie zimowym S$rednie wskazujg na tendencje
do wystepowania nizszych wartosci pH; i pHyy migsa u zwierzat rasy
zwistouchej.

Tabela 7

Srednie warto$ci cech jako$ci miesa éWiﬁ kontrolowanych w turnusie zimowym
w 1967 r. w SKURTCh Melno, Chorzeléw, Pawlowice

Sta- , Naciek UdZi?l Jasnos¢ Trwalosé
cja Rasa Ple¢ PH, PHa4 cm? czerv&.ne— barwy barwy!?
ni
3 — — 8,71 47,78 21,09 -
2 wbp — - 8,51 48,13 20,57 —
e 349 ma - 8,61 47,96 20,82 —
_§ 3 — — 8,90 46,96 21,20 —
U pbz Q — — 8,90 47,09 - 20,86 —
349 — — 8,90 47,02 21,03 —
3 6,20 5,42 - 45,42 26,25 —
wbp Q 6,21 5,40 — 44,88 25,46 —
2 43 6,20 5,41 — 45,16 25,88 —
S 3 6,18 5,38 — 44,79 26,85 -
pbz Q 6,11 5,37 - 44,96 25,97 —
43 6,15 5,37 — 44,88 26,42 —
3 6,42 5,45 8,34 46,74 19,96 0,0465
y wbp Q 6,38 5,44 8,14 46,69 19,38 0,0446
g 4 6,40 5,44 8,24 46,72 19,67 0,0456
E 3 6,46 5,46 7,89 47,58 18,83  0,0468
A Pbz Q 6,42 5,37 8,04 47,30 19,07 0,0457
e+3 6,44 5,41 7,97 47,44 18,95 0,0463

1 jako rb6zmica stosunk6éw gestoSci optycznyeh przy filtrze zielonym i czerwonym, przed _
i po naswietlaniu.
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W Stacji Pawlowice, zaréwno u loszek jak i u wieprzkéw obu ras,
zaobserwowano w turnusie letnim, podobnie jak w Stacji Melno w rasie
wbp, tendencje do wystepowania nizszych warto$ci pH; i wyzszych pHy,
oraz mniejszej zdolnosci do zatrzymywania soku (tabela 6). Zaznaczyl
sie¢ rowniez podobny, jak w dwu innych Stacjach, wplyw sezonu na
charakterystyke barwy, a zwlaszcza na jej stabilnosé. W turnusie letnim
obserwowano wystepowanie miesa jasniejszego o nizszym udziale czer-
wieni i mniejszej stabilno§ci barwy. Srednie nie wskazujg na mozliwos¢
wystgpienia istotnych réznic w pH;, pH,s, nacieku, udziale czerwieni,
jasno$ci ani trwalo$ci barwy spowodowanych rasa wzglednie plcig.

III. Poréwnanie cech jakoSci miesa zwierzqt kontrolowanych w turnusie
zimowym w SKURTCh Chorzeléw, Metno i Pawtowice oraz w turnusie
letnim 1967 w tych samych Stacjach

W analizie turnusu zimowego (tabela 7) zwraca uwage charaktery-
styka barwy. Barwa miesa loszek i wieprzkéw obu ras kontrolowanych
w SKURTCh Melno odbiega wyraZnie od barwy miesa zwierzgt kontro-
lowanych w pozostalych dwu Stacjach, co wyraza si¢ najnizszymi udzia-
tami barwy czerwonej i najwyzszg jasnoscig. W Chorzelowie i w Pawtlo-
wicach, wartosci czerwieni, podobnie jak i jasnosci, sg zblizone do siebie.
W tej ostatniej cesze, by¢ moze analiza statystyczna wykaze, ze migso
zwierzat kontrolowanych zimg 1967 w Pawlowicach jest ciemniejsze niz
mieso zwierzat kontrolowanych w tym samym okresie roku w Chorze-
lowie. Wartosei érednie nie wskazujg na mozliwos¢ wystapienia w cha-
rakterystyce barwy istotnych réznic wywotanych rasg wzglednie plcia.
W Stacji Pawlowice wykonano w turnusie zimowym oznaczenie trwa-
loSci barwy, gdzie réwniez nie zaobserwowano wplywu rasy lub plci.

Oznaczenie zdolno$ci miesa do zatrzymywania soku prowadzono
w turnusie I 1967 w Stacjach Chorzeléw i Pawlowice. Srednie arytme-
tyczne wydaja sie wskazywa¢ na wyzsza zdolnos$¢ do zatrzymywania
soku w miesie u zwierzat kontrolowanych w SKURTCh Pawlowice,
szczegOlnie gdy chodzi o $winie zwistouche. Nie zaobserwowano wplywu
rasy ani plci na te wlasciwos¢ miesa. Kolejno analizowano wartosci pH,
i pHsy, w Melnie i w Pawlowicach. Wartosci $rednie wskazujg, ze w tur-
nusie zimowym notowano w SKURTCh Pawlowice wyzsze pH; i pHy,
miesa niz w SKURTCh Meino. '

W turnusie letnim (tabela 8) ocena wplywu stacji na jako$¢ miesa
w rasie pbz dotyczyla tylko dwu stacji: Chorzeléw i Pawlowice.

Dla rasy wbp wartosci pH; migsa Swin kontrolowanych w Stacji
Melno i w Stacji Chorzeléow byly bardzo zblizone, nizsze niz w Stacji
Pawlowice (podobnie jak w turnusie zimowym). Na podobnym poziomie
ksztaltowaly sie w Pawlowicach wartoSci pH; loszek i wieprzkéw rasy
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zwistouchej, ktoére jednoczesnie byly wyzsze niz w Chorzelowie. Nie
zaobserwowano wplywu stacji, rasy ani plci na kwasowo§é miesa mie-
rzong 24 godz. po uboju. Wielkosci naciekow byly stosunkowo zréznico-
wane i ukladaly sie zaréwno dla loszek i wieprzkow rasy wielkiej biatej
polskiej wg wzrastajgcej zdolno$ci migsa do zatrzymywania soku w na-

Tabela 8

Srednie wartosci cech jako$ei migsa $win kontrolowanych w turnusie letnim 1967 r.
w SKURTCh Chorzeléw, Melno, Pawlowice

Sta- R . ¥ Naciek Udzi»al .ﬁlsnoéc Trwalo$é
cja asa Pleé PH, pH., cm? c.zer.— arwy barwy?
wieni % %
3 6,18 5.50 8,19 45,23 24,62 0,0706
‘g wbp Q 6,16 5,47 8,19 45,05 24,72 0,0774
S 342 6,17 5,48 8,19 45.14 24,67 0,0740
g 3 6,12 5,50 8,90 4534 2501 0,083
O pbz Q 6,10 5,46 9,21 45,33 26,25 0,1105
342 6,11 5.48 9,05 45,33 25,63 0,0965
e 3 6,21 5,51 9,95 45,72 28,36 —
® Wwbp Q 6,22 5,60 9,80 45,90 27,34 —_
= 3429 6,22 5,50 9,87 45,82 27,84 =
g 6,35 5,46 8,86 46,12 22,86 0,0768
g wbp 9 6,31 5,47 8,79 46,28 22,21 0,0734
g 342 6,33 5,47 8,82 46,20 22,54 0,0751
% 3 6,32 5,47 9,17 46,04 2298 0,0769
a, Dbz Q 6,28 5,47 8,94 46,55 21,91 0,0775
342 6,30 5,47 9,05 46,29 22,45 0,0772

1 jako roznica stosunkow gestoSci optycznych przy filtrze zielonym i czerwonym, przed
i po naswietlaniu.

stepujgcej kolejnosci: Melno, Pawlowice, Chorzelow. Podobnego zrézni-
cowania nie zaobserwowano u $win zwistouchych. Srednie arytmetyczne
wydaja sie wskazywaé na wplyw rasy na te ceche wyrazajaca sie silniej-
szym zatrzymywaniem soku przez mieso Swin rasy wbp. Zaobserwowano
analogiczny jak w turnusie zimowym wplyw stacji na jasno$§é miesa.
Roéwniez w turnusie letnim mieso zwierzat rasy wbp kontrolowanych
w Stacji Melno jest najjasniejsze, a analiza statystyczna prawdopodobnie
potwierdzi, ze migso §win rasy wbp jak i pbz kontrolowanych w Stacji
Pawlowice jest ciemniejsza niz w Stacji Chorzeléw. Udzialy czerwieni
wydaja sie sugerowaé¢ fakt, ze mieso zwierzgt obu ras kontrolowanych
w Pawlowicach bylo réwniez najczerwiensze. Nie zaobserwowano wply-
wu rasy lub plci na te dwie cechy charakteryzujgce barwe. Trwatosci
barwy okreslane w Pawlowicach i Chorzelowie sg bardzo zbliZzone,
z wyjatkiem grupy loszek pbz, ktérych barwa miesa byla znacznie bar-
dziej stabilna w Pawlowicach niz w Chorzelowie. W Pawlowicach nie
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zaobserwowano wplywu rasy ani pici na te ceche. Natomiast wyniki
z Chorzelowa, jak juz wspomniano wczesniej, sugerujg mozliwos¢ uzyska-
nia statystycznego potwierdzenia o stabilniejszej barwie miesa zwierzat
wbp w stosunku do rasy pbz oraz o bardziej trwalej barwie migsa
wieprzkéw niz loszek, w obu analizowanych rasach.
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OLIEHKA HEKOTOPBLIX KAYECTBEHHLIX CBOVICTB MACA CBUHEM
IIOJBCKMX ITOPOJ: BOJBIIIOM BEJOM U BEJOM BUCJIOYXOMN,
KOHTPOJMPOBAHHBIX B 1967 I' HA KOHTPOJIbHBIX CTAHIIMAX

Pe3wmMme

IIpeacraBjeHa XxapakTepucTMka pH, BojomorJsomaeMocT¥ M LBera Msaca 1695
CBMHE} IOJBLCKUX IIOPOA: Oonbiuoir GeJyioyr m 06eJyioit BMCJIOYXOM, OXBadyeHHBIX KOH-
TPOJIEM Ha TPeX KOHTPOJIbHbIX CTAaHUMAX MSACHOM MNPOAYKTUMBHOCTM CBMHEN B Tede-
HMe 3MMHEro U JIeTHEro ce3oHoB 1967 rogxa.

O6Cy:XIeHO BJIMAHME IIOPOABI, II0JIa, CTAHIMM M Ce30Ha Ha OTHAeJIbHble Kadve-
CTBEHHbIe CBOMCTBa chbIporo Msaca. Ha ocHoBaHuM wnsmepeHus pH; nposBeay OLIEHKY
YaCTOTh! BBICTYIIJIEHMA BOAAHMCTOCTY CBMHOIO Msca.

IIpeacraBiieHa XapaKTEPUCTMKA CBOMCTB MfCa y CBMHEM B TPEX Ka4YeCTBEHHBIX
KJjlaccax Ha OCHOBe NpeeJIbHBbIX 3HadeHuin pH,.

Z. Doroszewska, B. Doroszewski

AN APPRAISAL OF SOME MEAT QUALITY PROPERTIES OF LARGE WHITE
AND LANDRACE PIGS CONTROLED IN 1967 AT POLISH PROGENY
TESTING STATIONS

Summary

The object of this research was to provide information concerning the pH,
water-holding capacity and colour of the meat (longissimus dorsi muscle) of 1695
pigs belonging to two breeds: the Polish Large White and Polish Landrace. The
experiment was carried out during the winter and summer seasons of 1967 at three
Progeny Testing Stations in Poland. The influence of breed, sex, particular station
and season, on raw meat properties was tested.

The incidence of pale, soft and exudative meat was estimated by means of pH,
border values.



