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Udzial zbéz w mieszankach pokarmowych przeznaczonych dla dro-
biu jest znaczny, stanowig bowiem one ponad 50% jej skladu, dostar-
czajgc przede wszystkim energii. Takze zboza, poza energig, pokrywaja
przynajmniej okoto 50% zapotrzebowania drobiu na biatko. Wynika stad,
ze znajomo$¢ jakosci bialka zboza skarmianego w praktycznych daw-
kach pokarmowych dla drobiu, pozwoli dokladniej unormowa¢ w diecie
odpowiednig ilo$¢ bialtka oraz zabezpieczy¢ odpowiedni poziom poszcze-
golnych aminokwasow. Warto$¢ biologiczng biatka zboz okreslono sto-
sujgc test wartosci bialka brutto (gross protein value) oraz indeks ami-
nokwasowy jakosci biatka wedlug Osera (3).

W przeprowadzonym doswiadczeniu okres$lono wartos¢ biatka brutto
i sktad aminokwasowy s$ruty pszennej, dwoch srut jeczmiennych i dwaéch
owsianych. Sklad chemiczny wymienionych pasz podano w tabeli 1.

Tabela 1
Sklad chemiczny pasz (w procentach)

’ Ciala

Sucha Surowy Ciatla Surowy Surowe bezazo-

Rodzaj paszy masa popiot azotowe thuszcz widékno |[towe wWy-

ciggowe -
Sruta pszenna 87,2 3.5 11,2 2,8 1,3 68,4
Sruta jeczmienna 87,1 3,1 11,4 2,4 5,6 64,6
Sruta jeczmienna 86,0 2,8 11,7 2,6 6,7 62,2
Sruta owsiana 88,2 2,4 10,5 5,4 9,6 60,3
Sruta owsiana 89,2 2,5 10,3 6,0 9,2 61,2

Metode okreslania wartosci bialka brutto opisano szczegélowo w mna-
stepnej pracy Wojciaka (3). W omawianym do$wiadczeniu wartosc
bialka brutto okre§lono na 60 czterotygodniowych kurczetach rasy
Sussex, ktére podzielono na 6 grup po 10 osobnikéw w kazdej. Jakos¢
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biatka poszczegélnych pasz poréwnywano do biatka proszku jajecznego.
Wartos¢ biatka brutto dla sruty pszennej wymosi 72%, Sruty jeczmien-
nej 68 i 60% oraz S$ruty owsianej 63 i 64%.

Sklad aminokwasowy badanych pasz okreslono przy pomocy elektro-
forezy wysokonapieciowej wedlug Mastowskiego (2). Zawarto$¢ ami-
nokwaséw w poszczegélnych $rutach podano w tabeli 2. Indeks amino-

Tabela 2
Sklad aminokwasowy i wartos¢ biologiczna bialtka $ruty pszennej, jeczmiennej
i owsianej (zawarto$é w g przy 16 g N)

Sruta Sruta
Rodzaj paszy Sruta jeczmien- |jeczmien- Srt.zta Smflta
pszenna na na owslana ‘ owslana
[
Zawartos¢ azotu w 100 g paszy 1,79 1,82 1,87 1,68 1,65
Arginina 4.8 5,6 4,0 6,7 5,8
Histydyna 2,5 1,9 1,1 1,6 15
Lizyna 1,7 4,5 3,9 4,7 4,3
Tyrozyna 1,9 4,7 3,1 47 4,7
Tryptofan 1,3 1,0 1,0 1,1 1.4
Fenyloalanina 45 45 5,2 4,6 46
Cystyna 3.2 2,6 2,6 3,6 3,6
Metionina 0,9 - 1,8 2,2 1,3 1,0
Treonina 2,6 2,9 2,6 3,6 2,6
Leucyna + izoleucyna 9,0 11,6 8,1 8,1 8,6
Walina 3,9 4,0 4,3 3,4 3,3
Glicyna 3,8 6,3 3,5 4,3 6,7
Seryna 3.2 2,6 3,6 4,0 2,4
Kwas glutaminowy 30,8 18,9 17,5 17,00 - 18,8
Kwas asparaginowy 6,7 3,7 3,0 4,2 47
Alanina ' ST 2.7 3,0 57 2.4
Prolina 8.0 4,5 6,5 3,0 4,5
Suma aminokwaséw oznaczonych 91,5 83,8 75,4 79,5 80,0
Indeks aminockwasowy wediug Osera 55 68 59 63 59

kwasowy, wyliczony wedlug Osera, wynosi dla sruty pszennej 55%,
sruty jeczmiennej 68 i 59%, sruty owsianej 63 i 59%. Wartosci otrzymane
dla tych samych pasz réznig sie w wiekszosci przypadkéw mieznacznie,
przy zastosowaniu dwodch réznych metod oceny jakosci biatka. Porow-
nanie otrzymanych wynikéw wlasnych dla pszenicy, jeczmienia i owsa
z danymi okre$lonymi metodg klasyczng Thomasa-Mitchella, wedlug
podanych przez Blocka i Mitchella (1), zestawiono w tabeli 3.
Widzimy, ze otrzymane wymniki nie réznig sie. Szczegélnie wyrow-
nane dane liczbowe ofrzymano dla Srut jeczmiennych i owsianych.
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Tabela 3
Warto$é biologiczna biatka okre§lona roéznymi metodami (w procentach)
. Sruta Sruta Sruta
Rodzaj paszy : ;

pszenna jeczmienna owsiana
Wartosé biatka brutto 72 68 60 63 64
Indeks aminokwasowy wedilug Osera 55 68 59 63 59
Warto$Sci podane przez Blocka i Mitchella 67 64 — 66 —_

Na podstawie przedstawionych wynikéw malezy sgdzi¢, ze zaréwno me-
toda wartosci biatka brutto, jak i indeks aminokwasowy, wyceniajg
biatko zbdéz podobnie.

Wnioski

1. Metoda okreslamia wartosci biatka brutto moze by¢ stosowana do
pasz pochodzenia roslinnego.

2. Indeks aminokwasowy, wyliczony wedlug Osera, wycenia biatko
podobnie jak test wartosci biatka brutto.

3. Metoda elektroforezy wysokonapieciowej moze byé z powodzeniem
stosowana do okres$lania skladu aminokwasowego pasz pochodzenia
roslinnego.
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M. Byiunacx

BUOJIOTUYECKAS IIEHHOCTL BEJIKA 3EPHA B PAIIMMOHAX
’ IITUIL

PeswwMme

Omnpenesnena 6uosiormueckasi LeHHOCTb ©Oeska [pobJsieHHOro 3epHa
ITUIeHMIBI, SYMEHA M OBCAa METOZOM ,,gross protein value” um us ompene-
JIEHHOTO AaMMHOKMCJIOTHOTO COCTaBa BBIMMCJIEHO aMMHOKMCJIOTHBIA MHIEKC
no Ocepy.

ITosry4eHHble pPe3yJbTaThl IIOKa3aJy, 4TO:

1. MeTox ompejenenus LieHHOCTM Oeslka OPYTTO MOXKeT OBITH YUCIIONb-
30BaH [JIA OLIEHKM KOPMOB PaCTUTEJIBHOTO IIPOMCXOIKACHMS.
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2. AMMHOKMCJIOTHBII MHJAEKC, BbIUMCJIeHHBII 110 Ocepy, OLIEHMBaET
6esiok mozobHO TecTy IeHHocTM Oesika OpyTTO.
3. MeTox BBICOKOBOJIBTHOI'O 9JIEKTPO(POpE3a MOKET C YCIIEXOM OBIThH

IIPMUME€HEH MJIsA ONIpeneJIeHMA aMMHOKMCJIOTHOIO COCTaBa KOPMOB pacTu-
TEJIBHOTO TIPOMCXOZKIOEHUA.

M. Wojciak

THE BIOLOGICAL VALUE OF CORN PROTEIN APPLIED IN FOOD
DOSES FOR POULTRY

Summary

The biological value of ground wheat, crusted barley and ground
oat protein was tested according to the ,,gross protein value” test, and
Oser’s amino-acid index of protein quality.

The following conclusions may be drawn from the results of the
conducted investigations;

1. The testing method of protein value brutto may be applied to foods
of plant origin.

2. The Oser amino-acid index gives values similar to the protein
value brutto test.

3. The high voltage electrophoresis method may be used with suc-
cess to determining the amino-acid composition of protein in plant
origin foods.



