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A. RUTKOWSKI
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oraz Katedra Technologii Zywnos$ci i Przechowalnictwa WSR Olsztyn

Omoéwiono zagadnienie na tle dorobku i stanu badan prowadzonych
w Katedrze Technologii i Przechowalnictwa WSR Olsztyn i w Instytucie
Chemii Ogoélnej. Przedstawiono skilad kwasoéw tluszczowych i budowe
glicerydéw oraz charakterystyke substancji towarzyszgcych oleju rzepa-
kowego jako tluszczu jadalnego. Rozwazono wplyw procesu rafinacji
i uwodorniania na wartos¢ zywieniowa oleju. W odniesieniu do $rutu
rzepakowego omoéwiono wplyw temperatury i wilgotno$ci na wartosé
skladnik6w bialkowych Srutu, oraz oddzialywanie zwigzkéw wolotwor-
czych na podstawie badan przeprowadzonych na kurczetach.

Materialy zostaly opublikowane w nastepujgcych artykulach: A. Rutkowski:
Problem rzepaku.. Przemyst Spozyweczy, 17, 366—375, 1963. A. Rutkowski: Prumysl
Potravin, 15, 219—221 (1964).

DYSKUSJA

Prof. dr J. Janicki, WSR, Poznan

Chcialbym zwroéci¢ uwage, ze przy paszach zawierajgcych tluszcze nalezy pa-
mietaé o stosowaniu przeciwutleniaczy, bez ktérych moga ulec utlenieniu niektére
cenne witaminy, takie jak A, E i K.

Iwinska, Uniwersytet Lodzki

W referacie podano bardzo wysoka zawarto§¢ — 50 do 55% — kwasu erukowego
w oleju rzepakowym. Poniewaz podawane w literaturze i uzyskiwane w moich
badaniach wyniki przy uzyciu chromatografii bibulowej sg znacznie nizsze, chciata-
bym zapytaé, co moze by¢ przyczynag takich réznic, czy inna metoda analityczna,
czy tez wlasciwosci odmianowe. Moje badania dotycza glownie odmiany Goérczanska,
ktéra w woj. 16dzkim jest uprawiana na 95% powierzchni zasiewu rzepaku. W refe-
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racie podano odmiany Nakielski i Skrzeszowicki. Ponadto =z punktu widzenia
zywieniowego chcialabym wyrazi¢ pewna watpliwo$¢é co do pogladu autora, ze
w margarynie, jezeli juz trzeba stosowa¢ olej rzepakowy, to nalezaloby stosowac
go we frakcji utwardzonej, a dodawa¢ jako ciekle inne bardziej wartosSciowe oleje.
Wydaje sie, ze jest to chyba troche niebezpieczne stwierdzenie. Jezeli w literaturze
nie mozna znalezé¢ zadnych wiekszych zastrzezen, a przynajmnie] wyraznych sfor-
mulowan co do przyswajania oleju rzepakowego pitynnego to wiele prac wyraznie
wskazuje na znacznie gorszg przyswajalno$¢ utwardzonego oleju rzepakowego.

Prof. dr A. Rutkowski, WSR, Olsztyn

Prof. Janicki zauwazyl, ze dodawane do pasz tluszcze powinny zawiera¢ przeciw-
utleniacze. Zgadzam sie z tym calkowicie. W mieszankach paszowych stosuje sie
w zasadzie tluszcze odpadkowe, ktére z natury rzeczy najczesciej latwo jelczejq,
dlatego utrwalenie ich jest sprawg istotng. Chcialbym nadmienié¢ iz z ogloszonych
w roku ubieglym prac niemieckich, dotyczacych zywienia kurczat wynika, ze kur-
czeta sg ‘dos¢ odporne nie tyle na brak witamin i dzialanie niszczacych je czyn-
nikéw ile na zjelczale, zepsute tluszcze.

Zawarto$¢é kwasu erukowego w oleju rzepakowym w wysokosSci 45—50% po-
dawalem, opierajgc sie na badaniach krajowych, gloéwnie Instytutu Chemii Ogolnej
i Instytutu Przem. Tluszczowego. Uzyskiwane przez réoznych autoréw wyniki by-
‘waig niestety rozbiezne, co zwigzane jest przede wszystkim ze stosowaniem odmien-
nych metod analizy.

W krajowym przemyS$le tluszczowym sytuacja jest tego rodzaju, ze sposrod
bedacych do dyspozycji olejow okolo 70% przypada na ole] rzepakowy. Czy wigc
przy produkcji margaryny utwardza¢ ten olej, czy inne oleje? Jestem gi¢boko
przekonany, ze znacznie korzystniej jest utwardza¢ olej rzepakowy, a jako frakcjg
ciekla dodawaé¢ w stanie mozliwie nie zmienionym cenne zywieniowo oleje, jak
clej sojowy, stonecznikowy i inne. Reagowanie chemiczne kwasu erukowego przy
utwardzaniu oleju rzepakowego, a wiec przechodzenie W kwas behenowy oraz
mozliwosé tworzenia sie izomeréw, jest znacznie mniejsze, niz w przypadku kwasu
olejowego, linolowego, a zwlaszcza linolenowego.

Prof. Niewiadomski podal informacje o uzyskaniu w Kanadzie odmiany rzepaku
o niskiej zawartosci kwasu erukowego oraz, o ile wiem, przywiozl nieco nasion tej
odmiany. By¢ moze, ze w przyszlym roku bedziemy mieli prébki takiego oleju, jezeli
odmiana ta przyjmie sie w naszych warunkach. Sadze jednak, ze w ciggu najbliz-
szych dwudziestu lat nie bedziemy mieli jeszcze oleju o niskiej zawartosci kwasu
erukowego w iloSciach, pokrywajacych potrzeby przemystu. Wiadomo réwniez, ze
w Kanadzie i w Szwecji pracuje sie nad uzyskaniem odmian rzepaku nie tylko
o bardzo niskiej, ale i bardzo wysokiej zawarto$ci kwasu erukowego. Olej zawiera-
jgcy duzo tego kwasu jest znakomitym i cennym surowcem dla przemystu che-
micznego. W Instytucie Chemii Ogélnej pracujemy wiadnie nad wykorzystaniem
oleju rzepakowego i kwasu erukowego jako surowca do produkecji chemicznej.



