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Z zycia branzy

BLOGERSKO-DZIENNIKARSKIE SPOTKANIE
Z ZIEMNIAKIEM W ROLI GLOWNEJ

BLOGGER-JOURNALIST MEETING
WITH POTATO AS THE MAIN CHARACTER

mgr inz. Dorota Michatowska, dr inz. Agnieszka Przewodowska
IHAR-PIB Oddziat w Boninie, e-mail: michalowska@ziemniak-bonin.pl

odbyto sie 30 wrzesnia 2016 r. w

Krzesku k. Siedlec blogersko-
-dziennikarskie spotkanie z ziemniakiem w
roli gtébwnej, zorganizowane przez firmy Eu-
roplant Handel Ziemniakami sp. z o. o.,
Chopin Vodka Destilary oraz Siata Baba Mak
Monika Kucia. Celem imprezy byta promocja
ziemniaka jako cennego i zdrowego sktadni-
ka codziennej diety.

Spotkanie rozpoczeto sie od wyjazdu na
pole, gdzie uczestnicy — w wiekszosci tworcy
blogdw o tematyce kulinarnej — mogli wita-
snorecznie wykopaé troche ziemniakow,

Zejdz na ziemie!” Pod takim hastem

ktére potem zostang wykorzystane do pro-
dukcji spirytusu w gorzelni ,Chopin”. Duzo
emocji wzbudzit konkurs na najciezsza bul-
we, a jeszcze wiecej nagroda za nig — wodka

Chopin Potato. Byto duzo $miechu i dobrej
zabawy.

Uczestnicy spotkania zapoznali sie z pro-
cesem produkcji spirytusu prawie od pod-
szewki, chociaz z pewno$cig kilka tajemnic
producent zachowat dla siebie. Budynek
gorzelni z charakterystycznym czerwono-
-czarnym kominem z napisem ,Chopin” stoi
w Krzesku od 1896 r. To tu powstaje spiry-
tus, ktory jest baza dla wielu gatunkéow wo-
dek marki Chopin. Najwieksze zaintereso-
wanie ws$rdd uczestnikow wzbudzito serce
gorzelni — kolumna do rektyfikacji. Jesienig
produkcja spirytusu jest oparta na ziemniaku
(ok. 5 tys. ton), a przez pozostatg cze$¢ roku
przerabiane sg zboza — po ok. 1 tys. ton zyta
i pszenicy.
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Czes¢ plenarna spotkania obejmowata re-
feraty poswiecone ziemniakowi w aspekcie
zarowno kulinarnym, jak i naukowym i histo-
rycznym. Przedstawiciel firmy Europlant,
Krzysztof Korolewicz, opowiedziat o jako$ci
ziemniakow i sytuacji na rynku ziemniacza-
nym w Polsce. Temat wzbudzit wiele emocji
wsréd uczestnikéw spotkania i padto wiele
pytan, m.in.:

e dlaczego w sklepach i na targowiskach
jest tak maty wybdér odmian (1-2), podczas
gdy w Krajowym Rejestrze Odmian Ziemnia-
ka znajduje sie ich ponad 1007

¢ dlaczego nie ma informacji o typach kuli-
narnych i ich przydatnosci do sporzadzania
wybranych potraw?

e czy i ewentualnie kiedy poprawi sie jakos¢
sprzedawanych ziemniakéw, ktore obecnie
sg czesto uszkodzone, zazielenione i ogdlnie
dos¢ brzydkie?

| wtasnie z tymi problemami branza ziem-
niaczana powinna sie zmierzy¢ w najbliz-
szym czasie.

Z kolei Adam tukawski, kolekcjoner daw-
nych etykiet alkoholi, ciekawie przedstawit
historie gorzelnictwa na Podlasiu. Dodatko-
wo zaprezentowat czes¢ swoich zbiorow:
druki, etykiety, urzadzenia do pomiaru obje-
tosci alkoholi, tzw. wiadra uzywane w zabo-
rze rosyjskim.

Dorota Michatowska z Zaktadu Nasiennic-
twa i Ochrony Ziemniaka IHAR-PIB w Boni-
nie przedstawita zebranym istote i funkcjo-
nowanie Banku Genodw in vitro ziemniaka.
Kolekcja zgromadzona w Boninie liczy ok.
1600 obiektéw z 23 krajéw Swiata. Kolekcje
podstawowg stanowi 275 polskich odmian
(20% zasobdw). Najstarsze polskie odmiany
utrzymywane w formie in vitro to Switez z
1902 r. i Warszawa z 1906. Gtéwnym atutem
Banku w Boninie jest zdrowotno$¢ zgroma-
dzonych zasobow. Wszystkie genotypy sg
wolne od powszechnie wystepujacych wiru-
sOow ziemniaka, od bakterii Clavibacter mi-
chiganensis, Ralstonia solanacearum i wiro-
ida wrzecionowatoéci bulw  ziemniaka
(PSTVd). Utrzymywanie zgromadzonego
materiatu w szkle doskonale zabezpiecza go
przed jakakolwiek infekcjg z zewnatrz, co
czyni zasoby cennym materialem wyjscio-
wym dla catej polskiej hodowli ziemniaka.

Ryan Bromley, naukowiec w dziedzinie
wspotczesnej gastronomii, przyblizyt zebra-

nym mechanizm dziatania zmystéw na orga-
nizm cztowieka. Potgczenie cech organolep-
tycznych, takich jak wyglad, zapach, smak
danej potrawy, ma olbrzymie znaczenie w
postrzeganiu jej smakowitosci. Wyktad ten
byt wstepem do kolejnego punktu programu,
czyli degustacji wédek produkowanych przez
marke Chopin w Podlaskiej Wytwoérni Wodek
,Polmos”, nalezacej do Tadeusza Dordy.

Syn wiasciciela, Wojciech Dorda, zaprosit
do prébowania alkoholu wyprodukowanego z
jeczmienia, zyta, owsa, pszenicy, kukurydzy
i ziemniakdw oraz wodek Mtody Ziemniak
2014 i 2015. Na przekor stereotypowi, ze
kazda wdédka smakuje tak samo, uczestnicy
imprezy, smakujac zawarto$¢ kazdego kie-
liszka, wychwycili r6zne smaki: miodu, chle-
ba, kawy czy pieczonego ziemniaka. Najwie-
cej pochwat zebrat alkohol Mtody Ziemniak,
ktéry charakteryzuje sie wyjatkowo fagod-
nym smakiem.

Wieczorem odbyly sie warsztaty kulinar-
ne, ktérych gtéwnym produktem byt ziem-
niak. Joanna Jakubiuk, szefowa kuchni jed-
nej z warszawskich restauracji, odswiezyta
stare, tradycyjne receptury potraw z ziem-
niakow. Podczas wspodlnego gotowania przy-
gotowano nastepujgce specjaty: placuszki
,saszenie” nadziewane twarogiem, warmin-
ski kugiel (baba ziemniaczana) w sosie kur-
kowym, podlaskie szlachcice (pierogi) na-
dziane ziemniakami z cebulkg i boczkiem,
szare kluski ,brosaniki”, pieczone ziemniaki
w sledziowo-smietanowej pierzynce, kluski z
makiem polane klarowanym mastem z szat-
wig oraz puszyste ziemniaczane paczki z
cynamonem.

Przygotowujac te wszystkie ziemniaczane
wspaniatosci, uczestnicy przekonali sie, jak
wazny jest doboér odpowiedniego typu kuli-
narnego odmiany do konkretnych celéw. Na
przyktad do satatek najlepsze sg odmiany w
typie kulinarnym A (satatkowe), do gotowa-
nia w wodzie lub na parze czy pieczenia w
skorce najlepiej nadajg sie te w typie B
(ogdlnouzytkowe). Jesli chcemy przygoto-
wac zupe krem, placki, kluski lub pyzy (cepe-
liny, karatcze), nalezy wybra¢ odmiany w
typie kulinarnym C (maczyste).

Warsztaty w Krzesku z pewnosécig wielu
uczestnikom ukazaty bulwy ziemniaka z in-
nej strony. Uswiadomity, ze w tradycyjnej
polskiej kuchni ziemniak zajmuje wazne
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miejsce i kazdy region w Polsce ma swoje (potas, wapn, magnez, selen) i witamin
charakterystyczne potrawy z ziemniakéw. | (C, E, K i z grupy B). Dlatego warto piele-
wbrew panujgcej opinii ziemniaki nie sg kalo- gnowac¢ tradycje kulinarne, przypominaé
ryczne, gdyz zawierajg ok. 80% wody, a sgq stare smaki, ale tez odkrywaé nowe — oczy-
dobrym Zrodtem sktadnikow mineralnych wiscie z ziemniakiem w roli gtdwne;j.
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