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Streszczenie

Od 1 stycznia 2014 r. rolnicy w krajach UE majg obowigzek wdrozenia zasad integrowanej ochrony
roslin. W produkcji ziemniakéw mozliwie najnizsze straty przechowalnicze uzyskuje sie, stosujac kwa-
lifikowany i zdrowy materiat sadzeniakowy, odpowiednig agrotechnike, optymalne terminy zbioru oraz
utrzymujgc witasciwe warunki termiczno-wilgotno$ciowe w czasie przechowywania. Uzycie $rodkow
chemicznych w przechowalni uzasadnia gtdwnie zapobieganie kietkowaniu ziemniakow przeznaczo-
nych dla przetwdrstwa (frytki, chipsy, susze). Ziemniak jadalny moze by¢ zaprawiany $rodkiem prze-
ciw kietkowaniu tylko w wyjgtkowych wypadkach. Srodki chemiczne sq uzywane réwniez do dezynfek-
cji przechowalni i maszyn. Pozostate zabiegi integrowanej ochrony roslin, szczegdlnie dotyczace ogra-

niczania chordb, wykonuje sie w okresie wegetacji.

Stowa kluczowe: integrowana ochrona, przechowywanie, ziemniak

Polsce uprawg ziemniakéw zaj-
muje sie ok. 750 tys. gospodarstw.
Z punktu widzenia wymagan ryn-

kowych i organizacyjnych tak duza ich liczba
jest zjawiskiem niekorzystnym. Jednak z
punkiu widzenia agronomicznego udziat
ziemniaka w zmianowaniu jest nieoceniony.
Powszechnie w Polsce stosowany konwen-
cjonalny system produkcji ziemniakéw ozna-
cza na ogot bardzo niski stopien chemizaciji
uprawy. Chociaz z drugiej strony w ostatnich
latach przybywa gospodarstw, ktére zuzywa-

ja coraz wiecej srodkéw ochrony roslin i na-
WOZOW.

W produkgiji rolniczej Unia Europejska co-
raz wiekszy nacisk kfadzie na ograniczanie
negatywnego wptywu szczegOlnie srodkéw
chemicznych na stan srodowiska. Przeja-
wem tego jest dyrektywa 2009/128/WE, kt6-
ra od 1 stycznia 2014 r. zobowigzuje rolni-
kow w krajach UE do wprowadzenia zasad
integrowanej ochrony roslin, co wynika z
postanowien art. 14 oraz zatacznika Il do tej
dyrektywy i rozporzadzenia nr 1107/2009.
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Gtéwnym celem integrowanej ochrony ro-
slin jest utrzymanie populacji agrofagéw po-
nizej progdéw szkodliwosci i zapewnienie przy
tym efektu ekonomicznego produkcji. Pod-
stawe ochrony stanowig niechemiczne me-
tody ograniczajace zagrozenie ze strony
agrofagow. Czyli pierwszenstwo bedg miaty
metody agrotechniczne, mechaniczne, bio-
logiczne i hodowlane, a dopiero kiedy okaza
sie one niewystarczajace, bedzie mozna
zastosowac srodki chemiczne.

Nalezy w tym miejscu wspomnie¢ o inte-
growanym systemie produkcji, ktéry jest do-
browolnym systemem gospodarowania, a
jego celem jest wytwarzanie produktéw wy-
sokiej jakosci i bezpiecznych dla zdrowia.
Integrowana produkcja jest pojeciem szer-
szym niz integrowana ochrona, gdyz obej-
muje rowniez, przyktadowo m.in., kontrole
higieny pracownikow zatrudnionych przy
zbiorze i przechowywaniu. Rolnik, chcac
uzyskac certyfikat IP ziemniakéw, musi:

e ukonczy¢ kurs z zakresu IP organizowany
przez rézne instytucje do tego upowaznione
z mocy rozporzadzenia MRIRW;

e uzyskac certyfikat wydawany przez PIO-
RiN;

e stosowac zasady zawarte w Metodyce IP;
e prowadzi¢ Notatnik polowy integrowanej
produkcji roslin rolniczych, rejestrujgc wszy-
stkie stosowane zabiegi w sezonie uprawy
ziemniakow;

e poddawac sie kontrolom.

Jednak obligatoryjnie wszyscy rolnicy
muszg prowadzi¢ produkcje rolniczg z wyko-
rzystaniem integrowanej ochrony roslin. W
produkcji ziemniakéw integrowana ochrona
jest stosowana gtéwnie w czasie wegetacji, a
podstawowg zasada jest to, aby chemicz-

nych srodkoéw uzywac tylko w ostatecznosci i
profilaktycznie wykorzystywaé w zwalczaniu
agrofagow wszystkie dostepne metody agro-
techniczne. W produkcji ziemniakéw naj-
wazniejszymi czynnikami sg:

e kwalifikowany i zdrowy materiat sadzenia-
kowy,

e wilasciwe zmianowanie,

e wiasciwe terminy sadzenia,

e wilasciwa pielegnacja mechaniczna plan-
taciji,

e czeste kontrole stanu zdrowotnosci plan-
taciji,

e Korzystanie z systemédw sygnalizacji po-
jawu chorob i szkodnikow,

e optymalne terminy zbioru,

e utrzymanie wiasciwych warunkéw ter-
miczno-wilgotnosciowych w czasie przecho-
wywania (Metodyka IOR 2012).

Z praktyki polskich rolnikow wynika, ze
mozliwe jest przechowywanie ziemniakdéw z
matymi stratami i z zachowaniem dobrej ja-
kosci bez nadmiernych zabiegéw chemicz-
nych. Ograniczenie strat przechowalniczych
uzyskuje sie gtownie przez dobo6r odpowied-
nich odmian i zachowanie wiasciwych wa-
runkéw termiczno-wilgotnosciowych podczas
przechowywania. Trzeba jednak wiedziec,
ze na jakos¢ przechowywanych ziemniakéw
majg wplyw takze zabiegi wykonywane w
okresie wegetacji. Szczegoblnie istotne sg
warunki zbioru, a w tym uszkodzenia wpty-
wajace na stan bulw w okresie przygoto-
wawczym do przechowywania. Schemat
zabiegOw zalecanych w integrowanej ochro-
nie roslin w polu podczas zbioru i w prze-
chowalni, majacych wptyw na ograniczenie
strat przechowalniczych, przedstawia tabela
1.

Tabela 1

Schemat zabiegéw ograniczajacych
straty przechowalnicze w integrowanej ochronie roslin

. Miejsce ] : Srodki chemiczne
Czynnik . Sposéb zwalczania
zwalczania (przyktadowe)
temp. zbioru >10°C
Ograniczenie zbior wysokos$¢ spadku
uszkodzen i zatadunek | do 30 cm, w miejscach nie stosuje sie

mechanicznych przechowalni | spadku wyktadziny
gumowe
, rzecho- mycie Huwa San TR 5(.)’
Dezynfekcja przect y . Aldekol Pro Horti,
walnia dezynfekcja

Dezynfekol B,
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. Miejsce . , Srodki chemiczne
Czynnik . Sposéb zwalczania
zwalczania (przyktadowe)
Agrosteryl 100 SL
. . . ] . Altima 500 SC,
acy y Ranman 400 SC
Chorob sadzenie kwalifikowanymi
bakteryjyne pole sadzeniakami nie stosuje sie
(czarna nézka selekcja negatywna
i mokra zgnilizna) p\r,\f:rr:]?;' wentylacja osuszajaca nie stosuje sie
Choroby grzybo- . zarejestrowane
o pole ochrona przed alternariozg
we (sucha zgnili- preparaty
zna, ospowatosc, rz6cho- zaprawianie bulw
parch srebrzysty, pwalnia przed przechowywaniem Fungazil 100 SF
alternarioza) (tylko na sadzeniaki)
pole oprysk plantaciji ltcan 60 SP
— Gro Stop Basis, Gro
przecho- oprysk lub fumigacja Stop 300 HN, Mito-Fog
Ini ziemniakow (gtéwnie > L f HN
Kietkowanie wainia dla przetwdrstwa) 323,5, Lento 300 HN,
bulw Neo-Stop 500 HN
dobér odmian o dtugim dtuai ok K
przecho- okresie spoczynku ugl oxres spoczyniu
: o o odmiany plus olejki
walnia plus inhibitory naturalne . :
) L kminku lub miety
(ziemniaki jadalne)

Dezynfekcja przechowalni

We wszystkich obiektach przechowalniczych
jest wymagana czystos¢é. W okresie letnim,
po zakohczeniu sezonu przechowalniczego,
przechowalnia wraz z wyposazeniem muszg
by¢ oczyszczone ze wszystkich ziemniakéw
zdrowych i chorych, a posadzka i $ciany w
przechowalni o sktadowaniu luzem doktadnie
zamiecione i umyte biezacg woda. Ziemniaki
odpadowe z kopcéw i przechowalni powinny
by¢ wywiezione do specjalnie w tym celu
wykopanego dotu i przykryte cienkg warstwg
ziemi. Miejsca na $cianach, gdzie zgnite
ziemniaki zostawity plamy, powinny by¢
umyte $rodkiem dezynfekcyjnym rozpusz-
czonym w cieptej wodzie. Z przechowalni o
sktadowaniu w paletach po oproznieniu w
okresie zimowym palety sg zwykle wysta-
wiane na zewnatrz, na dziatanie czynnikow
dezynfekujacych, jak mroz i stonce. Jednak
niezaleznie od miejsca sktadowania wszyst-
kie palety powinny zosta¢ umyte.

Kilka dni po oczyszczeniu i umyciu prze-
chowalni powinna by¢ przeprowadzona de-
zynfekcja catego pomieszczenia, palet, ka-
natbw wentylacyjnych i sortowni $rodkiem

chemicznym niszczacym bakterie i grzyby.
Do dezynfekcji moga by¢ uzyte Srodki
ochrony roslin zarejestrowane w Polsce do
zwalczania bakterii i grzybdw lub powszech-
nie dostepne $rodki sanitarne o dziataniu
bakterio- i grzybobéjczym, np. Huwa San TR
50, Aldekol Pro Horti, Dezynfekol B, Agro-
steryl 100 SL. Mozna je stosowac¢ w formie
oprysku lub zamgtawiania. Najtanszym spo-
sobem dezynfekcji przechowalni i znajduja-
cych sie w niej maszyn jest przestrzenna
fumigacja zamgtawiajgca. Po 2-3 dniach od
zabiegu przechowalnia powinna by¢ wywie-
trzona.

Uszkodzenia mechaniczne bulw

w fazie zbioru i przechowywania

Uszkodzenia mechaniczne bulw otwierajg
droge do infekcji bakteryjnych i grzybowych,
co moze spowodowac wzrost strat w okresie
przechowywania. Podstawowym zabiegiem
warunkujacym zmniejszenie do minimum
uszkodzen mechanicznych jest przygotowa-
nie plantacji poprzez zniszczenie naci na 2
tygodnie przed zbiorem. W integrowane;j
ochronie roslin polecana jest metoda me-
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chaniczna oraz mechaniczno-chemiczna,
taczaca niszczenie mechaniczne i uzycie
desykantu w dawce obnizonej do potowy.
Chcac ograniczy¢ uszkodzenia mecha-
niczne, szczegOlnie w integrowanej ochronie
roslin, nalezy uwzgledniac:
e uwarunkowang genetycznie odpornosé
odmiany;
e czynniki agrotechniczne, wsrod ktérych
podstawowg role odgrywa mate zakamienie-
nie gleby i optymalna temperatura w czasie
zbioru (>8-10°C);
e odpowiednie rozwigzania konstrukcyjne
maszyn do zbioru, zatadunku przechowalni,
sortownikdéw oraz ich eksploatacje;
e wysokos¢ spadku bulw na maszynach i
tacznikach maszyn do 30 cm i ochrone ele-
mentéw maszyn wyktadzinami gumowymi.

Zwalczanie chorob przechowalniczych
Straty spowodowane rozwojem choréb prze-
chowalniczych moga, zaleznie od odmiany,
siega¢ nawet 14%. Zwalczanie chordb oraz
zapobieganie ich rozwojowi powinno by¢
gtbwnym elementem w uprawie oraz pod-
czas zbioru, obrébki i przechowywania
ziemniakow. Najwiekszy wptyw na poziom
infekcji ujawniajacych sie w czasie przecho-
wywania ma genetyczna odpornos¢ odmia-
ny, a nastepnie warunki uprawy, zbioru i
przechowywania. Wiekszo$¢ odmian znajdu-
jacych sie w rejestrze ma srednig i wyzszg
odpornos¢ na choroby przechowalnicze (6-8
w skali 9-stopniowej). Wybo6r odmiany o pod-
wyzszonej odpornosci i przydatnej do dtugo-
trwatego przechowywania oraz przestrzega-
nie zasad wiasciwego przechowywania w
istotny sposéb ogranicza straty. Trwato$é
przechowalnicza odmiany zalezy od pozio-
mu porazenia bulw zaraza ziemniaka, suchg
zgnilizng, mokrg zgnilizng, zgniliznami mie-
szanymi oraz nasilenia objawow alternario-
zy.

Zaraza ziemniaka. Sprawcg jest orga-
nizm grzybopodobny Phytophthora infe-
stans, ktory poraza zaréwno czes$¢ nadziem-
ng ziemniaka, jak i bulwy. Zainfekowane
bulwy moga gni¢ juz w polu. Jesli infekcja
nastgpita w koncowym okresie wegetaciji,
choroba ujawnia sie w czasie przechowywa-
nia. Aby ochroni¢ ziemniaki przed rozwojem
zarazy w przechowalni, do ostatniego zabie-
gu na plantacji nalezy zastosowac fungicydy

dobrze chronigce bulwy przed porazeniem
przez zoospory sptywajace wraz z deszczem
z czesci nadziemnej, np. Altima 500 SC,
Infinito 687,5 SC, Ranman 400 SC (Kapsa
2011). Podczas zatadunku trzeba unikac
uszkodzen bulw, a w przechowalni ziemniaki
jak najszybciej osuszy¢, czyli po usypaniu
pryzmy lub napetnieniu palet prowadzi¢ in-
tensywna wentylacje przez 3-5 dni.

Sucha zgnilizna. Sprawcg choroby sg
grzyby z rodzaju Fusarium. Jest to jedna z
najbardziej rozpowszechnionych chordb
przechowalniczych. Zrodiem infekcji  jest
gleba i gnijace bulwy. Grzyby atakujg bulwy
w miejscach uszkodzen mechanicznych, a
takze w miejscach porazonych innymi pato-
genami, np. zarazg ziemniaka. W czasie
przechowywania sucha zgnilizna silniej roz-
wija sie w podwyzszonej temperaturze. Na
powierzchni porazonej bulwy tworzy sie
grzybnia o réznym zabarwieniu. Wewnatrz
widoczne sg suche szczeliny, wypetnione
jasna grzybnig. Chore bulwy wysychaja,
mumifikujg sie lub rozpadaja.

Aby ograniczy¢ rozwoj suchej zgnilizny w
przechowalni, nalezy unika¢ uszkodzeh me-
chanicznych w czasie zbioru, transportu i
sortowania. Ponadto dobre efekty daje
uprawa odmian odpornych na uszkodzenia
mechaniczne i porazenie grzybami z rodzaju
Fusarium.

Mokra zgnilizna. Jest to choroba bakte-
ryjna wywotywana przez bakterie z rodzaju
Pectobacterium i Dickeya. Do zakazenia
dochodzi najczesciej w polu. Zakazone bul-
wy pochodzg czesto spod roslin, ktére w
koncowym okresie wegetacji wykazywaty
objawy czarnej nézki. Porazone bulwy sg
zrédtem infekcji zarowno dla bulw uszkodzo-
nych, jak i porazonych innymi patogenami,
np. zarazg ziemniaka, w czasie zbioru,
transportu, sortowania i przechowywania.
Choroba w przechowalni rozwija sie inten-
sywniej w warunkach podwyzszonej tempe-
ratury i wilgotnosci powietrza oraz zwiekszo-
nego stezenia CO, w atmosferze. Takie wa-
runki panujg zazwyczaj w zle wietrzonych
pryzmach ziemniaczanych, np. kopcach tra-
dycyjnych. Gnicie rozpoczyna sie zwykle w
przetchlinkach, a nastepnie cata bulwa w
szybkim tempie jest porazana i zamienia sie
w miekka, cuchnacg mase.
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Do ochrony bulw przed mokrg zgnilizng
nie stosuje sie srodkéw chemicznych. Zapo-
bieganiu jej sprzyja:

e wysadzanie zdrowych sadzeniakéw,

e usuwanie roslin wraz z bulwami z planta-
cji porazonych czarng nézkq (selekcja nega-
tywna),

e niedopuszczanie do przechowywania
bulw mocno uszkodzonych i z objawami mo-
krej zgnilizny,

e wyboér odmiany o podwyzszonej odporno-
$ci na porazenie bakteriami,

e przestrzeganie zasad prawidtowego prze-
chowywania.

Nalezy liczy¢ sie z tym, ze dobre warunki
przechowywania (niska temperatura, obni-
zona wilgotno$¢ i intensywna wentylacja)
moga spowodowac, ze zainfekowane bulwy
nie zgnijg, ale patogen pozostanie w formie
latentnej. Po wysadzeniu takich ziemniakéw
choroba moze sie ujawni¢ w okresie wege-
tacji. Dlatego zdrowe sadzeniaki sg podsta-
wg zapobiegania rozwojowi mokrej zgnilizny
w polu, a pézniej w przechowalni.

Zgnilizny mieszane. Jak wykazaty bada-
nia, w praktyce podczas przechowywania
rzadko dochodzi do infekcji przez jeden pa-
togen. Najczesciej gnicie bulw jest wynikiem
wnikniecia do migzszu kilku patogenéw. In-
fekcja mieszana grzybami i bakteriami po-
woduje znacznie wyzsze straty niz pojedyn-
cze infekcje. Najprawdopodobniej oba te
patogeny stymulujg swoj rozwéj. Rozwojowi
zgnilizn mieszanych sprzyjaja réwniez wa-
runki przechowywania, tj. podwyzszona wil-
gotnos¢ i wieksze stezenie CO, w atmosfe-
rze.

Choroby skorki. Rozwijajacy sie nowo-
czesny rynek ziemniaka jadalnego, oferujacy
konsumentom bulwy konfekcjonowane i my-
te, sprawia, ze coraz wiekszym problemem
stajg sie choroby skorki (parch zwykly,
ospowatosé, parch srebrzysty, rizoktonioza,
alternarioza), ktoére sg bardziej widoczne na
bulwach czystych. Nalezy sadzi¢, ze tym
chorobom poswieci sie w najblizszej przy-
sztosci wiecej uwagi, gdyz to one wptywajg
na wyglad bulw. W okresie przechowywania
najbardziej rozwija sie alternarioza, parch
srebrzysty i ospowatos¢, ale przeciwko nim
nie stosuje sie srodkéw chemicznych na

ziemniaki jadalne. W okresie wegetaciji alter-
narioza moze by¢ zwalczana fungicydami
zawierajacymi w swoim sktadzie mankozeb,
fluazynam, propineb, fluopikolid lub azok-
systrobine (Osowski 2014). W przechowalni
sadzeniaki mogg by¢ zaprawiane fungicy-
dem (np. Fungazil 100 SL) chronigcym bul-
wy przed parchem srebrzystym i ospowato-
Scia.

Ograniczanie kietkowania bulw
Kietkowanie ziemniakéw jadalnych w inte-
growanej ochronie roslin mozna hamowac
metodami biologicznymi. Wykorzystuje sie tu
postep biologiczny w hodowli twérczej no-
wych odmian w zakresie ograniczania pro-
cesu kietkowania. Niektére odmiany o krét-
kim okresie u$pienia zaczynajg kietkowaé juz
w poczatkowym etapie przechowywania, a
inne w tych samych warunkach pozostajg
dlugo w gtebokim uspieniu. W tabeli 2 ze-
stawiono przyktadowe odmiany charaktery-
zujgce sie duzg trwatoscig przechowalnicza,
ale réznym terminem rozpoczynania kietko-
wania, np. odmiana Owacja przechowywana
w 5°C kietkuje juz w potowie stycznia, a Car-
rera — w potowie kwietnia, mimo ze obie ma-
ja podobng przechowywalnos¢ (8 w skali 9-
-stopniowej).

Najlepsze odmiany mozna przechowywac
do konca kwietnia bez dodatkowych zabie-
gow ograniczajacych kietkowanie. W konco-
wym okresie moga by¢ one zaprawiane inhi-
bitorami naturalnymi. Jednak na przyktad
olejki z kminku czy miety sg dosy¢ drogie i
ktopotliwe w uzyciu (raz na 1-2 tygodnie),
dlatego w praktyce ich sie nie stosuje (Czer-
ko 2014).

Duze nadzieje budzi nowy $rodek natu-
ralny Smart Block, zarejestrowany w USA i
Kanadzie, ktéry moze by¢ aplikowany samo-
dzielnie lub z innymi inhibitorami (Hofman i
in. 2013). Ponadto w ostatnich latach prowa-
dzone sg prace hodowlane nad wydtuzaniem
okresu uspienia i uzyskaniem nowych form
genetycznych, przydatnych do przechowy-
wania w niskich temperaturach, o niskiej i
stabilnej zawartosci cukréw redukujacych.
Sa to wazne cechy ziemniakéw przydatnych
do przetworstwa spozywczego.



Ziemniak Polski 2015 nr 1 29

Tabela 2

Przyktadowe odmiany charakteryzujace sie
wysoka trwatoscia przechowalnicza (8 i 9 w skali 9-stopniowej),
ale rozniace sie terminem rozpoczynania kietkowaniaw 5 i 8°C

Dekady i miesigce Trwalosd
. kietkowania wa OSC.
Odmiana w5i8C przechowalnicza
5C 8°C w skali 9-stop.

Carrera 2dek. IV | 2 dek. I 8
Etola 3dek. Il | 3dek. 9
Viviana 3dek. Il | 3dek. I 9
Gawin 3dek. Il | 3dek. I 8
Gwiazda 3dek. lll | 2dek.ll 8
Altesse 3dek. lll | 1dek.ll 9
Ingrid 2dek. Il | 1dek. Il 9
Mitek 1 dek. Ill | 1 dek. | 8
Meridian 3 dek. | 1 dek. XII 8
Owacja 2 dek. | 2 dek. XII 8

Jesli chodzi o ziemniaki przeznaczone do
przetworstwa, wymagajace wyzszej tempe-
ratury przechowywania, to na razie nie ma
wyjscia, trzeba stosowac srodki chemiczne.
Wymogi przemystu spozywczego s bardzo
rygorystyczne odnosnie do jakosci surowca.
Bulwy muszg by¢ w dobrym turgorze, nie-
skietkowane i mie¢ niskg zawartosé cukréw.
W systemie integrowanej ochrony roslin do-
puszczalne jest jednorazowe zastosowanie
chemicznych inhibitorow kietkowania bulw.
Srodek mozna zaaplikowa¢ w czasie wege-
tacji (Itcan 60 SP) lub w przechowalni na
etapie zatadunku czy na ziemniaki ztozone w
pryzme, w formie oprysku lub zamgtawiania
(Czerko 2014). Wykaz 10 Srodkéw zareje-

strowanych w Polsce znajduje sie na stronie
www.minrol.gov.pl.

Optymalne warunki termiczne

i wilgotnosciowe okresu przechowywania

W integrowanej ochronie roslin decydujacym
czynnikiem w okresie przechowywania jest
przestrzeganie optymalnych warunkéw prze-
chowywania ziemniakéw w zaleznosci od ich
przeznaczenia (tab. 3). Utrzymanie wyma-
ganych warunkéw termiczno-wilgotnoscio-
wych w klimacie Polski jest mozliwe w prze-
chowalniach wyposazonych w system wen-
tylacji. Dobre efekty przechowalnicze dla
ziemniakow jadalnych i sadzeniakbw mozna
uzyskac takze w piwnicy i kopcu ziemnym.

Tabela 3

Wymagana temperatura i wilgotnos¢ wzgledna powietrza
zaleznie od etapu przechowywania i kierunku uzytkowania ziemniakow

Wilgotnosé
Etap przechowywania Kierunek uzytkowania Temi)c%r)a tura \;;Vozv%:zfrrzlz
: . (%)
. Dolrzeyvanle pglv_v. . wszystkie odmiany,
osuszanie, zabliznianie niezaleznie od ich 15
uszkodzen, korkowacenie skérki . . (12-18) 90-95
uzytkowania
(2tyg.)
- , stopniowe i
Il. Schtadzanie (4-6 tyg.) zaleznie od odmiany obnizanie 90-95
i jej przeznaczenia temperatury
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Wilgotnosé
. : . . Temperatura| wzgledna
Etap przechowywania Kierunek uzytkowania (°C) powietrza
(%)
sadzeniaki 2-6 90-95
jadalne 4-6 90-95
[ll. Dtugotrwate przechowywanie |do przerobu na produkty 6-8 90-95
(az do zbytu) spozywcze
pasza, przemyst skrobiowy do 4 90-95
i gorzelniczy
IV. Przygotowanie ziemniakéw
przed ich uzytkowaniem: jadalne |jadalne do przerobu 10 90
i na produkty spoz. (ok. 10 dni) na produkty spozywcze (85-95)
sadzeniaki na swietle — 3-5 tyg. sadzeniaki 10-15 75-80
(podkietkowywanie)

W celach kontrolnych w integrowanej
ochronie roslin producenci powinni prowa-
dzi¢ dzienniczek, zapisujac przeprowadzone
zabiegi, szczego6lnie chemiczne, nazwe uzy-
tego Srodka, terminy zabiegu, warunki pogo-
dowe oraz przyczyne zastosowania srodka
chemicznego. Te informacje beda réwniez
potrzebne w sytuacji, kiedy np. po zabiegu
dojdzie do =zatrucia ludzi lub pszczét. W
przechowalni wyposazonej w komputerowy
system sterowania dane o warunkach prze-
chowywania sg zapisywane automatycznie.
W przechowalniach sterowanych recznie
temperatura, wilgotnos¢ oraz czas wentylacji
powinny by¢ zapisywane codziennie w
dzienniczku.

Podsumowanie

Analizujgc mozliwos¢ zastosowania integro-
wanej ochrony roslin w przechowalnictwie
ziemniakow, nalezy zauwazy¢, ze niezbedne
uzycie srodkéw chemicznych dotyczy zapo-
biegania kietkowaniu ziemniakéw przezna-
czonych do przetworstwa spozywczego
(frytki, chipsy, susze). Ziemniak jadalny mo-
ze by¢ zaprawiany srodkiem przeciw kietko-
waniu tylko w wyjatkowych wypadkach. Za-
sadniczo przechowywanie ziemniakow ja-
dalnych jest mozliwe bez stosowania srod-
kow chemicznych, tym bardziej ze mozna
wydtuzy¢ okres spoczynku bulw, obnizajac
temperature ziemniakéw do 4°C z rekondy-
cjonowaniem w 2 ostatnich tygodniach.
Trzeba uwzgledni¢ takze zmiany, jakie za-
szty w ostatnich latach na rynku ziemniaka
jadalnego. Coraz wczesniej (styczen, luty)

na rynku pojawiaja sie ziemniaki z krajow
potudniowych i sprzedaz ,starych” konhczy
sie zasadniczo na poczatku maja.

Preparatéw chemicznych uzywa sie row-
niez do dezynfekcji przechowalni i maszyn,
ale oddziatywanie ich na ludzi i srodowisko
jest bardzo ograniczone, gdyz sa one uzy-
wane w pustym pomieszczeniu i na wiele dni
przed zatadunkiem ziemniakow. Pozostate
zabiegi integrowanej ochrony roslin, szcze-
golnie zmierzajace do ograniczenia chorob
ziemniaka, przeprowadza sie w okresie we-
getacji. W przechowalni stosowane sg gtéw-
nie metody niechemiczne.
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