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Przechowalnictwo i przetworstwo

PORADNIK PRZECHOWALNIKA
CZESC IV

dr hab. Zbigniew Czerko, prof. nadzw.
IHAR-PIB, Zakiad Przechowalnictwa i Przetworstwa Ziemniaka w Jadwisinie
05-140 Serock, e-mail: z.czerko@ihar.edu.pl

Streszczenie

W czwartej czesci przedstawiono dane, w formie wykresow i tabel, ktére decydujg o powstawaniu strat
przechowalniczych. Dotyczg one czynnikbw wystepujgcych tez w okresie wegetacji, ale przede
wszystkim podczas przechowywania. Na wiekszo$c¢ z tych czynnikdbw mamy wptyw i mogg one by¢
przez nas w okresie przechowalniczym odpowiednio ksztattowane. Gtdwnym czynnikiem wpfywajg-
cym na wielko$¢ strat w przechowalni pozostajg warunki termiczno-wilgotno$ciowe. Mozna je utrzy-
mac na wilasciwym poziomie, wykorzystujgc sprawny system wentylacji. Razem z poprzednimi frzema
czesciami poradnika materiat powinien pomoéc przede wszystkim pracownikom zajmujgcym sie eks-

ploatacjg przechowalni i rolnikom przechowujgcym ziemniaki.
Stowa kluczowe: choroby, kietki, temperatura, przechowalnia, wentylacja, wilgotno$¢, ziemniak

SPQSQOBY QGRANICZANIA STRAT
PRZECHOWALNICZYCH

ostatnich latach globalne straty

podczas przechowywania systema-

tycznie zmniejszajg sie, chociaz
jest jeszcze duzo do poprawienia. Zadecy-
dowato o tym wiele czynnikow, do najwaz-
niejszych z nich mozna zaliczy¢: budowanie
nowoczesnych przechowalni, czestszg wy-
miane sadzeniakow, dobdr odmian o duzej
trwatos$ci przechowalniczej, efektywng
ochrone przed zarazg ziemniaka, mechani-
zacje uwzgledniajgcg ograniczanie uszko-
dzeh bulw oraz wiekszg dbatos¢ o utrzyma-
nie odpowiednich warunkéw termiczno-wil-
gotnosciowych podczas przechowywania.

W celu zminimalizowania strat iloscio-
wych i jakosciowych w przechowalni powin-
no sie wykorzystywa¢ wszelkie mozliwosci.
W tej czesci poradnika zostaty przedstawio-
ne te czynniki, ktéore wptywajg na straty
przechowalnicze.

Na straty przechowalnicze sktadajg sie
ubytki naturalne, choroby przechowalnicze i
kietkowanie bulw. Najwiekszy udziat w stra-
tach (ok. 80%) majq ubytki naturalne, ktére
mozna dosy¢ fatwo ograniczy¢, utrzymujgc
wysokg wilgotno$¢ powietrza w przechowal-
ni, szczegolnie podczas wentylacji, wietrzac
przechowalnie w najkorzystniejszej porze
dnia, czyli nad ranem, lub nawilzajgc powie-
trze. Straty w wyniku choréb majg mniejszy
udziat (ok. 20%), ale ich znaczenie handlowe
jest o wiele wieksze. Porazone bulwy sg
odpadem, a dodatkowo podczas sortowania
porazajg zdrowe i obnizajg jakos$¢ catej par-
tii. Zapobieganie temu w przechowalni jest
bardzo trudne, gdyz najwiekszy wptyw na
rozwéj chordb w trakcie przechowywania
majq zabiegi prowadzone w czasie wegetacji
i pdzniejszego zbioru. Kietkowanie bulw jest
zwigzane gtéwnie z odmiang i temperaturg
przechowywania. Do ograniczenia kietkowa-
nia mozna w przechowalni wykorzystac
czynniki zaréwno naturalne, jak i chemiczne.
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Tabela 1

Sredni udziat ubytkéw naturalnych,
choréb przechowalniczych i kietkéw w stratach ogétem (8)
Uwaga. Liczby w nawiasie przy tytutach tabel i rysunkéw wskazujg pozycje w wykazie literatury

Wyszczegdlnienie Ubytki Choroby_ Kietki Suma strat
naturalne przechowalnicze

Straty masy (%) 7,3 1,8 0,1 9,2

Udziat (%) 79,3 19,6 1,1 100,0
10 W wyzszej temperaturze na-
stepuje wieksze parowanie
9 wody z catej powierzchni bul-
ry wy oraz intensywniejsze od-
= dychanie, podczas ktérego
'e,i 7 —— wydziela sie para wodna. Ng-
3 6 Iez_y_dazyé do utrzymywania
najnizszej temperatury odpo-
5 wiedniej dla danego kierunku

. uzytkowania.
2 4 6 8

Temperatura (°C)

Rys. 1. Zalezno$¢ ubytkéw naturalnych

od temperatury przechowywania (14)
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Rys. 2. Zaleznos¢ ubytkéw od wilgotno$ci wzglednej
w przechowalni (2)

Najwieksze ubytki naturalne
powstajg podczas intensywnej
wentylacji powietrzem o ni-
skiej wilgotnosci. Wykorzystu-
jac do wentylacji powietrze
zewnetrzne, mozna uzyskac
wilgotnos¢é na poziomie 90%,
a nawilzajgc wentylowane
powietrze, mozna uzyskaé
wilgotnos¢ na poziomie 95-
-97%. Przy bardzo wysokiej
wilgotnosci (98-100%) istnieje
niebezpieczenstwo skraplania
sie wody na bulwach.

Tabela 2

Poziom ubytkéw naturalnych w zaleznos$ci od dawki wentylacyjnej
i dobowego czasu wentylacji w przechowalniach o sktadowaniu luzem (4)

Wysokos$é Dawka Sredni czas Ubytki
Typ przechowalni sktadowania wentylacyjna wietrzenia naturalne
(m) (m°) (h/doba) (%)
Sklac_jowanle luzem _ 45 120 23 5.5
— duza dawka wentylacyjna
Sktadowanie luzem _ 5.0 o5 13,7 75
— mata dawka wentylacyjna
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Zastosowanie do utrzymania stabilnej temperatury w przechowalni (5°C) wentylatora o matej
wydajnosci wydtuza dobowy czas wentylacji. A diuzszy dobowy czas wentylacji wptywa na
wzrost ubytkow naturalnych.

Wentylacja nawilzonym

NIR = 0,5 powietrzem obniza ubyt-

77 ki i wplywa na ich réw-

< 6 nomierny rozktad na

° 5] wysokosci pryzmy. Pod-

‘—‘:v czas wentylacji bez na-

3 47 wilzania wzrastajg ubytki

g 3 naturalne w dolnej cze-

= 8ci pryzmy ziemniakéw.

s 2] W miare przeptywu po-
o)

2 1 wietrza w goére pryzmy

0 powietrze nawilza sie i

gora dot gora dét ubytki nie wzrastaja.
Z nawilzaniem Bez nawilzania

Rys. 3. Ubytki naturalne ziemniakéw bez nawilzania i ze sztucznym
nawilzaniem w przechowalni o sktadowaniu luzem (5)

Tabela 3
Najwazniejsze choroby ziemniaka
rozwijajace sie podczas przechowywania (1, 11 12, 15, 16)

Choroba Objawy _ Przeciwdziatanie Przeciwdzialanife
w przechowalni w polu w przechowalni
Zaraza ciemne brunatne plamy, zwalczanie chemiczne, | szybkie obnizanie
ziemniaka zasychajgce tworzg suchg niszczenie naci, zbiér | temperatury
zgnilizne lub wraz z innymi | przy suchej pogodzie,
patogenami mokrg zgnilizne | unikanie uszkodzen
Alternarioza czarne wgtebione plamy odporne odmiany, sortowanie i prze-
ziemniaka wyraznie oddzielone zwalczanie chemiczne | bieranie przed
od zdrowej tkanki przechowywaniem
Czarna ciemnobrunatne plamy, zdrowe sadzeniaki, wczesne przebra-
nézka rozwdj zgnilizn mieszanych | zmianowanie co 4 lata | nie ziemniakow,
osuszanie bulw
Sucha suche wgtebione plamy, unikanie uszkodzen sortowanie
zgnilizna pierscieniowe utozenie mechanicznych i odrzucanie bulw
grzybni, zabarwione uszkodzonych,
na biato zétto lub rézowo niskie temperatury
przechowywania,
mniej wentylaciji
Mokra ciemnienie migzszu zmie- zdrowe sadzeniaki, przebieranie,
zgnilizna niajgcego sie w ptynng ma- | ograniczanie uszko- usuwanie ognisk
se, po peknieciu skorkowa- | dzen gnilnych, niskie
ciatej skérki cuchnacy temperatury prze-
zapach chowywania, in-
tensywna wenty-
lacja
Zgnilizna zwykle zaczyna sie zdrowe sadzeniaki, optymalna wenty-
mieszana od suchej zgnilizny, ochrona chemiczna, lacja, nizsza tem-
a pozniej rozwija sie mokra | unikanie uszkodzen peratura




Ziemniak Polski 2015 nr 4

33

Objawy Przeciwdziatanie Przeciwdziatanie

Choroba . )

w przechowalni w polu w przechowalni

Bakterioza zOttobrunatne zabarwienie zdrowe sadzeniaki, dezynfekcja prze-

pierscieniowa

na wigzkach naczyniowych
na przekroju bulwy, zéttawy
bezwonny sok

zmianowanie co 4 lata,
przestrzeganie kwa-
rantanny, dezynfekcja
maszyn

chowalni, nizsze
temperatury prze-
chowywania

Parch brunatnootowiane plamy, zdrowy sadzeniak, nizsze temperatu-
srebrzysty Z czasem zabarwienie zaprawianie szczegdl- | ry, intensywne
srebrzyste nie cennych sadzenia- | osuszanie, unika-
kéw nie kondensacji
wilgoci na bulwach
e najwiekszy niedobor powie-
2. NIR=10,5 trza o wysokiej wilgotnosci wy-
stepuje na poczatku okresu
1,5 przechowywania (wrzesien) po
zakonczeniu osuszania bulw (ok.
N 1 3-5 dni) oraz pod koniec prze-
chowywania (od kwietnia),
0,5 e sprzyja przede wszystkim
ograniczeniu ubytkéw natural-
0 nych,

gora dét gora dét

Z nawilzaniem Bez nawilzania

Rys. 4. Porazenie mokrg zgnilizng ziemniakow
bez nawilzania i ze sztucznym nawilzaniem

w przechowalni o sktadowaniu luzem (5)

Uzycie nawilzania w systemach wentylacyjnych
mozna podsumowa¢ nastepujaco:

o jest bardziej efektywne w przechowalniach o skfado-

waniu w paletach skrzyniowych niz luzem,

25

20 4

Straty %

y=0,16x + 6,32
R?=0,52
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Uszkodzenia (% "W")

Rys. 5. Wplyw uszkodzerr mechanicznych

na straty przechowalnicze (12)

120

o w wypadku przechowywania
ziemniakéw porazonych choro-
bami zwykle przyczynia sie do
wzrostu gnicia bulw.

Na straty przechowalnicze majg
wpltyw uszkodzenia mechaniczne
zewnetrzne w postaci nekroz

i wewnetrzne w postaci ciemnej
plamistosci. Nalezy dazy¢ do
szybkiego zagojenia uszkodzen,
przechowujac bulwy w wyzszej
temperaturze i wilgotnosci.
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5 - H kombajn W kopaczka

e

Ubytki naturalne Choroby grzybowe  Choroby bekteryjne

Rys. 6. Zalezno$¢ strat przechowalniczych od uszkodzen mechanicznych (%)
podczas zbioru kombajnem i kopaczkg (10)

Na poziom uszkodzen mechanicznych podczas zbioru ma wplyw typ kombajnu oraz jego
eksploatacja. Mniejsze uszkodzenia bulw powstajg na kombajnach, ktérych wszystkie ele-
menty robocze sg pokryte gumag oraz kiedy jest mozliwo$¢ ograniczenia wysokosci spadku
bulw podczas zatadunku na przyczepe.

Rys. 7. Ubytki naturalne w przechowalni luzem
w strefie miedzy kanatami wentylacyjnymi (3)

E,zo/ﬂ

Najwieksze ubytki naturalne powstajg
@E e bezposrednio przy kanatach wentylacyj-

- e nych, mniejsze — w strefie miedzy kana-
tami, ale zauwaza sie tu bardziej inten-
sywny rozwoj chorob.

< 3,0 m >
57 | Rys. 8. Ubytki naturalne w réznych miejscach
54 | wewnagtrz palety skrzyniowej, poj. 500 kg (3)
52 [
= ]

Roznice w ubytkach miedzy paletami sg
mate, ale wewnatrz kazdej palety ubytki
sg zréznicowane: na obrzezu najwigksze,
w $rodku natomiast jest wiecej bulw pora-
zonych chorobami przechowalniczymi.
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Tabela 4

Terminy rozpoczecia kietkowania ziemniakow przechowywanych w 3, 5i 8°C (7)

Temperatura | Grudzien

8°C

5°C

3°C

Styczen

Luty | Marzec

Kwiecien

140,0

120,0

100,0

E 80,0 L 2 L 2 R=6;65
:: oo / N
§ = —

40,0 s

< L 4
20,0
0,0 T T T T
6 8 10 12 14 16

Termin rozpoczecia kietkowania (kolejne dekady miesigca)

Rys. 9. Zalezno$¢ miedzy
sumg opadow w lipcu,
sierpniu i wrzesniu

a terminem rozpoczecia
kietkowania ziemniakow
przechowywanych w 8°C;
przyjeta skala terminu
kietkowania: 1 = | dekada
pazdziernika; badane
odmiany kietkowaty

w terminie od Il dekady
grudnia do Il dekady
lutego, czyli od 8. do 15.
dekady w skali (7)

Opady w okresie wegetacji majg duzy wptyw na termin rozpoczecia kietkowania bulw pod-
czas przechowywania. W przedstawionych w badaniu warunkach réznice w terminie kietko-
wania wyniosty 70 dni.

Tabela 5
Srodki chemiczne (CIPC) przeciw kietkowaniu ziemniakéw
stosowane w przechowalni (6, 9, 17)

;ﬂiﬁ}i Zamgtawianie Oprysk Opylanie
Nazwa Gro Stop 300 HN, Gro Stop Fog, Gro Stop 300 EC, | Stop Kietek 01
handlowa Mito-Fog 323,5 HN, Lento 300 Gro Stop Basis DP
srodka HN, Neo-Stop 500 HN, Etna 300
(na dzien HN, Karto-Fom 300 HN, Tuber-

01.06.2015) | prop-M 500 HN

Warunki W przechowalni 3-4 tygodnie po Podczas zatadun- | Podczas zata-
wykonania | zbiorze, kiedy ziemniaki sg juz ku przechowalni na | dunku przecho-
zabiegu osuszone i uszkodzenia mecha- ziemniaki suche, walni na ziemnia-

niczne zabliznione.

Dawka srodka nie powinna prze-
kracza¢ 60 ml/ t bulw. Jesli jest
planowane dtuzsze przechowy-
wanie, dawka moze by¢ podzielo-
na na 3 zabiegi po 20 ml/t. Przed
zabiegiem przechowalnia powinna

dojrzate, nieuszko-
dzone i bez ziemi.

Zalecana jednora-

zowa dawka:

60 ml/t bulw.

ki suche, dojrzate,
nieuszkodzone i
bez ziemi. Dawka
jednorazowa:

2 kg/t bulw.
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kanatu wentylacyjnego. Wentyla-
cja obiegiem wewnetrznym przez
2 godziny w celu doktadnego roz-
prowadzenia srodka w pryzmie.

wany nad przeno-
$nikiem podczas
zatadunku prze-
chowalni.

aRp(I)iiz?:}i Zamgtawianie Oprysk Opylanie
by¢ dobrze uszczelniona.
Sposéb Wytwornicg aerozolu na goraco; Aplikator drobno- Przez dozownik
aplikaciji aerozol nalezy wprowadzac do kroplisty zamoco- wibracyjny za-

montowany na
przenosniku tadu-
jacym ziemniaki
do przechowalni.

Po 8-12 godzinach od zabiegu
przechowalnia moze by¢ wentylo-
wana.

W piwnicy lub
kopcu opylanie
kazdej usypanej
warstwy grubosci
5-10 cm.

Srodki zawierajace chloroprofam nie moga byé stosowane na sadzeniaki. Ziemniaki kon-
sumpcyjne moga by¢ przeznaczone do spozycia dopiero po 14-90 dniach zaleznie od rodza-
ju srodka. Ostatnie badania nad stosowaniem CIPC skupiajg sie nad obnizeniem pozostato-
Sci chloroprofamu w bulwach. Osigga sie to przez bardziej rownomierne rozprowadzanie
Srodka i dawkowanie dostosowane do odmiany scharakteryzowanej pod wzgledem inten-
sywnosci kietkowania.

Tabela 6

Srodki ograniczajace kietkowanie stosowane w okresie wegetacji roslin (17)

Nazwa handlowa

srodka (na dzien Fazor 80 SG, Itcan 60 SG

01.06.2015)
Rosliny nalezy opryskiwac przed rozpoczeciem naturalnego wiednie-
cia naci, gdy kilka dolnych lisci zmienia barwe z zielonej na zoitawa,
Warunki pedy juz sie pochylaja, ale sg jeszcze zielone, tj. na ok. 3-5 tygodni
wykonania przed zbiorem, przy temperaturze powietrza ponizej 20°C i wilgotno-
zabiegu Sci wzglednej >50%. Desykacje mozna wykonywaé po 2 tygodniach

od zastosowania srodka Fazor 80 G. Zalecana dawka: 5 kg/ha
w 300-600 | wody.

Oprysk plantacji opryskiwaczem drobnokroplistym. Przy dlugim okre-
sie przechowywania w temperaturze 8°C moze zaistnie¢ potrzeba
dodatkowej aplikacji Srodkiem zawierajgcym chloroprofam.

Sposoéb aplikacii

Srodki zawierajg hydrazyt kwasu maleinowego w postaci soli potasowej. Wstrzymujq podziat
komoérek merystematycznych i przez to ograniczajg wzrost kietkdw. Opdzniaja kietkowanie o
kilka tygodni.
Tabela 7
Wybrane parametry wptywajace na obnizenie strat ziemniakow
podczas przechowywania (oprac. wlasne)

Parametr Rodzaj strat

ubytki naturalne kietki mokra zgnilizna | sucha zgnilizna
W nizszej tem- | W wyzszejtem- | W wyzszej tem- | Nizsze tempera-
peraturze odpa- | peraturze kiet- peraturze rozwdj | tury ograniczajg
rowywanie wo- | kowanie bulw chorob jest sil- rozwoj patoge-

Temperatura | dy z bulw i in- wzrasta. Waha- | niejszy now W migzszu
tensywnosé nia temperatury bulw
oddychania sg | takze przyspie-
mniejsze szajg kietkowa-
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Rodzaj strat

Parametr

ubytki naturalne

kiefki

mokra zgnilizna

sucha zgnilizna

nie

Wilgotnos¢ po-

Wilgotnosé
>90% istotnie
ogranicza ubyt-

Przy maksymal-
nej wilgotnosci
kietkowanie jest

Wysoka wilgot-
nosé, szczegodl-
nie w pierwszym

Przy nizszej
wilgotnosci za-
uwaza sie nasi-

wietrza . . g : : .
ki naturalne intensywniejsze | okresie, nasila lony rozwdj su-
rozwoj choréb chej zgnilizny
Nadmierna Przy maksymal- | Przewietrzanie Intensywny
Intensywnosé yventy.IaCJa. nej W|Igotr'10$.0| pryzmy ziem- przeplyvy powie-
. istotnie zwiek- kietkowanie jest | niakéw ograni- trza nasila roz-
wentylacji . . o . - . .
sza ubytki intensywniejsze | cza rozwéj cho- | woj suchej zgni-
naturalne rob bakteryjnych | lizny

Wplyw réznych czynnikow na straty
w przechowalni o skladowaniu luzem i w paletach skrzyniowych (oprac. wtasne)

Tabela 8

Czynnik

Sposoéb sktadowania

luzem

w paletach skrzyniowych

Wysoko$¢ sktadowania
lub rodzaj opakowania

Duza wysokos¢ sktadowania —
>2,5 m — wptywa na powstawa-
nie uszkodzen cisnieniowych

Palety drewniane zmniejszajg
uszkodzenia ciSnieniowe bulw

Zatadunek,
mechanizacja

Wiele tasmociggéw i spadkéw
bulw sprzyja uszkodzeniom
mechanicznym

chaniczne

Mniejsza liczba spadkéw bulw
ogranicza uszkodzenia me-

Wentylacja

bulw

Réwnomierny przeptyw powie-
trza w pryzmie zmniejsza ubytki
naturalne, wyroéwnuje jakos¢

Na obrzezu kazdej palety
zwiekszone ubytki naturalne,
w srodku wieksze gnicie bulw

Aplikacja srodkow

przeciw kietkowaniu

tatwa wszystkimi sposobami

Ograniczona do oprysku pod-
czas zatadunku przechowalni

Tabela 9
Wymagania surowcowe ziemniakéw jadalnych do przetwoérstwa spozywczego (18)
Produkty
Cecha jakosci smazone inne susze z ziemniakéw
frytki | chipsy | mrozone | konserw. | surowych | ugotowanych

Ksztalt bulw* p-ow 0-0W 0-0W 0-0W
Srednica
poprzeczna >55 40-65 40-65 wg prod. >30 >30
(mm)
faxagzic 20-23 | 2227 | 18-20 18-20 21-25 21-22
Zawartos¢ <0.25
cukrow red. 0,25 <0,15 <0,5 0,5 ! <0,25<0,5
w §. m. (%) <05
Sumacukrow | 44 | 10 | <10 <1,0 <1,0 <1,0
w Sw. m. (%)
Ciemnienie cecha cecha
miazszu po mate mniej mate b. mate mniej b. mate
ugotowaniu >7.5 wazna 7.5 >8 wazna >8
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Produkty
Cecha jakosci smazone inne susze z ziemniakow
frytki chipsy | mrozone | konserw. | surowych ugotowanych
(skala 9-stop.) mate >7,5 mate >7,5
Ciemnienie
.. b. mate >8§;
migzszu 6,5 mate >6.5 >6,5
surowego
Typ B-BC | BC-C |A-AB A-AB BC-C B-BC
konsumpcyjny

*p — podiuzne, o — okragte, ow — owalne

A'i AB — satatkowe, B — ogdlnouzytkowe, C — rozgotowujace sie, maczyste, suche

Parametry jakosci surowca przeznaczo-
nego na rozne Kierunki uzytkowania powinny
miesci¢ sie w okreslonych przedziatach dla
najwazniejszych cech jakosci. Ziemniaki
powinny spetnia¢ okreslone wymagania za-
rbwno tuz po zbiorze, i przez caty okres
przechowywania. Podczas przechowywania
najtrudniej jest utrzymaé wymagany poziom
cukrow redukujacych. Podstawowym zabie-
giem jest utrzymywanie wysokiej i stabilngj
temperatury w przechowalni oraz stosowanie
srodkéw przeciw kietkowaniu.

Gloéwne czynniki wplywajace

na ograniczenie strat w przechowalni:

e minimalna liczba maszyn i jak najmniej-
sza wysokos¢ spadku — powinna cechowac
kazdg linie technologiczng do zatadunku i
roztadunku przechowalni;

o wysoko$¢ spadku bulw na poszczegdl-
nych maszynach zredukowana do 30 cm, a
miejsca uderzen bulw na maszynie otulone
miekkim materiatem, najlepiej guma;

e przetadunek ziemniakdw z kombajnu na
przyczepy oraz napetnianie palet skrzynio-
wych przy wysokosci spadku powyzej 60 cm
z uzyciem stabilizatorow opadania;

e przeznaczanie do dlugotrwatego przecho-
wywania ziemniakéw prawidtowo chronio-
nych przed chorobami, dojrzatych, bez
uszkodzeh mechanicznych i zanieczysz-
czen;

e zuzywanie partii przechowywanych ziem-
niakdw w odpowiedniej kolejnosci na pod-
stawie wiedzy o trwatosci przechowalniczej
poszczegdélnych odmian;

e utrzymywanie odpowiednich warunkéw
termiczno-wilgotnosciowych w przechowalni;
e po 2-4 tygodniach szczegoétowa ocena
stanu przechowywanych ziemniakéw i usu-

niecie bulw z widocznym porazeniem choro-
bami;

o wykorzystywanie wentylacji do utrzymania
stabilnej temperatury w przechowalni na po-
ziomie zalecanym dla poszczegdlnych kie-
runkoéw uzytkowania ziemniakéw;

e oOsuszanie ziemniakbw w pierwszym
okresie przechowywania powietrzem zewne-
trznym o temperaturze nizszej niz tempera-
tura bulw;

e po zakohczeniu osuszania wentylacja po-
wietrzem zewnetrznym o jak najwyzszej wil-
gotnosci;

e schtadzanie pryzmy powietrzem zewne-
trznym o temperaturze nizszej o 2-3°C od
temperatury ziemniakéw;

e tempo wychtadzania pryzmy ziemniakéw
w okresie jesiennym zblizone do tempa
spadku temperatury zewnetrznej, sSrednio
0,3°C na dobe;

e zaprawianie ziemniakow przechowywa-
nych w wyzszej temperaturze przeciw kiet-
kowaniu;

e przynajmniej raz na tydzien ocena stanu
przechowywanych ziemniakoéw (kietkowanie,
rozwoj chorob, zawilgocenie);

e na podstawie oceny stanu bulw szybkie
decyzje dotyczace wentylacji i zagospoda-
rowania ziemniakow.
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