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Wysokosé strat skladnikow. pokarmowych w procesie zakiszania
ziemniakéw parowanych ma u nas duze znaczenie gospodarcze, ponie-
waz ten sposéb konserwowania jest jeszcze powszechnie stosowany.
Wedlug danych pi$miennictwa (1, 2, 3, 4, 7, 9, 10, 11) w procesie za-
kiszania ziemniakéw parowanych zachodzg straty suchej masy w gra-
nicach od 5 do 30%, a w niektérych przypadkach siegajg nawet do 40%.
Duze rozbieznosci podawanych wysokosci strat“przy zakiszaniu nalezy
tlumaczyé tym, ze s3 one uzaleznione od wielu czynnikéw. Szczegélnie
nalezy wymienié: jako§é materialu uzytego do zakiszania, zanieczyse-
czenia ziemniakéw, temperature parowania ziemniakéw i temperature
ziemniakéw %tadowanych do wzbiornika, wielko§é, rodzaj i szczelno$é
zbiornikow.

Badania Gaweckiego i Furmanoczyka (1) oraz Zimmera (10) wyka-
zaly, ze szczelno§é zbiornika (odplyw soku) ma duzy wplyw na wyso-
ko$é strat. (W zbiornikach z odplywem soku straty sg znacznie wyzsze
niz w zbiornikach szczelnych.

W ostatnich latach zwrécono uwage na to, ze wysoko$¢ strat zalezy
miedzy innymi od temperatury ziemmiakéw parowanych w chwili tado-
wania do zbiornika (3, 10, 11). Badania Zimmera (10, 11), Krzyzewskie-
go i Witczaka (3) wykazaly, ze przy zakiszaniu ziemniakéw chiodzo-
nych do temperatury 20—30°C straty sa nizsze miz przy zakiszaniu
ziemniakéw goracych o temperaturze 70—80°C. Jednak badania Hoi-
manna (2) nie potwierdzily tych wynikéw. Na podstawie tych kilku
prac trudno jest wyciggngé ostatecznie wnioski o wplywie temperatu-
ry na wysokosé¢ strat, bowiem wyniki sg rozbiezne. Poniewaz zagadnie-
nie to nie zostalo catkowicie wyja$nione, wydawalo sie celowe przepro-
wadzenie badan, ktérych zadaniem bylo zbadanie wplywu temperatu-
ry tadowanych ziemniakéw (zimne, gorace) oraz wplywu odprowadza-
nia soku powstajacego w procesie fermentowania ziemniakéw parowa-
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nych na warto$¢ pokarmows i wysokos¢ strat. W tym celu zakiszono
ziemniaki parowane w Zbiornikach betonowych wedlug nastepujgcego
schematu:

zbiornik A, B — bez odplywu soku, ziemniaki gorgce

zbiornik C — bez odplywu soku, ziemniaki ostudzone

zbiornik D, E — z odplywem soku, ziemniaki gorgce

zbiornik F — z odplywem soku, ziemniaki ostudzone.

Ziemniaki parowano przy pomocy kolumny parowniczej o tem-
peraturze parowania 97°C. Do zbiornika A, B, D i E zaladowano ziem-
niaki gorace o temperaturze okoto 75°C, natomiast do zbiornika C i F
ziemniaki ostudzone do temperatury okolo 26°C. Ziemniaki przed paro-
waniem plukano mechanicznie. Do zbiornikéw D, E i F zaladowano po
18,6 t ziemniakéw parowanych, 8,4 t do zbiornika A, 16,8 t do zbior-
nika B i 7,8 t do zbiornika C. Odplyw soku ze zbiornika D, E i F byt
wspélny, co pozwolilo na okreslenie ilosci wyplywajgcego soku ogoédtem
z tych trzech zbiornikéw. Wyciekajacy sok z kiszonki zbieral sie w stu-
dzience obok siloséw, z ktérej wylewano go wiadrami. W procesie fer-
mentacji w kazdym zbiorniku codziennie kontrolowano temperature ki-
szonki, az do obmnizenia sie jej ponizej 20°C. Straty sktadnikéw pokar-
mowych obliczano metoda woreczkéw kontrolnych. Do zakiszenia uzyto
material jednorodny skladajgcy sie z kilku odmian (Fita, Flora i Pier-
wiosnek).

W zakiszanych ziemniakach i w wyprodukowanej kiszonce wyko-
nano nastepujgce oznaczenia: sucha masa, popi6él surowy, bialko suro-
we. Dodatkowo w Kkiszonkach oznaczono zawarto§¢ kwasu mlekowego,
octowego, mastowego i pH. W soku wyciekajacym z kiszonki oznaczono
zawarto$é suchej masy i popiotu surowego. Zawarto§¢ jednostek owsia-
nych i bialtka ogélnego strawnego w zakiszanych ziemmiakach, kiszon-
kkach i soku obliczano wedlug réwnan regresji opracowanych przez Pod-
kéwke i Wolszczaka (8). Zawartosé podstawowych skladnikéw pokar-
mowych oznaczono wedlug metody weendenskiej, natomiast zawartosc
kwaséw metodg Leppera.

OTRZYMANE WYNIKI I ICH OMOWIENIE

W tabeli 1 podane sg wyniki analizy chemicznej na zawarto$¢ kwa-
sow i pH oraz ocena wedlug skali Fliega wyprodukowanych kiszonek.
Wyniki te wskazujg, ze pH kiszonek wahalo sie od 3,7 do 3,9. Nie
stwierdzono istotnej roiznicy w pH kiszonek sporzadzanych w zbiorni-
kach z odplywem i bez odplywu soku, jak réwniez kiszonek sporzadzo-
nych z ziemniakéw goracych i ostudzonych. Rowniez w zawartosci kwa-
séw tluszczowych nie stwierdzono réznicy pomiedzy poszczegbélnymi ki-
szonkami. Zawarto$¢é kwasu octowego wahala sie od 0,83 do 3,30% w
masie Swiezej. Najwiecej kwasu octowego stwierdzono w kiszonce spo-
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rzadzonej z ziemniakéw ostudzonych, bez odplywu soku. W kiszonce
tej kwas mlekowy wystepowal réwniez w najwiekszej ilosei (3,69%).
Kwas maslowy wystepowal w ilosciach $§ladowych tylko w kiszonce ze
zbiornika D. Kiszonki ocenione wedlug skali Fliega otrzymaly oceny
dobre i bardzo dobre, jedynie kiszonka ze zbiornika B byla zadowala-
jacej jakosci.

Tabela 1

Zawarto$é kwaséw, pH oraz ocena jakosSci kiszonek ziemniaczanych
wg skali Fliega

. Procentowa zawarto$¢ kwasow
Ilosé H Suma Ocena wedlug

Zbiornik -
analiz mle octowy mastowy sum? punktéw skali Fliega
kowy kwaséw
A 1 3,8 2,34 1,60 —_ 3,94 70 dobra
B 3 3,7 2,17 2,37 — 4,54 60 zadowalajgca
C 1 3,9 3,69 3,30 — 6,99 70 dobra
D 3 3,8 2,91 0,83 0,05 3,79 83 bardzo dobra
E 3 3,7 3,63 2,34 — 5,97 80 dobra
F 3 3,7 2,78 2,49 — 5,27 70 dobra

Zawarto$é suchej masy, popiotu surowego, substancji orgamicznych
i bialka surowego oraz warto$é pokarmowa wyrazona w jednostkach
owsianych i bialku ogélnym strawnym zakiszanych ziemniakéw i ki-
szonek podano w tabeli 2. Ziemniaki parowane Srednio zawieraly 20,74%
suchej masy, 1,77% popiotu surowego, 18,96 substancji organicznej i
1,72% bialka surowego. Warto§é pokarmowa 1 kg ziemniakéw wymnosita
0,303 jednostki owsianej, zawanto$¢ biatka ogoélnego strawnego —
13,73 g. W wyprodukowanych &kiszonkach zawarto$§¢ podstawowych
sktadnikéw pokarmowych i warto§é pokarmowa przedstawia sie inaczej
niz w ziemniakach przed zakiszeniem. W kiszonkach sporzadzonych w
zbiornikach bez odplywu soku, zawarto§é suchej masy i jednostek owsia-
nych byla mizsza miz w ziemniakach. Kiszonki ze zbiornikéw z odpro-
wadzeniem soku charakteryzowaly sie wyzszg zawartoScig suchej masy
i jednostek owsianych niz kiszonki bez odplywu soku i material wyjs-
ciowy.

Wartosé pokarmowa kiszonek sporzadzonych z ziemniakéw ostudzo-
nych w zbiorniku z odplywem soku byla wyzsza niz kiszonek z ziem-
niakéw gorgcych z tych samych zbiornikéw. Kiszonki ze zbiornikéw bez
cdptywu soku sporzadzone z ziemniakéw ostudzonych charakteryzo-
waly sie mizsza wartoscig pokarmowa niz kiszonki z tych samych zbior-
nikéw, lecz z ziemniakéw goracych.

Przebieg temperatury w procesie zakiszania ziemniakéw parowanych
goracych i ostudzonych przedstawiony jest ma rys. 1. Temperatura w
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Rys. 1. Zmiana temperatury w procesie zakiszania ziemniakéw parowanych,
ostudzonych i gorgcych

zbiornikach D, E i B (gorace) po zaladowaniu ziemniakéw wynosila
okolo 45°C, matomiast w zbiorniku F (ostudzone) 22°C. Temperatura
otoczenia wahala sie od 5—10°C. Krzywa temperatury w zbiornikach
gorgcych w ciggu pierwszych czterech dni fermentacji podwyzszyla sie
o okolo 3°C i do 8 dnia utrzymywala sie na tym poziomie. Od 8 dnia
fermentacji temperatura kiszonek zaczela sie obnizaé i 64 dnia spadla
do 17°C. Na tym poziomie utrzymywala sie przez mastepne dwa mie-
sigce. W zbiorniku F (zimny) temperatura kiszonki obnizala sie bardzo
powoli i 64 dnia fermentacji spadia do 12°C. Do zbiornikow A i C za-
ladowano ziemniaki parowane przy temperaturze otoczenia —4°C. Z
tych tez wezgledow temperatura zakiszanych ziemmiakéw mna gorgco
i zimno obnizala sie szybciej niz w poprzednich zbiornikach. Mimo to
na wykresie daje sie zaobserwowaé¢ pewng analogie pomiedzy krzywy-
mi FiC, BDEiA oraz parami krzywych B D E i F oraz A i C.

Zanieczyszczenie ziemmniakéw ziemig uzaleznione bylo od pogody
w czasie zbioru. Przy pogodzie bezdeszczowej zanieczyszczenia wahaty
sie od 1,5 do 2,5%, natomiast przy pogodzie deszczowej wazrosty do
3,3%. Spadek temperatury ponizej zera spowodowal wzrost zanieczysz-
czenia do 8,3%. Papendick (4) podaje, ze zanieczyszczenia ziemniakow
wymnosza okoto 6%.

Ilos¢ soku wyciekajgcego z kiszonki i jego sklad podany jest w ta-
beli 3. Dane te wskazujg, ze wyciekajgcy sok w pierwszych dniach fer-
mentacji zawieral okolo 12% suchej masy. W mastepnych dniach zawar-
tosé suchej masy maleje do 8—7%, a pod koniec obserwacji wyciekajg-
cy sok zawieral 4—2% suchej masy. W ciggu 279 dni przechowywania
z 55,8 t kiszonych ziemmiakéw wyplynelo 10,55 t soku, co stanowi
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Tabela 3
Sklad chemiczny oraz zawarto$é jednostek owsianych w soku wyplywajacym
' z Kkiszonki
_ Sklad chemiczny i
L. Dni soku w procentach Tlo§é Zawartos¢ w SOkkkg

kiszenia gycha popi6él substancja soku kg gycha substancja jednost.

masa Ssurowy organiczna masa organiczna owsiane
1 3 12,41 1,21 11,20 409,5 50,81 45,86 71,25
2 7 12,43 1,12 11,31 231,0 28,71 26,31 40,65
3 11 10,37 1,25 9,12 1165,5 120,86 106,29 163,17
4 13 9,70 1,14 8,56 46,0 44,71 39,46 60,39
5 27 9,32 1,33 7,99 135,56 128,19 109,90 166,43
6 41 9,22 1,39 7,83 850,5 78,41 66,59 100,35
7 85 8,63 1,22 7,41 724,56 62,52 53,68 81,14
8 62 8,37 1,18 7,19 346,5 29,00 24,91 37,42
9 69 8,23 1,21 7,02 326,5 26,78 22,85 34,17
10 80 8,72 1,21 7,51 262,5 22,89 19,71 29,66
11 83 8,31 1,23 7,08 283,5 23,55 20,07 30,05
12 90 8,66 1,25 7,41 273,0 23,64 20,22 30,57
13 97 8,72 1,12 7,60 357,0 31,13 27,13 41,05
14 104 9,38 1,14 8,24 367,5 34,47 30,28 45,93
15 111 8,96 1,16 . 7,86 325,56 29,16 25,58 38,73
16 118 9,34 1,19 8,15 294,0 27,16 23,96 36,45
17 125 9,02 1,09 7,93 304,5 27,46 24,14 36,64
18 132 9,54 1,12 8,42 231,0 22,03 19,45 29,56
19 139 7,19 1,15 6,04 199,0 14,34 12,04 17,71
20 146 8,45 1,21 7,24 262,56 22,18 19,00 28,61
21 153 8,14 1,18 6,96 199,5 16,23 13,88 20,74
22 160 7,64 1,21 6,43 147,0 11,23 9,45 13,96
23 167 7,75 1,15 6,60 168,0 13,02 11,08 16,46
24 174 8,44 1,28 7,16 105,0 8,86 7,51 11,23
25 181 7,96 1,46 6,50 84,0 6,68 5,46 8,06
26 188 7,93 1,32 6,61 105,0 8,32 6,94 10,29
27 195 7,81 1,28 6,53 84,0 6,56 5,48 8,14
28 202 7,43 1,20 6,23 73,5 5,46 4,57 6,76
29 209 7,43 1,22 6,21 73,5 5,46 4,56 6,76
30 223 7,19 1,39 5,80 126,0 9,05 7,30 10,71
31 251 4,01 1,07 2,94 168,0 6,73 4,93 6,21
32 258 4,01 1,01 3,00 31,5 1,26 0,90 1,19
33 265 1,94 0,74 1,20 73,5 1,42 0,88 0,66
34 279 1,80 0,71 1,09 63,0 1,13 0,68 0,44
Suma 10551,0 949,41 821,05 1241,44

18% wagi zakiszanych ziemniakow. W tej iloSci soku bylo 949,4 kg su-
chej masy, w tym 821,0 kg substancji organicznej. Przy przeliczeniu
substancji organicznej na jednostki owsiane stwierdzono, ze ta ilos¢ soku
zawierala 124144 jednostek owsianych. W 55,8 t zatadowanych ziem-
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niakéw parowanych znajdowalo sie ponad 16 907,3 jednostek owsianych.
Zatem warto§é pokarmowa w soku stanowila 7,3% jednostek owsianych.

Wysoko§é strat masy ziemniak6éw, suchej masy, substancji organicz-
nej, bialka ogélnego strawnego i jednostek owsianych podana jest w ta-
beli 4. Z danych tych wynika, ze straty przy zakiszaniu ziemniakéw

’i‘abela 4

Wysokoéé strat w procesie zakiszania ziemniakéw parowanych
(straty obliczano metodg woreczkéw kontrolnych)

- Ilosé
woreczs . Biatko  Jedno-
Zbiornik kow ’M.as.a Masa Substt'—.mc_]a surowe stki
kontro- S$wieza sucha organiczna stiawne  owlsne
Inych
w zbior.
Bez odplywu soku,
ziemniaki gorace 4 9,0+ 4,1 11,5487 11,2+45 89145 11,619,
Bez odplywu soku,
ziemniaki ostudzone | 9,0 10,7 11,5 5,0 11,2
Srednio bez odplywu
soku 5 90+ 3,56 11,4176 11,2186 8,11+4,2 11,5+17,9
Z odplywem soku,
ziemniaki ostudzone 6 27,6+11,8 24,5148,8 24,1481 9,7+4,8 233187
Z odplywem soku,
ziemniaki ostudzone 3 301+ 3,4 27,0+9,4 254188 165+4,3 24,4195
Srednio z odplywem
soku 9 28,5+ 9,6 25,4+85 24,5178 12,11+4,5 23,718,4

w zbiornikach bez odptywu soku wynosily 11,4% suchej masy, 11,2 sub-
stancji organicznej, 8,1% bialtka surowego strawnego i 11,5% jednostek
owsianych. Przy odprowadzaniu soku z zakiszanych ziemniak6éw straty
sq wyzsze i przedstawiaja sie nastepujgco: 25,4% suchej masy, 24,5% sub-
stancji organicznej, 12,1% biatka surowego strawnego i 23,7% jedno-
stek owsianych. Wyniki te wskazuja, ze przy odprowadzaniu soku z ki-
szonki straty sg ponad dwukrotnie wyzsze miz przy zakiszaniu w zbior-
nikach szczelnych bez odplywu soku. Na podstawie przeprowadzonych
badan nie stwierdzono roznicy w wysokosci strat przy zakiszaniu ziem-
niakéw gorgcych i ostudzonych. '

Jezeli catkowite straty jednostek owsianych przyjmiemy za 100, to
wielkosé strat przypadajaca ma wyplywanie soku wynosi 30,9%. Zimmer
(10) podaje, ze z ogblnej ilosci strat, ma straty powstale w wyciekaja-
cym soku przypadalo 27,9% w do$§wiadczeniu przeprowadzonym w roku
1960/61, a 42,9% — w doswiadczeniu z roku 1961/62.

Otrzymane wyniki s3 zgodne z danymi Gaweckiego i Furmanczyka
(1) oraz Zimmera (10, 11). Cytowani autorzy wykazali, ze przy odply-
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wie soku z kiszonki straty sa wyzsze miz przy zakiszaniu w zbiornikach
szczelnych, bez odplywu soku.

Badania Zimmera (10, 11) w NRF, a Krzyzewskiego i Witczaka (3)
w Polsce wykazaly, ze straty przy zakiszaniu ziemniakéw parowanych
ostudzonych do temperatury 20—30°C sg mnizsze niz przy zakiszaniu
ziemniakéw gorgcych o temperaturze 70—80°C. W maszych badaniach
zaleznosci tej mie stwierdzono. Straty przy zakiszaniu ziemmiakéw go-
racych i ostudzonych byly jednakowe. Réwniez badania Hoffmana (2)
wykazaty, ze straty przy zakiszaniu ziemniakéw ostudzonych i gorg-
cych byly jednakowe.

Na uwage zastuguje fakt, ze tklszomn sporzadzone w zbiornikach z
odplywem soku byly chetniej wyjadane przez $winie miz kiszonki ze
zbiornikow bez odplywu soku. W wielu przypadkach przy podawaniu
maciorom karmigcym kiszonki ze zbiornikéw bez odplywu soku zaob-
serwowano u prosigt biegunke, ktéra ustepowala z chwilg wycofania tej

paszy z dziennej dawki lub po zastosowaniu lekéw (Enteramid, Me-
patar).

Wybieranie kiszonki ze zbiornika bez odplywu soku jest utrudnio-
ne. Wydzielajgcy sie sok zbiera sie mad kiszonka lub w miejscach po-
wstajgeych po jej wybraniu, a cala kiszonka ma postaé gestej papki.
Przy wybieraniu jej nalezy uwazaé, poniewaz pod ciezarem wybieraja-
cego kiszonka usuwa sie i istnieje mozliwo$¢é zapadniecia sie w kiszon-
ke. Kiszonka ze zbiornikéw z odplywem soku jest na tyle sucha, ze
mozna po niej chodzié bez obawy zapadniecia sig, za§ w miejscach po-
wstajgcych po jej wybraniu nie zbiera sie sok.

Zagadnienie wyplywania soku z kiszonki jest bardzo istotne. Przez
odprowadzenie soku otrzymuje sie kiszonke lepszej jakosci, chetniej
zjadang przez zwierzeta, wygodniejsza do wybierania ze =zbiornikdw,
natomiast straty sg znacznmie wyzsze. Wlasciwe wykorzystanie wycie-
kajacego soku, wzglednie zatrzymanie go przez dodatek materiatu osu-
szajgcego jest sprawg istotng i powinno byé w najblizszych latach do-
kladnie opracowane.

STRESZCZENIE WYNIKOW I WNIOSKI

Przeprowadzone badania pozwalaja na wyciggniecie nastepujacych
wnioskow:

1. Straty suchej masy, substancji organicznej i jednostek owsianych
przy zekiszaniu ziemmiakéw parowanych w zbiornikach z odplywem
soku wynoszg okolo 24%, natomiast w zblormkach bez odplywu soku
okoto 11%.

2. Nie stwierdzono réznicy w wysokosci strat przy zakiszaniu ziem-
niakow gorgcych i ostudzonych.
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-3. Zawartosé suchej masy i jednostek owsianych w kiszonkach z od-
plywem soku byla wyzsza niz w kiszonkach bez odplywu.

4, Wyprodukowane kiszonki ocenione wg skali Fliega byly dobrej
i bardzo dobrej jakosci, jedynie kiszonka ze zbiornika B byla zadowa-
lajgcej jakosci.

9. Kiszonki sporzadzone w zbiornikach z odplywem soku byly chet-
niej wyjadane przez Swinie niz Kkiszonki ze zbiornikéw bez odplywu
soku.
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IIOTEPU B IIPOILIECCE CUJIOCOBAHUSA ITAPEHHOI'O KAPTODEJIA

Pe3zwoMme

B ombiTe MCCIEROBAHO BIMAHME TEMIEPATYPbl IPYZKEHHOTO B GETOHHBIE CHUJIOCHI
KapTodens (ropAaumit, OXJaxKAEHHbIN), a TaKXe BJIMAHME OTBEACHMA COKOB, 00pasy-
OIMXCA B (PEpMEHTALIMOHHOM IIpolecce, Ha KOPMOBYIO LIEHHOCTbL M BEJIWYMHY IIO-
Tepb. CHUJIOCOBAHO IApPeHHbIT Kaprodeab B cmiaocax €MKOCTBIO 16 M® mo caeapyromien
cxeme: '

cunoc A + B — ropsumit Kaptodenb 6e3 oTBEeAEHMA COKOB

o C — oxJaxXJeHHbII KapTodeab 6e3 OTBEAEHMA COKOB
,» M+ E — ropa4ymit Kaprodeab C OTBEAECHMEM COKOB
5 & — oxaaRIaeHHBIM KapTodeab ¢ OTBEAECHMEM COKOB.

TeMmnepaTypa TPY’XEHHOrO B CMJIOCHI ropsdero Kaprodena cocraBiaanxa 75°L,
oxaaxaenuoro 26°I1. Ilorepy KOPMOBBIX KOMIIOHEHTOB ITOACUMTBHIBAJINCH METOANM
KOHTPOJIbHBIX MEIIIOYKOB.

TIpoBefileHHbIE MCCJEAOBAaHMA RAIOT BO3MOZKHOCTb 3aKJIOYUTDh:

1) ITorepm cyxoit MaccChbl, OPraHMYIECKOro BEILECTBA M KOPMOBBIX OBCAHBIX €M~
HUIL| TIPY CMJIOCOBaHMM IIapPEHHOro KapTodesas B CHMIIOCax C OTBEAEHMEM COKa COCTa-
BV OKOJIO 24%, a B cuitocax 6e3 oTBefeHUA cOKa OKoao 11%.

2) He ycCTaHOBJEHO Pa3HMILI B BEJIWYMHE IIOTEPh NPU CHUJIOCOBaHMM ITapPEHHOIO
ropsidero ¥ OXJaXAEHHOIo KapTrodens.

3) Conepxarme CYXOii Macchbl M OBCAHBIX KOPMOBBIX €AMHMII B CHJIOCe C OTBE-
JieHyeM cOKa ObLIO BBILIE, YeM B cuyoce 6e3 oTBeZeHMA COKa.
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4) ITony4YeHHBI CHJIOC, OLEHEHHbII Nno 1uKajle Piamora OGbII XOPOIUEro M OYEHb
XOpolllero KadecTBa, €AMHCTBEHHO. cMJI0C B ObIX TOJBKO Y{OBJIETBOPUTEJIEH.

5) Cuioc ¢ OoTBeficHMEM cOKa Obli 6ojiee OXOTHO BbIeZAaeM CBUHBLAMM, YEM CHJIIOC
6e3 oTBeeHUA COKOB. :

W. Podkéwka, M. Kozlowski

THE LOSSES AT ENSILAGE PROCESS OF VAPORATED POTATOES

Summary

In this experiment the influence of temperature in potatoes put into silo
container (hot, cooled) and the influence of draining off the juice effusing at the
fermentation process — on the nutritionel value and the losses degree were inves-
tigated. In this purpose, the vaporated potatoes were ensilaged in concrete con-
tainers every one 16 m3 contents, according to following scheme:

Container A + B — hot potatoes juice not drained off

Container C — cooled potatoes, juice not drained off

Container D + E — hot potatoes, juice drained off

Container F — cooled potatoes, juice drained off

The temperature of potatoes put into container as hot was about 75°C, and
of cooled ones about 26°C. The losses of nutrients were calcutated with method of
conirol purses.

The carried investigations let to deduce following conclusions:

1. The losses of dried matter, of organic substance and of oats units wmhen
ensiling the vaporated potatoes in containers with juice drained off amounted
about 24%, in containers with juice not drained off — about 11%.

2. The difference in losses degree at ensilage of potatoes hot and cooled was
not stated.

3. The contents dry matter and oats units in silos with juice drained off was
higher than in silos not drained.

4. The produced silos, estimated according to Flieg’s scale were of good and
of very good qualities, only the silo of container B was of sufficient quality.

5. The silos produced in drained containers were better consumed by pigs
than silos from containers with juice not drained off.



